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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2024/2260)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och rédets férordning (EU) nr 1151/2012 (') ges ritt att gora invindningar
inom tre médnader frdn dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
“Hjdlmargés”
EU-nr: PDO-SE-02888
Inlimnat den 9 januari 2023

1. Namn pd SUB

"Hjdlmargos”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Sverige

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 1.7 Farsk fisk, farska blotdjur och kraftdjur samt produkter framstillda darav

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillampligt

”

Hjilmargos” dr en vildfdngad firsk gos (Sander lucioperca) frédn insjon Hjalmaren. Fisken ska vara minst 45 cm ldng vid
fangst och siljs farsk alternativt fryst, hel eller som filé.

Smaken pd “Hjdlmargos” paverkas av flera faktorer som har att géra med dess livsmiljo. Hjilmaren 4r ett niringsrikt
vatten vilket ger god tillgdng till gosens huvudfoda, nors (Osmerus eperlanus). I studier av nors frén olika vatten sé
uppvisar nors fran Hjdlmaren en helt unik sammansittning av fettsyror vilket dven paverkar gosens innehdll av
fettsyror. Man har i studier visat att den ndringsrika miljon ocksd medfor att “Hjdlmargos” har extremt snabb och
jamn tillvdxt. Det ger en fetare fisk som vid tillagning smakar mer och har en mjuk, mjall textur.

Storlek

> 45 cm lang
>0,8kg
Smak

Sensoriskt trinade personer beskriver ofta smaken pé "Hjdlmargds” som fin fiskig och ren. "Hjilmarg6s” har som ré en
mjill smak. Det gar att finna en mild smak av nétighet och kantarell. Eftersmaken 4r metallisk.

Tillagas "Hjdlmarg6s” sa tar det fram det fett fisken innehdller och som bar fram en palett av smaker. Dér ingdr lite
sotma och en viss silta. Aven nu kan en svag notighet fornimmas liksom skaldjurstoner.

Textur

"Hjdlmargos” dr smaltande i munnen utan att fettkdnsla uppstar. "Hjdlmarg6s” r sd mild i smaken sd att i tunna skivor
blir texturen med tydliga och fasta lameller den mest framtradande karaktiren for munupplevelsen.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Firg
"Hjdlmargos” fiskkott har parlemoskimmer.

Naringsinnehall (per 100 g fiskkott)

Energi (kcal) 80-90
Fett (g) 0,2-0,3
Protein (g) 20-26

Detta 4r inte kontrollpunkter, utan en 6versikt over intervall for ndringsvirden som normalt aterfinns i vildfingad gos.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)
Gosen dr en rovfisk och livndr sig pd annan vilt levande fisk i samma vatten. I Hjalmaren ar nors (Osmerus eperlanus)

den huvudsakliga fodan, sett 6ver hela dret. Beroende pa tillgdng av nors och drstid sd ingdr dven abborre (Perca
fluviatilis), mort (Rutilus rutilus) och benldja (Alburnus alburnus) i fodovalet.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

"Hjdlmargos” fangas i och landas vid Hjdlmaren. Fisken tas ur och dérefter kyls eller fryses den hel alternativt styckas
den till filé for att direfter kyllagras. Filé kan dven fryslagras. Alla moment ska ske inom det geografiska omradet.

Hel "Hjdlmargos” far ej frysas utanfor det geografiska omradet och siljas med beteckningen "Hjalmarg6s”.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Varje leverans med "Hjdlmarg6s” 4r mirkt med (utover uppgifter som regleras av lagkrav)
— fangstdatum,

— yrkesfiskare (id-nummer),

— skyddad beteckning (SUB).

Kort beskrivning av det geografiska omridet

Det geografiska omradet utgors av sjon Hjdlmaren. Sjons granslinje definieras av strandlinjen och rita linjer mellan de
tva yttersta mynningsuddarna av varje vattendrag till sjons tillfléden och utlopp.

Aven landomradet runt sjon, upp till 1 km frdn sjons avgrinsningslinjer, ingdr i det geografiska omradet for aktiviteter
i produktionsleden som innebdr lagring, bearbetning och beredning av "Hjdlmargos”.

Hjdlmaren dr Sveriges fjarde storsta sjo till ytan (484 km?) och ligger i Mlardalen i mellersta Sverige. Namnet kan
hirledas till det fornsvenska ordet *ielmber, ungefir den stormiga sjon. Sjon delas mellan tre landskap,
Sodermanland, Nirke och Vastmanland. Hjdlmaren kan uppdelas i fem mer eller mindre avgrinsade bassinger:
Hemfjirden, Mellanfjérden, Stor-Hjdlmaren, Sédra Hjdlmaren och Ostra Hjdlmaren.

Yrkesmissigt fiske forekommer huvudsakligen i Stor-Hjilmaren och Ostra Hjdlmaren, samt i den 6stligaste delen av
Mellanfjirden. Vistra Mellanfjirden och i viss mdn Hemfjirden utgor mycket grunda (<2 m) lek- och
uppvaxtomréaden for gos.
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Samband med det geografiska omridet

Sambandet mellan det geografiska omrddet och organoleptiska egenskaper hos "Hjilmargos” kan hirledas dels till
omradets naturgivna forutsittningar dels till manskliga faktorer.

Naturgivna forutsittningar

— Légt vattendjup

— Hog medeltemperatur

— Hogt ndringsinnehall

— Kort siktdjup

— "Hjilmargos” genetiskt anpassad liksom den huvudsakliga bytesfisken

Sjon kannetecknas av lagt vattendjup, hog temperatur och hogt ndringsinnehdll. I alla dessa tre avseenden kan
Hjdlmaren betraktas som extrem for att vara en storre nordeuropeisk insjo. Medeldjupet dr endast 6,1 m. Sjén har
alltid varit grund men sinktes med mer 4n en meter under omfattande sjosinkningsforetag 1878-1887 i syfte att
frigora odlingsyta runt sjon. Det ldga vattendjupet bidrar till sjons hoga temperatur. Hela vattenmassan blandas om
ndr det blaser pa sjon vilket bidrar till att vattenmassor under temperatursprangskiktet inte existerar sommartid.
Naringsstatusen dr mycket hog med fosforhalter i medeltal runt 50 pg/l i Stor-Hjdlmaren. Det bidrar till kort siktdjup
i sjon vilket dr en fordel for roviskens jakt pa bytesfisk. Alla dessa faktorer dr gynnsamma for "Hjalmargos”.

Sjons hoga temperatur och néringstillgdng ger god tillgang till gésens huvudfoda, nors (Osmerus eperlanus). I studier av
nors frén olika vatten sd uppvisar nors frdn Hjilmaren en helt unik sammansittning av fettsyror vilket dven paverkar
gosens innehdll av fettsyror. Man har i studier visat att den niringsrika miljon medfor att “Hjdlmargos” har extremt
snabb och jamn tillvixt. Det ger en fetare fisk som vid tillagning smakar mer och har en mjuk, mjall textur.

Genetiska undersokningar visar ocksa pé att gospopulationen i Hjalmaren anpassats till de sdrskilda forutsittningarna.
Ingdende analyser av gos fran Ostersjon och sjoar i Mellansverige visar att gdsen i Hjdlmaren ér unik och skiljer sig
genetiskt fran all annan gos, dven fran gos fran nirliggande vatten. Gos fran Hjilmaren anvinds vid inplantering av
g0s i andra fiskevatten, men i dessa fall har ingen mitbar genetisk forindring av gospopulationerna skett. Den
genetiskt definierade populationen av “Hjdlmargos” forekommer alltsd endast i Hjdlmaren. Det sker heller ingen
overforing av gos frin andra vatten till Hjalmaren.

Maénskliga faktorer

Smaken pd “Hjdlmarg0s” paverkas av flera faktorer 4n de som har att gora med dess unika livsmiljo och genetik:
— Fokus paé kvalitet och héllbar forvaltning av gosbestdndet.

— Stort antal yrkesfiskare — kort tid mellan fingst och leverans.

— Kunskap om biotopen.

Fisket pd "Hjdlmargos” bedrivs enligt fastlagda strikta regler, vilka dr framtagna i nira samarbete mellan yrkesfiskare
och myndigheter. Fiske fir endast bedrivas med fingstredskap i vilka maskstorleken inte understiger 60 mm och
fisken far inte vara mindre 4n 45 cm lang. For att inte dventyra tillgdngen pa foda sd bedrivs ett aterhdllsamt fiske pa
gosens bytesfiskar. Det forekommer ingen trdlning i sjon. Val av fingstredskap och fingstplats varierar over aret och
grundas pd ldng erfarenhetsuppbyggnad. Fingstmetoderna innebir att varje fisk hanteras och bedéms individuellt av
fiskaren. Den begrinsning i fisket som yrkesfisket genomfort dr en grund for kvaliteten pd "Hjilmargds”. Storleken,
snabb tillvixt (hog vattentemperatur och niringshalt samt god tillgdng pa bytesdjur) samt farskhet ar tre viktiga
faktorer for smaken pa "Hjdlmarg6s”, vilka kan kopplas till hur yrkesfisket bedrivs i Hjalmaren.

Som en bekriftelse pd att fisket av "Hjdlmarg6s” anses hallbart har fisken blivit MSC-certifierad. MSC-certifiering ar
dock inget krav for skyddad beteckning. "Hjilmargos” anses vara en kvalitetsfisk.
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Gosfisket i Hjdlmaren bottnar i en mer 4n 500 &r gammal fisketradition. Idag bedrivs gosfiske i Hjdlmaren av 35
yrkesfiskare med hemmahamn runt sjon, vilket dr ovanligt médnga f6r en sj6 av Hjdlmarens storlek. Det smaskaliga
fisket innebdr att samtliga fiskare har ndra till hemmahamn och det tar oftast inte mer 4n 2 timmar fran fangst till att
fisken lastas av pd kaj. Vid svara viderforhdllanden kan det som mest ta upp till 5 timmar. Under den varmaste
arstiden laggs fisken pd is redan pé béten. En ren och “fiskig” smak som kannetecknar "Hjilmarg6s” har koppling till
det skonsamma fisket. Kort tid mellan fingst och hantering pa land. Kvaliteten kan bendmnas farskhet vilket dven dr
en kvalitet som bevaras vid snabb infrysning i nira anslutning till landning.

Hjdlmaren ar ett speciellt fiskevatten som kriver stort yrkeskunnande for att kunna bemistra sjons speciella
egenskaper och fiska pa ritt plats vid ritt tid for basta kvalitet.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-hjalmargos-20240109.pdf
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