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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel
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Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (') fi zmien 3 xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Hjilmargos”
Nru tal-UE: PDO-SE-02888
Ipprezentat fid-9 ta’ Jannar 2023

1. Isem/Ismijiet [tad-DOP]

“Hjalmargos”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

L-Izvezja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott [bhal fl-Anness XI]

Klassi 1.7. Hut frisk, molluski, krustacji u prodotti derivati minnhom

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[l-“Hjdlmargos” hija lu¢¢joperka friska magbuda fis-selvagg (Sander lucioperca) mil-lag Hjdlmaren. [l-huta trid tkun twila
tal-inqas 45 cm meta tinqabad, u tinbiegh jew friska jew iffrizata, shiha jew iffilettjata.

It-toghma tal-“Hjilmargos” hija influwenzata minn bosta fatturi relatati mal-habitat taghha. Il-Lag Hjilmaren huwa
korp ta’ ilma mimli nutrijenti, li jipprovdi lill-hut bi provvista tajba tas-sors primarju tieghu ta’ ikel, il-perlan (Osmerus
eperlanus). Studju fuq il-perlan minn diversi ilmijiet juri li I-perlan mil-Lag Hjilmaren ghandu kompozizzjoni unika ta’
acidu xahmi, li taffettwa wkoll il-kontenut ta’ acidu xahmi tal-luc¢joperka. Studji wrew li l-ambjent mimli nutrijenti
jaghmel ukoll il-“Hjdlmargos” jikber estremament malajr u b'mod uniformi. Dan jipproduc¢i huta ehxen li meta
tissajjar, ikollha konsistenza ratba u tinqasam malajr.

Dags

twila > 45 cm
> 0,8 kg
Toghma

Persuni b’tahrig sensorjali spiss jiddeskrivu t-toghma tal-“Hjdlmargés” bhala b’kemxejn toghma ta’ hut u nadifa. Meta
tkun nejja, il-“Hjdlmargos” ikollha toghma delikata. Tista’ tigi distinta toghma mhux qawwija ta’ lewz u ta’ kantarell.
It-toghma li tibqa’ hija metallika.

Meta tissajjar, mill-“Hjdlmargos” johrog ix-xaham tal-huta u tigi zvelata firxa ta’ toghmiet. Dawn jinkludu hjiel ta’
hlewwa u ¢erta mluha. Tkun tista’ tinqabad toghma dghajfa ta’ lewz, kif ukoll noti ta’ frott tal-bahar bil-qoxra.

Konsistenza

[I-“Hjdlmargos” ghandha konsistenza li tinhall fil-halq minghajr sensazzjoni ta’ xaham. It-toghma tal-“Hjalmarg6s” hija
tant dghajfa li ffetet irqaq, hija l-konsistenza, b’laminae distinti u fermi, li hija l-aktar karatteristika prominenti tal-
esperjenza tat-toghma.

() GUL 343,14.12.2012, p. 1, ELI: http://data.europa.eu/elijreg/2012/1151/o0j.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Kulur
[l-laham tal-“Hjilmargos” ileqq lewn il-madreperla.

Kontenut nutrizzjonali (ghal kull 100 ¢ ta’ laham tal-hut)

Energija (kcal) 80-90
Xaham (g) 0,2-0,3
Proteini (g) 20-26

Dawn ma humiex punti ta’ kontroll izda pjuttost harsa generali lejn il-firxiet tal-valuri nutrizzjonali li normalment
jinsabu fil-luc¢joperka maqbuda fis-selvagg.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)
I-luccjoperka hija huta predatorja u tiekol hut iehor selvagg li jghix fl-istess ilmijiet. Fil-Lag Hjalmaren il-perlan
(Osmerus eperlanus) huwa l-ikel primarju, b’'medja matul is-sena. Skont l-istagun u d-disponibbilta tal-perlan, id-dott

tal-Ewropa ta’ Fuq (Perca fluviatilis), il-laska (Rutilus rutilus) u I-karpjun ta’ Al Bura (Alburnus alburnus) ukoll jiffurmaw
parti mid-dieta.

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

[l-“Hjdlmargos” tinqabad u tittiched fuq dghajsa fil-Lag Hjdlmaren. Il-huta titnehha u mbaghad jew titkessah jew tigi
ffrizata shiha jew titqatta’ fi flettijiet u mbaghad titkessah. Il-flettijiet jistghu jigu ffrizati wkoll. L-operazzjonijiet
kollha jridu jsiru fiz-zona geografika.

[I-“Hjalmargos” shiha ma tistax tigi ffrizata barra miz-zona geografika u tinbiegh taht l-isem “Hjilmargos”.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

Kull konsenja tal-“Hjdlmargos” tigi ttikkettata b’dan li gej (minbarra l-informazzjoni mitluba bil-ligi):
— id-data tal-qabda

— is-sajjied (numru tal-ID)

— id-Denominazzjoni ta’Origini Protetta (DOP)

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika hija maghmula mil-Lag Hjdlmaren. Il-konfini tal-lag huma delineati mix-xatt u mil-linji dritti bejn
iz-zewg punti l-aktar 'il barra tal-halq ta’ kull tributarju u fetha tal-lag.

L-erja tal-art madwar il-lag sa 1 km mil-linji ta’ demarkazzjoni tal-lag hija wkoll inkluza fiz-zona geografika ghal
attivitajiet fil-katina tal-produzzjoni li jinkludu hzin, ipprocessar u preparazzjoni tal-“Hjdlmargos”.

Il-Lag Hjdlmaren huwa r-raba’ l-akbar lag tal-Izvezja mil-lat ta’ erja tas-superficje (484 km? u jinsab fMilardalen
fl-1zvezja centrali. L-origini tal-isem hija l-kelma Zvediza antika *ialmber, li tfisser bejn wiched u iehor “il-lag tal-
maltempati”. 1l-lag huwa diviz bejn tliet regjuni, Sodermanland, Nirke u Vistmanland. 1l-Lag Hjdlmaren jista’ jigi
diviz bejn hames baciri bejn wiched u ichor delineati: Hemfjirden, Mellanfjarden, Stor-Hjilmaren, Sodra Hjdlmaren u
Ostra Hjdlmaren.

Is-sajd kummer¢jali jsehh prin¢ipalment fi Stor-Hjdlmaren u Ostra Hjilmaren, kif ukoll fl-aktar parti fil-Lvant ta’
Mellanfjirden. Mellanfjirden tal-Punent, u sa certu punt Hemfjirden, huma zoni baxxi hafna ta’ riproduzzjoni u
nursery ghal-lué¢joperka (ingas minn 2 m fond).
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Rabta maz-zona geografika

Ir-rabta bejn iz-Zona geografika u l-karatteristici organolettici tal-“Hjilmargds” huma bbazati kemm fuq
il-kundizzjonijiet naturali taz-zona kif ukoll fuq fatturi umani.

Kundizzjonijiet naturali

— baxxfond

— temperatura medja gholja

— livelli gholja ta’ nutrijenti

— trasparenza skarsa tal-ilma

— “Hjdlmarg0s” u l-hut priza primarju huma t-tnejn genetikament adattati

[l-lag huwa karatterizzat minn baxxfond, temperaturi gholjin u livelli gholjin ta’ nutrijenti. Fit-tliet aspetti kollha, il-Lag
Hjilmaren jista’ jigi meqjus bhala estrem ghal lag Ewropew kbir tat-Tramuntana. [l-fond medju huwa biss 6,1 m. ll-lag
dejjem kien baxx, izda tbaxxa b’aktar minn metru matul operazzjonijiet estensivi biex jitbaxxa l-lag f-1878-1887 biex
tigi rilaxxata art tal-biedja madwar il-lag. Il-baxxfond jikkontribwixxi ghat-temperatura gholja. [l-massa kollha tal-ilma
titqalleb meta jkun hemm ir-rih fuq il-lag, li jfisser li fis-sajf ma jkun hemm l-ebda ilma taht it-thermocline. L-istatus
tan-nutrijenti huwa gholi hafna b’livelli medji ta’ fosfru ta’ madwar 50 pg/l fi Stor-Hjdlmaren. Dan jikkontribwixxi
ghal trasparenza skarsa tal-ilma fil-lag, i huwa ta’ vantagg ghal predaturi li jikkac¢jaw il-hut tal-priza. Dawn il-fatturi
kollha huma ta’ benefi¢¢ju ghall-“Hjdlmargos”.

It-temperaturi gholjin u l-livelli tan-nutrijenti tal-lag jipprovdu lill-hut bi provvista adegwata tas-sors tal-ikel primarju
tieghu, il-perlan (Osmerus eperlanus). Studju fuq il-perlan minn diversi ilmijiet juri li l-perlan mill-Lag Hjdlmaren
ghandu kompozizzjoni unika ta’ acidu xahmi, li taffettwa wkoll il-kontenut ta’ ac¢idu xahmi tal-luc¢joperka. Studji
wrew li l-ambjent mimli nutrijenti jaghmel il-“Hjalmargos” jikber estremament malajr u b’'mod uniformi. Dan
jipproduci huta ehxen li meta tissajjar, ikollha konsistenza ratba u tinqasam malajr.

Studji genetic¢i juru wkoll li I-popolazzjoni tal-lu¢¢joperka fil-Lag Hjilmaren adattat ghall-kundizzjonijiet specifici
tieghu. Analizi fil-fond tal-luc¢joperka mill-Bahar Baltiku u lagi tal-Izvezja centrali juru li Huc¢joperka fil-Lag
Hjalmaren hija unika u hija genetikament differenti mil-luc¢joperka l-ohra kollha, inkluz dawk fkorpi tal-ilma fil-
vicin. Il-luc¢joperka mil-Lag Hjdlmaren tintuza biex tippopola postijiet ohra tas-sajd, izda fdawk il-kazijiet ma kien
hemm l-ebda bidla genetika li tista’ titkejjel fil-popolazzjoni. Il-popolazzjoni genetikament distinta tal-“Hjalmargos”
tinsab biss fil-Lag Hjdlmaren. Ma hemm lanqas l-ebda trasferiment ta’ lu¢¢joperka minn kopri ohra tal-ilma lil-Lag
Hjdlmaren.

Fatturi umani

It-toghma tal-“Hjalmarg6s” hija influwenzata minn fatturi ohra apparti dawk relatati mal-habitat u mal-genetika unici
taghha:

— enfasi fuq il-kwalita u l-gestjoni sostenibbli ta’ stokk tal-lu¢¢joperka
— ghadd kbir ta’ sajjieda kummer¢jali — hin qasir mill-qabda ghall-konsenja
— gharfien tal-bijotopu

Is-sajd ghall-“Hjdlmarg6s” jitwettaq fkonformita ma’ regoli stretti, li jitfasslu fkollaborazzjoni mill-qrib bejn is-sajjieda
u l-awtoritajiet. Is-sajd jista’ jitwettaq biss bl-uzu ta’ rkaptu b'dags tax-xibka ta’ mhux inqas minn 60 mm. Il-hut ma
jistax ikun izghar minn 45 cm fil-hin tal-qabda. Sabiex ma tigix ipperikolata d-disponibbilta tal-ikel, jigi pprattikat
ilqugh wagqt is-sajd ghall-hut priza tal-luc¢joperka. Fil-lag ma jsir l-ebda tkarkir. L-ghazla tal-irkaptu u tal-post tas-sajd
tvarja matul is-sena u hija bbazata fuq hafna snin ta’ esperjenza. Il-metodi tas-sajd ifissru li kull huta hija ttrattata u
vvalutata individwalment mis-sajjied. Ir-restrizzjoni fuq is-sajd imqieghda fis-sehh mis-sajd kummercjali hija raguni
wahda ghall-kwalita tal-“Hjdlmarg6s”. 1d-dags, it-tkabbir rapidu (temperatura tal-ilma u kontenut ta’ nutrijenti gholjin
u disponibbilta tajba tal-priza) u l-freskezza tal-huta huma tliet fatturi importanti ghat-toghma tal-“Hjilmargos”, li
jista’ jkun marbut mal-mod kif jitwettaq is-sajd kummer¢jali fil-Lag Hjalmaren.

Is-sostenibbilta tal-“Hjdlmargos” hija kkonfermata mic-certifikazzjoni tal-Kunsill tal-Amministrazzjoni Marittima
(MSC) tal-hut. Madankollu, i¢-certifikazzjoni tal-MSC ma hijiex rekwizit ghal Denominazzjoni ta’ Origini Protetta.
[I-“Hjalmargos” hija kkunsidrata bhala huta ta’ kwalita.
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Is-sajd ghal-luc¢joperka fil-lag huwa bbazat fuq tradizzjoni tas-sajd ta’ aktar minn 500 sena. Illum, is-sajd ghal-
luc¢joperka fil-Lag Hjdlmaren jitwettaq minn 35 sajjied kummercjali b’portijiet tar-ritorn madwar il-lag, i huwa
ghadd oghla mis-soltu ghal lag ta’ dan id-dags. Sajd fuq skala Zghira jfisser li s-sajjieda qatt ma jkunu 'l boghod mill-
port tar-ritorn taghhom u spiss ma jdumux aktar minn saghtejn mill-qbid sal-hatt fuq il-moll. Ftemp hazin jistghu
jdumu sa mhux aktar minn 5 sighat. Fl-aktar zmien shun tas-sena, il-hut jitpogga fuq is-silg fid-dghajsa. It-toghma
nadifa u “ta’ hut” li tikkaratterizza I-“Hjilmargds” hija marbuta mas-sajd b'impatt baxx. Zmien qasir bejn il-gbid u
t-trattament fuq l-art. Il-kwalita tista’ tigi spjegata bhala freskezza, li hija wkoll kwalita li tigi pprezervata permezz ta’
ffrizar rapidu ezatt wara li l-hut jasal fuq l-art.

II-Lag Hjdlmaren huwa post specjali tas-sajd li jehtieg gharfien prattiku estensiv sabiex wiehed jitghallem sew
il-karatteristici specjali tal-lag u biex isir sajd fil-post it-tajjeb fil-hin it-tajjeb ghall-ahjar kwalita.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-hjalmargos-20240109.pdf
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