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II

(Muut kuin lainsddtamisjarjestyksessd hyvaksyttavat saddokset)

ASETUKSET

KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2017/1595,
annettu 21 piivini syyskuuta 2017,

eriin suojattujen alkuperinimitysten ja suojattujen maantieteellisten merkintdjen rekisteriin
kirjatun nimityksen eritelmin muun kuin vihiisen muutoksen hyviksymisesti (Gorgonzola (SAN))

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmistd 21 pdivind marraskuuta 2012 annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 11512012 (') ja erityisesti sen 52 artiklan 3 kohdan
a alakohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1) Komissio on asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 1 kohdan ensimmdisen alakohdan mukaisesti tarkastellut
Italian esittimdd pyyntod, joka koski komission asetuksen (EY) N:o 1107/96 (%) nojalla rekisterdidyn suojatun
alkuperdnimityksen, jiljempani SAN-nimitys, ‘Gorgonzola’ eritelmin muutoksen hyviksymista.

(2)  Koska kyseiset muutokset eivit olleet asetuksen (EY) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdassa tarkoitettuja vahaisid
muutoksia, komissio julkaisi muutoshakemuksen Euroopan unionin virallisessa lehdessi asetuksen (EY)
N:o 1151/2012 () 50 artiklan 2 kohdassa edellytetylld tavalla.

(3)  Muutokset koskevat tuotteen kuvausta, alkuperitodisteita, tuotantomenetelmii ja merkintoja sekd pakkaamista ja
varmentamista koskevia sddntoja.

(4)  Komissio vastaanotti 22 paivind elokuuta 2016 vastaviiteilmoituksen Belgialta. Komissio vastaanotti 21 paivind
lokakuuta 2016 asiaa koskevan perustellun vastaviitteen.

(5)  Koska komissio katsoi, ettd vastavdite voitiin ottaa kisiteltdviksi, se kehotti 7 pdivini kesikuuta 2016 pdivitylld
kirjeelld Italiaa ja Belgiaa neuvottelemaan kolmen kuukauden ajan ja sopimaan asiasta keskenddn sisdisid
menettelyjddn noudattaen.

(6)  Kuulemisen mairdaikaa pidennettiin kolmella lisikuukaudella.

(7)  Osapuolet paisivat sopimukseen. Italia antoi sopimuksen tulokset tiedoksi komissiolle 5 paivind kesikuuta 2017
paivatylld kirjeelld.

(8)  Belgia oli vastustanut sitd, ettd toisin kuin asetuksen (EU) N:o 1151/2012 7 artiklan 1 kohdan e ja g alakohdassa
sdddetddn, muutoksessa ei vahvistettu selkeitd sddntoja pakkaus- ja varmennusjirjestelmad varten.

() EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.

(*) Komission asetus (EY) N:o 1107/96, annettu 12 pdivand kesikuuta 1996, neuvoston asetuksen (ETY) N:o 2081/92 17 artiklassa
sdddetyn menettelyn mukaisesta maantieteellisten merkintjen ja alkuperdisnimitysten rekisterdinnistd (EYVL L 148, 21.6.1996, s. 1.).

() EUVLC188,27.5.2016,s. 44.
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(12)

(13)

(14)

(15)

Vastaviitteen esittdjd keskittyi erityisesti muutetun yhtendisen hakemuksen kohtaan 3.6, jonka mukaan:
”Gorgonzola voidaan saattaa markkinoille myos esipakattuina paloina ilman kohopainettua alumiinipaperikddrettd
sen jilkeen, kun hyviksytty valvontaelin tai sen valtuuttama muu valvontaelin on varmentanut tuotteen.
Markkinoille esipakattuina paloina saatetun Gorgonzola-juuston laadun, alkuperin ja valvonnan varmistamiseksi
hyviksytyn valvontaelimen tai timdn valtuuttaman muun valvontaelimen on varmennettava juuston
leikkaaminen paloiksi ja palojen pakkaaminen.”

Vastaviitteen mukaan tallaisista sddnnoistd ei kdy selvasti ilmi, mitkd edellytykset on tdytettdvé ja tarkastettava
varmennettavan SAN-juuston "Gorgonzola” paloittelun ja pakkaamisen osalta. Lisiksi vaarana on, ettd kestdd
muutamia kuukausia ennen kuin uusi jirjestelmd saadaan toimimaan. Varmentavan tahon on tarkoitus harkita
varmennushakemuksista tekemiddn pddtoksid jonkin aikaa, minkd vuoksi toimijat jddvit harkinta-ajanjakson
ajaksi ilman oikeudellista perustaa rekisteréidyn nimen kdyttamiseksi tuotteen pitdmisessd kaupan.

Sen vuoksi vastaviitteen esittdjin tarkoituksena oli selkeyttid varmennusmenettelyyn kuuluvia tarkkoja
velvoitteita ja saada aikaiseksi siirtymakausi, jotta uusi varmennusjirjestelmd pdasisi jouhevasti kdyntiin.
Siirtymédkauden aikana valmistajat ja pakkaajat voisivat jatkaa tuotteidensa kaupan pitdmistd rekisteroidylld
SAN-nimitykselld ”Gorgonzola” sithen saakka, kun varmennuksen myontimisestd vastaava taho on tehnyt
hakemusta koskevan paitoksen.

Italia oli samaa mieltd siitd, ettd pakkaamista ja valvontaa koskevia sddntojd oli tarkennettava. SAN-nimityksen
"Gorgonzola” valvontaelin laati asiakirjan, jonka vastaviitteen esittdja katsoi selkeyttivdn suurinta osaa esille
tuoduista kysymyksista.

Tuote-eritelmai ja yhtendistd asiakirjaa on muutettu uudelleen. Niihin on lisitty, ettd esipakatut palat on saatava
tahkoista, puolitahkoista tai tahkonpaloista, joiden alkuperd on varmennettu. Samalla muistutettiin, ettd
toimijoiden on noudatettava jiljitettdvyysvaatimuksia ja pakkausvelvollisuuksia.

Lisiksi pakkaamista koskevaa erityissddntod, jonka mukaan hyviksytyn valvontaelimen tai muun tihdn
tarkoitukseen valtuutetun elimen on todennettava Gorgonzola-juusto, jota pidetddn kaupan esipakattuina paloina
ilman kohopainettua alumiinipaperia, olisi sovellettava vasta kuuden kuukauden kuluttua timin asetuksen
voimaantulosta. Ndin mahdollistetaan uuden varmennusjirjestelmidn sujuva kdynnistyminen, ja toimijat, jotka
paloittelevat ja pakkaavat tuotteensa asianomaisen maantieteellisen alueen ulkopuolella, voivat hyodyntid
tarkoituksenmukaista médrdaikaa jittddkseen varmentamista koskevan hakemuksen ja jatkaakseen tuotteidensa
kaupan pitdmistd rekisteroidyllda SAN-nimitykselld "Gorgonzola”.

Edelld sanotun perusteella komissio katsoo, ettd muutos olisi hyviksyttivd. Yhtendisen asiakirjan konsolidoitu
toisinto olisi julkaistava tiedoksi,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Hyviksytddn nimitystd "Gorgonzola” (SAN) koskeva eritelmdn muutos, joka on julkaistu Euroopan unionin virallisessa
lehdessi. Konsolidoitu yhtendinen asiakirja on timdin asetuksen liitteessa.

2 artikla

Tuote-eritelmdn 4 §:ssd ja yhtendisen asiakirjan kohdassa 3.6 esitettyd sddntod, jonka mukaan "Gorgonzola voidaan
saattaa markkinoille myos esipakattuina paloina ilman kohopainettua alumiinipaperikddrettd sen jilkeen, kun hyviksytty
valvontaelin tai sen valtuuttama muu valvontaelin on varmentanut tuotteen”, sovelletaan 12 pdivastd huhtikuuta 2018.

3 artikla

Tdmd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pidivind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.
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Tamid asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 21 pdivdnd syyskuuta 2017.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER
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LIITE

YHTENAINEN ASIAKIRJA

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperdnimitysten suojasta
annettu neuvoston asetus (EY) N:o 510/2006 (*)

"GORGONZOLA”

EY N:o: IT-PDO-0217-01214 — 18.3.2014
SMM () SAN (X)

1. NIMI

”Gorgonzola”

2. JASENVALTIO TAI KOLMAS MAA

Italia

3. MAATALOUSTUOTTEEN TAI ELINTARVIKKEEN KUVAUS
3.1 Tuotelaji

Luokka 1.3 Juustot

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetysti tuotteesta

Gorgonzola on yksinomaan pastoroidusta lehmdn tdysmaidosta valmistusta raa’asta tasaisesta juustomassasta
tuotettu sinihomejuusto, joka on viriltddn valkoinen tai vaaleankellertivd ja jossa on homejuustolle ominaisia
sinivihreitd ja/tai siniharmaita homejuovia.
Gorgonzola-juusto on ominaisuuksiltaan seuraavanlainen:
— Muoto:

— tasareunainen ja tasapohjainen lierio;

— koko: vahimmdiskorkeus 13 cm; halkaisija 20-32 cm;

— luokitus painon, maun ja kypsytysajan perusteella.

1. juustotahko tyyppid “mieto”: tahkon paino 9-13,5 kg, mieto maku, kypsytysaika vdhintddn 50 ja
enintddn 150 pdivaa;

2. juustotahko tyyppid “voimakas” tahkon paino 9-13,5 kg, selvisti voimakas maku, kypsytysaika
vihintddn 80 ja enintddn 270 paivdi;

3. juustotahko tyyppid “pieni, voimakas” tahkon paino 5,5-9 kg, selvisti voimakas maku, kypsytysaika
vdhintddn 60 ja enintddn 200 paivaa.

— Kuori: harmaa ja/tai vaaleanpunertava, ei syotava.

— Juustomassa: tasalaatuinen, valkoinen tai vaaleankellertivd massa, jossa on homejuustolle ominaisia sinivihreitd
jaftai siniharmaita homejuovia.

— Kuiva-aineen rasvapitoisuus: vihintddn 48 prosenttia.

(*) Korvattu maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujdrjestelmistd 21 pdivdnd marraskuuta 2012 annetulla Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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3.3 Raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Tdysrasvainen lehmédnmaito, vasikan mahalaukusta saatu juoksete ja suola.

3.4 Rehu (vain eldinperiiset tuotteet)

Vihintddn 50 prosenttia vuosittaisen rehuannoksen kuiva-aineesta on periisin tuotantoalueelta.

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksil6idylld maantieteelliselli alueella

Maidon tuotannon ja jalostamisen sekd juuston kypsytyksen sellaiseksi, ettd se tdyttdd edellytykset nimityksen
”Gorgonzola” kdyttamiseksi ja 3.7 kohdassa kuvattujen tunnusten kiinnittimiseksi, on tapahduttava yksiloidylla
maantieteelliselld alueella.

3.6 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset siinnot

Gorgonzola voidaan saattaa markkinoille kokonaisina tahkoina, vaakatasoon leikattuina puolikastahkoina tai
paloina, jotka on kédritty kohopainettuun alumiinipaperiin.

Gorgonzola voidaan saattaa markkinoille my6s esipakattuina paloina ilman kohopainettua alumiinipaperikadrettd
sen jalkeen, kun hyviksytty valvontaelin tai sen valtuuttama muu valvontaelin on varmentanut tuotteen.

Esipakatut palat on saatava kokonaisista tahkoista, puolikkaista tahkoista ja tahkojen osista, joiden alkuperd on
varmennettu (jotka on kairitty alkuperanimityksen tunnusmerkilld varustettuun kohopainettuun alumiinipaperiin).
Markkinoille esipakattuina paloina saatetun Gorgonzola-juuston laadun, alkuperin ja valvonnan varmistamiseksi
hyviksytyn valvontaelimen tai timén valtuuttaman muun valvontaelimen on varmennettava juuston leikkaaminen
paloiksi ja palojen pakkaaminen. Tdma johtuu paitsi siitd, ettd on elintarviketurvallisuuteen liittyvien riskien vuoksi
mahdotonta leikata mekaanisesti kohopainettuun alumiinipaperiin kiarittyja kokonaisia tai vaakatasoon leikattuja
puolikkaita, myo0s siitd, ettd koska Gorgonzola-tahkon pohjassa ei ole merkintdd, on tarpeen saada valvontaelimen
antama varmistus ilman alumiinikdarettd olevien palojen alkuperasta.

Toimijan on noudatettava jaljitettivyyttd koskevia asetuksen (EY) N:o 178/2002 18 artiklan ja asetuksen (EU)
N:o 668/2014 4 artiklan vaatimuksia eli toimijan on voitava tunnistaa kukin sille Gorgonzola-juustoa toimittanut
toimija, ja silld on oltava jirjestelmdt ja menettelyt, joilla voidaan tarjota tillaiset tiedot ja tunnistaa muut toimijat,
joille on toimitettu Gorgonzola-juustoa.

Gorgonzola-juuston leikkaaminen paloiksi ja palojen pakkaaminen vahittdismyyntipaikassa asiakkaan pyynnostd on
sallittua, kunhan kohopainettu alumiinipaperi on nikyvissi. Gorgonzola-juuston leikkaaminen paloiksi ja palojen
pakkaaminen vihittdismyyntipaikassa on sallittua myos suoramyyntid varten, kunhan néin leikatussa palassa on aina
nakyvissd osa kokopainetusta alumiinipaperikdireestd takeena tuotteen alkuperin aitoudesta.

3.7 Merkint6jd koskevat erityiset sdinnot

Gorgonzola-juustotahkon tunnistettavuus on varmistettava kahdella merkinnalld, jotka kiinnitetddn yksiloidylla
maantieteelliselld alueella.

— Valmistuksen yhteydessi tasaisille sivuille kiinnitetddn tunnus, jossa on juustolan tunnistenumero (ks. kuva 1).

Kuva 1

— Kun tuotteella on markkinoille saattamiseksi vaaditut ominaisuudet, kokonainen juustotahko, vaakatasoon
leikattu puolikastahko tai palat, lukuun ottamatta kohdassa 3.6 tarkoitettuja esipakattuja paloja, kddritddn
kohopainettuun alumiinipaperiin, jossa on kohopainettu tunnus (ks. kuva 2). Kohopainetussa alumiinipaperissa
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on lisiksi SAN-merkintd "Gorgonzola”, unionin tunnus ja maininta "voimakas”, kun on kyseessd juustotahko
tyyppid "voimakas”, tyyppid "pieni, voimakas” sekd vastaavat vaakatasoon puolikkaiksi leikatut tahkot ja palat;
ne merkitddn SAN-nimityksen "Gorgonzola” viereen tai sen alapuolelle nimitystd pienemmalla kirjasinkoolla.

Kuva 2

g

Esipakatut palat

Esipakatun paloiksi leikatun Gorgonzola-juuston primaaripakkauksissa on oltava pidasiallisessa nikyvissd olevassa
kentissd seuraavat merkinnat:

— SAN "Gorgonzola” yhdessd unionin SAN-tunnuksen kanssa;

— maininta "voimakas”, kun tuote on leikattu voimakkaasta Gorgonzola-tahkosta tai pienestd, voimakkaasta
tahkosta; se tehdddn SAN-nimityksen "Gorgonzola” viereen tai sen alapuolelle nimitystd pienemmalld
kirjasinkoolla.

Toimijan on noudatettava erityyppisid Gorgonzola-juustoja koskevia merkintivaatimuksia.

4. MAANTIETEELLISEN ALUEEN TARKKA RAJAUS

Yksil6ity maantieteellinen alue késittdd seuraavien maakuntien alueen kokonaisuudessaan:

— Bergamo, Biella, Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco, Lodi, Milan, Monza, Novara, Pavia, Varese, Verbano-
Cusio-Ossola, Vercelli.

Lisdksi sithen kuuluvat seuraavat kunnat Alessandrian maakunnassa:

— Casale Monferrato, Villanova Monferrato, Balzola, Morano Po, Coniolo, Pontestura, Serralunga di Crea, Cereseto,
Treville, Ozzano Monferrato, San Giorgio Monferrato, Sala Monferrato, Cellamonte, Rosignano Monferrato,
Terruggia, Ottiglio, Frassinello Monferrato, Olivola, Vignale, Camagna, Conzano, Occimiano, Mirabello
Monferrato, Giarole, Valenza, Pomaro Monferrato, Bozzole, Valmacca, Ticineto, Borgo San Martino ja
Frassineto Po.

5.  YHTEYS MAANTIETEELLISEEN ALUEESEEN
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys

Luontotekijat liittyvit tuotantoalueen ilmasto-oloihin, jotka edistavit lypsylehmien ravinnoksi tarkoitetun rehun
kasvua ja laatua sekd niiden mikrobiologisten tekijoiden kehittymistd, jotka mdédrittelevit juuston aistinvaraiset
ominaisuudet ja virin. Inhimillisten tekijoiden osalta on korostettava juuston historiallisen merkityksen alueen
elinkeinoeldmassd lisaksi sitd, ettd Gorgonzola-juuston monitahoiset tuotantovaiheet ovat syntyneet alueen
kisiteollisesta juustonvalmistusperinteestd. Maitohappoentsyymien, Penicillium-itididen ja valikoitujen hiivojen
lisdidminen maitoon sekd oikeassa lampotilassa tapahtuva vasikan mahalaukusta saadun juoksetteen lisddminen,
kuivasuolaus ja kypsytyksen aikana tapahtuva juustomassan pisteleminen ovat yksiloidylld maantieteelliselld alueella
vuosisatojen kuluessa kdytettyjd toimenpiteita.

5.2 Tuotteen erityisyys

Gorgonzola on raa’asta tasaisesta juustomassasta tuotettu sinihomejuusto, joka on viriltdidn valkoinen tai
vaaleankellertivi ja jossa on homejuustolle ominaisia sinivihreitd ja/tai sintharmaita homejuovia.

Maku voi vaihdella miedosta selkedsti voimakkaaseen erilaisten tekijoiden erityisesti kypsytysajan pituuden mukaan.
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5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistii maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun
kyseessid SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Lypsylehmien ravinnoksi tarkoitetun rehun runsaus ja laatu sekd perinteiset juustonvalmistuskdytdnnét, erityisesti
Penicillium-itididen lisidminen, kuivasuolaus ja massan pisteleminen kypsymisen aikana, médrittelevdt Gorgonzola-
juuston aistinvaraiset ominaisuudet ja varin.

Eritelmin julkaisutiedot

[Asetuksen (EY) N:o 510/2006 (*) 5 artiklan 7 kohta]
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
tai vaihtoehtoisesti

menemilld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Prodotti
DOP IGP” (ylhdilld oikealla), sen jilkeen "Prodotti DOP IGP STG” (ndyton vasemmassa laidassa) ja lopuksi "Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE".

(*) Korvattu maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujdrjestelmistd 21 pdivdnd marraskuuta 2012 annetulla Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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