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1. Produktens namn

"Kamptal”

2. Typ av geografisk beteckning
Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
O  Skyddad geografisk beteckning (SGB)
O  Geografisk beteckning (GB)

3. Sektor
O  Jordbruksprodukter
Vin

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Osterrike

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Regionen und Wasserwirtschaft (forbundsministeriet for jord- och
skogsbruk, regioner och vattenforvaltning)

6.  Beskrivning av den eller de standardiindringar som godkiints

1. Tilldgg av druvsorter

Fram tills nu har endast druvsorterna griiner veltliner och rheinriesling kunnat anvindas for att framstilla vin med
den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal. Andringen av produktspecifikationen innebdr att dven chardonnay,
weilburgunder och grauburgunder fér anvindas.

Tillagget av druvsorter pdverkar varken namnet pé eller kategorin for den skyddade ursprungsbeteckningen
Kamptal. Sambandet med omradet dr ocksd oférindrat eftersom de berdrda sorterna har odlats i omridet for den
skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal under ldng tid. Inga restriktioner har heller inforts vad gller saluforingen
av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal. Andringen av produktspecifikationen 4r dirfér en
standardéndring.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphdvande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Det sammanfattande dokumentet bor ocksd dndras eftersom det anger vilka druvsorter som far anvindas for att
framstilla vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal.

2. Mer detaljerad beskrivning av de organoleptiska egenskaperna

Andringen av produktspecifikationen innebir att de organoleptiska egenskaperna hos vin med den skyddade
ursprungsbeteckningen Kamptal definieras mer noggrant och var for sig for Gebietswein (regionalt vin), Ortswein (vin
fran en viss by eller kommun) respektive Riedenwein (vin frdn en enskild rattsligt faststalld vingdrd).

Den noggrannare beskrivningen av de organoleptiska egenskaperna paverkar varken namnet pd eller kategorin for
den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal. Sambandet med omrddet 4r ocksd oforindrat eftersom de
grundliggande organoleptiska egenskaperna inte har forindrats; de har bara beskrivits mer utforligt. Inga
restriktioner har heller inforts vad giller saluforingen av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal.
Andringen av produktspecifikationen 4r dérfor en standarddndring.

Det sammanfattande dokumentet bor ocksa dndras eftersom det beskriver de organoleptiska egenskaperna for vin
med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal.

3. Anvindning av ekologiskt odlade druvor

Enligt den dndrade produktspecifikationen méste vinet frdn och med drgdngen 2025 framstillas av druvor som odlas
i certifierade ekologiska produktionssystem eller omfattas av certifieringen Nachhaltig Austria (hillbara Osterrike).
Undantag giller for sméskaliga druv- och vinproducenter. Dessa kompletterande bestimmelser om vilka druvor
som fér anvindas for att framstilla vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal paverkar varken namnet
pa eller kategorin for den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal. Sambandet med omradet dr ocksa oférindrat,
om inte dnnu starkare pd grund av de ekologiska produktionsmetoderna. Andringen 4r dirfor en standardéndring.
Anvindningen av certifierade ekologiska produktionssystem eller certifiering enligt Nachhaltig Austria bor ocksa tas
upp i det sammanfattande dokumentet under rubriken "Beskrivning av vinet eller vinerna”.

4. Ytterligare mdrkningskrav

[ dndringen av produktspecifikationen faststills regler for teckenstorleken pd uppgifterna pé etiketten (sort, SUB,
traditionella uttryck osv.). Eftersom detta inte omfattas av ndgot av kriterierna i artikel 24.3 i férordning
(EU) 2024/1143 4r dndringen en standarddndring. Reglerna bor inforlivas i det sammanfattande dokumentet under
punkt 9, "Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)”.

5. Fortydligande av bestammelserna om tappning och framstallning

Framstillning: Enligt Osterrikes vinlagstiftning &r det vanligtvis méjligt att framstilla vin med den skyddade
ursprungsbeteckningen utanfér vinodlingsomradet, vilket innebir att Osterrike generellt utnyttjar det undantag som
faststdlls i artikel 5 i forordning (EU) 2019/33. Produktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteckningen
Kamptal har dndrats och anger nu ocksd att framstéllning utanfor vinodlingsomridet mdste anmalas till Kamptals
regionala vinkommitté.

Tappning: Inga restriktioner har faststillts. Tappning utanfor vinodlingsomrddet méste anmilas till den regionala
vinkommittén.

Dessa anmalningskrav begrinsar inte saluforingen av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal och ar
dirfor en standardindring. De bor inforlivas i det sammanfattande dokumentet under punkt 9, "Visentliga
ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)”.

6.  Bestammelser om anvindning av mindre geografiska enheter pd etiketten

Andringen av produktspecifikationen gor det méjligt att hanvisa till geografiska enheter som 4r mindre dn det
omréde som ligger till grund for den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal och dirmed utnyttja de méjligheter
som ges i artikel 55 i forordning (EU) 2019/33. Eftersom detta inte omfattas av ndgot av kriterierna i artikel 24.3 i
forordning (EU) 20241143 ir dndringen en standardindring. Namnen pd de geografiska enheterna fortecknas i
produktspecifikationen och boér ocksa inforlivas i det sammanfattande dokumentet under punkt 9, "Visentliga
ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)”.
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3.1

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Namn

Kamptal

Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

KN-nummer
— 22 —DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av farska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna

Kamptal-vin

Vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal framstills av foljande druvsorter som anvinds for att
framstélla Qualitatswein (kvalitetsvin): griiner veltliner, riesling, chardonnay, weifburgunder och grauburgunder.
Vinet kan framstillas av en eller en blandning av dessa sorter. Blandning ar tillten forutsatt att den inte har negativ
inverkan pd beteckningen.

Vinet har foljande organoleptiska egenskaper:

a)  Gebietswein (regionalt vin): Dessa viner har foljande egenskaper: litt till medelfyllig stil utan framtridande
adelrota eller tydliga tratoner, balanserade och med en densitet som avgors av drgangen.

b)  Ortswein (vin markt med en vinodlingskommun som omfattar flera vinodlingar): Dessa viner har foljande
egenskaper: relativt fyllig stil utan framtridande ddelrota, en mognad som ir typisk for platsen, inga tydliga
tritoner, balanserade och med en densitet som avgors av drgangen.

¢)  Riedenwein (vin mirkt med namnet pd en enskild rittsligt faststdlld vingdrd): Dessa viner har foljande
egenskaper: medelfyllig till fyllig stil som paverkas av vinodlingens jord- och klimatférhéllanden, kryddig till
mild doft, ingen framtradande ddelrota, inga eller endast milda till maéttliga tritoner, balanserade och med en
densitet som avgors av drgangen.

Frdn och med &rgdngen 2025 mdste vinet framstillas av druvor som odlas i certifierade ekologiska
produktionssystem eller omfattas av certifieringen Nachhaltig Austria (hallbara Osterrike).

Allménna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 12,5

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,5

—  Ligsta totala syrahalt: 4,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 250
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5.1

5.2

Vinframstillningsmetoder
Sérskilda oenologiska metoder

Sarskild oenologisk metod

Alla oenologiska metoder som ir tillitna for viner med skyddad ursprungsbeteckning enligt forordningarna
(EU) 2019/934 och (EU) 2019/935 dr tillitna for den skyddade ursprungsbeteckningen “Kamptal”, utom
behandling med kaliumsorbat och dimetyldikarbonat. Avsyrning av vinerna fir ske i enlighet med de
forordningarna. Forbundsministern for jord- och skogsbruk, regioner och vattenforvaltning fattar beslut om att
tillita syrning beroende pa klimatforhallandena under odlingssdsongen. Syrning sker i sddana fall i enlighet med
bestimmelserna i ovanndmnda férordningar.

Druvjuicen mdste ha en minsta mustvikt pd 15 KMW pd skalan Klosterneuburger Mostwaage (= 9,5 volymprocent).

Den naturliga alkoholhalten fir 6kas med hogst 2 volymprocent (eller 2,5 volymprocent vid ogynnsamma
vaderforhdllanden och med tillstdnd frén forbundsministern for jord- och skogsbruk, regioner och vattenforvaltning)
genom tillsats av sackaros, koncentrerad druvmust eller renad koncentrerad druvmust eller genom partiell
koncentrering.

Halten ojést socker i gram per liter fir inte Overstiga den titrerbara syrahalten i gram per liter.

Relevanta restriktioner for vinframstillning

Frdn och med drgdngen 2025 mdste vinet framstillas av druvor som odlas i certifierade ekologiska
produktionssystem eller omfattas av certifieringen Nachhaltig Austria (hillbara Osterrike). Detta giller inte
vinproducenter som uppger en produktionsvolym pd mindre 4n 5000 liter Kamptal DAC-vin i sina skordedekla-
rationer for en viss drgdng. Om de druvor som ska anvindas i framstéllningen av vinet kops frin en druvproducent
som enligt skordedeklarationen har en total produktion pd hogst 6 000 kg behover dessa druvor inte komma fran
certifierade ekologiska produktionssystem eller omfattas av certifieringen "Nachhaltig Austria” det ar som
deklarationen giller. En vinproducent fir dock endast kopa upp till 15 % av de druvor som anvinds for
framstillning av Kamptal DAC-vin under ett visst ar frdn sddana druvproducenter.

Hagsta avkastning

Vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal
10 000 kg druvor per hektar

Avgrinsat geografiskt omride

Omradet for den skyddade ursprungsbeteckningen “Kamptal” omfattar kommunerna Etsdorf-Haitzendorf,
Hadersdorf-Kammern, Langenlois, Lengenfeld, Schonberg am Kamp och Stral im Strafertale i delstaten
Niederdsterreich.

Druvsorter

Chardonnay — morillon

Grauer burgunder — grauburgunder, pinot gris, rulinder
Griiner veltliner

Weifer burgunder — weiffburgunder, pinot blanc, klevner

Weiler riesling — riesling, rheinriesling

Beskrivning av samband

Vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal

Marken i Kamptal har sitt ursprung i den geologiska perioden perm fér 270 miljoner dr sedan. Jordménen bestdr av
16ssjord, grus och vittringsjord med vulkaniska inslag.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj
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Klimatet i Kamptal paverkas dels av det varma pannoniska klimatet, dels av kylig luft frdin Waldviertel.
Arsnederborden dr mellan 550 och 600 mm. Arsmedeltemperaturen ir over 9 °C. I dalgingarna forekommer sen
frost till mitten av maj. Vinet har foljande typiska egenskaper:

Griiner veltliner: fruktigt, litt kryddigt.
Riesling: aromatiskt, elegant och med mineralkaraktir.

Viner med beteckningen "Reserve” har fyllig stil och tydlig druvarom. Ibland har dessa viner 4ven milda toner av
ddelrota och trd. De branta terrassodlingarna, dir det inte kan bildas ndgra lager av 16ssjord, ger fylliga, langlivade
rieslingviner med mineralkaraktir. De bredare ler- och lossjordsterrasserna dr idealiska for odling av druvsorten
griiner veltliner, som ger fylliga, fruktiga viner. De varma dagarna, som praglas av det pannoniska klimatet, och de
kyliga nitterna ger vinerna stor aromatisk finess och livlig syra.

Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Enligt Osterrikes vinlagstiftning far vin med den skyddade ursprungsbeteckningen "Kamptal” bara saluforas med ett
officiellt kvalitetskontrollnummer (staatliche Priifnummer). Ett prov av varje vin som ska saluforas med ursprungsbe-
teckningen "Kamptal” méste genomga (systematisk kontroll) analytiska och organoleptiska tester (se produktspeci-
fikation) for att vinet ska fa ett kvalitetskontrollnummer.

I det sensoriska testet provas vinerna av en officiell vinprovarpanel. En officiell vinprovarpanel bestdr av sex
vinprovare och en panelordforande. Proverna placeras anonymt framfér vinprovarna. Provningsformuldret
innehaller bara den information som krivs for bedomningen, exempelvis traditionell beteckning och argéng.
Vinprovarna utgdr fran sin erfarenhet och tidigare klassificerade viner for att avgéra om de viner som presenteras ar
marknadsmassiga (felfria) och typiska for viner frn Kamptal.

Vinprovningar i syfte att ange kvalitetskontrollnummer for viner med varubeteckningen "Kamptal DAC” mdste dga
rum pd den federala vinodlingsmyndighetens kontor. Minst fyra vinprovare maste bekrifta att kriterierna for
"Kamptal” DAC 4r uppfyllda. Om vinprovarna ar fordelade 3:3 i sitt stallningstagande ska provningen inte upprepas.

Aktoérer som avser att ansoka om ett kvalitetskontrollnummer for Kamptal-vin for forsta gdngen maste skriftligen
informera Kamptals regionala vinkommitté.

For viner i kategorin Gebietswein far inga ursprungsorter som dr mindre dn ursprungsbeteckningen "Kamptal” anges
pd den frimre etiketten eller huvudetiketten.

For viner i kategorin Ortswein fir inga mindre ursprungsorter (utom de vinodlingskommuner som anges i
produktspecifikationen och som omfattar flera vinodlingar) anges pa den framre etiketten eller huvudetiketten.

For viner i kategorin Riedenwein méste namnet pa en enskild vingrd anges bide pd den frimre etiketten och pa
huvudetiketten.

Det dr tilldtet att ange druvsorter, mirkesnamn och fantasinamn samt att anvinda de beteckningar som &r godkidnda
for Qualititswein enligt Osterrikes vinbeteckningsférordning, Osterrikes officiella kungérelseorgan (BGBL) 1I
nr 111/2011, i dess dndrade lydelse. For Gebietswein ska dessa uppgifter anges med bokstiver som ér hogst hilften
s stora som de bokstdver som anvands for namnet "Kamptal”. For Ortswein ska de ha en teckenstorlek som ar hogst
hilften sd stor som den som anvinds for namnet pé vinodlingskommunen, vilken omfattar flera vingardar. For
Riedenwein ska de ha en teckenstorlek som ar hogst halften sd stor som den som anvinds for den enskilda
vingdrdens namn.

Namnen pa druvsorterna chardonnay, weifburgunder och grauburgunder fir endast anges pd huvudetiketten.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj
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Beteckningen "DAC” eller "Districtus Austriae Controllatus” ska finnas bade pd den frimre etiketten och pé
huvudetiketten, bredvid vinodlingsomrddet "Kamptal”, och vara skriven med bokstiver som dr hogst hilften sd
stora som de som anvinds for namnet "Kamptal”. Namnet "Kamptal” ska anges pa den framre etiketten. Tilligget
"DAC” eller "Districtus Austriae Controllatus” kan utelimnas. Andra beteckningar far inte anvindas, med undantag for
beteckningen "Qualitdtswein”.

Vinodlingsomrédet "Niederosterreich” eller den skyddade geografiska beteckningen "Weinland” fr inte anges.
Argingen miéste anges.

Om beteckningen "Reserve” anvinds far vinet limnas in for att fd ett kvalitetskontrollnummer tidigast den 1 juli andra
aret efter skorden.

Beteckningarna i avsnitt 1.1.6 g i Osterrikes vinbeteckningsforordning, BGBL. Il nr 111/2011, i dess dndrade lydelse,
far inte anvindas.

Geografiska enheter i vinodlingsomradet Kamptal som 4r mindre dn vinodlingsomradet fir endast anvindas for
beteckning av Kamptal-viner.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag rorande produktion inom det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Enligt Osterrikes vinlagstiftning ska alla viner med skyddad ursprungsbeteckning framstillas i den vinodlingsregion
(ursprungsregion for produkter med skyddad geografisk beteckning) dir omréddet for den skyddade ursprungsbe-
teckningen ar beldget eller i en angrinsande vinodlingsregion. Osterrike tillimpar siledes generellt det undantag
som faststills i artikel 5 i forordning (EU) 2019/33. For framstillning av vin med den skyddade ursprungsbe-
teckningen Kamptal har ytterligare villkor faststdllts som medger produktion utanfér ursprungsomrddet under
forutsittning att detta anmals till Kamptals regionala kommitté.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

I Osterrikes vinlaglagstiftning foreskrivs inga allmidnna regler for tappning av viner med skyddad ursprungsbe-
teckning. For att sikerstilla kvaliteten pa och de typiska sirdragen hos vin med den skyddade ursprungsbeteckningen
Kamptal faststalls foljande villkor f6r tappning av vinet:

Vinet ska tappas i omrddet for den skyddade ursprungsbeteckningen Kamptal. Tappning utanfér ursprungsomradet
ar mojlig om detta anmals till Kamptals regionala kommitté.

Link till produktspecifikationen

https://info.bml.gv.at/dam/jcr:9034ac7d-a3bf-4c58-9d3a-24acc5f18df9/Produktspezifikation_Kamptal.pdf
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