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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene Specifikicie vyrobku so zemepisnym

oznalenim v stdlade s Elinkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 (/)
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OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
[€linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»Kamptal“

PDO-AT-A0209-AMO2 - 14.3.2025

1.  Ndzov vyrobku

,Kamptal“

2. Druh zemepisného oznacenia
Chrénené oznacenie povodu (CHOP)
O  Chrdnené zemepisné oznacenie (CHZO)

O  Zemepisné oznacenie (ZO)

3. Sektor
O  Polnohospodarske vyrobky
Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri

Rakdasko

5. Orgén ¢lenského Stitu oznamujiici Standardnii zmenu

27.5.2025

Bundesministerium fur Land- und Forstwirtschaft, Regionen und Wasserwirtschaft (Spolkové ministerstvo

polnohospodarstva a lesného hospodarstva, regiénov a vodného hospodadrstva)

6.  Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvilenych $tandardnych zmien)

1. Doplnenie odrod vinica

Doteraz sa na vyrobu vina s CHOP ,Kamptal“ mohli pouzivat len odrody Griiner Veltliner a Rheinriesling. Zmena
$pecifikdcie znamend, Ze sa moZu pouzivat aj odrody Chardonnay, WeifSburgunder a Grauburgunder.

Pridanie tychto odréd nemd vplyv na ndzov ani kategériu CHOP ,Kamptal“. Aj savislost s oblastou je takd ako
predtym, pretoZe predmetné odrody sa v oblasti CHOP ,Kamptal“ pestuji uz dlhsi ¢as. Okrem toho neboli zavedené
ziadne obmedzenia tykajiice sa uvadzania vina s CHOP ,Kamptal“ na trth. Zmena $pecifikdcie je preto Standardnou

zmenou.

(') Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnjch oznaceni, zarucenych tradiénych Specialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:

http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Zmenit by sa mal aj jednotny dokument, pretoZe sa v ilom uvadzaji odrody, ktoré sa mozu pouZivat na vyrobu vina
s CHOP ,Kamptal“.

2. Presnejsi opis organoleptickych vlastnosti

Zmena $pecifikdcie spociva v prisnejom vymedzeni organoleptickych vlastnosti vina s CHOP ,Kamptal®, a to
samostatne a presnejie pre Gebietswein (regiondlne vino), Ortswein (vino z urcitej dediny alebo obce) a Riedenwein
(vino zo zdkonom vymedzeného vinohradnickeho honu).

Podrobnejsi opis organoleptickych vlastnosti nemd vplyv ani na ndzov, ani na kategériu CHOP ,Kamptal“. Aj
stvislost s oblastou je rovnakd ako predtym, pretoze zakladné organoleptické vlastnosti sa nezmenili: boli len
presnejsie opisané. Okrem toho neboli zavedené Ziadne obmedzenia tykajice sa uvddzania vina s CHOP ,Kamptal®
na trh. Zmena $pecifikdcie je preto §tandardnou zmenou.

Zmenit by sa mal aj jednotny dokument, pretoze sa v fiom uvadzaji organoleptické vlastnosti vina s CHOP
,Kamptal“.

3. Pouzivanie ekologicky pestovaného hrozna

V zmenenej $pecifikdcii vyrobku sa uvddza, Ze od ro¢nika 2025 musi byt vino vyrobené z hrozna vypestovaného
v certifikovanych systémoch ekologickej vyroby alebo sa nan musi vztahovat certifikicia ,Udrzatelné Rakusko®.
Vynimky sa vztahuji na malych producentov hrozna a vina. Tieto dodato¢né pravidld tykajiice sa hrozna, ktoré sa
mé pouzit na vyrobu vina s CHOP ,Kamptal“, nemaji vplyv na ndzov ani kategériu CHOP ,Kamptal“. Okrem toho
je vdaka ekologickym vyrobnym postupom suvislost s oblastou rovnakd ako predtym, ak nie este silnej$ia. Zmena
je preto Standardnou zmenou. Pouzitie certifikovanych systémov ekologickej vyroby alebo certifikdcie ,Udrzatelné
Rakitisko“ by sa malo uviest aj v jednotnom dokumente v ¢asti ,Opis vina (vin)“.

4. Dalsie pravidld oznacovania

V zmene $pecifikicie sa stanovuj pravidld tykajtce sa velkosti pisma tidajov na etikete (odroda, CHOP, tradi¢né
pojmy atd.). KedZe na tito zmenu sa nevztahuje Ziadne z kritérii stanovenych v ¢ldnku 24 ods. 3 nariadenia
(EU) 2024/1143, ide o Standardnti zmenu. Tieto prav1dla by mali byt zahrnuté do jednotného dokumentu v bode 9
— Dalsie zékladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)*.

5. Objasnenie ustanoveni o flasovani a vyrobe

Vyroba: Podla rakiiskeho zdkona o vine je zvycajne mozné vyrdbat vina s CHOP mimo vinohradnickej oblasti, co
znamend, Ze Rakisko sprav1dla vyuziva vynimku stanovent v ¢ldnku 5 nariadenia (EU) 2019/33. Speaﬁkaaa
CHOP ,Kamptal“ bola zmenend tak, Ze sa v nej odteraz uvddza, Ze vyroba mimo vinohradnickej oblasti musi byt
ozndmend regiondlnemu vyboru pre vino oblasti Kamptal.

FlaSovanie: Neboli stanovené Ziadne obmedzenia. Flajovanie mimo vinohradnickej oblasti sa musi ozndmit
regiondlnemu vyboru pre vino.

Tymito oznamovacimi povinnostami sa neobmedzuje uvddzanie vina s CHOP ,Kamptal“ na trh, a preto ide
o standardnd zmenu. Mali by byt zahrnuté do jednotného dokumentu v bode 9 — ,Dalsie zdkladné podmienky
(balenie, oznacovanie, iné poziadavky)“.

6.  Ustanovenia o pouZivani mensich zemepisnych jednotiek na etikete

Zmena $pecifikdcie umoziuje odkazovat sa na zemepisné jednotky mensie, ako je oblast zodpovedajica CHOP
,Kamptal®, ¢im sa vyuZivaji moznosti stanovené v ¢lanku 55 nariadenia (EU) 2019/33. KedZe na tdto zmenu sa
nevztahuje Ziadne z kritérif stanovenych v élanku 24 ods. 3 nariadenia (EU) 2024/1143, ide o standardnii zmenu.
Nézvy zemepisnych jednotiek sa uvadzaji v $pecifikacii a mali by byt zahrnuté aj v jednotnom dokumente v bode 9
— ,Dalsie zékladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)“.
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3.1.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazov

Kamptal

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrdnené oznacenie povodu

Kategérie vindrskych vyrobkov

1.  Vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna vratane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

Vino Kamptal

Vino s CHOP ,Kamptal“ sa vyrdba z tychto odrdd vinica, ktoré sa pouzivaji na vyrobu Qualititswein (akostného

vina): Griiner Veltliner, Riesling, Chardonnay, Weiffburgunder, Grauburgunder. Vino sa moéze vyrabat z jednej

z uvedenych odrdd alebo z ich zmesi. V kazdom pripade je scelovanie povolené, pokial neposkodzuje oznacenie.

Vino ma tieto organoleptické vlastnosti:

a)  Gebietswein (regiondlne vino): Tieto vina maji nasledujiice vlastnosti: lahky aZ stredne tazky $tyl, bez prevahy
uslachtilej plesne (plesne sivej), bez citelnych ténov dreva, vyvazZenost, hutnost charakteristickd pre dany
rocnik.

b)  Ortswein (vino oznacené vinohradnickou obcou zahfnajicou viacero vinohradov): Tieto vina maji
nasledujice vlastnosti: stredne silny tyl, bez prevahy uslachtilej plesne (plesne sivej), zrelost typickd pre dand
lokalitu, bez citelnych ténov dreva, vyvazenost, hutnost charakteristickd pre dany ro¢nik.

¢)  Riedenwein (vino oznacené zdkonom vymedzenym vinohradnickym honom): Tieto vina maji nasledujice
vlastnosti: stredne silny az silny 3tyl, ovplyvneny osobitnymi pédnymi a klimatickymi charakteristikami
vinohradu, korenistd az stredne silnd aréma, bez prevahy uslachtilej plesne (plesne sivej), Ziadne alebo len
mierne az stredne silné drevité tony, vyvazenost, hutnost charakteristickd pre dany ro¢nik.

Od ro¢nika 2025 musi byt vino vyrobené z hrozna vypestovaného v certifikovanych systémoch ekologickej vyroby
alebo v rdmci certifikdcie ,Udrzatené Rakisko®.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,5

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,5

—  Minimdlna celkovi kyslost: 4,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 250

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj
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5.1.

5.2.

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

Osobitny enologicky postup

Pri CHOP ,Kamptal* st povolené vietky enologické postupy stanovené v nariadeniach (EU) 2019/934
a (EU) 2019/935 pre vina s chrinenym oznacenim povodu, s vynimkou oetrenia sorbanom draselnym a dimetyldi-
karbondtom. ZniZenie obsahu kyselin vo vinach je mozné v stlade s uvedenymi nariadeniami. O povolen{ zvy3enia
obsahu kyselin rozhoduje spolkovy minister polnohospodarstva a lesného hospodirstva, regiénov a vodného
hospodarstva na zdklade poveternostnych podmienok pocas vegetacného obdobia. Podmienky kazdého zvysenia
obsahu kyselin sa v tomto pripade riadia uvedenymi nariadeniami.

Hroznova $tava musi mat minimédlnu mernt hmotnost mustu 15 °KMW Klosterneuburgského mustomeru (= 9,5
obj. %).

Prirodzeny obsah alkoholu sa moéze zvysit aZz o max. 2 obj.% (alebo 2,5 obj. % v pripade nepriaznivych
poveternostnych podmienok a na zdklade povolenia spolkového ministra polnohospodarstva a lesného
hospodarstva, regiéonov a vodného hospodarstva) pridanim sachardzy, zahusteného hroznového mustu alebo
rektifikovaného zahusteného hroznového mustu alebo ¢iastoénym zahustenim.

Obsah nekvaseného cukru v gramoch na liter nesmie prekrocit obsah titrovatelnych kyselin v gramoch na liter.

Relevantné obmedzenia tykajiice sa vyroby vin

Od ro¢nika 2025 musi byt vino vyrobené z hrozna vypestovaného v certifikovanych systémoch ekologickej vyroby
alebo v rdmci certifikdcie ,Udrzatelné Rakasko“. Nevztahuje sa to na vyrobcov vina, ktori vo svojom vyhldseni
o zbere za konkrétny ro¢nik deklarujii objem vyroby mensi ako 5 000 litrov vina ,Kamptal DAC“. Ak sa hrozno,
ktoré sa md pouzif na vyrobu vina, nakapi od pestovatela hrozna, v ktorého vyhldsen{ o zbere sa uvddza celkovd
produkcia 6 000 kg alebo menej, toto hrozno nemusi pochadzat z certifikovanych systémov ekologickej vyroby ani
sa nan nemusi vztahovat certifikdcia ,Udrzatelné Rakisko® v roku, za ktory sa vyhldsenie vypractva. Vyrobca vina
viak moze od takychto pestovatelov hrozna odoberat len do 15 % vsetkého hrozna pouzitého na vyrobu vina
,Kamptal DAC“ v danom roku.

Maximdlne vynosy

Vino s CHOP , Kamptal“

10 000 kilogramov hrozna na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

CHOP ,Kamptal” zahfiia obce Etsdorf-Haitzendorf, Hadersdorf-Kammern, Langenlois, Lengenfeld, Schénberg am
Kamp a Straf im Strafertale v Dolnom Rakiisku.

Mustové odrody

Chardonnay — Morillon

Grauer Burgunder — Grauburgunder, Pinot Gris, Rulidnder
Griiner Veltliner

Weifer Burgunder — Weilburgunder, Pinot Blanc, Klevner

Weiler Riesling — Riesling, Rheinriesling

Opis siivislosti
Vino s CHOP ,,Kamptal“

Péda v oblasti Kamptal vznikla uZ v obdobi permu pred 270 miliénmi rokov. Podne zloZenie terroiru tvoria
sprasové a Strkové pody a pody s materskou horninou, miestami s prvkami sope¢ného povodu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj
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Podnebie v oblasti Kamptal ovplyviluje na jednej strane teplé pandnske podnebie a na druhej strane chladné
pradenie z oblasti Waldviertel. Zrazky sa pohybuji v rozpidti od 550 do 600 mm ro¢ne. Priemernd ro¢nd teplota je
vyssia ako 9 °C. Neskoré mrazy by sa mali v nizindch tdoli o¢akdvat do polovice mdja. Vino vykazuje tieto typické
crty:

Griiner Veltliner: svieZe, jemne korenisté
Riesling: aromatické, elegantné, minerdlne

Rezervné vina maja silny $tyl a vyrazné odrodové arémy. Niekedy sti v nich pritomné aj jemné tény uslachtilej
plesne (plesne sivej) a dreva. Na strmych terasdch, kde sa nehromadia vrstvy sprase, vznikaja silné, minerdlne vina
Riesling s vynikajicim potencidlom na dozrievanie. Sirie hlinité a sprasové terasy st zas idedlne na vyrobu silnych,
ovocnych vin Griiner Veltliner. Vplyvom hordcich dni danych panénskou klimou a chladnych noci sa vina
vyznacuju rafinovanou arémou a zivymi kyselinkami.

Dalsie zékladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZziadavky)

Prdvny rdmec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stivisiace s ozna¢ovanim
Opis podmienky:

Podla rakuskeho zdkona o vine sa vino s CHOP ,Kamptal“ moze uvddzat na trh len vtedy, ak md $tdtne kontrolné
Cislo (staatliche Priifnummer). Na ziskanie $tatneho kontrolného &isla sa musi vzorka kazdého vina, ktoré sa md
uvadzat na trth s CHOP ,Kamptal®, podrobit analytickym a organoleptickym skiskam (systematickd kontrola; pozri
$pecifikdciu).

Pri senzorickych skaskach testuje vina oficidlna degusta¢nd komisia zloZend zo Siestich degustdtorov a predsedu.
Pred degustdtorov sa polozia neoznacené vzorky. V skaSobnom formuldri sa uvddzaji len ddaje potrebné na
hodnotenie, ako je napriklad tradi¢né oznacenie a ro¢nik. Degustdtori na zdklade svojich skisenosti aj uréenych
vzorovych vin posudzujt, ¢i st im prezentované vina typické pre vina ,Kamptal“ a ¢i ich moZno uviest na trh (t. j. ¢i
st bezchybné).

Degustdcia na ucely vydania $titneho kontrolného &isla vinu s obchodnym oznacenim ,Kamptal DAC* sa musi
vykonat na spolkovom trade pre vinohradnictvo. Splnenie poziadaviek pre vino ,Kamptal DAC“ musia potvrdit
najmenej Styria degustdtori. Ak je vysledok nerozhodny, degustdcia sa neopakuje.

Subjekty, ktoré chcti prvykrdt poziadat o Stitne kontrolné ¢islo pre vino ,Kamptal®, to musia pisomne ozndmit
regiondlnemu vyboru pre vino oblasti Kamptal.

V pripade vin kategérie Gebietswein sa na prednej ani na hlavnej etikete nesmti uvddzat miesta povodu mensie ako
oznacenie povodu ,Kamptal“.

V pripade vin kategérie Ortswein sa na prednej ani na hlavnej etikete nesma uvadzat mensie miesta pévodu (okrem
vinohradnickych obci uvedenych v $pecifikdcii, ktoré zahfiaja viacero vinohradov).

V pripade vin kategérie Riedenwein musi byt ndzov vinohradnickeho honu uvedeny na prednej aj na hlavnej etikete.

Je povolené uvddzat odrody vinica, znacky a mdédne ndzvy a pouzivat oznacenia povolené pre Qualitdtswein podla
rakuaskeho nariadenia o oznacovani vin, Spolkova zbierka zakonov (BGBL) 11 ¢. 111/2011 v zneni zmien. V pripade
vin Gebietswein sa musia tieto idaje uvddzat pismenami, ktorych velkost nepresahuje polovicu velkosti pismen
pouzitych v ndzve ,Kamptal; v pripade vin Ortswein musia byt napisané pismenami, ktorych velkost nepresahuje
polovicu velkosti pismen pouzitych v nazve vinohradnickej obce, ktord zahfia viacero vinohradov a v pripade vin
Riedenwein nesmu byt vicsie ako polovica velkosti pismen pouzitych v ndzve vinohradnickeho honu.

Nézvy odréd Chardonnay, Weilburgunder a Grauburgunder sa mo6zu uvadzat len na hlavnej etikete.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj
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Oznacenie ,DAC* alebo ,Districtus Austriae Controllatus“ sa musi uvadzat na prednej etikete aj na hlavnej etikete
vedla vinohradnickej oblasti ,Kamptal®, a to pismom, ktoré nie je vicsie ako polovica velkosti pismen pouzitych
v ndzve ,Kamptal“. Na prednej etikete musi byt uvedeny ndzov ,Kamptal“; dodatok ,DAC* alebo ,Districtus Austriae
Controllatus“ sa moéze vynechat (sic). Nie je povolené pouzivat daldie oznaCenia s vynimkou oznacenia
,Qualitdtswein“.

Nie je povolené uvddzat CHOP ,Niederosterreich“ alebo CHZO ,Weinland*.
Musi byt uvedeny ro¢nik vina.

Ak sa pouziva pojem ,rezerva“, vino sa moZze predlozif na kontrolu kvality najskor 1. jila druhého roku
nasledujiiceho po roku zberu.

Nie je povolené pouZivat oznacenia podla § 1 ods. 1 bod 6 pism. g) nariadenia o oznacovani vina, BGBI. II
¢. 1112011, v zneni zmien.

Zemepisné jednotky vinohradnickej oblasti Kamptal, ktoré st mensie ako vinohradnicka oblast, sa mézu pouzivat
len na oznacenie vin ,Kamptal“.

Prdvny rdmec:

vnatrodtitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Podla rakiiskeho zdkona o vine sa vietky vina s CHOP musia vyrdbat vo vinohradnickom regidne (regién povodu
s CHZO), v ktorom sa nachddza oblast s CHOP, alebo v susednom vinohradnickom regi6ne. Rakiisko tak vSeobecne
uplatituje vynimku stanoventi v ¢ldnku 5 nariadenia (EU) 2019/33. Pre vyrobu vina s CHOP ,Kamptal* boli
stanovené dodatocné podmienky, ktoré umoziuji vyrobu mimo oblasti pévodu, ak sa to ozndmi regiondlnemu
vyboru pre vino oblasti Kamptal.

Pravny rdmec:

vnutrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

V rakdskom zdkone o vine sa nestanovujii v§eobecné pravidld v stivislosti s flaSovanim vin s CHOP. S cielom
zabezpe(it kvalitu a typické vlastnosti vina s CHOP ,Kamptal“ st stanovené tieto podmienky jeho flasovania:

Vino sa musi plnit do flia§ v oblasti CHOP ,Kamptal“. Flagovanie mimo oblasti pévodu je mozné, ak sa to ozndmi
regiondlnemu vyboru pre vino oblasti Kamptal.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https://info.bml.gv.at/dam/jcr:9034ac7d-a3bf-4c58-9d3a-24acc5f18df9/Produktspezifikation_Kamptal.pdf
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