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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2025/2992)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,Kamptal“

PDO-AT-A0209-AMO02 - 14.3.2025

1.  Nazev produktu

,Kamptal“

2. Druh zemépisného oznaceni
X chranéné oznaceni pavodu (CHOP)
O  chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi

O  zemédélské produkty

vino
O  lihoviny
4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii
Rakousko
5. Orgén clenského stitu sdélujici standardni zménu

Spolkové ministerstvo zemédélstvi, lesnictvi, regiontt a vodohospodatstvi

6.  Popis schvilené standardni zmény (schvélenych standardnich zmén)

1. Rozsiteni seznamu odriid

CHOP Kamptal se dosud vztahovalo pouze na odridy Griiner Veltliner a Rheinriesling. V disledku zmény
specifikace se navic povoluji odriidy Chardonnay, Weilburgunder a Grauburgunder.

Rozsifenim seznamu odrid se neméni ndzev ani kategorie CHOP Kamptal. RovnéZz souvislost s oblasti zistdva
zachovéna, nebot odriidy Chardonnay, Weifburgunder a Grauburgunder se v oblasti CHOP Kamptal vyskytuji jiz
dlouho. Nezavedla se ani Zddnd omezeni tykajici se uvddéni vin s CHOP Kamptal na trh. Zména specifikace je proto

standardni zménou.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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ProtoZe se v jednotném dokumentu popisuji povolené odridy pro vyrobu vin s CHOP Kamptal, je téeba jej také
upravit.

2. Presngjsi popis organoleptickych viastnosti

Zména specifikace spociva v tom, Ze se organoleptické vlastnosti CHOP Kamptal piisnéji vymezuji, a to samostatné
a presnéji pro Gebietswein (regiondlni vino) a Ortswein (mistni vino) a Riedenwein (vino z ur¢ité vini¢ni tratg).

Podrobnéjsi popis organoleptickych vlastnosti nemd vliv na ndzev ani na kategorii vin s CHOP Kamptal. Stejnd
ziistavd téz souvislost se zemépisnou oblasti, protoze zdkladni organoleptické vlastnosti se nezménily — pouze
piesnéji popsaly. Nezavedla se ani zddnd omezeni tykajici se uvddéni vin s CHOP Kamptal na trh. Zména specifikace
je proto standardni zménou.

Protoze se v jednotném dokumentu popisuji organoleptické vlastnosti CHOP Kamptal, je tfeba jej také upravit.

3. PouZivdni ekologicky vypéstovanych hroznii

Ve zménéné specifikaci vyrobku se stanovi, Ze od sklizné v roce 2025 se k vyrobé vina pouZivaji hrozny vypéstované
v certifikované ekologické vyrobé nebo hrozny, které spliiuji certifikaci ,Nachhaltig Austria“ (udrzitelné Rakousko).
Na malé producenty hroznd a vina se vztahuji vyjimky. Tato dodate¢nd pravidla tykajici se hroznil uréenych
k vyrobé vin s CHOP Kamptal nemaji vliv na ndzev ani kategorii CHOP Kamptal. Také souvislost s oblast{ zistava
stejnd, resp. diky ekologickému zptsobu produkee je vazba dokonce silngjsi. Zména je proto zménou standardni.
Pouziti certifikovanych systému ekologické produkee nebo certifikace ,Nachhaltig Austria“ by se mélo rovnéz uvést
v jednotném dokumentu v ¢asti ,Popis vina (vin)“.

4. Dalsi pravidla oznacovdni

Ve zméné specifikace se stanovuji pravidla tykajici se velikosti pisma tidajii na etiketé (odriida, CHOP, tradi¢ni vyrazy
atp.). ProtoZe se na tuto zménu nevztahuje Zidnd z podminek stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 20241143,
jednd se o standardni zménu. Tato pravidla by se méla zahrnout do jednotného dokumentu v bodé 9 ,Dalsi zakladni
podminky (baleni, oznacovdni a dal$i poZadavky)*.

5. Upfesnéni pravidel stdceni a vyroby

Vyroba: Podle rakouského zdkona o viné se vina s chranénym oznacenim ptvodu zpravidla mohou vyrdbét mimo
vymezenou oblast, Rakousko tak obecné vyuzivd odchylku stanovenou v ¢lanku 5 naffzeni (EU) 2019/33. Ve
specifikaci CHOP Kamptal se navic uvddi, Ze se vyroba mimo vymezenou oblast musi oznamovat regiondlnimu
vinafskému vyboru oblasti Kamptal.

Stacenti: bez omezeni. Sti¢eni mimo vymezenou oblast je tfeba oznamovat regiondlnimu vinatskému vyboru.

Témito oznamovacimi povinnostmi se neomezuje uvadén{ vin s CHOP Kamptal na trh, jednd se tedy o standardni
zménu. Oznamovaci povinnosti by mély byt zahrnuty do jednotného dokumentu v bodé 9 ,Dalsi zdkladni
podminky (baleni, oznacovani, jiné pozadavky)“.

6. Ustanoveni o pouZivdni mensich zemépisnych jednotek na etiketé

Zménou specifikace se zavadi moznost pouzivat zemépisné jednotky, které jsou mensi nez oblast odpovidajici
uzemi chranéného oznaceni pivodu Kamptal, a vyuZivaji se tak moZnosti stanovené v ¢lanku 55 nafizeni
(EU) 2019/33. ProtoZe se na tuto zménu nevztahuje 7zddnd z podminek stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
(EU) 2024/1143, jednd se o standardni zménu. Nazvy zemépisnych jednotek jsou uvedeny ve specifikaci vyrobku
a mély by byt rovnéz uvedeny v jednotném dokumentu v bodé 9 ,Dalsi zakladni podminky (baleni, oznacovany, jiné
pozadavky)*.
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3.1

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazev (nazvy)

Kamptal

Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

Kamptal

Vino s CHOP Kamptal se vyrdbi z jakostnich mostovych odrid Griiner Veltliner, Riesling, Chardonnay,

Weilburgunder nebo Grauburgunder. Vino se miize vyrdbét z jedné z uvedenych odrid nebo jako cuvée. Scelovani

je v kazdém ptipadé povolené, pokud neposkozuje oznaceni.

Vino ma tyto organoleptické vlastnosti:

a)  Gebietswein (regiondlni vino): Tato vina maji ndsledujici vlastnosti: jsou lehkd aZ stfedné tézka, bez prevazujici
uslechtilé plisné $edé, bez znatelnych dievitych tont, jsou vyvdzend a jejich hustota je charakteristickd pro
dany ro¢nik.

b)  Ortswein(mistn{ vino s uvedenim vétsi vinaiské obce). Tato vina maji ndsledujici vlastnosti: jsou stfedné tézkd,
bez prevazujici uslechtilé plisné Sedé, se zralosti typickou pro danou lokalitu, bez znatelnych dfevitych ténd,
jsou vyvazend a jejich hutnost je charakteristickd pro dany ro¢nik.

¢)  Riedenwein (vino z urcité vinicni traté, s uvedenim dané vini¢ni traté). Tato vina maji nésledujici vlastnosti:
jsou stfedné té7kd az intenzivni, ovlivnénd specifickymi rysy ptdy a klimatu dané vinice, jejich aroma je
kofenité az stfedné silné, bez prevazujici uslechtilé plisné Sedé, Zadné nebo jen mirné az stiedné silné dfevité
tony, jejich hustota je charakteristickd pro dany ro¢nik.

Od sklizné v roce 2025 se k vyrobé vina pouZivaji hrozny vypéstované v certifikované ekologické vyrobé nebo
hrozny, které spliuji certifikaci ,Nachhaltig Austria“ (udrzitelné Rakousko).

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 g/1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 250

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2992/oj



CS

Ut vést. C, 27.5.2025

5.1

5.2

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

Zvlastni enologicky postup

Pro oznaceni ptivodu ,Kamptal“ jsou povolené vsechny enologické postupy pro vina s chrinénym oznacenim
ptvodu podle naffzeni (EU) 2019/934 a (EU) 2019/935, s vyjimkou zpracovdni na bdzi sorbitu draselného
a dimethyldikarbondtu. Odkyselovdni vin je moZzné provadét v souladu s nafizenimi (EU) 2019/934
a (EU) 2019/935. O mozném piikyselovani rozhoduje v zdvislosti na povétrnostnich podminkdch béhem
vegetatniho obdobi spolkovy ministr zemédélstvi, lesnictvi, regiont a vodohospodéfstvi. Podminky piipadného
piikyselovani se Fidi pozadavky natizeni (EU) 2019/934 a 2019/935.

Stéva z hroznd musi vykazovat minimalni hustotu mostu 15 °KMW podle Klosterneuburského mostoméru (=
9,5 % obj.).

Prirozeny obsah alkoholu se muZze zvysit pfiddnim sachardzy, zahusténého hroznového mostu, rektifikovaného
zahusténého hroznového mostu a castecnym zahu$ténim nejvy$e o 2 % obj. (nebo 2,5 % obj. za $patnych
povétrnostnich podminek) a na zdkladé povoleni udéleného spolkovym ministrem zemédélstvi, lesnictvi, regiont
a vodohospodafstvi.

Obsah nezkvaseného cukru v gramech na litr nesmi pfekrocit obsah titrovatelnych kyselin v gramech na litr.

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Od sklizné v roce 2025 se k vyrobé vina pouzivaji hrozny vypéstované v certifikované ekologické vyrobé nebo
hrozny, které spliujf certifikaci ,Nachhaltig Austria“ (udrzitelné Rakousko). Toto se nevztahuje na producenty vina,
ktefi v prohldSeni o sklizni uvedou objem produkce mensi nez 5 000 litri vina Kamptal DAC za dany ro¢nik. Pokud
jsou za ucelem vyroby vina hrozny dokupoviny od producenta hroznd, jehoZ prohldseni o sklizni vykazuje
celkovou produkei do 6 000 kg, nemusi tyto hrozny pochazet z ekologické produkce v roce, pro ktery se prohldseni
o sklizni vyhotovuje, a nemusi byt ani v souladu s certifikaci ,Nachhaltig Austria“. Vyrobce vina viak od téchto
producentii hroznt muze ziskat nejvyse 15 % vSech hroznii pouzitych v daném roce k vyrobé vina Kamptal DAC.

Maximdlni vynosy

Vino s CHOP Kamptal

10 000 kilogramii hroznti na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oznaleni ptvodu ,Kamptal“ se vztahuje na dolnorakouské obce Etsdorf-Haitzendorf, Hadersdorf-Kammern,
Langenlois, Lengenfeld, Schonberg am Kamp a Straf§ im StrafSertale.

Mostovi odriida (mostové odridy)

Chardonnay — Morillon

Grauer Burgunder — Grauburgunder, Pinor Gris, Ruldnder
Griiner Veltliner

Weiler Burgunder — Weillburgunder, Pinot Blanc, Klevner

WeifSer Riesling — Riesling, Rheinriesling

Popis souvislosti

Vino s CHOP Kamptal

Pdda v Gdoli Kamptal se zformovala jiz za permského obdobi pfed 270 miliony let. Pidni sloZeni je tvofeno
spraovou piidou, §térkem a horninami s ¢aste¢né vulkanickymi prvky.
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Podnebi v oblasti Kamptal je ovlivnéno na jedné strané horkym panonskym podnebim a na strané druhé chladnym
proudénim z oblasti Waldviertel. MnoZstvi srdzek se pohybuje mezi 550 mm a 600 mm za rok. Primérnd ro¢ni
teplota se drzi nad 9 stupni Celsia. V tidolnich niZindch je aZ do poloviny kvétna nutno pocitat s pozdnimi mrazy.
Vino ma tyto typické vlastnosti:

Griiner Veltliner: vyrazné ovocnd a jemné kofenénd chut
Riesling: aromatickd, elegantni, minerdlni chut

Pokud jde o rezervni vina, vyznacuji se silnym stylem a vyraznym odridovym aroma. Nékdy se v téchto vinech také
vyskytuji jemné tony uslechtilé plisné Sedé (Botrytis cinerea) a tony dievité. Na strmych terasich, kde se nehromadi
sprasové vrstvy, se dafi vypéstovat silny minerdlni Riesling vyznacujici se dlouhou trvanlivosti. Sirsf jilové
a spraSové terasy jsou zase idedlni k produkci silnych ovocnych vin Griiner Veltliner. Horké dny dané panonskym
klimatem a chladné noci zajistuji vinim rafinované aroma a Zivou kyselost.

Dalsi zikladni podminky (baleni, oznac¢ovani a dalsi poZadavky)
Prdvni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Podle rakouského vinafského zdkona mizZe byt vino s oznalenim ptivodu ,Kamptal“ uvddéno na trh pouze se
stdtnim kontrolnim ¢&islem. K ziskdni stdtniho kontrolniho ¢isla je zapotiebi u vzorku kazdého vina, které mé byt
uvadéno na trh s oznacenim ptvodu ,Kamptal” (systematickd kontrola; viz specifikace vyrobku) provést analytické
a organoleptické zkousky.

Pii senzorickych zkouskach jsou vina testovana tiedni zkusebni komisi. Utedni zkusebni komise se sklid4 ze 3esti
degustdtorti a jednoho pfedsedy. Vzorky se degustitoram piedklddaji anonymné. Zku$ebni formuldi obsahuje
pouze informace pozadované pro hodnocent, jako jsou tradi¢ni oznaceni, odriida a ro¢nik. Degustdtofi na zakladé
svych zkuSenosti a stanovenych referencnich vin posuzuji, zda jsou predklddand vina typickd pro oblast pivodu
Kamptal a zda je Ize uvést do obéhu (tj. zda jsou bez nedostatkii).

Degustaci komisi pro tcely vydani stdtniho kontrolniho ¢isla pro vino s obchodnim oznacenim ,Kamptal DAC“ je
tieba provést u spolkového dradu pro vinafstvi. Splnéni pozadavkt pro vino Kamptal DAC musi potvrdit nejméné
Ctyti degustatofi. V ptipadé nerozhodného vysledku se degustace neopakuje.

Subjekty, které maji v imyslu poprvé pozadat o vydani stdtniho kontrolniho ¢isla pro vino Kamptal, o tom musi
pisemné informovat regionalni vinatsky vybor oblasti Kamptal.

U vin kategorie Gebietswein (regiondlni vino) se na pfedni etiketé ani na hlavni etiketé¢ nesm{ uvddét misto pivodu
men3i nez oznaceni pivodu ,Kamptal®,

U vin kategorie Ortswein (mistn{ vino) se na ptedni etiketé ani na hlavni etiketé nesmi uvadét mensi mista ptivodu
(vyjma vétsich vinafskych obci uvedenych ve specifikaci).

V piipadé vin kategorie Riedenwein (vino z urcité vini¢ni trat€) se musi ndzev konkrétni vinice uvést na predni i na
hlavni etiketé.

Je povoleno uvddét odriidy, znacky a smyslené ndzvy a pouzivat oznaceni povolend pro jakostni vino Qualititswein
podle rakouského nafizeni o oznaCovani vin rakouské spolkové sbirky zdkont (BGBL) II ¢. 111/2011, ve znéni
pozdéjsich predpisti). V piipadé regiondlnich vin Gebietswein musi byt tidaje uvedeny pismem, které nepfesahuje
polovinu velikosti vyrazu ,Kamptal“. V pifpadé mistnich vin Ortswein musi byt tidaje uvedeny pismem, které
nepfesahuje polovinu velikosti ndzvu véts{ vinafské obce. V piipadé vin z urcité vini¢ni traté Riedenwein musi byt
udaje uvedeny pismem, které nepfesahuje polovinu velikosti nazvu konkrétni vinice.

Nézvy odrid Chardonnay, Weilburgunder a Grauburgunder se sméji uvadét pouze na hlavni etiketé.
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Vyrazy ,DAC“ nebo ,Districtus Austriae Controllatus“ se uvadéji jak na pfedni etiketé, tak na hlavni etiketé, a to
v ptimé souvislosti s oblasti produkce ,Kamptal“ a pismem, které nepfesahuje polovinu velikosti vyrazu ,Kamptal®.
Vyraz ,Kamptal“ se musi uvddét na pfedni etiketé; dopliiujici Gdaj ,DAC* nebo ,Districtus Austriae Controllatus” lze
vynechat. Pouziti dalstho oznaceni kromé oznaceni Qualitdtswein (jakostni vino) neni povoleno.

Uvadét chranéné oznaceni pivodu ,Niederosterreich a chrdnéného zemépisného oznaceni ,Weinland“ neni
povoleno.

Povinné se uvadi ro¢nik sklizné.

Pouzivi-li se vyraz ,Reserve“, miize byt vino opatfeno zkusebnim ¢islem az 1. ¢ervence druhého roku ndsledujictho
po sklizni.

Pouzivat oznaceni podle § 1 odst. 1 bodu 6 pism. g) nafizeni o oznacovani vina rakouské spolkové sbirky zdkont
(BGBL) IT €. 111/2011, ve znéni pozdgjsich predpisti, neni povoleno.

Zemépisné jednotky vinafské oblasti Kamptal, které jsou mensi nez vinafskd oblast, se smé&ji pouZit pouze pro
oznaceni vin Kamptal.

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Rakousky zdkon o viné ukladd pro vSechna vina s CHOP, Ze vino s CHOP musi byt vyrobeno ve vinafské oblasti
(CHZO), v niz se CHOP nachdzi, nebo v piilehlé vinaiské oblasti. Rakousko tak obecné vyuzivd odchylku
stanovenou v ¢ldnku 5 naffzeni (EU) 2019/33. Pro vyrobu vin s CHOP Kamptal byly stanoveny dodatecné
podminky: Produkce vin s CHOP Kamptal mimo oblast pivodu je moznd, pokud je ozndmena regiondlnimu
vyboru pro vino oblasti Kamptal.

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Rakousky zdkon o viné nestanovi obecnd pravidla pro plnéni vin s CHOP do lahvi. Za dcelem zajisténi jakosti
a typickych vlastnosti vin s CHOP Kamptal jsou pro plnéni vin s CHOP Kamptal stanoveny tyto podminky: Vina
s CHOP Kamptal se musi sticet do lahvi v oblasti CHOP Kamptal.

Staceni vin s CHOP Kamptal mimo oblast pivodu je mozné, pokud je ozndmeno regiondlnimu vyboru pro vino
oblasti Kamptal.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https://info.bml.gv.at/dam/jcr:9034ac7d-a3bf-4c58-9d3a-24acc5f18df9/Produktspezifikation_Kamptal.pdf
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