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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2025/952)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 20241143 (') fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggérande.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Caralhotas de Almeirim”
EU-nr: PGI-PT-02622 - 21.7.2020

SUB () SGB (X)

Namn

"Caralhotas de Almeirim”

Medlemsstat eller tredjeland

Portugal

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

Produkttyp

Klass 2.3. Brod, konditorivaror, konfekt, skorpor och andra bagerivaror

KN-nummer

1905 Brod, kakor, kex och andra bakverk, dven innehéllande kakao;

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

”Caralhotas de Almeirim” ar runda frallor som har en genomsnittlig diameter pa 15 cm, en krispig och knaprig brun
skorpa, ett rustikt inkrdm och sma till medelstora luftfickor nir de har graddats.

— Lingd och bredd: "Caralhotas de Almeirim” dr runda och har en genomsnittlig diameter pd 15 cm.

— Utseende: De har en krispig och knaprig skorpa med en firg som varierar fran dggskalsvit till brun (beroende pé
hur vil graddade de 4r) och ett rustikt inkrdm som 4r kompakt och latt, har sma till medelstora luftfickor och ar vitt
till dggskalsvitt.

”Caralhotas de Almeirim” salufors hela och griddade.

Ingredienser:

— Vetemjol — typ 55 eller typ 65 eller liknande.

Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker

och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/952/0j 1/4


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

SV

EUT C, 6.2.2025

3.4

3.5

3.6

3.7

— Bagerijast och/eller startdeg — deg frin foregdende dag som latits jasa (cirka 1 % per 100 kg mjol).
— Vatten (50-65 % per 100 kg mjol).

— Salt (1,5 % per 100 kg mjol).

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

”Caralhotas de Almeirim” framstélls med vetemjol, bagerijést, vatten och salt. Startdeg — deg fran féregdende dag som
latits jasa — kan ockséd anvindas.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Blandning av ingredienserna, knddning, jasning och klippning av degen samt graddning.

Sérskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

”Caralhotas de Almeirim” siljs hela och individuellt och forpackas helst i papperspasar eller i annan limplig
forpackning. Forpackningsmaterialet méste verensstimma med gallande lagstiftning.

Sdrskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Foljande ska alltid anges pd markningen av "Caralhotas de Almeirim™:

”Caralhota de Almeirim IGP” [Caralhota de Almeirim SGB] eller "Caralhota de Almeirim Indicacio Geogréfica
Protegida” [Caralhota de Almeirim — Skyddad geografisk beteckning], tillsammans med EU:s SGB-logotyp.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Kommunen Almeirim.

Samband med det geografiska omridet

Sambandet mellan "Caralhotas de Almeirim” och det geografiska omrddet grundar sig huvudsakligen pd namnets
anseende.

Enligt historikerna borjade ”Caralhotas de Almeirim” att produceras pd 1800-talet eller borjan av 1900-talet: "De
hade mjol, det fanns bagare och frin och med 1500-talet fanns det ugnar” i kommunen. P4 den fattiga landsbygden
bakade man brod hemma for att forse familjen med mat. "Deus te acrescente que és para muita gente” [mé Gud fa dig
att jdsa for att du har manga ménniskor att foda] skulle bagaren siga nar han lit degen jdsa och graddade brodet for
att bringa tur och sikerstilla att limpan skulle jisa.

Traditionen med "Caralhotas de Almeirim” gar langt tillbaka och hinger samman med behoven hos de méanniskor
som med f resurser bakade brod hemma for att familjen skulle kunna 4ta. P4 den tiden hade de fattigaste familjerna
en ugn hemma och bakade brdd, som de forvarade i tygpdsar och dt under hela veckan.

Ar 2018 sade ledamoten av kommunfullmiktige med ansvar for kultur, som ocks4 ar historiker, foljande: "Bitar av
deg fastnade i en alguidar [en skil som traditionellt tillverkades av lergods] och inget fick g4 till spillo, s& degbitarna
formades till bollar och griddades sedan”. "Caralhota de Almeirim” framstélldes for att sikerstilla att ingen deg gick
till spillo och namnet ir kopplat till de noppor som bildas pa ulltrojor, som lokalbefolkningen kallade caralhotas,
eftersom de liknade de degbitar som fanns kvar i skélarna. I sin bok Pdo & Vinho: Mil e uma histérias de comer e beber,
i kapitlet "Volta a Portugal Através do Pdo”, gor Paulo Moreiras ocksd en koppling mellan caralhota och nopporna pa
ulltréjor i regionen Almeirim.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/952/oj



EUT C, 6.2.2025

SV

Sardragen hos "Caralhotas de Almeirim” dr ocksa kopplade till lokalbefolkningens expertis nar det giller att bereda
degen och skapa ritt balans mellan ingredienserna: Man lagger mjolet i en skél, gor en grop i mitten och tillsitter
bagerijist. Sedan tillsitts salt och vatten. Ingredienserna blandas f6r hand eller med en visp och startdeg frin
foregdende dag kan tillsdttas. Man tillsatter sedan mer vatten och borjar kndda, genom att dra i kanterna, tills degen
ar elastisk, bubblor bérjar uppstd och den lossnar frin skdlen. Valet av och den korrekta balansen mellan
ingredienserna samt bedémningen av jisningen — som beror pd om en startdeg har tillsatts eller inte — ger brodet
dess karakteristiska skorpa och inkrdm som beskrivs ovan.

”Caralhotas de Almeirim” dr mycket fasta och utsokta frallor. Degen gors pa ett sddant sitt att den ger ett typiskt
tungt brod med ett fylligt inkrdm och en mycket krispig skorpa pa grund av att den griddas i en mycket varm ugn.
Dessa egenskaper skiljer den fran andra liknande bageriprodukter.

"Caralhotas de Almeirim” fick sitt rykte och anseende i samband med utvecklingen av restaurangbranschen i
Almeirim, som 4r ett omrdde med starka kulinariska traditioner, som lever vidare 4n i dag. Dessa mycket smé brod
ar ett komplement till den lika beromda soppan "Sopa da Pedra” och det var restaurangerna som borjade baka sitt
eget brod och servera det som en del av denna traditionella matritt.

[ dag ar "Caralhotas de Almeirim” ett av de viktigaste inslagen pd menyerna i kommunen Almeirim och de &terfinns
alltid pad missor, utstillningar och kommunala evenemang, sdsom Festival Nacional de Gastronomia och "Sopa da
Pedra”-festivalen, som ar det storsta evenemanget i kommunen Almeirim.

Kommunen Almeirim anordnar varje dr "Sopa da Pedra’festivalen, som ar det storsta offentliga evenemanget i
kommunen for att frimja Almeirim, dess seder och dess anmirkningsvirda kulinariska specialiteter, diribland
”Sopa da Pedra”, "Caralhotas de Almeirim” och "Meldo de Almeirim”. Tiotusentals manniskor kommer till Almeirim
for att kdnna aromerna och smaka pa de unika texturerna i Almeirims typiska matritter, sisom "Sopa da Pedra” och
”Caralhotas de Almeirim”. Under festivalen delade en regeringsmedlem med sig av sin syn pd evenemanget, som han
beskrev som en sammanslagning av de tre elementen jordbruk, gastronomi och turism, och betonade dess betydelse
for den regionala ekonomin och f6r frimjandet av Almeirim. Dessutom bekriftade Almeirims borgmastare vid 2023
ars upplaga av "Sopa da Pedra”-festivalen att "Caralhotas de Almeirim” 4r det enda brod som finns tillgingligt pa
festivalen och betonade dtagandet att bevara de lokala traditionerna.

”Caralhotas de Almeirim” har alltid forknippats med "Sopa da Pedra” och serveras antingen som ett komplement till
soppan eller med en maltid. P4 festivalen eller pd restauranger dter tusentals ménniskor en maéltid som bestar av
”Sopa da Pedra” och en "Caralhota de Almeirim” med en tunn fliskstek inuti.

Ur socioekonomisk synvinkel dr det darfor sirskilt viktigt att uppritthalla produktionen av "Caralhotas de
Almeirim”, inte bara for att den direkt eller indirekt skapar arbetstillfillen och haller manniskor sysselsatta, utan
ocksd for att konsumenterna kan vara sikra pd att de koper en traditionell produkt av garanterad kvalitet. Den
11 oktober 2018 rapporterade nyhetsbyrdn Rede Regional att det sdldes tre miljoner caralhotas per r i Almeirim.

”Sopa da Pedra”-festivalen frimjar lokala produkter med skyddade beteckningar eller som 4r pd vig att fa skyddade
beteckningar. Ut6ver "Sopa da Pedra” dr dirfor det enda brod som erbjuds "Caralhotas de Almeirim” och den enda
melon som tilldts "Meldo de Almeirim”. Kopplingen mellan "Caralhotas de Almeirim” och "Sopa da Pedra” har
under drens lopp fatt mycket uppmérksamhet pa alla kommunikationsplattformar, fran tv till sociala medier.

”Caralhotas de Almeirim” 4r en viktig del av Almeirims identitet och marknadsforing och utmérker sig vid regionala
evenemang, sdsom "Feira do Montado” och lokala festivaler i Alpiarca och Santarém. De har en stark nirvaro vid
evenemang sdsom den nationella jordbruksmdssan, dir man sarskilt tog upp Almeirim, med sirskild inriktning pa
”Caralhotas de Almeirim”. De har ocksd uppmarksammats i tv, till exempel i programmet "Praca da Alegria”, som
sindes av det nationella tv-bolaget RTP, och i Rede Regional TV, dir utlindska besokare forsokte gora de beromda
”Caralhotas de Almeirim” under den internationella folklorefestivalen.
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Vid turistmdssan i Lissabon visade kommunen Almeirim upp "Caralhotas de Almeirim”, "Sopa da Pedra”, korv och
lokala viner och besoktes av offentliga personer sdsom Portugals president och ekonomiministern, vilket var en
hojdpunkt f6r Almeirims deltagande i det nationella turismevenemanget.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/pao-e-produtos-de-panificacao/107 6-caralhotas-de-almeirim

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/952/oj


https://tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/pao-e-produtos-de-panificacao/1076-caralhotas-de-almeirim

	Offentliggörande av en ansökan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och rådets förordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar för jordbruksprodukter och livsmedel (C/2025/952)

