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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(C[2025[952)

Nakon ove objave tijela drzave ¢lanice ili tre¢e zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim interesom koja ima poslovni
nastan ili boravite u tre¢oj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u roku od tri mjeseca od datuma ove objave u skladu
s ¢lankom 17. Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vijeca (!).

3.1.

3.2.

3.3.

()

JEDINSTVENI DOKUMENT
,,Caralhotas de Almeirim”
EU br.: PGI-PT-02622 — 21.7.2020

ZOI () ZOZP (X)

Naziv

,Caralhotas de Almeirim”

Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Portugal

Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

Vista proizvoda

Razred 2.3. Kruh, fino pecivo, koladi, slastice, keksi i ostali pekarski proizvodi

Oznaka kombinirane nomenklature

1905 Kruh, kolagi, keksi i ostali pekarski proizvodi, neovisno sadrze li kakao ili ne;

Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,Caralhotas de Almeirim” su peciva s prosjecnim promjerom od 15 cm, okruglastog oblika, hrskave, smede kore,
¢vrste sredine i malih do srednjih rupica koji nastaju nakon pecenja.

— Duljina i $irina: ,Caralhotas de Almeirim” okruglastog su oblika s prosje¢nim promjerom od 15 cm.

— Izgled: imaju hrskavu koru boje od ljuske jajeta do smede (ovisno o tome koliko je dobro pecena), ¢vrstu sredinu
koja je zbijena, ali lagana, ima rupice od male do srednje veliine i boje je od bijele do boje ljuske jajeta.

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” prodaju se cijela i peCena.

Sastojci:

— pSeni¢no brasno —tip 55 ili tip 65 ili sli¢no,

Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeca od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka

alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/952/0j 1/4


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

HR

SL C, 6.2.2025.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— pekarski kvasac iili starter tijesto — tijesto od prethodnog dana koje je ostavljeno da se digne (oko 1 % na svakih
100 kg brasna),

— voda (50 - 65 % na svakih 100 kg brasna),

— sol (1,5 % na svakih 100 kg brasna).

Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

,Caralhotas de Almeirim” proizvodi se od pSeni¢nog brasna, pekarskog kvasca, vode i soli. MoZe se upotrijebiti i
starter tijesto od prethodnog dana koje je ostavljeno da se digne.

Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju

Mijesanje sastojaka, mijeSenje, dizanje i rezanje tijesta te peCenje.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” prodaju se cijela i pojedinacno, po moguénosti u papirnatim vrecicama ili u drugoj
odgovaraju¢oj ambalazi. Upotrijebljena ambalaza mora biti u skladu s vaze¢im zakonodavstvom.

Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Na etiketi peciva ,Caralhotas de Almeirim” uvijek mora biti navedeno sljedece:

,Caralhota de Almeirim IGP” (Caralhota de Almeirim ZOZP) ili ,Caralhota de Almeirim Indicagdo Geogréfica
Protegida” (zastiena oznaka zemljopisnog podrijetla Caralhota de Almeirim), zajedno s EU-ovim logotipom
Z0OZP-a.

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Op¢ina Almeirim.

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Povezanost peciva ,Caralhotas de Almeirim” i zemljopisnog podrudja uglavnom se temelji na ugledu naziva.

Prema povjesnicarima, peciva ,Caralhotas de Almeirim” pocela su se praviti u 19. ili poc¢etkom 20. stoljeca: ,Imali su
brasno, postojali su pekari, a od 16. stoljeca pojavile su se i pe¢i” u opéini. Obitelji na tom ruralnom i osiromasenom
podrucju kruh su pekle same kako bi se prehranile. Dok su dodavali kvasac i spremali se peci kruh, pekari bi
izgovarali: ,Deus te acrescente que és para muita gente” (,Daj BoZe da se digne$ jer mora$ prehraniti mnogo ljudi”),
u nadi da ¢e to donijeti srecu i da ¢e time osigurati uspjesno dizanje kruha.

Priprema peciva ,Caralhotas de Almeirim” ima dugu tradiciju te je povezana s potrebama lokalnog stanovnistva, koje
je uz malo sastojaka pravilo kruh kod kuce za prehranu obitelji. U to su vrijeme najsiromasnije obitelji pripremale
kruh kod kude u vlastitim pe¢ima, a nakon toga bi ga uvale u platnenim vrecama i jele tijekom cijelog tjedna.

Godine 2018. op¢inski vijeénik nadlezan za kulturu, ujedno i povjesnicar, izjavio je: ,Komadiéi tijesta ostajali bi
zalijepljeni za alguidar (tradicionalnu zemljanu zdjelu), a kako se nista nije bacalo, komadici tijesta oblikovali bi se u
kuglice i zatim pekli”. Pecivo ,Caralhota de Almeirim” radilo se kako se tijesto ne bi bacalo, a naziv je povezan s
kuglicama koje se skupljaju na vunenim dzZemperima, koje lokalni stanovnici nazivaju caralhotas jer podsjecaju na
komadice tijesta koji se nakupljaju u zdjelama. U svojoj knjizi Pdo & Vinho: Mil e uma histdrias de comer e beber, u
poglavlju pod naslovom ,Volta a Portugal Através do Pdo”, Paulo Moreiras u dijelu koji se odnosi na regiju Almeirim
opisuje i povezanost izraza caralhota s kuglicama koje se skupljaju na vunenim dZemperima.
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Peciva ,Caralhotas de Almeirim” svoju posebnost medu ostalim duguju vjestinama lokalnog stanovnistva u pripremi
tijesta i pravilnom omjeru sastojaka: bragno se sipa u zdjelu, u sredini se napravi rupa i doda pekarski kvasac. Zatim
se dodaju sol i voda. Tijesto se mijesi ru¢no ili mijesalicom, a moze se (ali ne mora) dodati starter tijesto od
prethodnog dana. Zatim se doda jo$ vode i zapocne s mijeSenjem i povlacenjem rubova sve dok tijesto ne postane
elasti¢no i pojave se mjehuriéi te se tijesto pocne odvajati od zdjele. Odabir i pravilan omjer sastojaka i procjena
dizanja tijesta, ovisno o tome je li dodano starter tijesto, ovoj vrsti kruha daju karakteristiénu koru i sredinu koje su
prethodno opisane.

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” vrlo su ¢vrsta i ukusna. Tijesto se priprema na nacin da se dobije tezi kruh s punom
sredinom i vrlo hrskavom korom, koja je rezultat pecenja u peénici na vrlo visokoj temperaturi. Navedena ga
svojstva razlikuju od drugih sli¢nih pekarskih proizvoda.

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” stekla su slavu i ugled zahvaljujuéi razvoju ugostiteljstva u opéini Almeirim,
podrudju s izrazenim kulinarskim tradicijama koje su se ocuvale sve do danas. To malo pecivo posluzuje se uz
jednako poznatu juhu ,Sopa da Pedra”. Restorani su ga poceli sami proizvoditi i posluZivati uz juhu kao dio
tradicionalnog jela.

Danas su peciva ,Caralhotas de Almeirim” standardni dio jelovnika u opéini Almeirim, a uvijek ih se moZze pronaci
na sajmovima, izlozbama i op¢inskim dogadanjima, kao $to su ,Festival Nacional de Gastronomia” i ,Sopa da
Pedra”, najvece festivalsko dogadanje u opéini Almeirim.

Opdina Almeirim svake godine organizira festival ,Sopa da Pedra”, koji je najveée javno dogadanje na kojem se
promovira opdina, lokalni obicaji i poznati kulinarski specijaliteti, uklju¢ujuéi juhu ,Sopa da Pedra”, peciva
,Caralhotas de Almeirim” i dinju ,Meldo de Almeirim”. Deseci tisu¢a ljudi posje¢uju Almeirim kako bi kusali
jedinstvene lokalne specijalitete, kao $to su ,Sopa da Pedra” i ,Caralhotas de Almeirim”. Tijekom jednog od festivala
jedan je ¢lan vlade podijelio svoj dozivljaj dogadanja i opisao ga kao spoj triju elemenata, poljoprivrede,
gastronomije i turizma, i naglasio njegovu vaznost za regionalno gospodarstvo i promociju regije Almeirim.
Nadalje, na festivalu ,Sopa da Pedra” 2023. gradonacelnik Almeirima priopéio je da su peciva ,Caralhotas de
Almeirim” jedina vrsta kruha koja se moze kusati na festivalu i uz to naglasio vaznost o¢uvanja lokalnih tradicija.

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” oduvijek su se posluzivala uz juhu ,Sopa da Pedra”, bilo kao njezin prilog ili kao dio
veceg obroka. Tisuce ljudi koji posjecuju spomenuti festival ili obilaze lokalne restorane kusaju obrok koje ¢ine juha
,Sopa da Pedra” i pecivo ,Caralhota de Almeirim” s tankim svinjskim odreskom.

Stoga je, s drustveno-gospodarskog stajalista, odrzavanje proizvodnje peciva ,Caralhotas de Almeirim” od iznimne
vaznosti, ne samo zato $to se time izravno ili neizravno otvaraju i ¢uvaju radna mjesta, nego i zato $to potrosaci
mogu biti sigurni da kupuju tradicionalni proizvod zajamcene kvalitete. Informativni portal Rede Regional
11. listopada 2018. objavio je da se u Almeirimu godisnje proda 3 milijuna peciva caralhotas.

Festival ,Sopa da Pedra” promice lokalne proizvode s oznakama koje su zasti¢ene ili e to postati. Zato je na festivalu
osim juhe ,Sopa da Pedra” od kruha moguce dobiti samo peciva ,Caralhotas de Almeirim”, a od dinja samo ,Meldo
de Almeirim”. Povezanost proizvoda ,Caralhotas de Almeirim” i ,Sopa da Pedra” tijekom godina se spominjala na
svim komunikacijskim platformama, od televizije do drustvenih mreza.

Peciva ,Caralhotas de Almeirim” klju¢an su dio identiteta Almeirima i posebnost su na regionalnim dogadanjima,
kao 3to je ,Feira do Montado”, kao i lokalnim festivalima u op¢inama Alpiarci i Santarému. Opéina Almeirim
predstavila se i na Nacionalnom poljoprivrednom sajmu, gdje je poseban naglasak bio na pecivima ,Caralhotas de
Almeirim”. Predstavljena su i na televiziji, primjerice u programu ,Praca da Alegria”, nacionalne televizijske kuce
RTP, i na regionalnoj televiziji Rede Regional, na kojoj su strani turisti na Medunarodnom festivalu folklora pokusali
pripremiti poznata peciva ,Caralhotas de Almeirim”.
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Opdina Almeirim takoder je predstavila ,Caralhotas de Almeirim”, ,Sopa da Pedra”, kobasice i lokalna vina na
turistickom sajmu u Lisabonu, koji su posjetile javne osobe kao $to su predsjednik Portugala i ministar
gospodarstva, $to je za tu opéinu bio vrhunac dogadanja na tom nacionalnom sajmu.

Upucdivanje na objavu specifikacije

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/pao-e-produtos-de-panificacao/107 6-caralhotas-de-almeirim
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