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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (p6llumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase nimetuse registreerimise taotluse
avaldamine

(C/2025/952)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
kénealuse avaldamise kuupieva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi diguspérast huvi omavad fitiisilised voi
juriidilised isikud, kelle elu- v&i asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

KOONDDOKUMENT
,,Caralhotas de Almeirim*
ELi nr: PGI-PT-02622 — 21.7.2020
KPN () KGT (X)

1. Nimetus(ed)

,Caralhotas de Almeirim*

2. Liikmesriik v6i kolmas riik
Portugal
3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

3.1. Toote litk

Klass 2.3. Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted
3.2.  Kombineeritud nomenklatuuri kood

1905 Leiva- ja saiatooted, valikpagaritooted, koogid, kiipsised jms pagaritooted, kakaoga v6i kakaota

3.3.  Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Caralhotas de Almeirim* on kuklid, mille keskmine 14bimd6t on 15 cm. Kuklid on iimara kujuga, krdbeda pruunika
koorikuga, lihtsakoelise sisuga ning kiipsetamisel tekivad neis vaikesed kuni keskmise suurusega Shutaskud.

— Pikkus ja laius: toode ,Caralhotas de Almeirim“ on iimara kujuga ja selle keskmine labim&6t on 15 cm.

— Vilimus: kuklitel on krobe koorik, mille virvus ulatub munakoorest kuni pruunini (s6ltuvalt sellest, kui kaua neid
kiipsetatakse) ning valge kuni munakoore virvusega kompaktne ja kerge lihtsakoeline sisu, milles on viikesed kuni
keskmise suurusega dhutaskud.

Kaubanduslikult turustatakse toodet ,Caralhotas de Almeirim*“ tervelt ja kiipsetatult.

Koostisosad:

— nisujahu — titip 55 voi 65 voi samalaadne;

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse maarusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— pagaripirm ja[vdi juuretis — eelmisest paevast iilejddnud kerkima jdetud tainas (ligikaudu 1 % iga 100 kg jahu
kohta);

— wvesi (50-65 % iga 100 kg jahu kohta);

— sool (1,5 % iga 100 kg jahu kohta).

Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes téodeldud toodete puhul)

Toodet ,Caralhotas de Almeirim* valmistatakse nisujahust, pagariparmist, veest ja soolast. Kasutada voib ka juuretist
— eelmisest pdevast iilejadnud kerkima jdetud tainast.

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Koostisosade segamine, sdtkumine, taina kergitamine ja 16ikamine ning kiipsetamine.

Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Toodet ,Caralhotas de Almeirim“ miiiiakse tervelt ja tikikaupa, pakendatuna eclistatavalt paberkottidesse voi
muusse sobivasse pakendisse. Kasutatavad pakendamismaterjalid peavad vastama kehtivatele digusaktidele.

Sellise toote mdrgistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Toote ,Caralhotas de Almeirim“ margistusel peab alati olema:

,Caralhota de Almeirim IGP* [KGT ,Caralhota de Almeirim*“] voi ,Caralhota de Almeirim Indicagio Geogréfica
Protegida“ (kaitstud geograafiline tdhis ,Caralhota de Almeirim®) koos ELi kaitstud geograafilise tihise logoga.

Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Almeirimi omavalitsusiiksus

Seos geograafilise piirkonnaga

Toote ,Caralhotas de Almeirim* ja geograafilise piirkonna vaheline seos pShineb peamiselt nimetuse mainel.

Ajaloolaste sdnul hakati toodet ,Caralhotas de Almeirim“ esimest korda valmistama 19. sajandil v6i 20. sajandi
alguses. Omavalitsuses ,,0li jahu, oli pagareid ja alates 16. sajandist oli ka kiipsetusahjusid“. Vaesunud maapiirkonnas
kiipsetati kodudes pere toitmiseks leiba. ,Deus te acrescente que és para muita gente“ (et jumal sind kergitaks, sest sa
pead toitma paljusid inimesi) iitles pagar tainast kergitades ja leiba kiipsetades, et see dnne tooks ja pits kerkiks.

Tootel ,Caralhotas de Almeirim“ on pikk ajalugu, mis on seotud nende inimeste vajadustega, kes kiipsetasid vaheste
vahenditega kodus pere toitmiseks leiba. Sel ajal oli ka kdige vaesematel perekondadel kodus ahi ja nad kiipsetasid
leiba, mida sdilitasid riidest kottides, et seda kogu nddala jooksul siiiia.

2018. aastal iitles kultuurikiisimuste eest vastutav linnavolinik, kes on iihtlasi ajaloolane, jirgmist: , Tainatiikikesed
jdeti alguidari (traditsiooniliselt valmistatud savikauss) seintele ja kuna midagi ei saanud raisku lasta, vormiti
tainatitkid kuulideks ja kiipsetati seejirel kuklid“. Kuklite ,Caralhotas de Almeirim* valmistamisega tagati, et tainas
ei laheks raisku, ning selle nimetus on seotud villastele kampsunitele tekkivate toppidega, mida kohalikud elanikud
nimetasid caralhotas, sest need sarnanesid kaussidesse jadnud tainatiikikestega. Oma raamatu ,Pio & Vinho: Mil e
uma histérias de comer e beber” peatiikis , Volta a Portugal Através do P4o“ nditab Paulo Moreiras samuti Almeirimi

piirkonnas olevat seost séna caralhota ja villastele kampsunitele tekkivate toppide vahel.
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Toote ,Caralhotas de Almeirim*“ eripira on seotud ka kohalike elanike oskusteabega, mis hdlmab taina valmistamist
ja koostisosade diget vahekorda: pange jahu kaussi, tehke keskele siivend ja lisage pagariparm. Seejirel lisage sool ja
vesi. Segage need kdsitsi voi mikseriga kokku ning vdite lisada ka eelmise paeva juuretise (vi jatta selle lisamata).
Seejdrel lisage veel vett ja hakkate sGtkuma, tdmmates tainast servadest, kuni see on elastne, hakkavad tekkima
mullid ja tainas 160b kausi kiiljest lahti. Eelkirjeldatud iseloomulik koorik ja leivasisu saavutatakse tinu koostisosade
digele valikule ja vahekorrale, samuti kerkimise hindamisele. Viimane sdltub sellest, kas juuretist lisati voi mitte.

Kuklid ,Caralhotas de Almeirim“ on suurepirase konsistentsi ja maitsega. Tainas valmistatakse viisil, millega
saadakse vdga kuumas ahjus kiipsetamise tulemusel tiiiipiliselt tihke leib, millel on téidlane sisu ja vdga krdbe
koorik. Need omadused eristavad toodet teistest sarnastest pagaritoodetest.

Kuklid ,Caralhotas de Almeirim“ said tuntuks tinu restoranitdostuse arengule Almerimis, kus on kinnistunud
kulinaarsed traditsioonid, mis jatkuvad tinapdevani. See vdike kukkel on sama kuulsa roa ,Sopa da Pedra“ lisandiks
ning restoranid hakkasid ise leiba kiipsetama ja seda koos selle traditsioonilise toiduga serveerima.

Téanapéeval on toode ,Caralhotas de Almeirim“ Almerimi omavalitsusiiksuse meniiiides olulisel kohal ning seda vdib
alati leida messidel, naitustel ja kohalikel iiritustel, nagu Festival Nacional de Gastronomia (riiklik kulinaariafestival)
ja festival ,Sopa da Pedra“, mis on Almerimi omavalitsusiiksuse suurim {iritus.

Igal aastal korraldab Almeirimi omavalitsusiiksus festivali ,Sopa da Pedra“, mis on piirkonna suurim avalik ritus,
millega tutvustatakse Almeirimi, selle tavasid ja silmapaistvaid kulinaarseid tooteid, sealhulgas ,Sopa da Pedra®,
,Caralhotas de Almeirim“ ja ,Meldo de Almeirim“. Kimned tuhanded inimesed kogunevad Almerimi, et tunda
Almerimi tuipiliste toitude, niiteks ,Sopa da Pedra“ ja ,Caralhotas de Almeirim* ainulaadseid aroome ning nautida
nende erilist maitset. Festivali ajal jagas iiks valitsuse liige oma arvamust iirituse kohta, mida ta kirjeldas kui kolme
elemendi — pdllumajanduse, kulinaaria ja turismi — ithendamist, ning rdhutas selle tahtsust piirkondliku majanduse
ja Almeirimi edendamise jaoks. Lisaks kinnitas Almeirimi linnapea 2023. aasta festivalil ,Sopa da Pedra“, et
,Caralhotas de Almeirim“ on ainus festivalil pakutav leib, ning r8hutas pithendumust kohalike traditsioonide
sdilitamisele.

Toodet ,Caralhotas de Almeirim*“ on alati seostatud roaga ,Sopa da Pedra®, sest seda serveeritakse kas selle supi voi
soogikorra lisandina. Festivalil vdi restoranides soovad tuhanded inimesed suppi ,Sopa da Pedra“ ja kuklit
,Caralhota de Almeirim“ koos dhukese sealihasteigiga.

Seega on toote ,Caralhotas de Almeirim“ tootmise sdilitamine sotsiaalmajanduslikust seisukohast eriti oluline mitte
ainult seetdttu, et see loob otseselt vdi kaudselt tookohti ja/voi hoiab inimesi to6turul, vaid ka seetdttu, et tarbijad
saavad olla kindlad, et nad ostavad garanteeritud kvaliteediga traditsioonilist toodet. 11. oktoobril 2018 teatas Rede
Regionali uudistejaam, et Almerimis miiiiakse aastas 3 miljonit kuklit caralhotas.

Festivalil ,,Sopa da Pedra“ kutsutakse iiles tarbima kohalikke tooteid, mille nimetus on kaitstud vdi millele taotletakse
kaitset. Seepérast on lisaks supile ,Sopa da Pedra“ vdimalik siiiia ainult kukleid ,Caralhotas de Almeirim*“ ja ainus
lubatud melon on ,Meldo de Almeirim“. Kuklite ,Caralhotas de Almeirim* ja supi ,Sopa da Pedra“ vahelist seost on
aastate jooksul laialdaselt tutvustatud koigil meediaplatvormidel alates televisioonist kuni sotsiaalmeediani.

,Caralhotas de Almeirim“ on Almerimi identiteedi ja miiiigiedenduse oluline osa ning see paistab silma piirkondlikel
tiritustel, nagu ,Feira do Montado®, ning Alpiarcas ja Santarémis toimuvatel kohalikel festivalidel. Toode on nihtavalt
esindatud sellistel iiritustel nagu riiklik pdllumajandusmess, kus Almeirimil oli eriline koht ja kus pooratakse tootele
,Caralhotas de Almeirim“ erilist tdhelepanu. Samuti on kukleid tutvustatud televisioonis, nditeks iileriigilise
ringhdilinguorganisatsiooni RTP saates ,Praca da Alegria“ ja telekanalis Rede Regional TV, kus viliskiilalised
piiiidsid rahvusvahelise folkloorifestivali ajal kuulsaid kukleid ,Caralhotas de Almeirim“ valmistada.
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Lissaboni turismimessil esitles Almeirimi omavalitsusiiksus kukleid ,Caralhotas de Almeirim®, suppi ,Sopa da Pedra®,
vorste ja kohalikke veine ning seda viljapanekut kiilastasid sellised avaliku elu tegelased nagu Portugali president ja
majandusminister, mis oli Almeirimi omavalitsusiiksuses riigi turismitiritusel osalemise tipphetk.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/pao-e-produtos-de-panificacao/107 6-caralhotas-de-almeirim
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