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Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

21.6.2013.

KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) Nr. 579/2013
(2013. gada 17. junijs)

par nosaukuma ijerakstiSanu Aizsargito cilmes vietas nosaukumu un aizsargato geografiskas
izcelsmes norazu registra (Pasas de Mdlaga (ACVN))

EIROPAS KOMISIJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada
21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu kvalitates shémam (!) un jo ipasi
tas 52. panta 2. punktu,

ta ka:

(1) Ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012 tika atcelta un aizstata
Padomes 2006. gada 20. marta Regula (EK) Nr.
510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas

produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu (2).

(2)  Saskana ar Regulas (EK) Nr. 510/2006 6. panta 2.
punktu Spanijas iesniegtais pieteikums registrét nosau-
kumu Pasas de Mdlaga ir publicéts Eiropas Savienibas
Oficialaja Vestnesi (3).

(3)  Komisijai nav iesniegts neviens pazinojums par iebildu-
miem saskana ar Regulas (EK) Nr. 510/2006 7. pantu,
tapéc nosaukums Pasas de Mdlaga ir jaregistré.

(4)  Tomér vienota dokumenta 3.2. punkta produkta apraksta
nav sniegtas pareizas atsauces uz Starptautisko Vinko-
pibas un vina organizaciju (OIV) un tas vinogulaju skirnu
un Vitis sugu aprakstoSo sarakstu. Skaidribas un juri-
diskas noteiktibas labad Spanijas iestades 3$aja sakara
pielagojusas attiecigo vienoto dokumentu,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants

Sis regulas 1 pielikuma minéto nosaukumu ieraksta registra.

2. pants

Atjauninatais vienotais dokuments ir sniegts 3is regulas II pieli-
kuma.

3. pants

Si regula stajas speka divdesmitaja diena péc tas publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja VestnesT.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Briselé, 2013. gada 17. junija

() OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
() OV C 175, 19.6.2012., 35. Ipp.

Komisijas
un tas priekssedetaja varda —
Komisijas loceklis
Dacian CIOLOS
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I PIELIKUMS

Liguma 1 pielikuma uzskaititie lauksaimniecibas produkti, kas paredzéti lietosanai partika:
1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba
SPANJJA
Pasas de Mdlaga (ACVN)
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II PIELIKUMS

VIENOTS DOKUMENTS

Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu

3.1.

3.2

un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu (%)
PASAS DE MALAGA

EK Nr. ES-PDO-0005-00849-24.01.2011.
AGIN () ACYN (X )

Nosaukums

Pasas de Mdlaga

Dalibvalsts vai tresa valsts
Spanija
Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

Produkta veids

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba

Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

Definicija

Tradicionalas Pasas de Mdlaga (‘Malagas rozines”) iegiist, saulé Zavéjot nogatavojusas vinogas, kas pieder pie Vitis

vinifera L. sugas Moscatel de Alejandria Skirnes, ko sauc arl par Moscatel Gordo jeb Moscatel de Mdlaga Skirni.

Fizikalas ipasibas

— Saskana ar vinogulaju skirnu un Vitis sugu apraksto$o sarakstu, ko publicgjusi Starptautiska Vinkopibas un vina
organizacija (OIV), Skirnes Moscatel de Alejandria ogas ir garas (7) un platas (7), tapéc no tam iegst liela izméra
rozines.

— Krasa: violeti melna, viendabiga.

— Forma: apala.

— Ja ogas no kekara atdala ar rokam, oga var biit ar katinu.

— Mizinas biezums: saskana ar OIV kodu raksturlielumu “mizinas biezums” klasificé $adi: 1 — loti plana, 3 — plana,
5 — vidgja, 7 — bieza un 9 — loti bieza. Skirnes Moscatel de Alejandria ogu mizinas biezumu izsaka ar kodu 5
(vidéja). Sa iemesla dgl, ka ari tapéc, ka rozines gatavo no ogam, kas nekada veida nav apstradatas, lai mikstinatu
mizinu, rozinu mizinas biezums ir vidéjs.

Kimiskas ipa§ibas

Rozinu mitruma saturs ir zemaks par 35 %. Cukuru saturs ir augstaks par 50 % masas procentu punktiem.

— Vinskabes ekvivalenta izteiktais skabums: 1,2 lidz 1,7 %.

— pH: no 3,5 lidz 4,5.

— Udeni skistosas cietvielas: vairak par 65 “Brix.

Organoleptiskas ipasibas

— Rozines saglaba muskata gar$u, kas raksturiga vinogam, no kuram rozines gatavotas. Saskana ar OIV kodu
raksturlielumu “pasa garsa” klasifice $adi: 1 — nav, 2 — muskata, 3 — tums$o auglu, 4 — zalo auglu, 5 — cita.
Skirnes Moscatel de Alejandria garsu klasificg ka 2, un tiesi $o muskata vinogu $kirni OIV noteikusi par attieciga
klasifikacijas limena atsauces kirni.

— Muskata gar$u papildina spéciga pécsmarza, kura var izskirt nianses, ko dod terpéni: a-terpineols (garSaugi),
linalols (roze), geraniols (geranija) un b-citronelols (citrusaugli).

— leprieks noradita skabuma pakape dod ipasi lidzsvarotu saldi skabu gar3u.

(") Aizstata ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regulu (ES) Nr. 1551/2012 par lauksaimniecibas produktu un

partikas produktu kvalitates shémam.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Pateicoties roziném raksturigajam vidéjam lielumam, mitruma saturam un Briksa grados izteiktajam cukuru
saturam, tas uz tausti ir elastigas un mikstas, un to mikstums ir galigs un suligs. Sis taustes sajitas ir pretstata
sausumam un sikstumam, kas biezi raksturigs Zavétiem augliem.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Produkta izejvielas ir nogatavojusas vinogas, kas pieder pie Vitis vinifera L. sugas Moscatel de Alejandria $kirnes, ko
sauc arl par Moscatel Gordo jeb Moscatel de Mdlaga Skirni.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Neattiecas.

Tpasi razosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Razosana un iepakoSana javeic 4. punkta noraditaja geografiskaja apgabala.

Razosanas process sakas ar veselu vinogu novaksanu vai savaksanu, kas nekad nenotiek agrak par fenologisko fazi
“novaksanas gataviba” (Baggiolini, 1952), izvairoties no bojatam vai jebkadas slimibas skartam ogam un no ogam,
kuras pirms savak3anas nokritusas uz zemes.

Nakamais posms ir vinogu zavé$ana, novietojot kekarus tiesa saules gaisma. Maksliga zavésana ar Zavétajiem ir
aizliegta. Zavesana ir roku darbs. Lauksaimniekam katru dienu jagroza 7avéSanai izliktie kekari, lai tie Zftu vien-
meérigi no visam pusém.

Kad kekari ir izZavéti, no tiem var atdalit ogas. So darbu dévé par picado (“knabasana”). To veic ar rokdm, izmantojot
Skéres, kuru izméri un forma ir Ipasi pielagoti izzavétajiem kekariem ta, lai atdalito ogu kvalitate nemazinatos. So

procesu var veikt ar mehanizétas razotnés.

Péc zavésanas, kad rozines ir gatavas — vai nu atdalitas, vai kekaros —, process turpinas rozinu razotnés, kur pirms
iepakotu rozinu laiSanas tirgdi veic $adus darbus:

— lauksaimnieku vinogu audzétaju piegadato rozinu pienemsana un uzkrasana,
— atdaliSana no kekara, ja to nav izdarjjis lauksaimnieks,
— rozinu $kirosana péc ogu vidgja lieluma, mérot péc rozinu skaita uz 100 gramiem svara,

— komplektésana, proti, precu partiju veidoSana no ieprieks saskirotam un glabasana esosam ogam, turklat gadajot,
lai galarezultata 100 g neto produkta biitu mazak par 80 ogam,

— iepakoSana, ko veic ar rokam vai mehanizéti, ir raZoSanas procesa galigais posms, kas iz3kirigi ietekmé ar
aizsargato nosaukumu apziméto rozinu kvalitates Ipasibas laika gaitd, jo ZtSanas process neizbégami turpinas,

un vienigais veids, ka saglabat delikato mitruma lidzsvaru, kas ir tik batiska $a produkta iezime, ir tira un labi
aizdarita iepakojuma izolét produktu no apkartéjas vides.

Tpasi noteikumi griesanai, rivéSanai, iepakosanai u. c.

Neattiecas.

Tpasi noteikumi markesanai

Uz aizsargata produkta iepakojuma vienibu markéuma obligati noradama $ada informacija:

— produkta komercnosaukums: 3aja gadijuma jaizce] nosaukums Pasas de Mdlaga, tie$i zem kura seko norade
Denominacién de Origen (cilmes vietas nosaukums),

— neto svars kilogramos (kg) vai gramos (g),
— minimalais deriguma termins,

— raZotdja vai iepakotaja nosaukums, komercnosaukums vai apzimé&ums un, jebkura gadijuma, ta registracijas
adrese,

— precu partijas numurs.
Produkta komercnosaukums, neto svars un deriguma termins janorada viena redzeslauka.
Jebkura gadijuma obligatajam noradém jabiit viegli saprotamam un izceltam tada vieta un veida, ka tas ir viegli

saredzamas, skaidri salasimas un neizdzésamas. Sis norades nekada gadijuma nedrikst biit pasléptas, neskaidras vai
aizsegtas ar citam noradém vai attéliem.
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Uz visam iepakojuma vienibam jabiut mark&jumam ar cilmes vietas nosaukuma logotipu un noradém Denominacion
de Origen Protegida (aizsargats cilmes vietas nosaukums) un Pasas de Mdlaga, ka arT katras iepakojuma vienibas
unikalam kodam.

4.  Preciza geografiska apgabala definicija
ATRASANAS VIETA
VALSTS: SPANIJA
AUTONOMAIS APGABALS: ANDALUZIJA
PROVINCE: MALAGA (Malaga).

Malagas provincé ir dazadi vinkopibas apgabali, kas izkaisiti pa visu provinces teritoriju. Divos no $iem apgabaliem
vinogas tradicionali audzé galvenokart rozinu pagatavosanai. Galvena apgabala robezas sakrit ar Axarquia dabas
regiona robezam, kas atrodas Malagas provinces austrumu dala, uz austrumiem no galvaspilsétas. Otrs apgabals
atrodas Malagas piekrastes gal€jos rietumos. Ar o ACVN apziméta produkta noteiktais geografiskais apgabals ietver
adas pasvaldibas:

PASVALDIBAS:
AXARQUIA

Alcaucin Alfarnate Alfarnatejo Algarrobo

Almdchar Archez Arenas Benamargosa
Benamocarra El Borge Canillas de Acietuno Canillas de Albaida

Colmenar Comares Cémpeta Catar
Frigiliana Iznate Macharaviaya Malaga
Moclinejo Nerja Periana Rincén de la Victoria
Riogordo Salares Sayalonga Sedella

Torrox Totaldn Vélez Mdlaga Vifiuela

MANILVAS (Manilva) apgabals
Casares Manilva Estepona

5.  Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika

Atsauces uz saikni starp vinogulaju audzé$anu un geografisko apgabalu ir senas un nav partrikusas lidz pat
misdienam. Jau I gadsimta Plinijs Vecakais sava darba “Dabas vésture” piemin Malagas vina darzus. Nasridu dinas-
tijas laika (no XIII lidz XV gadsimtam) tika ipasi veicinata lauksaimnieciba, jo seviski rozinu gatavosana no vinogam.
Lidz XIX gadsimta beigam vinkopiba piedzivoja uzplaukumu, bet péc tam nelabvéliga tirdzniecibas un fitosanitaro
apstaklu sakritiba, galvenokart filokséras (Viteus vitifoliae, Fitch) izplatiSanas, izraisija nozares sabrukumu, un
misdienas vinkopibai atvélétas platibas veido zemesgabali, kas izkaisiti provinces visas Cetras debespusés. Divos
no $iem apgabaliem vinogas tradicionali audzé galvenokart rozinu gatavosanai. Siem diviem rozinu razosanas
apgabaliem kopigs ir to izvietojums provinces dienvidos pie Vidusjiras, tadgjadi tie atrodas provinces Vidusjiras
apakstipa klimata subtropu josla. Savukart stavais reljefs ir Malagas provinces geografiska stavokla otra raksturiga
iezime. Lai gan muasdienas vina darzi, kuru raZu izmanto rozinu gatavosanai, vairs neaiznem tik lielas platibas ka
laika pirms filokséras izplatiSanas, vinkopibai tomér ir svariga vieta plasa Malagas provinces apgabala ekonomika un
sociokulturalaja vidé. Ar vinkopibu vairak neka 35 provinces pasvaldibas nodarbojas vairak neka 1 800 lauksaim-
nieku, un tai atvéléti 2 200 ha zemes.

Geografiska apgabala ipatnibas licla méra ietekmé ar nosaukumu Pasas de Mdlaga pazistama galaprodukta kvalitates
ipasibas. Viena no $im ipatnibam ir geografiska apgabala stavais reljefs, kas veido ainavu, kura pakalni mijas ar upju
ielejam un nogazu slipums parsniedz 30 %. Teritorija, ko ziemelos norobezo augsta kalnu gréda un dienvidos —
Vidusjiira, ir aizu un upju ieleju virkne, kas veido ainavu, kuras raksturiga iezime ir izteiktas nogazes, ta ka Axarquia
izskatas péc pakalna, kas nosliecas uz jiru. Manilvas (Manilva) apgabala vina darzu raksturiga iezime ir to tuvums
jurai, un reljefs ir lidzenaks neka Axarquia apgabala.

Augsni teritorija galvenokart veido slaneklis; ta ir nabadziga, sekla un ar vaju Gdensietilpibu. RazoSanas apgabala
valda Vidusjiras subtropu klimats, ko raksturo maiga ziema, sausuma periods vasara, maz nokrisnu un daudz
saulainu stundu (pédéja desmitgadé vidgji 2 974 stundas gada).

5.2. Produkta specifika

Izmérs ir viena no visaugstak vértétajam un izcilakajam Pasas de Mdlaga iezimém. Sis rozines uzskata par lielim. Tas
noteikti parspgj citus tas pasas grupas produktus, pieméram, sultaninas, korintes un Kalifornijas Thompson Seedless
rozines.
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Rozines saglaba muskata garSu, kas raksturiga vinogam, no kuram tas pagatavo, un tiesi o muskata vinogu Skirni
OIV izmanto par pieméru $adas muskata garSas raksturosanai.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta paso kvalitati, reputdciju vai citam
ipasibam (AGIN)

Saikne starp geografisko izcelsmi un produkta ipaso kvalitati tiesi izriet no razosanas apstakliem. No vienas puses,
orografiskas patnibas veicina vinogu kekaru dabigu 7avéSanu saule. ST 7avéSanas sistéma lauj saglabat mizinas
biezumu un, koncentréjot aromatu, pastiprina muskata gar§u. No otras puses, sausais un karstais laiks vinogu
novaks$anas perioda veicina nogatavosanos un lidz ar to sausnas un cukuru uzkrasanos ogas. Tas ir loti svarigi
turpmaka 7avéSanas procesa sekmigai norisei un savukart Jauj rozinu mikstumam saglabat tam raksturigo elas-
tigumu un suligumu. Saules gaismas stundu daudzums lauj roziném atrasties saulé isaku laiku, tapéc rozines saglaba
ogam raksturigo skabenumu.

Sarezgitie audzeSanas apstakli ir veicindjusi to, ka laika gaita Moscatel de Alejandria kluvusi par visizplatitako 3kirni, jo
tai piemit agronomiskas ipaibas, kas vajadzigas, lai pieligotos Sai konkrétajai videi. Skirnei piemit genétiskais
potencials, kas lauj attistit izcilas raksturigas iezimes, pieméram, ogu izmeéru, mizinas biezumu, mikstuma ipasibas,
muskata aromatu un augstu neskisto3o cietvielu (Skiedrvielu) saturu, galvenokart kaulinos.

Sarezgitais reljefs padarijis rozinu izgatavoSanu par tiri amatniecisku procesu, kad tadus darbus ka vinogu novaksana,
kekaru izliksana saulé un grozisana un ogu atlase veic ar rokam, un tadgjadi kvalitate produkta apstrades procesa
izvirzas prieksplana. Tapat notiek ari ogu atdaliSana (darbs, ko sauc picado), tapéc Pasas de Mdlaga bieZi vien ir ar
katinu.

Zavesana ir dabisks un loti sens amatniecisks produktu konservésanas panémiens, kad produkta bojasanos novers,
atbrivojot to no lieka idens daudzuma. Tikai nozaré giita pieredze un zinatiba lauj iegtit delikato mitruma lidzsvaru,
kas Pasas de Mdlaga pieskir dazas no visatzinigak vértétajam organoleptiskajam ipasibam, kuras raksturotas 3aja
specifikacija.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http://www.juntadeandalucia.es/agricuturaypesca/portal [export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-
agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf.
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