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A BIZOTTSAG 579/2013/EU VEGREHAJTASI RENDELETE
(2013. janius 17.)

egy elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvintartisiba valé
bejegyzésérdl (Pasas de Malaga [OEM])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérsl sz0l6 szerz8désre,

tekintettel a mezégazdasagi termékek és az élelmiszerek mind-
ségrendszereir6l szol6, 2012. november 21-i 1151/2012/EU
eurépai parlamenti és tandcsi rendeletre (!) és kiilonosen
annak 52. cikke (2) bekezdésére,

mivel:

(1) Az 1151/2012/EU rendelet hatdlyon kiviil helyezte és
felvltotta a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek
foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmarol
sz616, 2006. mdrcius 20-i 510/2006/EK tandcsi rendele-
tet (3).

(2 Az 510/2006EK rendelet 6. cikke (2) bekezdésének
megfelelen a Bizottsdg kozzétette az Eurdpai Unié Hiva-
talos Lapjdban (3) Spanyolorszdg kérelmét a ,Pasas de
Malaga” elnevezés bejegyzésére.

(3) A Bizottsdghoz nem érkezett az 510/2006/EK rendelet
7. cikke szerinti kifogds, ezért a ,Pasas de Mélaga” elne-
vezést indokolt bejegyezni.

(4) A Nemzetkozi Sz6lészeti és Bordszati Szervezetre (OIV),
illetve az OIV-nak a sz6l6fajtdk és vitis fajok leirdsait
tartalmazé jegyzékére torténd utaldsok ugyanakkor hely-
telentil szerepelnek az egységes dokumentum 3.2. pont-
jaban foglalt termékleirdsban. Az egyértelmtiség és a
jogbiztonsdg érdekében a spanyol hatésdgok e szempont
figyelembevételével kiigazitottdk az érintett egységes
dokumentumot,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:
1. cikk

Az e rendelet I. mellékletében szerepl§ elnevezés bejegyzésre
kerdl.

2. cikk

Az aktualizalt egységes dokumentumot e rendelet II. melléklete
tartalmazza.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését
kovetd huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelez8 és kozvetlenill alkalmazandé valamennyi tagéllamban.

Kelt Briisszelben, 2013. janius 17-én.

() HL L 343, 2012.12.14, 1. o.
() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
() HL C 175., 2012.6.19., 35. o.

a Bizottsdg részérdl,
az elnok nevében,

Dacian CIOLOS
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt, emberi fogyasztdsra szdnt mezdgazdasdgi termékek:

1.6. osztily Gyiimélcs-, z6ldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva
SPANYOLORSZAG
Pasas de Milaga (OEM)
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II. MELLEKLET

EGYSEGES DOKUMENTUM

A Tandcs 510/2006/EK rendelete a mezégazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek

3.1.

3.2

oltalmarol (1)
JPASAS DE MALAGA”
EK-szém: ES-PDO-0005-00849-2011.1.24.
OF () OEM (X)

Elnevezés

,Pasas de Mdlaga”

Tagdllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
A termék tipusa

1.6. osztdly: Gyiimolcs-, z6ldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
Meghatdrozds

A ,Pasas de Mdlaga” malagasz6l6t hagyomdnyosan a Vitis vinifera L. faj alexandriai muskotdly — moscatel gordo
vagy moscatel de Mélaga néven is ismert — fajtdjdnak érett gyiimolesébdl dllitjdk el napon torténd aszalds utjan.

Fizikai tulajdonsdgok

— A bogy6 hossza és szélessége tekintetében a Nemzetkozi Sz6lészeti és Bordszati Szervezetnek (OIV) a szl6fajtak
és vitis fajok leirdsait tartalmazé jegyzéke szerint az alexandriai muskotdly fajtdt hosszi (7) és széles (7) bogyd
jellemzi, ami ennek megfelelSen nagyméretti mazsolaszemeket eredményez.

— Szin: egységes lildsfekete
— Forma: kerekded
— A szemeknek a fiirtokrdl kézzel torténd levdlogatdsa esetén a bogyén kocsinycsonk maradhat.

— A h§ dllaga: a Nemzetkozi Szélészeti és Bordszati Szervezet kodexe szerint a ,héjvastagsdg” tulajdonsdg
meghatdrozdsa a kovetkez$ osztilyozds alapjan torténik: 1. nagyon vékony, 3. vékony, 5. kézepes, 7. vastag
és 9. nagyon vastag; az alexandriai muskotélyfajta 5-0s (,kozepes”) besoroldsi. Ebbdl kovetkezden, és mivel a
mazsola elGdllitdsdra haszndlt bogyo esetében nem alkalmaznak a héj allagdt kdrosité kezeléseket, a mazsola héja
is kozepesen vastag.

Kémiai tulajdonsdgok

A mazsola viztartalma legfeljebb 35 %. Cukortartalma legaldbb 50 % m/m.
— Savassaga 1,2-1,7 %, borkésavban kifejezve.

— pH-értéke 3,5-4,5.

— Vizben oldhaté szdrazanyag-tartalma legalibb 65 ° Brix %.

Erzékszervi tulajdonsdgok

— A mazsola meg6rzi az alapanyagdul szolgdlé sz6l6 sajatos muskotdlyos izét: a Nemzetkozi Szélészeti és Bord-
szati Szervezet kddexe szerint a ,sajdtos {z” meghatdrozdsa a kovetkezd kategéridk alapjan torténik: 1. nincs ize,
2. muskotdlyos izti, 3. fuxos izd, 4. fives izti, 5. egyéb izli; az alexandriai muskotalyfajta ennek alapjan 2-es
besoroldstd; a széban forgd izkategéria meghatdrozdsindl a Nemzetkozi Sz6lészeti és Bordszati Szervezet éppen
ezt a muskotdlyfajtdt vélasztotta referenciaként.

— A muskotilyos izre intenziv retronazdlis aroma tevédik, amelyben a terpének, igy az a-terpineol (fGszernové-
nyek), a linalol (rézsa), a geraniol (gerdnium) és a b-citronelol (citrusfélék) domindlnak.

— A fent részletezett savassgi fok hozzdjdrul a savanyd és édes iz sajdtos egyenstlydhoz.

(") A rendeletet felvéltotta a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz616, 2012. november 21-i 1551/2012/EU

eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— A mazsola, kozepes nagysdgdnak, nedvességtartalmdnak és Brix-értékének koszonhetéen tapintdsra rugalmas,
hisa a szdjban az aszalt gytimolcsoktdl elvarhatd viszonylagos szdrazsaggal és rugalmatlansaggal szemben husos
és 1édus érzetet kelt.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében)

A Vitis vinifera L. faj alexandriai muskotaly — moscatel gordo, vagy moscatel de Malaga néven is ismert — fajtdjanak
érett gytimolese.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében)

Nem alkalmazhat6.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elééllitast és a csomagoldst a 4. pontban koriilhatarolt foldrajzi tertileten kell végezni.

Az cl@illitasi folyamat az egészséges sz8l8szemek sziiretelésével vagy betakaritdsdval kezd6dik, amelyet soha nem
szabad a fenoldgiai ,érettség” dllapota (Baggiolini, 1952) el6tt megkezdeni. Mell6zni kell a sériilt vagy betegség dltal
kérositott, illetve a betakaritds el6tt a talajra hullott termést.

A kovetkezd 1épés a furtoknek kozvetlenil a napon torténd aszaldsa; gépi szdritds alkalmazdsa tilos. Az aszalds napi
teendSkkel jar6é manudlis feladat, amelynek sordn a furtok mindkét oldaldnak egységes aszaldsa érdekében a terme-
16nek forgatnia kell a lefektetett furtoket.

A szemek levdlogatdsa az aszalt furtrl torténhet kézzel — ehhez a ,lecsipkedésnek” nevezett folyamathoz a levé-
logatott termés minéségét nem kdrositd, az aszalt firtokkel valé munkdhoz megfeleld méretd és formdju oll6t
haszndlnak —, vagy torténhet tizemekben, gépi tton.

A levalogatott vagy fiirtds mazsola elddllitdsat kovetSen a folyamat a feldolgozd tizemekben folytatddik, ahol a
csomagolt mazsola forgalomba hozatala el6tt a kovetkezd feladatokat kell elvégezni:

— a szOl6termeldk dltal beszdllitott mazsola dtvétele és begytijtése,
— levélogatds, ha a sz6l6termel§ azt maga nem végezte el,
— osztdlyozds 100 grammonkénti mazsolaszamban mért kozepes termésméret szerint,

— elkészités, ami a kimend tételek Osszedllitdsdt jelenti a mdr osztdlyozott és raktdrozott termékbdl, amelynek
végeredményeként a 100 grammonkénti netté tételsily mindig legfeljebb 80 gyiimélcs stilya sszesen,

— csomagolds: a kézi vagy gépi csomagolds tekintend§ az el@dllitds utolsé szakaszdnak, ami donté mértékben jarul
hozza az oltalom alatt dll6 mazsola mindségi tulajdonsdgainak tartés megévasahoz. A nedvességnek a termékre
oly kiemelkedGen jellemz8 finom egyenstlydt csak annak a kornyezettSl valé tiszta és jol lezart csomagoldsban
torténd elszigetelése ttjdn lehet megdrizni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

Nem alkalmazhaté.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

A termék csomagoldsdn az oltalom alatt dllé eredetmegjel6lésen tdl kotelezd feltiintetni a kovetkezd informaciokat:

— a termék kereskedelmi elnevezése: ebben az esetben kiemelten kell feltiintetni a ,Pasas de Mélaga” elnevezést,
kozvetleniil alatta pedig a ,Denominaciéon de Origen” (,Eredetmegjel6lés”) kifejezést,

— a netté mennyiség kilogrammban (kg) vagy grammban (g),

— a mindségmegdrzési idg,

— a gydrt6 vagy csomagolé cégneve vagy neve, és minden esetben annak cime is,

— a tételszdm.

A kereskedelmi elnevezést, a nettd mennyiséget és a minGségmegérzési id6t ugyanazon litémezében kell feltintetni.

A kotelez§ jelzéseket minden esetben konnyen érthet§ formdban, szembetding helyen, jol lithatdan kell elhelyezni,
vildgosan olvashatoknak és letorolhetetlennek kell lenniiik. E jelzéseket semmi esetre sem szabad mds jelzésekkel
vagy képekkel elrejteni, eltakarni vagy elvélasztani.
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Valamennyi csomagoldson cimkét kell elhelyezni, amely feltiinteti az eredetmegjel6lés logéjét, a ,Denominacién de
Origen Protegida” (,Oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés”) és a ,Pasas de Malaga” jelzéseket, valamint az adott egység
egyedi kodszdmat.

4. A foldrajzi teriilet t6mo6r meghatirozasa
FOLDRAJZI HELYZET
ORSZAG: SPANYOLORSZAG
AUTONOM KOZOSSEG: ANDALUZIA
TARTOMANY: MALAGA

Malaga tartomdnyban szétszortan tobb kilondllé sz6lGtermd teriilet taldlhaté. Ezek koziil kett6ben a sz6l6t hagyo-
maényosan f6ként mazsola el@allitdsa céljdbol termesztik. A fontosabbik teriilet, amely a f6varostdl keletre, Malaga
tartomdny keleti részén taldlhatd, megegyezik Axarquia természetes tdjegységével. A mdsik termdteriilet a malagai
tengerpart nyugati végében helyezkedik el. Az OEM meghatdrozott foldrajzi teriiletét a kovetkezd kozségek alkotjdk:

KOZSEGEK:
AXARQUIA
Alcaucin Alfarnate Alfarnatejo Algarrobo
Almdchar Archez Arenas Benamargosa
Benamocarra El Borge Canillas de Acietuno Canillas de Albaida
Colmenar Comares Cémpeta Catar
Frigiliana Iznate Macharaviaya Milaga
Moclinejo Nerja Periana Rincén de la Victoria
Riogordo Salares Sayalonga Sedella
Torrox Totaldn Vélez Mélaga Vifiuela
MANILVA TERULET
Casares Manilva Estepona

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Az 6sid6ktdl kezdve egészen napjainkig folyamatosan taldlhatunk utaldsokat a sz6l6 felhaszndldsa és a foldrajzi
kornyezet kozotti kapcsolatra: idGsebb Plinius (I. szdzad) ,Naturalis Historia” cim mivében emliti a malagai
sz6lGskerteket; a nazarita dinasztia idején (XII-XV. szdzad) a mezdégazdasdgi termelés és konkrétan a mazsola
termesztése jelentds Osztonzést kapott; a szGl6termesztés kedvezd konjunktirdja a XIX. szdzad végéig tartott, amikor
azonban szdmos kereskedelmi és novényegészségiigyi tényezd egybeesése — legféként a filoxéra (Viteus vitifoli, Fitch)
vész megjelenése — az dgazat csGdjét okozta; ennek kovetkezménye, hogy a tartomdny jelenlegi sz6ldalloménya
szétszort, foltszertien elhelyezkedd iiltetvényekben taldlhatd. Ezen iltetvények koziil kettében a szélét hagyoma-
nyosan f6ként mazsola el@éllitdsa céljdbol termesztik. Mindkét mazsolatermel§ teriilet a tartomdny déli részén, a
Foldkozi-tenger partjdn taldlhat6, ezért éghajlati szempontbdl a tartomdny mediterrdn klimdjanak szubtrépusi
alosztélydba tartozik, és mindkett6 meredek hegyektd] szabdalt vidék, ami Malaga tartomdny foldrajzdnak éltalinos
jellemzgje. Annak ellenére, hogy napjainkban a mazsola eldallitdsdra hasznalt sz6l6t a filoxéra el6tti foldnagysagnal
kisebb teriileten éllitjdk elS, a mazsolatermelés még ma is fontos szerepet tolt be a malagai térség jelentds teriile-
teinek gazdasdgdban és tdrsadalmi-kulturdlis kornyezetében, és tobb mint 35 kozségében 1 800-ndl is tobb mezd-
gazdasdgi termel6t foglalkoztat, osszesen 2 200 hektdr foldteriileten.

A ,Pasas de Malaga” néven kozismert és elismert végtermék tulajdonsdgait jelentSs részben a foldrajzi kornyezet
hatdrozza meg. A foldrajzi teriilet egyik jellegzetessége a hegyek szabdalta domborzat, a tdj meredeken emelkedd —
tobb mint 30 %-os lejtésszogli — dombok és volgykatlanok lancolatdbdl tevddik Ossze. Az északon hegyektdl
koriilolelt, délen a Foldkozi-tenger 4ltal hatdrolt szakadékok és volgyek szabdalta teriilet meredek hegyoldalai
jellegzetes téjja dllnak Ossze: Ggy tdinik, mintha egész Axarquia egy tenger felé leszakadd lejtés hegyoldalt alkotna.
A manilvai tdjat a tenger kozelében elteriil6 sz6lskertek és Axarquidhoz képest szelidebb domborzat jellemzi.

A teriilet talaja alapvetGen agyagos jellegti, sovany, sekély és gyenge vizmegtarté képességli. A termdteriilet szub-
trépusi mediterrdn tipusi éghajlatdt enyhe téli hémérséklet, szdraz nyar és kevés csapadékos nap, valamint a
napsiitéses 6rdk magas szdma jellemzi (a napsiitéses ordk évi dtlagos szdma az elmdlt évtizedben 2 974 volt).

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Pasas de Mdlaga” egyik legértékesebb megkiilonboztets tulajdonsdga bogydinak nagy mérete, amely egyértelmtien
felilmilja a tobbi hasonlé mindsitésti terméket, igy a szmirnai, a korinthoszi és a kaliforniai Thompson Seedles
mazsolat is.
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A malagasz6l6 mazsola 6rzi az alapanyagdul szolgdlé muskotilyos sz8l6 izét; a Nemzetkozi Sz6lészeti és Bordszati
Szervezet éppen ezt a muskotdlyos fajtdt vlasztotta az egyik izkategéria meghatdrozdsinak referencidjaként.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzGi kozotti vagy (OF] esetében) a termék kiilinleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati Gsszefiiggés

A termék foldrajzi eredete és sajatos mindségi tulajdonsdgai kozotti kapesolat kozvetleniil kovetkezik elgallitdsinak
koriilményeibsl. A domborzati viszonyok lehet6vé teszik a sz6l6fiirtok napon torténd természetes aszaldsat: ez az
aszaldsi modszer megérzi a héj egyenletes dllagdt, és az aromaanyagok koncentrdcidja révén erdsiti a muskotdlyos
izt. Ugyanakkor a sziiretelés szdraz, meleg kornyezete elGsegiti a tokéletes érést, és ebbdl kovetkez8en a szdrazanyag
és a cukrok felhalmozodésdt a bogydban, amelyek dontd jelentSségtick az aszalds utdni tulajdonsdgok szempont-
jabol, eldsegitve egyuttal, hogy a mazsola hiisa megdrizze jellemzden rugalmas, leveses dllagat. A napos 6rdk szdma
lehet6vé teszi a napsugdrzasnak val6 kitétel rovid idészakokban torténd alkalmazdsdt, ami elGsegiti a bogyo savas-
sdgdnak megdrzését a mazsoldban.

A nehéz mivelési koriilmények elsegitették, hogy az alexandriai muskotélyfajta, amely a sajitos kornyezethez vald
alkalmazkoddshoz szikséges valamennyi agrondmiai tulajdonsdggal rendelkezik, a teriilet uralkodd széléfajtdjava
véljon. Ebben a fajtdban az Gsszes megkiilonboztetd jellemz8 — a bogyonagysdg, a héj konzisztencidja, a hus
sajdtossagai, a muskotdlyos aromaanyag és a féként a nagy ardnyban el6forduld, a magbdl ered6 nem oldhatd
szildrd anyagok (rostok) — genetikai potencidlja egyesiil.

A mazsolakészités a nehéz terep miatt tisztdn kézmives tevékenység, amelynek sordn a betakaritdst, a fiirtok napra
teritését és forgatdsat, valamint a szemek valogatdsdt manudlisan végzik, és igy a termék kezelésekor elsdsorban a

mindséget tartjak szem el6tt. Ugyanez érvényes a (lecsipkedés” néven ismert) levdlogatdsra is; ez az oka annak, hogy
a ,Pasas de Madlaga” szemeken gyakran kocsdnycsonk taldlhato.

Az aszalds Gsi, természetes, kézmiives eljdrdssal végzett tartositdsi eljdrds, amely a felesleges viz eltdvolitisa révén
megakaddlyozza a termék romldst. Kizdrdlag az dgazat tuddsdnak és tapasztalatdnak birtokdban lehetséges a
nedvességtartalomnak azt az érzékeny egyensilydt biztositani, amely a ,Pasas de Mdlaga” e leirdsban részletezett
legelismertebb érzékszervi tulajdonsigait meghatdrozza.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése (%))

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-
agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf

() A rendeletet felvéltotta a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz616, 2012. november 21-i 1551/2012/EU
eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet.
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