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Utedni véstnik Evropské unie

21.6.2013

PROVADECI NARIZENf KOMISE (EU) ¢&. 579/2013

ze dne 17. ¢ervna 2013

o zdpisu ndzvu do rejstitku chridnénych oznaleni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaeni
(Pasas de Mélaga (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produkti a potravin (1), a zejména na ¢l. 52 odst.
2 uvedeného nafizen,

O« »n

vzhledem k témto dévodim:

(1)  Nafizenim (EU) €. 1151/2012 bylo zruSeno a nahrazeno
nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaleni plvodu
zemédélskych produktl a potravin (?).

(2)  Zadost o zdpis ndzvu rozinek ,Pasas de Malaga“ pied-
lozend Spanélskem byla v souladu s ¢l. 6 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 510/2006 zvetejnéna v Ufednim véstniku Evropské
unie (3).

(3)  ProtoZe Komisi nebyla ozndmena Zddnd ndmitka podle
¢lanku 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006, musi byt uvedeny
nazev ,Pasas de Malaga“ zapsan do rejstiiku.

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 17. ¢ervna 2013.

(1) UF. vest. L 343, 14.12.2012, s. 1.
() Uf. vest. L 93, 31.3.2006, s. 12.
() UK. vést. C 175, 19.6.2012, s. 35.

(4)  Nicméné v popisu produktu v bodé 3.2 jednotného
dokumentu nebyly spravné uvedeny odkazy na Mezi-
ndrodni organizaci pro révu a vinu a jeji popisny seznam
druhti a odrid Vitis. Spanélské orgdny proto v zdjmu
jasnosti a prdvni jistoty tento bod jednotného
dokumentu pozmeénily,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Nézev uvedeny v piiloze I tohoto nafizeni se zapisuje do
rejstitku.

Cldnek 2
Aktualizovany jednotny dokument je uveden v piiloze II tohoto
nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhlaseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych statech.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS
clen Komise
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PRILOHA 1

Zemédélské produkty urcené k lidské spotiebé, uvedené v pifloze I Smlouvy:
Tiida 1.6 Ovoce, zelenina, obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované
SPANELSKO
Pasas de Malaga (CHOP)
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PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni puvodu zemédélskych produktd

3.1

3.2

a potravin (%)
,PASAS DE MALAGA*
& ES: ES-PDO-0005-00849-24.1.2011
CHZO () CHOP (X)

Néazev

,Pasas de Madlaga“

Clensky stit nebo tfeti zemé

Spanélsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu

Tiida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
Definice

Tradi¢ni rozinky ,Pasas de Malaga“ se ziskdvaji susenim zralych plodii révy vinné (Vitis vinifera L.) odriidy Moscatel
de Alejandria, rovnéz zndmé pod ndzvem Moscatel Gordo ¢i Moscatel de Malaga, na slunci.

Fyzikdln{ vlastnosti

— Délka a 3itka bobule: podle popisného seznamu odriid a druhi Vitis vypracovaného Mezindrodni organizaci pro
révu a vino (OIV) se odriida Moscatel de Alejandria vyznacuje velkou (7) a Sirokou (7) bobuli, vyrdbé&ji se z ni
proto velké rozinky.

— Barva: rovnomérné fialové cernd.
— Tvar: zakulaceny.
— Pokud se odzriiovédni provadi ru¢né, mohou mit bobule stopku.

— Konzistence slupky: podle seznamu OIV se ,tloustka slupky* vyjadfuje ndsledujici stupnict: 1 = velmi tenkd, 3 =
tenkd, 5= stfedné silnd, 7 = silnd a 9 = velmi silnd. Odriida Moscatel de Alejandria se fadi do kategorie 5
(wstfedné hruba®). Vzhledem k tomu, Ze pfi vyrobé rozinek nejsou bobule podrobeny zddnému procesu, ktery by
slupku poskozoval, se rozinky vyznacuji stfedné hrubou konzistenci slupky.

Chemické vlastnosti

Obsah vody v rozinkich je niz$i nez 35 %. Obsah cukril je vy$si nez 50 % p/p.
— kyselost je 1,2 az 1,7 % kyseliny vinné.

— pH 3,5 az 4,5,

— susina rozpustnd ve vodé: vyssi nez 65 ° Brix.

Organoleptické vlastnosti
— V rozinkich pfetrvavd chut muskdtu typickd pro hrozny, ze kterych pochdzeji: podle seznamu OIV se ,typickd

chut“ vyjadiuje ndsledujici stupnict: 1 = bez chuti, 2 = ptichut muskitu, 3 = lif¢ina, 4 = bylinnd, 5 = jind chut.
Odrtda Moscatel de Alejandria je zatazena do kategorie 2 a OIV uvadi pravé ji jako referenci pro tuto kategorii.

— Chut muskdtu umocnuje intenzivni ¢ichové aroma, v némz vynikaji terpenoly a-terpineol (aromatické byliny),
linalol (rGiZe), geraniol (pelargénie) a b-citronellol (citrusy).

— Vzhledem k vySe uvedené mife kyselosti dosahuje produkt typické sladko-kyselé vyvdzenosti.

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych

produktl a potravin.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

— Diky své primérné velikosti, obsahu vody a stupni Brix jsou rozinky na dotek elastické a pruzné a jejich duznina
je masitd a zanechdvd v ustech $tavnaty dojem. Uvedené hmatové vjemy jsou u suSeného ovoce, které je
vétsinou suché a nepruzné, neocekdvané.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

Zralé hrozny vinné révy (Vitis vinifera L.) odriidy Moscatel de Alejandrfa, rovnéz znidmé pod ndzvem Moscatel Gordo
¢i Moscatel de Mélaga.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Nevztahuje se na tento ndvrh.

Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vyroba a baleni musi probéhnout v zemépisné oblasti vymezené v bodu 4.

Vyrobni proces zacind sklizni ¢i vinobranim zdravych hroznt, které se nikdy nesmi sklizet pfed fenologickou fazi
,zrani“ (Baggiolini, 1952). Poskozené, nemocné a opadané plody se vyfazuiji.

Ndsleduje suSeni hroznti piimo na slunci, pouzivani susicek je zakdzdno. SuSeni je manudlni prce, kterou musi
zemédélec provddét denné, musi totiz obracet rozprostiené hrozny tak, aby se vysusily rovnomérné na vsech
strandch.

Jakmile jsou hrozny ususené, mohou z nich byt obrdny bobule postupem, ktery se nazyva ,picado” a provéadi se bud
ruéné nazkami, jejichz velikost a tvar jsou uzpisobené tak, aby nedoslo ke zhoreni kvality odzriiovaného ovoce,
nebo mechanicky ve vyrobné.

Po suSeni proces zpracovani atf uz celych hroznti, nebo obranych bobuli pokracuje a pfed uvedenim balenych
rozinek na trh probihaji ndsledujici dkony:

— pifjem a uskladnéni rozinek dodanych vinafi zabyvajicimi se jejich vyrobou,
— odzrnéni, pokud tak jiz neucinili sami vinafi,
— tiidéni rozinek podle primérné velikosti, méfeno poctem rozinek na kazdych 100 g véhy,

— dprava, tj. piiprava prodejnich baleni na zdklad¢ rozttidénych a uskladnénych rozinek, kone¢ny produkt vsak
vzdy obsahuje méné nez 80 kusl na sto grami ¢isté vahy,

— balenf: ru¢né ¢i mechanicky, jednd se o posledni fdzi zpracovéni, kterd rozhodujicim zptisobem piispivd k dlou-
hodobému zachovini jakosti rozinek chrdnénych oznacenim pavodu. Jedinym zptsobem, jak zachovat typickou

miru vlhkosti tohoto produktu, je totiz jeho izolace od okolniho prostiedi v ¢istych a dobfe uzavienych
balenich.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Nevztahuje se na tento ndvrh.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Na etiketdch umisténych na obalu produktu chrdnéného oznacenim pivodu musi byt uvedeny ndsledujici informace:

— obchodni nazev produktu: v tomto piipadé musi byt jasné uveden ndzev ,Pasas de Mdlaga“ a bezprostiedné pod
nim vyraz ,Denominacién de Origen” (,0znaceni pvodu®),

— Cistd hmotnost, v kilogramech (kg) nebo gramech (g),

— datum minimalni trvanlivosti,

— ndzev, jméno nebo ndzev vyrobce ¢i balirny a v kazdém piipadé jeho adresa,

— Sarze.

Udaje o nézvu produktu, &isté hmotnosti a datu trvanlivosti musi byt uvedeny ve stejném zorném poli.

Povinné tdaje musi byt v kazdém piipadé snadno srozumitelné a uvedeny tak, aby byly dobfe viditelné, snadno
Citelné a nesmazatelné. Nesméji byt zddnym zpiisobem skryty, zastfeny nebo pferuseny jinym textem nebo vyob-
razenim.
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5.1

5.2

Vsechny obaly musi byt oznaceny etiketou, na které je uvedeno logo oznaceni pivodu a vyraz ,Denominacién de
Origen Protegida“ (,chrdnéné oznaceni piivodu®) a ,Pasas de Mélaga“, jakoz i jedinecny kod kazdého baleni.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

POLOHA

ZEME: SPANELSKO

AUTONOMNI OBLAST: ANDALUSIE

PROVINCIE: MALAGA

V provincii Malaga se nachdzi nékolik vinafskych oblasti rozptylenych po celém jejim tizemi. Ve dvou z téchto

oblasti se hrozny tradi¢né péstuji pfevazné pro ucely ziskdvani rozinek. Hlavni z nich je pfirozené vymezend oblast
Axarquia ve vychodni ¢dsti provincie Malaga, tedy na vychod od stejnojmenného mésta. Druhd oblast se nachdzi na

nejzdpadngjsi Casti pobfezi provincie. Zemépisnd oblast CHOP je vymezena tizemim téchto obci:

OBCE:
AXARQUIA
Alcaucin Alfarnate Alfarnatejo Algarrobo
Almdchar Archez Arenas Benamargosa
Benamocarra El Borge Canillas de Acietuno Canillas de Albaida

Colmenar Comares Cémpeta Catar
Frigiliana Iznate Macharaviaya Milaga
Moclinejo Nerja Periana Rincén de la Victoria
Riogordo Salares Sayalonga Sedella
Torrox Totaldn Vélez Mélaga Vifiuela

OBLAST MANILVA

Casares Manilva Estepona

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Zminky o souvislosti mezi péstovdnim vinné révy a zemépisnym prostiedim se objevuji od ddvné minulosti dodnes:
jiz Plinius star$i (1. stoleti) se ve svém dile ,Historia naturalis“ zminuje o vinicich v Malaze; v obdobi nasridské
dynastie (kterd vlddla od 13. do 15. stoleti) se zemédélskd vyroba, zejména vyroba rozinek, vyrazné podporovala, aZ
do konce 19. stoleti vinafstvi vzkvétalo, pak v3ak doslo k tpadku v disledku nékolika obchodnich a rostlinolékai-
skych faktorti, pfedeviim ndkazy msickou révokazem (Viteus vitifoliae, Fitch), a v soucasné dobé¢ jsou vinice rozpty-
leny po celé provincii. Ve dvou téchto oblastech se hrozny tradicné péstuji pievazné pro ucely vyroby rozinek. Obé
tyto oblasti se nachdzeji v jizni Cdsti provincie na pobiezi Stiedozemniho mofe a spadaji tedy do subtropické
kategorie stiedomofského podnebi, které je pro provincii typické, a obé maji jako celd provincie Malaga clenity
terén. 1 kdyz vinice urené k produkci rozinek v soucasné dobé nezabiraji tak velkou plochu, jako tomu bylo
v obdobi pred ndkazou msickou révokazem, stdle hraji v provincii Malaga vyznamnou ekonomickou a socidlné-
kulturni dlohu, nebot se rozklddaji na rozloze 2 200 ha ve vice nez 35 obcich a pracuje na nich ptes 1 800
zemédélct.

Zemépisné prostiedi vyrazné ovliviiuje vlastnosti konecného vyrobku uzndvaného pro ndzvem rozinky ,Pasas de
Malaga“. Jednim z hlavnich znakd zemépisné oblasti je Clenity terén, v krajiné se stifdaji kopce a tdoli se sklonem
nad 30 %. Uzem{ je na severu ohraniceno vysokym horskym hiebenem a na jihu Sttedozemnim motem. Cetné strze
a rokliny vytvaieji velice zvldstni krajinu s piikrymi svahy, az vznikd dojem, Ze celd oblast Axarquia je jednim
svahem spadajicim do mofe. Oblast Manilva md méné clenity terén nez Axarquia a jeji vinice lezi blizko u more.

Pidy ve vymezené oblasti jsou pievdzné jilovité, chudé, mélké a $patné zadrzuji vodu. Klima v oblasti produkce je
subtropické sttedomotské a vyznacuje se mirnou teplou zimou, suchym létem, nizkym objemem srdzek a mnoha
hodinami slune¢niho svitu (za poslednich deset let v priméru 2 974 hodin slunecniho svitu za rok).

Specificnost produktu

Jednim z nejcennéjsich a nejtypictéjsich ryst rozinek ,Pasas de Mdlaga“ je jejich velikost. Jsou totiz povazovény za
velké a jednozna¢né kvalitnéjsi nez ostatni produkty stejného druhu (napf. rozinky sultinky, korintky a kalifornské
rozinky typu Thompson Seedless).
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5.3

Rozinky si uchovavaji muskdtovou chut odrtidy hroznd, ze kterych se vyrdbéji a kterou OIV uvédi jako referenci pro
muskdtovou chut.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Souvislost mezi zemépisnym pilivodem a piiznaénou jakosti produktu je pifimym dasledkem podminek, ve kterych
se produkt vyrdbi. Na jedné strané jsou hrozny diky terénu pfirozené vystaveny slunci, coz usnadiiuje suSeni: tento
zptsob suseni zachovdvd konzistenci slupky a diky koncentraci viiné zlepsuje muskdtovou chut. Na druhé strané
umoziuje suché a horké pocasi v dobé vinobrani dobré zrdni, které se projevuje hromadénim susiny a cukr@
v bobulich, coz je zdsadni pro dobry vyvoj produktu po suseni a také pro zachovéni typické pruznosti a Stavnatosti
téchto rozinek. Velky pocet hodin slune¢niho svitu zkracuje proces sueni a v rozinkich tak zistane zachovdna
kyselost hroznd.

Obtizné podminky péstovani hroznd rovnéz casem vedly k tomu, Ze zacala prevaZovat odriida Moscatel de
Alejandria, protoze se nejlépe piizptsobila tomuto zvla$tnimu prostiedi. Tato odriida se vyznacuje jedine¢nymi
genetickymi znaky, jako je velikost hroznt, konzistence slupky, vlastnosti duziny, muskatové aroma a vysoky podil
nerozpustné susiny (vldkniny) pochazejici pfedeviim ze zrnicek.

Kvtli slozitému terénu se z produkce rozinek stala ¢isté maloobjemova ¢innost, pii niz se vinobrani, rozprostirani
hroznti na slunci a jejich obraceni a vybér provadi ruéné s dirazem na kvalitu zpracovani produktu. Totéz plati pro
odzriiovédni (otrhdvani bobuli z hroznu, tento proces se oznacuje jako ,picado®), proto se u rozinek ,Pasas de
Malaga“ casto vyskytuji stopky.

Sueni je velmi starou pfirozenou a femeslnou metodou konzervace, kterd brani ztrté jakosti produktu odstranénim
piebytecné vody. Jedine¢né rovnovéhy vlhkosti, diky niZ rozinky ,Pasas de Malaga“ ziskdvaji nékteré ze svych
nejocenovanéjsich organoleptickych vlastnosti, které jsou popsdny v této specifikaci, 1ze dosdhnout jen diky zkuge-
nostem a znalostem odbornikii daného odvétvi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(Ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http://www.juntadeandalucia.es/agricuturaypesca/portal [export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-
agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf
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