PN Uradny vestnik SK
Sl Eurépskej tnie Séria C

C[2024/4493 12.7.2024

Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie tykajicej sa
chrineného oznacenia pévodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢ldnku 97 ods. 4
prvého pododseku v spojeni s €linkom 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
& 1308/2013

(C[2024/4493)

Organy ¢lenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
mé bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
Toro
PDO-ES-A0886-AM06
Didtum Ziadosti: 16.5.2023
1. Ziadatel a oprévneny zdujem
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,TORO* [Regula¢nd rada pre oznacenie povodu ,Toro“]

Tvoria ju vietci vinohradnici a vindrske podniky podielajiice sa na vyrobe vina s CHOP Toro.

2. Polozka v Specifikdcii vyrobku, ktorej sa zmena (zmeny) tyka (tykaji)

O Nazov vyrobku

Kateg6ria vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
Suvislost
O Obmedzenia uvddzania na trh

3. Opis a dovody zmeny

1. ZACLENENIE NOVE] KATEGORIE VIN
Opis:

Specifikdcia vyrobku CHOP Toro sa men tak, ze zahffia novii kategériu vin, t. j. kategériu 5 ,Akostné sumivé vina“.
Preto treba opisat ich fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti.

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3 jednotného dokumentu.
Druh zmeny: Unia

Ide o zmenu na trovni Unie, kedZe ide o zmenu typu stanoveného v ¢lanku 105 ods. 2 pism. b) nariadenia (EU)
¢.1308/2013 (jednotnd SOT).

Odovodnenie:

Zahrnutie odrod tradi¢ne pritomnych v oblasti, ako st Albillo Real a Moscatel de grano menudo do predchddzajticej
revizie $pecifikdcie vyrobku, spolu s tym, Ze sa pouZivajii odrody Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta a Tinta
de Toro, vytvira vhodné podmienky na ziskanie charakteristického zdkladného vinajmustu idedlneho na vyrobu
akostnych $umivych vin, ¢o tymto vinam doddva malé intenzivne bublinky a pretrvavajicu korunku.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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Z fyzikalno-chemickej a senzorickej analyzy Sumivych vin vyrabanych tradi¢nou metédou vo vindrskych podnikoch
v danej oblasti, ale uvddzanych na trh bez ochrany CHOP Toro, vyplyva, Ze tieto akostné Sumivé vina s svieZe,
vyvazené, v Gstach telnaté a s dobrym zaclenenim druhotnych arém vyplyvajiicich z druhotného kvasenia vo flasi,
pri¢om si v8ak zachovévajii aj tradi¢ny profil vin Toro.

Sthrnne mozno konstatovat, Ze tizba zachovat historické vysadby tychto bielych a cervenych odrdd vinica v danej
oblasti (teraz so vSetkymi historickymi odrodami), ¢im sa zachovd ich genetickd diverzita a preukdzand kvalita,
a komer¢ny tspech niektorych tychto vin na trhu, viedla regula¢nii radu k ndvrhu pravidiel na ich zahrnutie, ako to
pozadoval sektor.

Navyse pri pridani novej kategérie vin treba tieto vina opisat, a to prinajmensom ich fyzikdlne a chemické vlastnosti,
ako sa stanovuje v ¢ldnku 20 nariadenia (EU) 2019/ 34. Pri definovani tychto parametrov sa zohladnila uvedend
analyza vykonand v stvislosti s akostnymi Sumivymi vinami uvddzanymi na trh vindrskymi podnikmi v oblasti
a vyrdbanymi zo schvélenych odréd vypestovanych vo vinohradoch, ktoré sa takisto nachddzaji vo vymedzenej
oblasti.

2. PODMIENKY VYROBY V PRIPADE NOVEJ KATEGORIE VINA

Opis:

Pre novi kategériu vina sa zaviedli osobitné podmienky vyroby.

Tdto zmena sa tyka bodu 3 pism. b) a ¢) $pecifikdcie vyrobku a bodu 5.1 jednotného dokumentu.
Druh zmeny: Unia

V sidlade s vysvetlenim druhu zmeny poskytnutym v oddiele 1 sa tdto zmena tyka zahrnutia novej kategérie vin,
a preto sa povazuje za zmenu patriacu do rozsahu posobnosti ¢linku 105 ods. 2 pism. b) nariadenia (EU)
¢.1308/2013 (jednotnd SOT).

Odovodnenie:

Bolo potrebné zahrnif Specifikicie a poziadavky na vyrobu akostnych Sumivych vin, ako napriklad zmena
pravdepodobného obsahu alkoholu v hrozndch, ktoré sa pouzivaji na tito vyrobu. NavySe tradi¢nd metdda
vyzrievania na kaloch aspori devit mesiacov sa povazuje za jedind metddu, ktord zarucuje akost vin, ktoré sa maji
uviest na trh. A napokon sa zaviedla povinnost, Ze na vyrobu ruzovych akostnych Sumivych vin sa musi pouzit aspori
25 % modrych mustovych odrod.

3. DOPLNENIA SUVISLOSTI PRE KATEGORIU 5 AKOSTNE SUMIVE VINO

Opis:

Do pododdielov b) Udaje o vyrobku a c) Pricinnd stvislost sa doplnila kategéria 5, akostné sumivé vina
Tdto zmena sa tyka clanku 7 $pecifikdcie vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu.

Druh zmeny: Unia

V sidlade s vysvetlenim druhu zmeny poskytnutym v oddiele 1 sa tdto zmena tyka zahrnutia novej kategérie vin,
a preto sa povazuje za zmenu patriacu do rozsahu posobnosti ¢ldnku 105 ods. 2 pism. b) narladenla (EU)
¢.1308/2013 (jednotnd SOT).

Odovodnenie:

Zaclenenie tejto kategdrie znamend, Ze existuje novy vyrobok, akostné Sumivé vino, ktoré si zachovava organolepticky
profil vin z vymedzenej oblasti: v dstach je telnaté, chutou zrelého ovocia, je viak doplnené osobitnymi vlastnostami,
ktoré mu doddva tradi¢nd metdda. Na doplnenie pricinnej stvislosti sa pre tdto kategériu doplnil jeden odsek, kedze
vlastnosti akostnych Sumivych vin st v podstate dosledkom vzdjomného posobenia prirodnych a [udskych faktorov.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj



U.v. EU G, 12.7.2024

SK

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

Toro

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné Sumivé vino

Opis vina (vin)
1. VINO - SUCHE BIELE A RUZOVE VINA

Biele vina

Vzhlad: bledozltd az zlatozltd farba, nezakalené. Vona: vyraznd s ovocnymi afalebo kvetinovymi afalebo travnatymi
arémami a strednou az stredne vysokou intenzitou. Chut: v tstach jemne telnatd, so strednou az dlhou koncovkou,
strednou az stredne vysokou kyslostou a dobrou vyvazenostou alkoholu a kyslosti.

Biele vina fermentované alebo vyzreté v sude

Vzhlad: bledoZltd az zlatozltd farba, nezakalené. Vona: vyraznd s ovocnymi afalebo kvetinovymi ajalebo trdvnatymi
arémami a tercidrnymi arémami po vyzrievani v sude. Strednd az stredne vysokd intenzita. Chut: strednd az dlhd
koncovka, stredne vysokd kyslost a stredne telnatd aZ telnatd v dstach. Vyvazené tercidrne arémy dreva.

RuZové vina

Vzhlad: bledoruzovd az lososovoruzova, nezakalené. Vora: vyraznd, s arémami Cerstvého (nie prili§ zrelého)
¢erveného afalebo Cierneho ovocia, so strednou az stredne vysokou intenzitou. Chut: v dstach jemne telnatd, so
strednou az dlhou koncovkou, strednou az stredne vysokou kyslostou a dobrou vyvédzenostou alkoholu a kyslosti.

(*)  Udaje uvedené dalej v rdmci vseobecnyich analytickych viastnosti sa tykajii vin s podielom zvyskového cukru mensim ako 5
gramov na liter. Ak je podiel zvyskovych cukrov v tychto vinach 5 gramov na liter alebo viac, maximélne povolené
mnoZstvo oxidu siri¢itého je 250 miligramov na liter.

(**) Fyzikdlne a chemické parametre stanovené v tomto oddiele musia byt v kazdom pripade v sdlade s limitmi
stanovenymi v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 200
na liter)
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2. VINO - SUCHE CERVENE VINA

Miladé Cervené vino

Vzhlad: Ceresfiovd az rubinovd farba, nezakalené. Vona: vyraznd, s arémami Cerveného afalebo Cerneho ovocia
a strednou aZ stredne vysokou intenzitou. Chut: v Gstach stredne telnatd az telnatd, so strednou az stredne dlhou
koncovkou a dobrou vyvéazenostou alkoholu a kyslosti.

Cervené vino vyzreté v sude [vrdtane vin s oznacenim ,Roble” (dub), ,Crianza“, ,Reserva“ a ,Gran Reserva“]

Vzhlad: ¢eresnova az terakotové farba, nezakalené. Vona: vyraznd, s arémami Cerveného afalebo Cierneho afalebo
zrelého ovocia a strednou intenzitou. Tercidrne arémy typické pre vyzrievanie v sude so strednou az stredne vysokou
intenzitou v zavislosti od zrenia. Chut: stredne telnatd aZ telnatd so strednou az dlhou koncovkou a dobre vyvdzend.

(*) Fyzikdlne a chemické parametre pre vino s obsahom zvyskového cukru mensim ako 5 gramov na liter, ktoré st stanovené
v tomto oddiele, musia byt v kazdom pripade v stlade s limitmi stanovenymi v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12,5

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 20
na liter)

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 150
na liter)

3. POLOSUCHE, POLOSLADKE A SLADKE VINA (BIELE, RUZOVE A CERVENE)

Biele vina

Bledozltd az zlatozltd farba, nezakalené. Vyraznd vona s ovocnymi afalebo kvetinovymi afalebo trdvnatymi arémami
a strednou az stredne vysokou intenzitou. Telo: stredné (polosuché vina), stredné az stredne plné (polosladké vina)
a plné (sladké vina); strednd az dlhd koncovka; kyslost: strednd az stredne vysokd (polosuché a polosladké vina)
a strednd (sladké vina) a vyvazenost alkoholu a kyslosti.

RuZové vina

bledoruzové az lososovoruzové farba, nezakalené. Vyrazné, s ardmami Cerstvého (neprezretého) Cerveného afalebo
¢ierneho ovocia, so strednou az vysokou (polosuché vina) a strednou az stredne vysokou intenzitou (polosladké
a sladké vina). Telo: stredné (polosuché vina), stredné az stredne plné (polosladké vina) a plné (sladké vina); koncovka:
strednd az dlhd (polosuché a polosladké vina) a strednd az stredne dlhd (sladké vina); kyslost: strednd az stredne
vysokd (polosuché a polosladké vina) a strednd (sladké vina) a vyvazenost alkoholu a kyslosti.

Cervené vina

Cere$tiova a7z rubinové farba, nezakalené. Vyrazné s arébmami Cerveného afalebo ierneho ovocia, so strednou az
vysokou (polosuché vina) a strednou intenzitou (polosladké a sladké vina). Telo: stredné (polosuché a polosladké vina)
a plné (sladké vina); strednd az dlhd koncovka, vyvazZenost alkoholu a kyslosti.
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a)

*  Fyzikdlne a chemické parametre stanovené v tomto oddiele musia byt v kazdom pripade v stilade s limitmi

stanovenymi v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimélna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)
Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 200

na liter)

4. AKOSTNE SUMIVE VINO VYRABANE TRADICNOU METODOU (BIELE, RUZOVE A CERVENE)

Akostné sumivé vino vyrdbané tradicnou metddou, biele:

Vzhlad: bledozltd az zlatozltd farba. Ardéma: Cistd, ovocnd s chufovymi vlastnostami $pecifickymi pre druhotné

kvasenie vo flasi.

Akostné Sumivé vino vyrdbané tradicnou metddou, ruZové:

Vzhlad: bledoruzovd az lososovoruzovd farba. Aréma: (istd, ovocnd s chufovymi vlastnostami $pecifickymi pre

druhotné kvasenie vo flasi.

Akostné sumivé vino vyrabané tradicnou metddou, Cervené:

Vzhlad: ¢ere$nova az terakotové farba. Aréma: Cistd, ovocnd s chufovymi vlastnostami $pecifickymi pre druhotné

kvasenie vo flasi.

*  Fyzikdlne a chemické parametre stanovené v tomto oddiele musia byt v kazdom pripade v stlade s limitmi

stanovenymi v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11,5

Minimaélna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 10,83
na liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 180

na liter)

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

1. Osobitny enologicky postup

— Minimélny pravdepodobny obsah alkoholu v hrozne: 10,5 % s vynimkou hrozna urceného na vyrobu
polosuchych, polosladkych a sladkych vin, u ktorych je to 9 %. Uvedené hrozno nemozno pouzit na vyrobu

Ziadneho iného druhu vina.
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— Maximalny vynos: 72 litrov na 100 kilogramov hrozna.
Akostné Sumivé vina sa vyrabaji tradi¢nou metddou v stlade s platnymi eurépskymi pravnymi predpismi.

Akostné Sumivé vino musi zostat na kaloch aspon devit mesiacov a v tej istej {lasi, v ktorej doslo
k druhotnému kvaseniu.

— Sladké vina sa vyrabaju zachovanim casti prirodzenych cukrov v hrozne prerusenim alkoholovej fermentacie
s vyuzitim met6d povolenych v platnych pravnych predpisoch. Tieto metédy nezahfnaji priddvanie alkoholu.

2. Enologické obmedzenie

Biele vina sa musia vyrabat vylu¢ne z bielych odrod (Malvasia Castellana, Verdejo, Moscatel de Grano Menudo
a Albillo Real).

Ruzové vina musia byt vyrobené z povolenych modrych a bielych odrdd (hlavné a doplnkové odrody).

Cervené vina sa musia vyrabat vylu¢ne z odrod Tinta de Toro a Garnacha Tinta, pricom vyroba je obmedzend na
dva druhy Cervenych vin: Cervené vino vyrobené s minimélnym 85 % podielom hrozna Garnacha Tinta a cervené
vino vyrobené s minimdlnym 75 % podielom hrozna Tinta de Toro.

Ruzové akostné Sumivé vina musia byt vyrobené aspoii z 25 % Cervenych odrdd vinica.

3. Pestovatelsky postup
— Minimédlna hustota vysadby: 500 krov/hektar.
—  Pri vedeni vini¢a sa mdze pouzivat vedenie Gobelet alebo vedenie pomocou vinohradnickeho $paliera.

— Zmiesand vysadba, pri ktorej nemozno uskuto¢nit oddeleny zber jednotlivych odrdd, nie je povolena.

b) Maximdlne vynosy

1. V pripade odrod Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Dofia Blanca), Verdejo, Albillo Real a Moscatel de Grano
Menudo

9 000 kilogramov hrozna na hektar

2. &o zodpovedd maximalnemu vynosu:

64,80 hektolitra na hektar

3.V pripade odrody Tinta de Toro

7 500 kilogramov hrozna na hektar

4. ¢o zodpovedd maximdlnemu vynosu:

54,00 hektolitra na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zemepisnd oblast vymedzend pre CHOP Toro sa nachddza v najzdpadnejej Casti autonémneho spolocenstva Kastilia
a Ledn, juhovychodne od provincie Zamora, a zahffia ¢ast prirodnych oblasti Tierra del Vino, Valle del Guarefia
a Tierra de Toro. Hrani¢{ s planinami Tierra del Pan a Tierra de Campos a rozprestiera sa na ploche 62 000 hektérov.

Zahfa tieto obce:
V provincii Zamora:

Argujillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles,
Toro, Valdefinjas, Venialbo a Villabuena del Puente.
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V provincii Valladolid:

San Romdn de Hornija, Villafranca del Duero, vinohradnicke regiény Villaester de Arriba a Villaester de Abajo a obec
Pedrosa del Rey.

Mustové odrody

ALBILLO REAL

DONA BLANCA - MALVASIA CASTELLANA

GARNACHA TINTA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

TEMPRANILLO - TINTA DE TORO

VERDEJO

Opis savislosti

Informdcie o zemepisnej oblasti

Prirodné faktory

1. Oblast sa vyznaCuje miernym terénom, na ktory md vplyv rieka Douro, jej pritok Talanda a rieky Guarefia
a Hornija, ktoré tvarujii krajinu do ddoli a terds. Vinohrady sa nachddzajii v nadmorskej vyske od 620 do 840 m,
pricom najvyssia nadmorskd vyska sa nachddza v juhozdpadnej Casti vymedzenej oblasti.

2. Podu tvoria usadeniny pieskovca, ilu a pliocénneho vapencového zlepenca, ktoré na povrchu vytvdraji hnedd
vapenatti podu lezZiacu na nespevnenom materidli. Pohybujii sa od hlinitych aZz po hrubozrnné a jemnozrnné
pieskovce s vrstvami vdpencov a Ulomkami sliefia, ktoré vznikli pocas miocénu. Tieto pody pochddzaji
z tretohor. Struktiira pddy je vo vieobecnosti pieso¢nato-hlinitd s malym mnoZzstvom organickej hmoty (< 1 %),
s pH v rozmedzi od miernej kyslosti po neutrlne 6 — 7. Len v juhozdpadnej oblasti sa vyskytuje zdsadnejsie pH
s hodnotou okolo 8, s nizkym mnozZstvom stopovych prvkov s vynimkou Zeleza.

3. Oblast CHOP sa vyznacuje extrémnym kontinentdlnym podnebim s vplyvom Atlantického ocednu. Je polosuchd
s nedostato¢nou vlhkostou a ¢astymi jarnymi mrazmi.

Ludské faktory

1. Vini¢e Toro st s Iudskym faktorom tzko prepojené, kedze na zdklade ddvnych skdsenosti odovzdavanych
z generacie na generdciu sa rozne odrody vysddzaji s ohladom na druh pody:

— Tinta de Toro: najma na pddach, ktoré st na povrchu $trkovité, s flovitym podlozim.
— Malvasfa Castellana: najmé na lahsich a piescitejsich podach.
— Garnacha tinta: na piescitych pédach, podobne ako Malvasia.
— Verdejo: vhodna pre vsetky druhy pody, uprednostiiuje lahké pody obsahujtce $trk a kamienky.
— Moscatel de grano menudo: pody chudobné na ziviny, dostato¢ne vysusend piescito-hlinitd poda.
— Albillo real: vo vSeobecnosti na piescitych a Strkovitych podach.
2. Vek vinohradu, pricom vySe 50 % z nich je starSich ako 40 rokov, vinohrady existujiice uz v obdobi pred

objavenim sa fyloxéry, hustota vysadby spravidla 3 x 3 m, $tvorcovd vysadba s vynimkou vel'mi starych vysadieb,
ktoré sti odsadené, Iudsky faktor spocivajiici v uchovavani vinohradnickeho dedicstva, ako aj povodnd odroda
Tinta de Toro, ddvajii hroznu, a tym aj vinu, ich charakteristické vlastnosti.
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3. Vinohradnici v tejto oblasti uz odpraddvna brania pévodnii odrodu Tinta de Toro, ktord sa vyborne hodi pre dant
p6du a podnebie, na ¢o mozno ndjst odkazy uz v 6. storodi, t. j. v diele , Etymologias“ Izidora Sevillského. Odroda je
ampeleograficky a geneticky podobnd odrode Tempranillo, ale pestuje sa jej menej, je viac trieslovinové, bohata na
draslik, menej kysld, md mierne antokydnovi duzinu, ked je zreld, a umoziiuje vyrobu koncentrovanejsich
a silnejsich vin.

4. Nepritomnost endemickych skodcov alebo chor6b s vynimkou muénatky vinica, s ktorou vinohradnici bojuji
prirodzenymi prostriedkami s vyuzitim siry, zabrafiuje pouzivaniu pripravkov na masovi ochranu rastlin, vdaka
¢omu je hrozno prakticky organické.

b)  Udaje o vyrobku

V porovnani s inymi vinami zo susednych oblasti s podobnymi odrodami sii vina s CHOP Toro struktdrovanejsie
a maju silnejsiu polyfenolovi a trieslovinovil zlozku. St menej kyslé, maju vyssie pH a zo senzorického hladiska
obsahuju tony zrelsieho ovocia.

Navyse v zdvislosti od odrody, z ktorej sa vyrabaji, maji polosuché, polosladké a sladké vina silnt kvetinovd alebo
ovocnd arému a vyrazny chutovy charakter, ktoré sivisia s terroir.

Akostné sumivé vina sa vyznacuji malymi intenzivnymi bublinkami a pretrvavajiicou korunkou. Tieto akostné Sumivé
vina st svieze, vyvazZené, v Ustach jemne telnaté a s dobrym zaclenenim druhotnych arém, ktoré sii vysledkom
druhotného kvasenia vo flasi.

Opis pricinnej stvislosti

Klimatické podmienky st v zime mimoriadne chladné s velkym poétom hodin slne¢ného svitu a extrémnymi
teplotami, ktoré obmedzuji vynos vinica. Rdézne druhy pddy (piescito-hlinitd poda) urcuji, ktord z odrod
vinohradnici vysadzaja. Tieto faktory, neutrdlne pH, obmedzeny obsah organickej hmoty a pddne kondicionéry, ktoré
vinohradnici priddvajd, ovplyviiujii aromaticky profil a Struktdru vin a ich vysoky obsah alkoholu. Okrem toho vysoky
obsah Zeleza v pode a vysoky vek vinohradov prispievaji k tomu, Ze tieto vina majii mimoriadne vysoky obsah farbiv.

Navyse s tieto prirodzené podmienky vyrobnej oblasti, ktoré stivisia s prirodnymi faktormi a ludskymi faktormi
opisanymi vysSie, idedlne na rast vinohradov, a to najma vo fdzach predchadzajicich zberu trody, vdaka ¢omu rézne
schvalené odrody dozrievajii v réznych ¢asoch, na zéklade ¢oho sa mozu vyrdbat dobré zakladné vina na vyrobu
akostného Sumivého vina s vhodnym obsahom alkoholu, nizkou kyslostou, pH a dobrym zdravim.

Navyse, pokial ide o sladké a polosladké vina, roky skiisenosti s vyrobou tychto vin v oblasti s CHOP , Toro“ poukazujii
na ich vyrobnt kapacitu. Tieto vina sa vyrdbaju podla najprisnejsich noriem kvality a zachovdvaja si klasicky
organolepticky profil tradi¢nych vin s oznacenim ,Toro“. Tieto vina si znamenitym vyjadrenim autentického
charakteru vin , Toro® posilneného obsahom cukru.

Pokial ide o Sumivé vina, za¢lenenie odrod, ktoré st v danej oblasti tradi¢ne pritomné, ako st Albillo Real a Moscatel
de grano menudo, do predchddzajicej revizie $pecifikdcie vyrobku, ktord ich viak predtym nazhifiala, umoznilo
v kombindcii s hlavnymi odrodami Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta a Tinta de Toro ziskat idedlne
zdkladné vina na vyrobu akostného Sumivého vina, kedZze vdaka tejto kombindcii odrod je mozné postupné
dozrievanie a vyroba vyvazenych a zdravych vin s primeranym obsahom alkoholu a nizkou kyslostou. Roky

skiisenosti s vyrobou tychto druhov akostného Sumivého vina v rimci CHOP Toro preukdzali ich vyrobni kapacitu.
Vina sa vyrdbajii v stlade s najprisnejsimi normami kvality a zachovanim stvislosti.

Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznadovanie, iné poziadavky)

Prdvny rdmec

vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:
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Proces vyroby vina zahffia flaSovanie a ndsledné dozrievanie vin. Organoleptické, fyzikilne a chemické vlastnosti
opisané v tejto Specifikdcii vyrobku teda mozno zarucit len vtedy, ak sa vietky jednotlivé kroky manipuldcie s vinom
uskutociiuja v oblasti vyroby. Flasovanie vin s CHOP Toro je jednym z rozhodujticich faktorov, vdaka ktorym vino
ziska vlastnosti stanovené v Specifikdcii vyrobku. Preto sa v zdujme zachovania kvality, zarucenia povodu
a zabezpecCenia kontroly na tito operdciu musi pouzit flaovacia linka vo vindrskom podniku, ktory sa nachddza vo
vyrobnej oblasti.

Pravny ramec

vnutrodtitne pravne predpisy

Druh dalej podmienky:

dalsie ustanovenia tykajiice sa oznaCovania
Opis podmienky:

Na etikete sa namiesto slov ,,DENOMINAQION DE ORIGEN PROTEGIDA* (gHRANENE OZNACENIE POVODU) moze
pouzivat tradi¢ny pojem ,DENOMINACION DE ORIGEN*“ (OZNACENIE POVODU) a inicidlky ,D.O.".

Na etiketach tychto vin mozno uviest tidaje ,ROBLE* (DUB) a ,FERMENADO EN BARRICA* (KVASENE V SUDE).
V pripade cervenych vin mozno pouzivat tradicné pojmy ,CRIANZA®, ,RESERVA“ a ,GRAN RESERVA* za
predpokladu, Ze spliiaji podmienky stanovené v platnych pravnych predpisoch.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.itacyl.es|-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg
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