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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei
denumiri de origine protejate din sectorul vitivinicol, in temeiul articolului 97 alineatul (4) primul
paragraf coroborat cu articolul 105 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European

si al Consiliului

(C/2024/4493)

In termen de 3 luni de la data prezentei publiciri, autorititile unui stat membru sau ale unei tiri terte ori o persoan fizici
sau juridicd avand un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot depune o opozitie la Comisie, in
conformitate cu articolul 17 din Regulamentul (UE) 20241143 al Parlamentului European i al Consiliului ().

CERERE DE MODIFICARE LA NIVELUL UNIUNII A CAIETULUI DE SARCINI AL PRODUSULUI

Toro

PDO-ES-A0886-AMO06

Data cererii: 16.5.2023

1. Solicitantul i interesul legitim

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen ,TORO” (Consiliul de reglementare pentru denumirea de origine , Toro”)

Acesta este alcdtuit din toti viticultorii si toate unititile de vinificatie implicate in productia de vin cu DOP ,Toro”.

2. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificarilor)

O

X X

|

Denumirea produsului
Categoria de produse viticole
Legdtura

Restrictii privind comercializarea

3. Descrierea si motivele modificirii

1.

INCLUDEREA UNEI NOI CATEGORII DE VINURI

Descriere:

Caietul de sarcini al produsului cu DOP ,Toro” se modificd pentru a include o noud categorie de vinuri, si anume
categoria 5 ,Vinuri spumante de calitate”. Caracteristicile lor fizico-chimice si organoleptice trebuie, prin urmare,
descrise.

Modificarea vizeazd articolul 2 din caietul de sarcini al produsului si punctul 3 din documentul unic.

Tip de modificare: la nivelul Uniunii

Aceasta este 0 modificare la nivelul Uniunii, deoarece este tipul de modificare mentionat la articolul 105 alineatul (2)
litera (b) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 (privind OCP unica).

Motiv:

Includerea in revizuirea anterioard a caietului de sarcini al produsului a soiurilor prezente in mod traditional in areal,
precum Albillo Real si Moscatel de Grano Menudo, impreund cu utilizarea soiurilor Verdejo, Malvasia Castellana,
Garnacha Tinta si Tinta de Toro, creeazd conditii adecvate pentru obtinerea unui vin/must de bazd distinctiv care este
ideal pentru producerea vinurilor spumante de calitate, conferindu-le acestora bule mici intense si o coroand
persistentd.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare a
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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O analizd fizico-chimica si senzoriald a vinurilor spumante produse prin metoda traditionald in unitdtile de vinificatie
din areal, dar comercializate in afara arealului protejat al DOP ,Toro” arati ci aceste vinuri spumante de calitate sunt
proaspete, echilibrate, corpolente la degustare §i cu o bund integrare a aromelor secundare rezultate din a doua
fermentare in sticld, pastrand totodatd profilul traditional al vinurilor Toro.

In rezumat, dorinta de mentinere a plantatiilor istorice alcituite din aceste soiuri de struguri albi si rosii in areal (care
includ acum toate soiurile istorice), pdstrandu-se astfel diversitatea lor geneticd, impreund cu calitatea si succesul
comercial dovedite ale unora dintre aceste vinuri pe piatd, reprezintd motivele pentru care Consiliul de reglementare
elaboreaza norme pentru a le proteja, astfel cum a solicitat sectorul respectiv.

De asemenea, addugarea unei noi categorii de vinuri face necesard descrierea vinurilor in discutie, cel putin a
proprietitilor lor fizice si chimice, astfel cum se prevede la articolul 20 din Regulamentul (UE) 2019/34. La definirea
acestor parametri, s-a tinut seama de analizele sus-mentionate, efectuate pentru vinurile spumante de calitate

comercializate de unititile de vinificatie din areal si produse din soiuri autorizate obtinute de pe plantatiile viticole
aflate tot in arealul delimitat.

2. CONDITIILE DE PRODUCTIE PENTRU NOUA CATEGORIE DE VIN

Descriere:
Au fost introduse conditiile specifice de productie pentru noua categorie de vin.

Aceastd modificare vizeazd punctul 3 literele (b) si (c) din caietul de sarcini al produsului si punctul 5.1 din documentul
unic.

Tip de modificare: la nivelul Uniunii

In conformitate cu explicatiile referitoare la tipul de modificare furnizate in sectiunea 1, aceastd modificare presupune
includerea unei noi categorii de vinuri si se considerd, prin urmare, cd intrd sub incidenta articolului 105 alineatul (2)
litera (b) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 (privind OCP unica).

Motiv:

A fost necesard includerea specificatiilor si a cerintelor referitoare la productia de vinuri spumante de calitate, cum ar fi,
de exemplu modificarea tiriei alcoolice probabile a strugurilor care urmeazi a fi folositi pentru productia respectiva. In
plus, metoda traditionald de invechire pe drojdie timp de cel putin noud luni este consideratd singura metodd care

garanteazd calitatea vinurilor destinate comercializdrii. In fine, a fost introdusd obligatia referitoare la vinurile
spumante de calitate roze de a fi produse in proportie de cel putin 25 % din soiuri de struguri rosii.

3. COMPLETARI ADUSE LEGATURII PENTRU CATEGORIA 5. VIN SPUMANT DE CALITATE

Descriere:

Categoria 5, vinuri spumante de calitate, a fost inclusa la subpunctele b) Detalii despre produs si c) Legdtura cauzald.
Modificarea vizeaz articolul 7 din caietul de sarcini al produsului si punctul 8 din documentul unic.

Tip de modificare: la nivelul Uniunii

In conformitate cu explicatiile referitoare la tipul de modificare furnizate in sectiunea 1, aceastd modificare presupune
includerea unei noi categorii de vinuri si se considerd, prin urmare, ci intrd sub incidenta articolului 105 alineatul (2)
litera (b) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 (privind OCP unici).

Motiv:

Includerea acestei categorii inseamnd cd existd un nou produs, vinul spumant de calitate, care pdstreazd profilul
organoleptic al vinurilor din areal: corpolent la degustare, cu arome de fructe coapte, dar completat de caracteristicile
specifice metodei traditionale. A fost inclus un paragraf pentru a se completa legitura cauzald aferentd acestei

categorii, intrucat caracteristicile vinurilor spumante de calitate se datoreazd, in principal, interactiunii dintre factorii
naturali i cei umani.
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DOCUMENT UNIC

Denumirea (denumirile)

Toro

Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

Categoria de produse viticole
1. Vin

5. Vin spumant de calitate

Descrierea vinului (vinurilor)
1. VIN - VINURI ALBE SI ROZE SECI

Vinuri albe

Aspect: de culoare galben-pal pand la galben-auriu; fird particule in suspensie. Aroma: pregnantd, cu note fructate sif
sau florale si/sau ierboase si cu o intensitate medie sau medie-ridicatd. Gust: la degustare prezintd o corpolentd redusi,
un final mediu sau lung, aciditate medie sau medie-ridicata si un echilibru adecvat intre alcool si aciditate.

Vinuri albe fermentate sau invechite in butoi

Aspect: de culoare galben-pal pand la galben-auriu; fird particule in suspensie. Aroma: pregnantd, cu note fructate sif
sau florale sifsau ierboase; arome tertiare tipice invechirii in butoi. Intensitate medie sau medie-ridicatd. Gust: final
mediu sau lung, aciditate medie-ridicatd; la degustare prezintd o corpolentd medie sau ridicatd. Arome tertiare
lemnoase, echilibrate.

Vinuri roze

Aspect: de culoare roz pal pand la roz-somon; fird particule in suspensie. Aromd: pregnantd, cu note de fructe rosii sif
sau negre proaspete (care nu sunt prea coapte), de intensitate medie sau medie-ridicatd. Gust: la degustare prezintd o
corpolentd redusd, un final mediu sau lung, aciditate medie sau medie-ridicatd si un echilibru adecvat intre alcool si
aciditate.

(*) Datele indicate mai jos, in partea referitoare la caracteristicile analitice generale, se referd la vinurile cu un continut de zaharuri
reziduale mai mic de 5 grame per litru. Dacd proportia de zaharuri reziduale din vinuri este de 5 grame per litru sau
mai mult, cantitatea maximd de dioxid de sulf pe care o pot contine este de 250 de miligrame per litru.

(**) n toate cazurile, parametrii fizici si chimici stabiliti in prezenta sectiune trebuie sd respecte limitele stabilite in
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume) -

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11
Aciditatea totald minima 3,5 grame pe litru, exprimati sub formi de acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame pe | 200
litru)
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2. VIN - VINURI ROSII SECI

Vin rogu tandr

Aspect: culoare rosu-cireasd pand la rogu-rubiniu; fard particule in suspensie. Aromd: pregnantd, cu note de fructe rosii
si/sau negre, de intensitate medie sau medie-ridicatd. Gust: la degustare prezintd o corpolentd medie pand la ridicatd, cu
final mediu sau mediu-lung si un echilibru adecvat intre alcool si aciditate.

Vin rosu invechit in butoi (inclusiv cel cu mentiunile ,Roble”, ,Crianza”, ,Reserva” si ,Gran Reserva” pe etichetd)

Aspect: culoare rosu-cireasd pand la cirdmiziu; fard particule in suspensie. Aroma: pregnant, cu note de fructe rosii sif
sau negre sifsau de fructe coapte, de intensitate medie. Arome tertiare tipice invechirii in butoi, de intensitate medie sau
medie-ridicatd, in functie de invechire. Gust: corpolentd medie pani la ridicatd, cu final mediu sau lung si un echilibru
adecvat.

(*) In toate cazurile, parametrii fizici si chimici pentru vinurile cu un continut de zaharuri reziduale mai mic de 5 grame per
litru stabiliti in prezenta sectiune respectd limitele stabilite in legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maximi (% in volume) -

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 12,5
Aciditatea totald minima 3,5 grame pe litru, exprimata sub forma de acid tartric
Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru) 20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame pe | 150
litru)

3. VINURI DEMISECI, DEMIDULCI $I DULCI (ALBE, ROZE SI ROSII)

Vinuri albe

De culoare galben pal pan la galben-auriu; fird particule in suspensie. Aromd pregnant, cu note fructate si/sau florale
sifsau ierboase si cu o intensitate medie sau medie-ridicatd. Corpolentd: medie (vinuri demiseci), medie pana la medie-
ridicatd (vinuri demidulci) si ridicatd (vinuri dulci); final mediu sau lung; aciditate: medie sau medie-ridicatd (vinuri
demiseci si demidulci) si medie (vinuri dulci), precum si echilibru intre alcool si aciditate.

Vinuri roze

De culoare roz pal pand la roz-somon; fird particule in suspensie. Aroma pregnanti, cu note de fructe rosii si/sau negre
proaspete (care nu sunt prea coapte), de intensitate medie sau ridicatd (vinuri demiseci) si medie sau medie-ridicatd
(vinuri demidulci si dulci). Corpolentd: medie (vinuri demiseci), medie pand la medie-ridicatd (vinuri demidulci) si
ridicatd (vinuri dulci); final: mediu sau lung (vinuri demiseci §i dulci) si mediu sau mediu-lung (vinuri demidulci);
aciditate: medie sau medie-ridicatd (vinuri demiseci si demidulci) si medie (vinuri dulci), precum si echilibru intre
alcool si aciditate.

Vinuri rogii

Culoare rogu-cireagd pand la rosu-rubiniu; fird particule in suspensie. Aromd pregnantd, cu note de fructe rosii sifsau
negre, de intensitate medie sau ridicatd (vinuri demiseci) si medie (vinuri demidulci si dulci). Corpolenta: medie (vinuri
demiseci si vinuri demidulci) si ridicatd (vinuri dulci); final mediu sau lung, echilibru intre alcool si aciditate.
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* In toate cazurile, parametrii fizici si chimici stabiliti in prezenta sectiune trebuie sd respecte limitele stabilite in
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maximi (% in volume) -

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditatea totald minimd 3,5 grame pe litru, exprimatd sub forma de acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame pe | 200
litru)

4. VIN SPUMANT DE CALITATE PRODUS PRIN METODA TRADITIONALA (ALB, ROZE $I ROSU)

Vin spumant de calitate alb produs prin metoda traditionald:

Aspect: de culoare galben-pal pani la galben-auriu. Aromad: purd, fructatd, cu caracteristici la degustare specifice celei
de-a doua fermentiri in sticla.

Vin spumant de calitate roze produs prin metoda traditionald:

Aspect: de culoare roz pal pand la roz-somon. Aromd: purd, fructatd, cu caracteristici la degustare specifice celei de-a
doua fermentdri in sticld.

Vin spumant de calitate rosu produs prin metoda traditionald:

Aspect: culoare rogu-cireagd pand la cirdmiziu. Aroma: purd, fructatd, cu caracteristici la degustare specifice celei de-a
doua fermentdri in sticld.

* In toate cazurile, parametrii fizici si chimici stabiliti in prezenta sectiune trebuie sd respecte limitele stabilite in
legislatia Uniunii.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolici totald maximi (% in volume) -

Tiria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,5
Aciditatea totald minima 3,5 grame pe litru, exprimata sub forma de acid tartric
Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti pe litru) 10,83

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame pe | 180
litru)

5. Practici vitivinicole

a.  Practici oenologice specifice

1. Practicd oenologicd specificd

— Téria alcoolicd minimd probabild a strugurilor: 10,5 %, cu exceptia strugurilor destinati productiei de vinuri
demiseci, demidulci si dulci, in cazul cirora aceasta este de 9 %. Strugurii mentionati anterior nu pot fi
utilizati pentru producerea niciunui alt tip de vin.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj 5/9



RO

JO C, 12.7.2024

— Randamentul maxim: 72 de litri la 100 de kilograme de struguri.

Vinurile spumante de calitate sunt produse prin metoda traditionald, in conformitate cu legislatia europeand
in vigoare.

Vinul spumant de calitate trebuie si rimand in contact cu drojdiile timp de cel putin 9 luni in aceeasi sticld in
care a avut loc a doua fermentare.

— Vinurile dulci se obtin prin péstrarea unei parti din zaharurile naturale din struguri prin intreruperea
fermentatiei alcoolice, utilizdindu-se metodele autorizate de legislatia in vigoare. Acestea nu includ un adaos
de alcool.

2. Restrictie referitoare la vinificare

Vinurile albe trebuie sd fie produse exclusiv din soiuri albe (Malvasia Castellana, Verdejo, Moscatel de Grano
Menudo si Albillo Real).

Vinurile roze trebuie si fie produse din soiuri rosii si albe autorizate (soiuri principale si secundare).
Vinurile rosii trebuie sa fie produse exclusiv din soiurile Tinta de Toro si Garnacha Tinta, productia fiind limitatd la
doud tipuri de vinuri rosii: vin rosu obtinut in proportie de cel putin 85 % din struguri Garnacha Tinta si vin rosu

obtinut in proportie de cel putin 75 % din struguri Tinta de Toro.

Vinurile spumante de calitate roze trebuie si fie produse in proportie de cel putin 25 % din soiuri de struguri rosii.

3. Practicd de cultivare
— Densitatea minimd de plantare: 500 de butuci/ha
— Vita-de-vie poate fi condusi prin sisteme de tip ,gobelet” sau de sustinere cu spaliere.

— Nu sunt admise plantatiile mixte care nu permit separarea soiurilor in momentul recoltarii.

Randamentele maxime

1. Pentru soiurile Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Dofia Blanca), Verdejo, Albillo Real si Moscatel de Grano
Menudo.

9 000 de kilograme de struguri la hectar;

2. ceea ce corespunde unui randament maxim de:

64,80 hectolitri la hectar

3. Pentru soiul Tinta de Toro

7 500 de kilograme de struguri la hectar;

4. ceea ce corespunde unui randament maxim de:

54,00 hectolitri la hectar

Arealul geografic delimitat

Arealul geografic al DOP , Toro” este situat in extremitatea vesticd a Comunititii Autonome Castilia si Leon, in sud-estul
provinciei Zamora, si include o parte din zonele naturale Tierra del Vino, Valle del Guarefia si Tierra de Toro. El se
invecineazd cu campiile Tierra del Pan si Tierra de Campos, acoperind 62 000 de hectare de teren.

Arealul cuprinde urmdtoarele localitati:
Provincia Zamora:

Argujillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles,
Toro, Valdefinjas, Venialbo si Villabuena del Puente.
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Provincia Valladolid:

San Romén de Hornija, Villafranca del Duero, domeniile Villaester de Arriba si Villaester de Abajo din localitatea
Pedrosa del Rey.

7. Soiul (soiurile) de struguri de vin

ALBILLO REAL

DONA BLANCA - MALVASIA CASTELLANA

GARNACHA TINTA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

TEMPRANILLO - TINTA DE TORO

VERDEJO

8. Descrierea legiturii (legdturilor)

a.  Descrierea arealului geografic

Factori naturali

1.

Arealul are un teren cu relief bland, influentat de raul Duero, afluentul siu Talanda si rdurile Guarefia si Hornija,
care modeleazd terenul in vii si terase. Plantatiile viticole se afl3 la altitudini cuprinse intre 620 si 840 m, cea mai
mare altitudine fiind in sud-vestul arealului delimitat.

Solul constd in sedimente de gresie, argild si puding calcaros din Pliocen, care creeazd la suprafatd un sol brun
calcaros aflat deasupra unui material neconsolidat. Solurile variazi de la lehm pani la gresie cu granulatie mare si
find, cu straturi de calcar si marnd detritici formatd in Miocen. Aceste soluri dateazd din era tertiard. Textura
solurilor este in general de lut nisipos, cu putine materii organice (< 1 %) si un pH de la usor acid la neutru, de
6-7. Numai in zona de sud-vest este prezent un pH cu un caracter bazic mai pronuntat, de aproximativ 8, redus
in microelemente, cu exceptia fierului.

Arealul DOP este caracterizat de o climi continentald extremd, cu influente atlantice. Este semiaridd, lipsitd de
umiditate si cu frecvente ingheturi de primavard.

Factori umani

1.

Vinurile Toro si factorul uman au fost strins legate, intrucat, pe baza unei experiente strivechi, transmise din
generatie in generatie, soiurile au fost plantate in functie de tipul de sol:

— Tinta de Toro: in principal pe soluri pietroase la suprafatd, cu subsol argilos.

— Malvasia Castellana: in principal potrivit pentru soluri usoare si mai nisipoase.

— Garnacha Tinta: pe soluri nisipoase, ca si Malvasia.

— Verdejo: potrivit pentru toate tipurile de sol, de preferinti cele usoare care contin pietris si prundis.
— Moscatel de Grano Menudo: pe soluri sirace, de lut nisipos bine drenat.

— Albillo Real: in general pe soluri nisipoase si pietroase.

Varsta plantatiei viticole, constituitd in proportie de peste 50 % din plante cu varsta de peste 40 de ani, plantatiile
viticole datind dinainte de filoxera, distantele de plantare care sunt de obicei de 3x3 m, cultivarea vitei-de-vie in
pitrate, cu exceptia plantatiilor foarte vechi cultivate in model decalat, factorul uman care contribuie la pastrarea
traditiei viticole, precum si soiul autohton Tinta de Toro conferd strugurilor, si prin urmare si vinurilor,
caracteristicile intrinseci.
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3. Viticultorii din areal au protejat, de-a lungul timpurilor, soiul autohton Tinta de Toro, perfect adecvat solului si
climei, la care se fac referiri incd din secolul VI, si anume in scrierea ,Etimologias” a lui Isidor din Sevilla. Din
punct de vedere ampelografic si genetic, acest soi este similar cu Tempranillo, dar productia este mai micd,
continutul de tanin este mai ridicat, este mai bogat in potasiu, mai putin acid, are o pulpa cu pigmentatie usor
antocianici atunci cind este coaptd si produce vinuri mai concentrate si mai puternice.

4. Datoritd lipsei diundtorilor sau a bolilor endemice, cu exceptia fiindrii, pe care viticultorii o trateazi natural cu
sulf, nu se utilizeaza produse de protectie a plantelor in masd, ceea ce face ca strugurii si fie practic ecologici.

Detalii despre produs

in comparatie cu alte vinuri din areale invecinate, care contin soiuri similare, vinurile cu DOP ,Toro” sunt mai
structurate, cu un continut mai ridicat de polifenoli si taninuri. Aceste vinuri sunt mai putin acide si au un pH mai
mare, iar din punct de vedere senzorial sunt caracterizate de tonuri de fructe mai coapte.

In plus, in functie de soiul din care sunt produse, vinurile demiseci, demidulci i dulci au o aroma florald sau fructatd
puternicd si pregnantd la degustare, care are legdtura cu teritoriul (terroir).

Vinurile spumante de calitate au bule mici intense §i o coroand persistentd. Aceste vinuri spumante de calitate sunt
proaspete, echilibrate, corpolente la degustare si caracterizate de o bund integrare a aromelor secundare rezultate din a
doua fermentare in sticla.

Descrierea legaturii cauzale

Clima este extrem de rece iarna, cu multe ore de soare si temperaturi extreme, care limiteazd productivitatea vitei-de-
vie. Viticultorii decid ce soiuri sd planteze in functie de diferitele tipuri de sol (lut nisipos). Acesti factori, pH-ul neutru,
materia organicd in cantitate redusd si amelioratorii de sol addugati de viticultori determind aroma, structura si tiria
alcoolicd a vinurilor, care este ridicatd. In plus, continutul ridicat de fier al solului, combinat cu varsta ridicatd a
plantatiei viticole, contribuie la cantitatea impresionanta de substante colorante din aceste vinuri.

De asemenea, aceste conditii naturale ale arealului de productie, legate de factori naturali, precum i factorii umani
descrisi mai sus sunt ideali pentru dezvoltarea plantatiei viticole, in special in etapele anterioare recoltdrii, favorizand
coacerea diverselor soiuri autorizate in momente diferite si contribuind astfel la producerea unor vinuri de bazi bune
pentru obtinerea unui vin spumant de calitate sindtos, cu o tirie alcoolicd potrivitd si o aciditate si un pH scdzute.

De asemenea, in cazul vinurilor dulci si demidulci, anii de experientd privind producerea acestor tipuri de vin in arealul
DOP ,Toro” au dovedit capacitatea de productie. Vinurile sunt produse in conformitate cu cele mai stricte standarde de
calitate si cu mentinerea profilului organoleptic clasic al vinurilor traditionale ,Toro”. Aceste vinuri sunt o expresie
excelentd a caracterului autentic al vinurilor ,Toro”, accentuat de continutul de zahdr.

In cazul vinurilor spumante de calitate, includerea in revizuirea anterioar a caietului de sarcini al produsului a soiurilor
care sunt prezente in mod traditional in areal, dar nu au fost cuprinse, precum Albillo Real si Moscatel de Grano
Menudo, a ficut posibil ca, in combinatie cu soiurile principale Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta si Tinta
de Toro, sd se obtind vinuri de bazi ideale pentru producerea unui vin spumant de calitate, deoarece, datoritd acestei
combinatii de soiuri, coacere are loc in momente diferite, ceea ce duce la obtinerea unor vinuri echilibrate si
sdndtoase, cu tdria alcoolicd adecvatd si aciditate scizutd. Anii de experientd dobanditd in producerea acestor tipuri de

vin spumant de calitate in arealul DOP ,Toro” au dovedit capacitatea acestora de productie. Vinurile sunt elaborate in
conformitate cu cele mai stricte standarde de calitate si cu mentinerea legaturii.

Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat

Descrierea conditiei:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj
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Procesul de vinificatie include imbutelierea si invechirea ulterioard a vinurilor. Prin urmare, caracteristicile
organoleptice si fizico-chimice descrise in prezentul caiet de sarcini al produsului pot fi garantate numai daci toate
operatiunile de manipulare a vinului se desfisoard in arealul de productie. Imbutelierea vinurilor cu DOP ,Toro” este
unul dintre factorii esentiali pentru obtinerea caracteristicilor stabilite in caietul de sarcini al produsului. In consecinti
si in vederea asigurdrii calitdtii si a garantiei cu privire la origine si control, imbutelierea trebuie sd aibi loc in unitati
de vinificatie aflate in unititi de imbuteliere din arealul de productie.

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Mentiunea traditionald ,,DENOMINACION/DE ORIGEN” (denumire de origine) si initialele ,D.O.” pot fi utilizate pe
etichetd in locul mentiunii ,DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA”.

Vinurile pot include pe etichetd mentiunile ,ROBLE” (stejar) si ,FERMENTADO EN BARRICA” (fermentat in butoi).
Vinurile rosii pot fi insotite de mentiunile traditionale ,CRIANZA”, ,RESERVA” si ,GRAN RESERVA”, cu conditia sd
indeplineascd conditiile prevazute in legislatia in vigoare.

Link citre caietul de sarcini

https:/[www.itacyl.es|-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj


https://www.itacyl.es/-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg
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