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Erdin viinialan suojatun alkuperinimityksen tuote-eritelmin unionin muutoksen hyviksymisti
koskevan hakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 97 artiklan 4 kohdan ensimmdisen alakohdan nojalla, luettuna yhdessi sen

105 artiklan kanssa

(C/2024/4493)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkilot tai oikeushenkil6t, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tistd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastavditteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

HAKEMUS TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA UNIONIN MUUTOSTA VARTEN
Toro
PDO-ES-A0886-AM06

Hakemuksen jittopdivi: 16.5.2023

1. Hakija ja oikeutettu etu

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen "TORO” (alkuperdnimityksen "Toro” sddntelyneuvosto).

Se koostuu kaikista suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun Toro-viinin valmistukseen osallistuvista viininvilje-
lijoistd ja viininvalmistajista.

2. Tuote-eritelmin kohta, jota [ kohdat, joita muutos koskee

O

X X

O

Tuotteen nimi
Rypiletuotteiden luokat
Yhteys

Kaupan pitdmisen rajoitukset

3. Muutoksen kuvaus ja perustelut

1.

UUDEN VIINILUOKAN LISAAMINEN

Kuvaus:

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun Toro-viinin tuote-eritelmid muutetaan lisidmalld sithen uusi viiniluokka eli
luokka 5 — Laatukuohuviinit. Néin ollen my®s viinien fysikaalis-kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet on kuvattava.

Muutos koskee tuote-eritelman 2 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 3 kohtaa.

Muutoksen/muutosten tyyppi: Unionin muutos

Kyseessd on unionin muutos, joka madritellddn asetuksen (EU) N:o 13082013 (yhteisid markkinajdrjestelyja koskeva
asetus) 105 artiklan 2 kohdan b alakohdassa.

Perustelu:

Edellisessd tarkistuksessa tuote-eritelmain sisillytettiin alueella perinteisesti esiintyvid lajikkeita, kuten Albillo Real ja
Moscatel de Grano Menudo, lajikkeiden Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta ja Tinta de Toro kéyton rinnalle.
Niilli muutoksilla luotiin  hyvit edellytykset valmistaa perusviinid/rypdlemehua, joka on ihanteellinen
laatukuohuviinien valmistukseen ja tuo viineihin pienid voimakkaita kuplia ja pitkdkestoisen vaahdon.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnoistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.ecuropa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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Fysikaalis-kemiallisilla ja aistinvaraisilla analyyseilld on osoitettu, ettd kuohuviinit, joita tuotetaan alueen viininvalmis-
tamoissa perinteiselld menetelmilld mutta joita ei pidetd kaupan suojatulla alkuperdnimitykselld "Toro”, ovat raikkaita,
tasapainoisia ja tdyteldisid, ja niiden pullossa tapahtuva toinen kdyminen kerryttd tasapainoisesti sekunddariaromeja.
Lisdksi niilld on Toro-viinien perinteinen profiili.

Toimijat haluavat jatkaa ndiden perinteisten valko- ja punaviinilajikkeiden viljelyd alueella (yhdessd muiden perinteisten
lajikkeiden kanssa), jotta lajikkeiden geneettinen monimuotoisuus voidaan sdilyttdd. Lisdksi viinit ovat todistetusti
laadukkaita ja jotkin niistd ovat menestyneet kaupallisesti. Ndiden syiden vuoksi sddntelyneuvosto on laatinut sddnnot
niiden siséllyttamiseksi eritelmain, kuten alalla on toivottu.

Uuden viiniluokan sisillyttiminen eritelmaidn edellyttdd, ettd sithen kuuluvat viinit mairitellddn vihintddn niiden
fysikaalisten ja kemiallisten ominaisuuksien osalta asetuksen (EU) 2019/34 20 artiklan mukaisesti. Ndiden muuttujien
médrittelyssd on otettu huomioon edelld mainitut fysikaalis-kemialliset analyysit, jotka on tehty laatukuohuviineille,

joita alueen viininvalmistamot pitdvit kaupan ja joita tuotetaan my0s talld rajatulla alueella sijaitsevilta viinitarhoilta
saaduista sallituista lajikkeista.

2. UUTTA VIINILUOKKAA KOSKEVAT TUOTANTOEDELLYTYKSET

Kuvaus:

Uudelle viiniluokalle on madritelty erityiset tuotantoedellytykset.

Muutos koskee tuote-eritelmén 3 kohdan b ja c alakohtaa sekd yhteniisen asiakirjan 5.1 kohtaa.
Muutoksen/muutosten tyyppi: Unionin muutos

Edelld 1 osassa esitetyn muutoksen tyyppid koskevan selvityksen mukaisesti tdlld muutoksella otetaan kdyttoon uusi
viiniluokka, ja ndin ollen muutoksen katsotaan kuuluvan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (yhteisid markkinajarjestelyjd
koskeva asetus) 105 artiklan 2 kohdan b alakohdan soveltamisalaan.

Perustelu:

Eritelmdin on ollut tarpeen sisillyttdd laatukuohuviinien tuotantoa koskevat eritelmit ja vaatimukset. Niihin kuuluu
muun muassa laatukuohuviinien tuotannossa kiytettdvien rypileiden todennikoisen alkoholipitoisuuden
muuttaminen. On my0s katsottu, ettd perinteinen menetelmd, jossa viinid vanhennetaan sakan pdilld vdhintddn
yhdeksin kuukauden ajan, on ainoa menetelmd, jolla voidaan taata kaupan pidettivien viinien laatu. Lisdksi on otettu

kiyttoon velvoite, jonka mukaan roseelaatukuohuviinien tuotannossa kytetyisti lajikkeista vahintddn 25 prosenttia
on oltava punaisia lajikkeita.

3. YHTEYTEEN TEHTAVAT LISAYKSET — VIINILUOKKA 5 LAATUKUOHUVIINI

Kuvaus:

Luokka 5 — Laatukuohuviinit on sisillytetty kohtaan b) Tuotetiedot ja kohtaan c) Syy-yhteys.

Muutos koskee tuote-eritelmédn 7 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 8 kohtaa.

Muutoksen/muutosten tyyppi: Unionin muutos

Edelld 1 osassa esitetyn muutoksen tyyppid koskevan selvityksen mukaisesti tilldi muutoksella otetaan kiytt6on uusi
viiniluokka, ja ndin ollen muutoksen katsotaan kuuluvan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (yhteisid markkinajirjestelyjd
koskeva asetus) 105 artiklan 2 kohdan b alakohdan soveltamisalaan.

Perustelu:

Taman luokan sisallyttdminen tarkoittaa, ettd kdyttoon on otettu uusi tuote, laatukuohuviini, jolle on ominaista alueen
viinien aistinvaraisen profiilin mukaisesti tayteldinen kypsien hedelmien maku, jota tdydentavit perinteisestd valmistus-
menetelmistd peridisin olevat erityisominaisuudet. Lisdksi syy-yhteyttd tdydennetddn lisdamalld titd luokkaa koskeva

uusi kohta, koska laatukuohuviinien ominaisuudet ovat padasiassa seurausta luontoon ja ihmisen toimintaan liittyvien
tekijoiden yhteisvaikutuksesta.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA

Nimi/nimet

Toro

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

5. Laatukuohuviini

Viini(e)n kuvaus
1. VIINI - KUIVAT VALKO- JA ROSEEVIINIT

Valkoviinit

Ulkoniko: Viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen, ei sameutta. Aromi: suoraviivainen, hedelmiisid ja/tai
kukkaisia ja/tai yrttimiisid aromeja, keskivoimakas tai melko voimakas. Maku: kevyt suutuntuma, jilkimaku
keskipitkd tai pitkd, hapokkuus keskimdirdinen tai hieman suurempi, alkoholi- ja happopitoisuus ovat hyvissi
tasapainossa.

Tynnyrissd kdytetyt tai tynnyrissi kypsytetyt valkoviinit

Ulkondko: Viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen, ei sameutta. Aromi: suoraviivainen, hedelmaisid ja/tai
kukkaisia jaftai yrttimiisid aromeja ja tynnyrikypsytykselle tyypillisid tertiddriaromeja, keskivoimakas tai melko
voimakas. Maku: jilkimaku keskipitkd tai pitkd, hapokkuus keskimdirdistdi hieman suurempi, suutuntuma
keskitdyteldinen tai tdyteldinen. Tertiddriset puun aromit ovat tasapainoisia.

Roseeviinit

Ulkondko: Viri vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta lohenpunaiseen, ei sameutta. Aromi: suoraviivainen, punaisten tai
mustien hedelmien tuoreita (ei kypsid) aromeja, keskivoimakas tai melko voimakas. Maku: kevyt suutuntuma,
jalkimaku keskipitkd tai pitkd, hapokkuus keskimédrdinen tai hieman suurempi, alkoholi- ja happopitoisuus ovat
hyvissd tasapainossa.

(*) Jaljempdna luetellut yleiset analyyttiset ominaisuudet koskevat viinejd, joiden jadnnossokeripitoisuus on alle viisi
grammaa litraa kohden. Jos viineissd olevien jadnnossokerien osuus on vihintddn 5 grammaa litraa kohden,
niiden kokonaisrikkidioksidipitoisuus saa olla enintdén 250 milligrammaa litraa kohden.

(**) Tassd osassa vahvistetut fyysiset ja kemialliset parametrit ovat joka tapauksessa EU:n sdadoksissd vahvistettujen
rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%) 11

Viahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 18

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 200
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2. VIINI - KUIVAT PUNAVIINIT

Nuoret punaviinit

Ulkoniko: Viri vaihtelee kirsikanpunaisesta rubiininpunaiseen, ei sameutta. Aromi: suoraviivainen, punaisten ja/tai
mustien hedelmien aromeja, keskivoimakas tai melko voimakas. Maku: suutuntuma keskitdyteldinen tai tdyteldinen,
jalkimaku keskipitkd tai kohtalaisen pitkd, alkoholi- ja happopitoisuus ovat hyvissd tasapainossa.

Tynnyrissd kypsytetyt punaviinit (myds merkinndt Roble, Crianza, Reserva ja Gran Reserva)

Ulkoniko: Viri vaihtelee kirsikanpunaisesta tiilenpunaiseen, ei sameutta. Aromi: suoraviivainen, punaisten ja/tai
mustien ja/tai kypsien hedelmien aromeja, kohtalaisen voimakas. Viineissd on tynnyrikypsytyksestd perdisin olevia
tertiddrisia aromeja, joiden voimakkuus vaihtelee keskivoimakkaasta melko voimakkaaseen idn mukaan. Maku:
keskitdyteldinen tai tdyteldinen, jalkimaku keskipitkd tai pitkd, tasapainoinen.

() Tdssd osassa vahvistetut, jadnnossokeria alle 5 grammaa litraa kohden sisiltdvid viinejd koskevat, fyysiset ja
kemialliset parametrit ovat joka tapauksessa EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%) 12,5
Vahimmdishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 20

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 150

3. PUOLIKUIVAT, PUOLIMAKEAT JA MAKEAT VALKO-, ROSEE- JA PUNAVIINIT

Valkoviinit

Viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen., ei sameutta. Viinit ovat suoraviivaisia, aromeiltaan hedelmdisid ja/tai
kukkaisia jaftai yrttimdisid, keskivoimakkaita tai melko voimakkaita. Runko: keskitdyteldinen (puolikuivat viinit),
keskitdyteldinen tai melko tdyteldinen (puolimakeat viinit) ja tdyteldinen (makeat viinit), keskipitka tai pitka jalkimaku,
happopitoisuus: keskiméddrdinen tai hieman suurempi (puolikuivat ja puolimakeat viinit) ja keskimdardinen (makeat
viinit), alkoholi- ja happopitoisuus ovat tasapainossa.

Roseeviinit

Viri vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta lohenpunaiseen, ei sameutta. Viinit ovat suoraviivaisia, ja niissd on punaisten
ja/tai mustien hedelmien tuoreita (ei kypsid) aromeja. Ne ovat keskivoimakkaita tai erittdin voimakkaita (puolikuivat
viinit) ja keskivoimakkaita tai melko voimakkaita (puolimakeat ja makeat viinit). Runko: keskitdyteldinen (puolikuivat
viinit), keskitdyteldinen tai melko tdyteldinen (puolimakeat viinit) ja tdyteldinen (makeat viinit); jalkimaku: keskipitké
tai pitkd (puolikuivat ja makeat viinit) ja keskipitkd tai kohtalaisen pitkd (puolimakeat viinit); happopitoisuus:
keskimddriinen tai hieman suurempi (puolikuivat ja puolimakeat viinit) ja keskimaardinen (makeat viinit), alkoholi- ja
happopitoisuus ovat tasapainossa.

Punaviinit

Viri vaihtelee kirsikanpunaisesta rubiininpunaiseen, ei sameutta. Viinit ovat suoraviivaisia, ja niissd on punaisten ja/tai
mustien hedelmien aromeja. Ne ovat keskivoimakkaita tai erittdin voimakkaita (puolikuivat viinit) ja keskivoimakkaita
(puolimakeat ja makeat viinit). Runko: keskitdyteldinen (puolikuivat ja puolimakeat viinit) ja tdyteldinen (makeat viinit),
jalkimaku on keskipitka tai pitka, alkoholi- ja happopitoisuus ovat tasapainossa.
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*  Tissd osassa vahvistetut fyysiset ja kemialliset parametrit ovat joka tapauksessa EU:n sdddoksissd vahvistettujen

rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 9

Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 18

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 200

4. PERINTEISELLA MENETELMALLA TUOTETTU LAATUKUOHUVIINI (VALKOINEN, ROSEE JA PUNAINEN)

Perinteiselld menetelmalld tuotettu laatukuohuviini, valkoinen:

Ulkondko: Viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen. Aromi: puhdas, hedelmdinen, tyypillinen suutuntuma,
joka on periisin toisesta kdymisestd pullossa.

Perinteiselld menetelmdlld tuotettu laatukuohuviini, rosee:

Ulkoniko: Viri vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta lohenpunaiseen. Aromi: puhdas, hedelmiinen, tyypillinen
suutuntuma, joka on perdisin toisesta kiymisestd pullossa.

Perinteiselld menetelmalld tuotettu laatukuohuviini, punainen:

Ulkondko: Viri vaihtelee kirsikanpunaisesta tiilenpunaiseen. Aromi: puhdas, hedelmdinen, tyypillinen suutuntuma,
joka on perdisin toisesta kaymisestd pullossa.

*  Tissd osassa vahvistetut fyysiset ja kemialliset parametrit ovat joka tapauksessa EU:n sdddoksissd vahvistettujen

rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%) -

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 11,5
Viahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 180

5. Viininvalmistusmenetelmiit

a.  Erityiset viininvalmistusmenetelmt

1. Erityinen viininvalmistusmenetelma

— Rypileiden todenndkéinen alkoholipitoisuus vihintdan: 10,5 tilavuusprosenttia, lukuun ottamatta
puolikuivan, puolimakean ja makean viinin valmistukseen tarkoitettuja rypdile-erid, joiden alkoholipi-
toisuuden on oltava vahintddn 9. Kyseisid rypale-erid ei saa kdyttdd muuntyyppisten viinien valmistukseen.
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— Enimmiistuotos: 72 litraa [ 100 kilogrammaa rypéleiti.
Laatukuohuviinit valmistetaan perinteiselld menetelmalld voimassa olevan EU:n lainsdddidnnon mukaisesti.

Laatukuohuviinin on oltava kosketuksissa sakan kanssa vihintddn yhdeksian kuukauden ajan pullossa, jossa
toinen kdyminen tapahtui.

— Makeat viinit valmistetaan siilyttimélli osa rypileiden luonnollisista sokereista keskeyttimalld
alkoholikdyminen menetelmilld, jotka ovat sallittuja voimassa olevassa lainsdddinndssi. Alkoholin
lisdidminen ei kuulu sallittuihin menetelmiin.

2. Viininvalmistukseen liittyva rajoitus

Valkoviinit on valmistettava yksinomaan valkoisista rypilelajikkeista (Malvasfa Castellana, Verdejo, Moscatel de
Grano Menudo ja Albillo Real).

Roseeviinit on valmistettava sallituista punaisista ja valkoisista rypailelajikkeista (pdilajikkeet ja toissijaiset
lajikkeet).

Punaviinit on valmistettava yksinomaan Tinta de Toro- ja Garnacha Tinta -lajikkeista. Punaviinejd saa valmistaa
ainoastaan kahta tyyppid: viini, jossa on vihintddn 85 prosenttia Garnacha Tinta -lajiketta, ja viini, jossa on
vihintddn 75 prosenttia Tinta de Toro -lajiketta.

Roseelaatukuohuviinin valmistuksessa kaytetyistd rypilelajikkeista vdhintddn 25 prosenttia on oltava punaisia
lajikkeita.

3. Viljelymenetelma
— Viinikdynnosten vihimmadistiheys: 500 viinikoynnostd hehtaaria kohden
— Viinikdynnosten koulintaan voidaan kayttdd goblet- tai espalier-menetelmaa.

— Sekaviljelmat, joissa kutakin lajiketta ei ole mahdollista korjata erikseen, eivit ole sallittuja.

Enimmadistuotokset

1. Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Doiia Blanca), Verdejo, Albillo Real ja Moscatel de Grano Menudo:

9 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

2. Madrd vastaa enimmaissatoa

64,80 hehtolitraa hehtaaria kohden.

3. Tinta de Toro:

7 500 kilogrammaa rypleitd hehtaaria kohden

4. Maidrd vastaa enimmadissatoa

54,00 hehtolitraa hehtaaria kohden.

Rajattu maantieteellinen alue

Suojatun alkuperdnimityksen "Toro” maantieteellinen alue sijaitsee Kastilian ja Léonin itsehallintoalueen lidnsiosassa,
kaakkoon Zamoran maakunnasta. Alueeseen sisiltyy osa seuraavista luonnonalueista: Tierra del Vino, Valle del
Guarefia ja Tierra de Toro. Se rajoittuu Tierra del Panin ja Tierra de Camposin tasankoihin, jotka kattavat 62 000
hehtaarin alueen.

Alue kattaa seuraavat kunnat:
Zamoran maakunnassa:

Argujillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles,
Toro, Valdefinjas, Venialbo ja Villabuena del Puente.
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Valladolidin maakunnassa:

San Romén de Hornija, Villafranca del Duero, Villaester de Arriban ja Villaester de Abajon viininviljelyalueet sekd
Pedrosa del Reyn kunta.

7. Rypilelajike/rypilelajikkeet

ALBILLO REAL

DONA BLANCA — MALVASIA CASTELLANA

GARNACHA TINTA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

TEMPRANILLO - TINTA DE TORO

VERDEJO

8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus

a. Maantieteellisen alueen kuvaus

Luontoon liittyvat tekijat

1.

Alueen maasto on tasaista, ja sitd halkovat Duerojoki, sen sivujoki Talanda sekd Guarefia- ja Hornijajoet, jotka ovat
muovanneet maan laaksoiksi ja penkereiksi. Viinitarhat sijaitsevat 620-840 metrin korkeudessa. Korkeimmat
alueet ovat rajatun alueen lounaisosassa.

Maaperd koostuu hiekkakivestd, savesta ja plioseenikaudelta perdisin olevasta kalkkikivipitoisesta
konglomeraatista muodostuneista sedimenteistd, joiden pinnalla olevalle ilmavalle maakerrokselle on
muodostunut kalkkipitoista ruskomaata. Maapera on savimaata sekd karkea- ja hienorakeista hiekkakived. Lisdksi
siind on kalkkikiven ja hajonneen merkelin kerrostumia, jotka ovat muodostuneet mioseenikaudella. Yhdessi
ndmd alueet kuuluvat tertiddrikauden kerrostumiin. Maaperi on pidasiassa hiekkapitoista hiesua, jossa on vihin
orgaanista ainesta (alle 1 prosentti) ja jonka pH-arvo vaihtelee hieman happamasta neutraaliin (6-7). Ainoastaan
lounaisilla alueilla maaperidn pH-arvo on tavanomaisempi (noin 8) ja hivenaineita on vdhin, rautaa lukuun
ottamatta.

Suojatun alkuperdnimityksen alueella vallitsee ddrimmainen mannerilmasto, jossa on Vilimeren ilmaston piirteita.
Ilmasto on puolikuivaa: kosteutta on vihin ja kevithallat ovat yleisia.

Thmisen toimintaan liittyvat tekijat

1.

Toro-viinien ja ihmisen toimintaan liittyvien tekijoiden vilinen suhde on kiintes, silli kokemukseen perustuva
tieto lajikkeille soveltuvista maaperatyypeistd on siirtynyt ajan saatossa sukupolvelta toiselle:

— Tinta de Toro: Menestyy pddasiassa maaperissd, jossa pintamaa on sorainen ja pohjamaa on savea.
— Malvasia Castellana: Menestyy padasiassa kevyemmassi ja hiekkaisemmassa maaperassa.
— Garnacha Tinta: Menestyy hiekkamaalla, esimerkiksi Malvasfa.

— Verdejo: Soveltuu viljeltavaksi kaikentyyppisissd maaperissi. Menestyy parhaiten kevyessd maaperissi, jossa
on soraa ja pikkukivia.

— Moscatel de Grano Menudo: Menestyy koyhdssd maaperissd, joka koostuu ldpdisevistd hiekkapitoisesta
hiesusta.

— Albillo Real: Menestyy yleensi hiekka- ja soramaalla.

Rypileiden ja niistd valmistettavien viinien ominaisuudet ovat seurausta seuraavista tekijoista: viinitarhan ika (yli
50 prosenttia alueen viinitarhoista on yli 40-vuotiaita); viinikirvaepidemiaa ennen perustetut viinitarhat; yleisesti
kdytetty 3 x 3 mun istutusetdisyys; istuttaminen nelioon, lukuun ottamatta vanhoja porrastettuja viljelmis;
ihmisen toiminta viininviljelyperinteen siilyttdmiseksi; sekd kotoperiinen Tinta de Toro -lajike.
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3. Alueen viininviljelijit ovat perinteisesti suosineet kotoperiistd Tinta de Toro -lajiketta, joka soveltuu erinomaisesti
maaperdin ja ilmastoon ja jonka viljelystd on mainintoja jo 500-luvulta (lajikkeeseen viitataan esimerkiksi Isidoro
de Sevillan teoksessa "Etimologias”). Se on kdynnosopillisesti ja geneettisesti samankaltainen kuin Tempranillo-
lajike, mutta sitd kdytetddn tuotannossa vihemmdn. Se on tanniinisempi, runsaasti kaliumia sisaltava lajike, jonka
happopitoisuus on alhaisempi. Rypileiden kypsdssd hedelmilihassa on hieman antosyaaneja. Lajikkeesta saadaan
intensiivisempid ja voimakkaampia viineja.

4. Rypileiden viljelyssi ei kdytetd yleisesti kdytettyja kasvinsuojeluaineita, koska kotoperiisid tuhoojia tai tauteja ei
ole — lukuun ottamatta viinikdynnoksen hirmaid, jota viiniviljelijit torjuvat luontaisesti rikilld. Rypaleiden viljely
onkin kiytinnossd luonnonmukaista.

Tuotetiedot

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut Toro-viinit ovat ryhdikkddampid kuin samoista lajikkeista valmistetut
naapurialueiden viinit, ja niissi on enemmin polyfenoleita ja tanniineja. Lisdksi niiden happopitoisuus on alhaisempi
ja pH-arvo korkeampi. Aistinvaraisiin ominaisuuksiin kuuluvat kypsempien hedelmien vivahteet.

Puolikuivat, puolimakeat ja makeat viinit ovat rypélelajikkeesta riippuen voimakkaan kukkaisia tai hedelmiisid ja
suutuntumaltaan suoraviivaisia alueen viineille tyypilliseen tapaan.

Laatukuohuviineissd on pienid voimakkaita kuplia ja pitkdkestoinen vaahto. Nimi laatukuohuviinit ovat raikkaita,
tasapainoisia ja tayteldisid. Pullossa tapahtuva toinen kdyminen kerryttdd tasapainoisesti sekundéariaromeja.

Kuvaus syy-yhteydestd

IImasto-olosuhteet ovat talvisin erittdin kylmit, aurinko paistaa useita tunteja ja limpatilat ovat ddrimmdisid, mikéd
vihentdd viinikdynnosten tuottavuutta. Viininviljelijat valitsevat viljeltdvat lajikkeet maaperityypin (hiekkapitoinen
hiesu) mukaan. Niiden tekijoiden sekd neutraalin pH-tason, vihiisen orgaanisen aineksen ja viininviljelijoiden
kdyttimien maanparannusaineiden ansiosta viineihin kehittyy niille ominainen aromaattinen profiili, rakenne ja
korkea alkoholipitoisuus. Viinit sisdltdvit myds runsaasti pigmentteji, mikd on maaperin korkean rautapitoisuuden ja
viinitilojen huomattavan korkean idn ansiota.

Tuotantoalueen luontoon liittyvit tekijit ja edelld kuvatut inhimilliset tekijit ovat johtaneet siihen, ettd viiniviljelmat
kehittyvit erityisesti sadonkorjuuta edeltdvissd vaiheissa ihanteellisella tavalla siten, ettd sallitut lajikkeet kypsyvit eri
aikoina. Tilld tavoin saadaan hyvid perusviinejd ja voidaan valmistaa terveitd laatukuohuviinejd, joissa on haluttu
alkoholipitoisuus sekd alhainen happopitoisuus ja pH.

Toisaalta makeiden ja puolimakeiden viinien osalta vuosien mittaan saatu kokemus timéntyyppisten viinien
valmistuksesta suojatun alkuperdnimityksen "Toro” maantieteelliselld alueella on osoittanut ndiden viinien tuotantoka-
pasiteetin. Viinit valmistetaan korkeimpien laatuvaatimusten mukaisesti sdilyttden perinteisten Toro-viinien klassisen
aistinvaraisen profiilin. Ndma viinit ilmentévit hyvin Toro-viinien aitoa luonnetta, jota sokeri vahvistaa.

Kuohuviinien osalta edellisessd tuote-eritelmédn tarkistuksessa siihen sisillytettiin Albillo Realin ja Moscatel de Grano
Menudon kaltaisia perinteisesti viljeltyjd rypalelajikkeita, jotka eivit aiemmin kuuluneet tuote-eritelmin piiriin. TAima
on mahdollistanut (yhdessd pddasiallisten rypalelajikkeiden Verdejon, Malvasian Castellanan, Garnacha Tintan ja Tinta
de Toron kanssa) ihanteellisten perusviinien valmistamisen laatukuohuviineji varten, silld tdimd lajikkeiden yhdistelma
mahdollistaa sen, ettd rypileet kypsyvit eri aikoina ja niistd saatavat viinit ovat tasapainoisia, terveitd, alkoholipitoi-
suudeltaan oikeanlaisia ja vidhdhappoisia. Vuosien mittaan saatu kokemus tdmintyyppisten laatukuohuviinien
valmistuksesta suojatun alkuperdnimityksen "Toro” maantieteelliselld alueella on osoittanut ndiden viinien tuotantoka-
pasiteetin. Viinien valmistuksessa noudatetaan korkeimpia laatuvaatimuksia ja pidetddn ylld yhteyttd tuotteen ja
maantieteellisen alueen valilla.

Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdgddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella

Edellytyksen kuvaus:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj



EUVL C, 12.7.2024

Viinien pullotus ja kypsyttiminen pullotuksen jilkeen ovat siind mairin olennainen osa viininvalmistusprosessia, ettd
tdssd tuote-eritelméssd kuvatut aistinvaraiset, fyysiset ja kemialliset ominaisuudet voidaan taata vain, jos kaikki viinin
késittelyyn liittyvdt toimet toteutetaan tuotantoalueella. SAN-nimityksen kattamien Toro-viinien pullotus on yksi
keskeisistd tekijoistd, joiden avulla saavutetaan tuote-eritelmédssd mairitetyt ominaisuudet. Téstd syystd sekd laadun
varmistamiseksi ettd alkuperin ja valvonnan takaamiseksi pullotus on toteutettava tuotantoalueen pullottamoissa
sijaitsevissa viinikellareissa.

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdadinto
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6jd koskevat lisimédraykset
Edellytyksen kuvaus:

Perinteisti mainintaa "ALKUPERANIMITYS” (”DENOMINACION DE ORIGEN" tai sen lyhennettd "D.0O”) voidaan
kéyttdd merkinnoissd maininnan "SUOJATTU ALKUPERANIMITYS” ("DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA”)
sijasta.

Viinien merlginnét voivat sisdltdd maininnat "ROBLE” [TAMMI] ja "FERMENTADO EN BARRICA” [KAYTETTY
TYNNYRISSA]. Perinteisid mainintoja "CRIANZA”, "RESERVA” ja "GRAN RESERVA” voidaan kiyttdd punaviineissd
silld edellytykselld, ettd viinit tdyttavat voimassa olevassa lainsadddnnossi vahvistetut ehdot.

Linkki tuote-eritelmiin

https://www.itacyl.es/-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg
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