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Veréffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer Unionsinderung einer Produktspezifikation

fiir eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung im Weinsektor gemifd Artikel 97 Absatz 4 Unterabsatz 1

in Verbindung mit Artikel 105 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europiischen Parlaments und
des Rates

(C/2024/4493)

Gemif Artikel 17 der Verordnung (EU) 2024/1143 des Europaischen Parlaments und des Rates (') konnen die Behorden
eines Mitgliedstaats oder eines Drittlands oder eine natiirliche oder juristische Person mit einem berechtigten Interesse, die
in einem Drittland niedergelassen oder ansissig ist, innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung bei der
Kommission Einspruch erheben.

ANTRAG AUF EINE UNIONSANDERUNG DER PRODUKTSPEZIFIKATION
Toro
PDO-ES-A0886-AMO06
Datum der Antragstellung: 16.5.2023

1. Antragsteller und berechtigtes Interesse

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,TORO“ (Regulierungsausschuss fiir die Ursprungsbezeichnung
,Toro").

Der Ausschuss besteht aus allen Winzern und Kellereien, die an der Erzeugung von Wein mit der g. U. ,Toro“ beteiligt
sind.

2. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht

O Name des Erzeugnisses

Kategorie des Weinbauerzeugnisses
Zusammenhang

O Vermarktungsbeschrinkungen

3. Beschreibung und Begriindung der Anderung

1. AUFNAHME EINER NEUEN WEINKATEGORIE

Beschreibung:

Die Produktspezifikation fiir die g. U. ,Toro“ wird gedndert, um eine neue Weinkategorie, ndmlich Kategorie 5
,Qualitatsschaumweine®, aufzunehmen. Somit miissen auch die physikalisch-chemischen und organoleptischen
Merkmale beschrieben werden.

Diese Anderung betrifft Artikel 2 der Produktspezifikation und Punkt 3 des Einzigen Dokuments.
Art der Anderung: Unionsénderung

Es handelt sich um eine Unionsidnderung, da sie der in Artikel 105 Absatz 2 Buchstabe b der Verordnung (EU)
Nr. 1308/2013 (einheitliche GMO) festgelegten Art entspricht.

Begriindung:

Durch die Aufnahme von Rebsorten wie Albillo Real und Moscatel de Grano Menudo, die traditionell in dem Gebiet
vorkommen und bereits Gegenstand der letzten Uberarbeitung der Produktspezifikation waren, und die Verwendung
von Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta und Tinta de Toro werden geeignete Bedingungen fiir die Erzeugung
eines charakteristischen Grundweins/Mosts geschaffen, der sich ideal fiir die Bereitung von Qualititsschaumweinen mit
feiner intensiver Perlage und lang anhaltender Schaumkrone eignet.

(") Verordnung (EU) 2024/1143 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 11. April 2024 iiber geografische Angaben fiir Wein,
Spirituosen und landwirtschaftliche Erzeugnisse und iiber garantiert traditionelle Spezialititen und fakultative Qualitdtsangaben fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse sowie zur Anderung der Verordnungen (EU) Nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 und (EU) 2019/1753
und zur Aufthebung der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 (ABL L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.cu/elijreg/2024/
11430j).
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Aus einer physikalisch-chemischen und sensorischen Analyse der Schaumweine, die in den Kellereien des Gebiets nach
traditionellem Verfahren erzeugt, aber auferhalb des Gebiets der g. U. ,Toro vermarktet werden, geht hervor, dass
diese Qualitatsschaumweine frisch, ausgewogen und vollmundig sind. Auferdem sind die Sekundararomen, die durch
die zweite Gdrung in der Flasche entstehen, gut integriert und das traditionelle Profil der Weine mit der g. U. ,Toro“
bleibt erhalten.

Auf Aufforderung des Sektors ist der Wunsch, die historischen Rebflichen dieser weiffen und roten Rebsorten des
Gebiets zu erhalten (fortan mit allen historischen Rebsorten), um damit ihre genetische Vielfalt zu bewahren,
zusammen mit der nachgewiesenen Qualitit und dem kommerziellen Erfolg einiger dieser Weine auf dem Markt, der
Anlass fiir den Regulierungsrat, diesbeziigliche Regeln auszuarbeiten.

Ferner ist es aufgrund der Aufnahme einer neuen Weinkategorie erforderlich, diese Weine, zumindest ihre
physikalisch-chemischen Eigenschaften, gemaff Artikel 20 der Verordnung (EU) 2019/34 zu beschreiben.
Berticksichtigt wurden bei der Festlegung dieser Parameter die vorgenannten Analysen von Qualititsschaumweinen,
die von den Kellereien des Gebiets vermarktet und aus zugelassenen Rebsorten erzeugt wurden, die ebenfalls von
Rebflichen im abgegrenzten Gebiet stammen.

2. ERZEUGUNGSBEDINGUNGEN FUR DIE NEUE WEINKATEGORIE

Beschreibung:
Die spezifischen Erzeugungsbedingungen fiir die neue Weinkategorie wurden eingefiihrt.

Diese Anderung betrifft Nummer 3 Buchstaben b und c der Produktspezifikation sowie Punkt 5.1 des Einzigen
Dokuments.

Art der Anderung: Unionsinderung

Im Einklang mit der Erlduterung der Art der Anderung in Abschnitt 1 beinhaltet diese Anderung die Aufnahme einer
neuen Weinkategorie und fillt daher unter Artikel 105 Absatz 2 Buchstabe b der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013
(einheitliche GMO).

Begriindung:

Es ist notwendig, die Spezifikationen und Anforderungen fiir die Erzeugung von Qualititsschaumweinen
aufzunehmen, wie z. B. die Anderung des wahrscheinlichen Alkoholgehalts der fiir diese Erzeugung bestimmten
Trauben. Dariiber hinaus gilt das traditionelle Reifungsverfahren auf Trub fir mindestens neun Monate als einzige
Methode, mit dem die Qualitdt der zu vermarktenden Weine gewihrleistet werden kann. Abschliefend wurde die
Verpflichtung eingefiihrt, dass Roséweine der Kategorie Qualititsschaumwein aus mindestens 25 % roten Rebsorten
erzeugt werden miissen.

3. ERWEITERUNG DES ZUSAMMENHANGS FUR KATEGORIE 5 QUALITATSSCHAUMWEIN

Beschreibung:

Kategorie 5 ,Qualititsschaumweine wurde in die Unterabschnitte b ,Beschreibung des Erzeugnisses und ¢
,Ursichlicher Zusammenhang“ aufgenommen.

Diese Anderung betrifft Artikel 7 der Produktspezifikation und Punkt 8 des Einzigen Dokuments.
Art der Anderung: Unionsinderung

Im Einklang mit der Erlduterung der Art der Anderung in Abschnitt 1 beinhaltet diese Anderung die Aufnahme einer
neuen Weinkategorie und fillt daher unter Artikel 105 Absatz 2 Buchstabe b der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013
(einheitliche GMO).

Begriindung:

Die Kategorie wird aufgrund der Aufnahme des neuen Erzeugnisses ,Qualitdtsschaumwein®, das das organoleptische
Profil der Weine des Gebiets bewahrt, eingefiihrt. Der Qualititsschaumwein ist vollmundig mit Aromen von reifen
Friichten, ergdnzt durch die besonderen Merkmale des traditionellen Verfahrens. Es wurde ein Absatz aufgenommen,
um den ursdchlichen Zusammenhang fiir diese Kategorie zu erginzen, da die Eigenschaften der Qualitdtsschaumweine
im Wesentlichen auf die Wechselwirkungen zwischen natiirlichen und menschlichen Faktoren zuriickzufithren sind.
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EINZIGES DOKUMENT

Name(n)

Toro

Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein

5. Qualititsschaumwein

Beschreibung des Weins/der Weine
1. WEIN - TROCKENE WEISS- UND ROSEWEINE

Weiweine

Aussehen: blassgelb bis goldgelb, ohne suspendierte Partikel. Geruch: reinténig mit fruchtigen und/oder blumigen und|
oder krautigen Aromen, mittlere bis mittelhohe Intensitdt. Geschmack: korperarme Weine, mittlerer bis langer Abgang,
mittlerer bis mittelhoher Sauregehalt und ausgewogenes Verhiltnis zwischen Alkohol- und Sduregehalt.

Im Fass gegorene oder im Fass gereifte Weifweine

Aussehen: blassgelb bis goldgelb, ohne suspendierte Partikel. Geruch: reinténig mit fruchtigen und/oder blumigen und|
oder krautigen Aromen, fiir Fassreifung typische Tertidraromen mittlere bis mittelhohe Intensitit. Geschmack: mittlerer
bis langer Abgang, Siuregehalt und Korperreichtum sind mittel bis hoch. Ausgewogene Tertidraromen von Holz.

Roséweine

Aussehen: blassrosa bis lachsfarben, ohne suspendierte Partikel. Geruch: reinténig, Aromen frischer (nicht allzu reifer)
roter undfoder schwarzer Friichte, mittlere bis mittelhohe Intensitit. Geschmack: korperarme Weine, mittlerer bis
langer Abgang, mittlerer bis mittelhoher Sduregehalt und ausgewogenes Verhaltnis zwischen Alkohol- und Sauregehalt.

*  Die nachstehend unter den allgemeinen Analysemerkmalen aufgefiihrten Daten beziehen sich auf Weine mit einem
Restzuckergehalt von weniger als 5 Gramm pro Liter. Die Weine enthalten mindestens 5 Gramm Restzucker pro Liter
und der Hochstgehalt an Schwefeldioxid liegt bei 250 Milligramm pro Liter.

** In jedem Fall entsprechen die unter diesem Punkt festgelegten physikalisch-chemischen Parameter den in den
EU-Vorschriften festgelegten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol) -

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 11

Mindestgesamtsidure 3,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent | 18
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter) | 200
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2. WEIN - TROCKENE ROTWEINE

Junge Rotweine

Aussehen: kirschrot bis rubinrot, ohne suspendierte Partikel. Geruch: reintonig, Aromen frischer roter und/oder
schwarzer Friichte, mittlere bis mittelhohe Intensitit. Geschmack: mittlerer bis hoher Korperreichtum und mittlerer
bis langer Abgang, ausgewogenes Verhiltnis zwischen Alkohol- und Sduregehalt.

Im Fass gereifte Rotweine (einschlieflich Weine mit den Angaben ,Roble” (Eiche), ,,Crianza*, ,Reserva“ und ,Gran Reserva*)

Aussehen: kirschrot bis ziegelrot, ohne suspendierte Partikel. Geruch: reintonig, Aromen roter und/oder schwarzer
und/oder reifer Friichte, mittlere Intensitit. Fiir Fassreifung typische Tertidraromen von mittlerer bis mittelhoher
Intensitdt, je nach Reifung. Geschmack: mittlerer bis hoher Korperreichtum, mittlerer bis langer Abgang, ausgewogen.

* In jedem Fall entsprechen die unter diesem Punkt festgelegten physikalisch-chemischen Parameter fiir Weine mit
einem Restzuckergehalt von weniger als 5 Gramm pro Liter den in den EU-Vorschriften festgelegten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol) -

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12,5

Mindestgesamtsiure 3,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent | 20
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter) | 150

3. HALBTROCKENE, LIEBLICHE UND SUSSE WEINE (WEI(3, ROSE UND ROT)

Weifiweine

Blassgelb bis goldgelb, ohne suspendierte Partikel. Reintonig mit fruchtigen und/oder blumigen und/oder krautigen
Aromen, mittlere bis mittelhohe Intensitit. Korperreichtum: mittel (bei halbtrockenen Weinen), mittel bis mittelhoch
(bei lieblichen Weinen) und hoch (bei siiffen Weinen); mittlerer bis langer Abgang; Siuregehalt: mittel bis mittelhoch
(bei halbtrockenen und lieblichen Weinen) und mittel (bei siifen Weinen); ausgewogenes Verhiltnis zwischen
Alkohol- und Sduregehalt.

Roséweine

Blassrosa bis lachsfarben, ohne suspendierte Partikel. Reint6nig, mit Aromen frischer (nicht allzu reifer) roter und/oder
schwarzer Friichte, mittlere bis hohe Intensitdt (bei halbtrockenen Weinen) und mittlere bis mittelhohe Intensitit (bei
lieblichen und siilen Weinen). Korperreichtum: mittel (bei halbtrockenen Weinen), mittel bis mittelhoch (bei
lieblichen Weinen) und hoch (bei siiflen Weinen); Abgang: mittel bis lang (bei halbtrockenen und siilen Weinen) und
mittel bis mittellang (bei lieblichen Weinen); Sauregehalt: mittel bis mittelhoch (bei halbtrockenen und lieblichen
Weinen) und mittel (bei siifen Weinen); ausgewogenes Verhaltnis zwischen Alkohol- und Siuregehalt.

Rotweine

Kirschrot bis rubinrot, ohne suspendierte Partikel. Reintonig, mit Aromen roter und/oder schwarzer Friichte, mittlere
bis hohe Intensitit (bei halbtrockenen Weinen) und mittlere Intensitdt (bei lieblichen und siifen Weinen).
Korperreichtum: mittel (bei halbtrockenen und lieblichen Weinen) und hoch (bei siiien Weinen); mittlerer bis langer
Abgang und ausgewogenes Verhiltnis zwischen Alkohol- und Sduregehalt.
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* In jedem Fall entsprechen die unter diesem Punkt festgelegten physikalisch-chemischen Parameter den in den
EU-Rechtsvorschriften festgelegten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

9

Mindestgesamtsidure

3,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent | 18
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter) | 200

4. NACH DER TRADITIONELLEN METHODE HERGESTELLTER QUALITATSSCHAUMWEIN (WEISS, ROSE UND
ROT)

Nach der traditionellen Methode hergestellter Qualitatsschaumwein, weifS:

Aussehen: blassgelb bis goldgelb. Geruch: rein, fruchtig, mit fiir die zweite Girung in der Flasche typischen
Gaumeneigenschaften.

Nach der traditionellen Methode hergestellter Qualitdtsschaumwein, rosé:

Aussehen: blassrosa bis lachsfarben. Geruch: rein, fruchtig, mit fiir die zweite Girung in der Flasche typischen
Gaumeneigenschaften.

Nach der traditionellen Methode hergestellter Qualitatsschaumwein, rot:

Aussehen: kirschrot bis ziegelrot. Geruch: rein, fruchtig, mit fiir die zweite Girung in der Flasche typischen
Gaumeneigenschaften.

* In jedem Fall entsprechen die unter diesem Punkt festgelegten physikalisch-chemischen Parameter den in den
EU-Rechtsvorschriften festgelegten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol) -

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 11,5

Mindestgesamtsdure 3,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent | 10,83
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter) | 180

5. Weinbereitungsverfahren
a.  Spezifische dnologische Verfahren

1. Spezifisches 6nologisches Verfahren

— Wabhrscheinlicher Mindestalkoholgehalt der Trauben: 10,5 %, aufler bei Trauben, die fur die Erzeugung von
halbtrockenen, lieblichen und siifen Weinen bestimmt sind; diese haben einen wahrscheinlichen Mindestal-
koholgehalt von 9 %. Diese Trauben diirfen nicht fiir die Erzeugung von anderen Weinarten verwendet
werden.
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b.

6.

— Hochstertrag: 72 Liter pro 100 Kilogramm Trauben.

Qualititsschaumweine werden nach der traditionellen Methode gemifl den geltenden europdischen
Vorschriften erzeugt.

Der Qualititsschaumwein muss mindestens neun Monate lang mit dem Trub in Beriihrung bleiben und sich
in derselben Flasche befinden, in der die zweite Girung stattgefunden hat.

— Bei der Erzeugung von siiffen Weinen muss ein Teil des natiirlichen Zuckers der Traube erhalten bleiben und
die alkoholische Girung muss durch ein nach den geltenden Rechtsvorschriften zuldssiges Verfahren
unterbrochen werden. Diese schliefSen den Zusatz von Alkohol aus.

2. Einschldgige Einschrinkung bei der Weinbereitung

Die Weilweine werden ausschlieflich aus weifSen Sorten erzeugt (Malvasia Castellana, Verdejo, Moscatel de Grano
Menudo und Albillo Real).

Die Roséweine werden aus den zugelassenen roten und weiflen Sorten erzeugt (Haupt- und Nebensorten).

Nur die folgenden beiden Rotweine werden ausschlieSlich aus den Sorten Tinta de Toro und Garnacha Tinta
erzeugt: Rotwein zu mindestens 85 % Garnacha Tinta und Rotwein zu mindestens 75 % Tinta de Toro.

Roséweine der Kategorie Qualitdtsschaumwein werden aus mindestens 25 % roten Rebsorten erzeugt.

3. Anbauverfahren
— Mindestpflanzdichte: 500 Rebstocke/ha
— Die Reberziehung kann als Goblet- oder Spaliererziehung erfolgen.

— Gemischte Anpflanzungen, bei denen keine nach Sorten getrennte Lese moglich ist, sind nicht zuldssig.

Hachstertrige

1. Fiir Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Dofia Blanca), Verdejo, Albillo Real und Moscatel de Grano Menudo.

9 000 Kilogramm Trauben pro Hektar

2. Dies entspricht einem Hochstertrag von:

64,80 Hektoliter pro Hektar

3. Fiir die Rebsorte Tinta de Toro

7 500 Kilogramm Trauben pro Hektar

4. Dies entspricht einem Hochstertrag von:

54,00 Hektoliter pro Hektar

Abgegrenztes geografisches Gebiet

Das abgegrenzte geografische Gebiet der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Toro“ befindet sich am westlichen Rand
der Autonomen Region Castilla y Leén, im Siidosten der Provinz Zamora und in einem Teil der natiirlich umgrenzten
Gebiete Tierra del Vino, Valle del Guarefia und Tierra de Toro. Es grenzt an die Hochebenen von Tierra del Pan und
Tierra de Campos und erstreckt sich iiber 62 000 Hektar.

Es umfasst folgende Gemeinden:
Provinz Zamora:

Argujillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles,
Toro, Valdefinjas, Venialbo und Villabuena del Puente.
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Provinz Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero und die Giiter Villaester de Arriba und Villaester de Abajo auf dem Gebiet
der Gemeinde Pedrosa del Rey.

7. Keltertraubensorte(n)
ALBILLO REAL
DONA BLANCA — MALVASIA CASTELLANA
GARNACHA TINTA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
TEMPRANILLO — TINTA DE TORO

VERDEJO

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhinge
a.  Beschreibung des geografischen Gebiets:

Natiirliche Faktoren

1. Das sanfte Gelinde des Gebiets ist vom Fluss Duero, seinem Nebenfluss Talanda und den Fliissen Guarefia und
Hornija gepragt, die Taler und Terrassen geformt haben. Die Rebflachen befinden sich in Hohen zwischen 620
und 840 m, wobei der siidwestliche Teil des abgegrenzten Gebiets am hochsten liegt.

2. Der Boden besteht aus Sedimenten von Sandstein, Ton sowie kalkhaltigem Puddingstein aus dem Pliozin, die auf
lockerem Sediment Kalkbraunerde bilden. Sie reichen von Lehm bis hin zu grob- und feinkérnigem Sandstein mit
Kalksteinanteilen und detritischem Mergel aus dem Miozin. Diese Boden stammen aus der Tertidrzeit. Sandiger
Lehm mit einem geringen Anteil organischer Substanz (< 1 %) und einem leicht sauren bis neutralen pH-Wert
(6-7) bestimmt die Textur des Bodens. Lediglich im Siidwesten weisen die Boden einen basischeren pH-Wert von
ca. 8 sowie eine geringe Menge an Spurenelementen, mit Ausnahme von Eisen, auf.

3. Das Gebiet der g. U. ist durch ein extremes kontinentales Klima mit atlantischen Einfliissen gekennzeichnet. Es
handelt sich um ein semiarides, trockenes Gebiet mit hiufigen Frithjahrsfrosten.
Menschliche Faktoren.

1. Die Weine mit der g. U. , Toro* und der Faktor Mensch sind eng miteinander verkniipft, da die Rebsorten auf der
Grundlage jahrhundertealter, von Generation zu Generation weitergegebener Erfahrung je nach
Bodenbeschaffenheit gepflanzt wurden:

— Tinta de Toro: Hauptsichlich auf kiesigen Boden mit kalkhaltigem Unterboden.

— Malvasia Castellana: Hauptsichlich auf lockeren und sandigeren Boden.

— Garnacha Tinta: Wie Malvasia auf sandigen Boden.

— Verdejo: Geeignet fur alle Bodenarten, vorzugsweise lockere Boden mit Kies und Feldsteinen.
— Moscatel de Grano Menudo: Nihrstoffarme Boden, gut entwisserter Sandlehm.

— Albillo Real: Eher auf sandigen und kiesigen Boden.

2. Das Alter der Rebfliche, die zu mehr als 50 % iiber 40 Jahre alt ist, der Rebflichenbestand aus der Zeit vor dem
Phylloxera-Befall, der generelle Pflanzabstand von 3 x 3 m in Vierecksanordnung, mit Ausnahme sehr alter
Anpflanzungen in versetzter Anordnung, das von Menschen aufrechterhaltene Weinbauerbe sowie die heimische
Rebsorte Tinta de Toro verleihen den Trauben, und somit auch den Weinen, ihre wesentlichen Eigenschaften.
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3. Die Winzer des Gebiets setzen seit jeher auf die einheimische Rebsorte Tinta de Toro, die perfekt an den Boden
und das Klima angepasst ist und deren erste Aufzeichnung auf das 6. Jahrhundert, in der ,Etimologias“ von
Isidoro de Sevilla, zuriickgeht. Ampelografisch und genetisch dhnelt sie der Rebsorte Tempranillo, wird aber in
geringerem Umfang angebaut, ist tanninhaltiger, kaliumreich, weist einen geringeren Sauregehalt auf, hat bei Reife
ein leicht anthocyanhaltiges Fruchtfleisch und wird fur die Erzeugung von konzentrierteren und kréftigeren
Weinen verwendet.

4. Da es keine endemischen Schidlinge oder Krankheiten gibt, mit Ausnahme von Mehltau, den die Winzer auf
natiirliche Weise mit Schwefel behandeln, kann auf den Einsatz von Pflanzenschutzmitteln verzichtet werden,
sodass die Trauben nahezu biologisch angebaut werden.

Beschreibung des Erzeugnisses

Im Vergleich zu anderen Weinen benachbarter Gebiete, die aus dhnlichen Rebsorten gewonnen werden, sind die Weine
mit der g. U. ,Toro® strukturierter und weisen einen hoheren Polyphenol- und Tanninanteil auf. Sie haben einen
geringeren Siuregehalt, einen hoheren pH-Wert und weisen Noten reiferer Friichte auf.

Dariiber hinaus haben die halbtrockenen, lieblichen und siiien Weine je nach Rebsorte, aus der sie hergestellt werden,
einen starken blumigen oder fruchtigen Geschmack und eine starke Struktur im Mund, die auf das Gebiet
zuriickzufiihren sind.

Die Qualititsschaumweine weisen eine feine und intensive Perlage sowie eine lang anhaltende Schaumkrone auf. Diese
Qualitdtsschaumweine sind frisch, ausgewogen, korperreich mit gut integrierten Sekundararomen, die durch die zweite
Girung in der Flasche entstehen.

Beschreibung des ursichlichen Zusammenhangs

Die Winter sind extrem kalt, mit vielen Sonnenstunden und extremen Temperaturen, was die Produktivitdt der Reben
eingeschrinkt. Die verschiedenen Bodentypen (sandige Lehmboden) sind ausschlaggebend dafiir, welche Sorten
angebaut werden. Diese Faktoren, der neutrale pH-Wert, die begrenzte organische Substanz sowie die von den
Winzern zugesetzten Bodenverbesserungsmittel bestimmen das Aroma, die Struktur und den hohen Alkoholgehalt
der Weine. Auch der hohe Eisengehalt des Bodens und das betrachtliche Alter der Rebfldchen tragen zu der besonders
hervorzuhebenden Reichhaltigkeit der Farbstoffe in den Weinen bei.

Ferner sind diese natiirlichen Bedingungen des Erzeugungsgebiets im Zusammenhang mit natiirlichen und den oben
beschriebenen menschlichen Faktoren fir die Entwicklung der Rebflidchen ideal, insbesondere in den Phasen vor der
Lese, da sie dazu beitragen, dass die verschiedenen zugelassenen Rebsorten zu unterschiedlichen Zeitpunkten reifen.
So konnen gute Grundweine fiir die Erzeugung von Qualititsschaumweine mit angemessenem Alkoholgehalt,
niedrigem Sauregehalt und pH-Wert sowie guter Qualitdt erzeugt werden.

Durch die jahrelange Erfahrung mit der Erzeugung von siilen und lieblichen Weinen mit der g. U. ,Toro“ ist der
Nachweis ihrer Produktionskapazitit erbracht. Die Weine werden nach strengsten Qualitdtsstandards und unter
Wahrung des klassischen organoleptischen Profils der traditionellen Weine mit der g. U. ,Toro“ hergestellt. Diese
Weine verkorpern die typischen Eigenschaften der Weine mit der g. U. ,Toro“, die durch den Zuckergehalt noch
verstarkt werden, sehr gut.

Fiir Schaumweine wurden bei der letzten Uberarbeitung der Produktspezifikation Rebsorten wie Albillo Real und
Moscatel de Grano Menudo, die in dem Gebiet traditionell vorkommen aber noch nicht Teil der Produktspezifikation
waren, aufgenommen, sodass in Kombination mit den Hauptrebsorten Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta
und Tinta de Toro ideale Grundweine fiir die Erzeugung von Qualititsschaumwein gewonnen werden konnen, da
diese Kombination von Rebsorten eine Reifung zu verschiedenen Zeitpunkten ermoglicht sowie die Erzeugung von
ausgewogenen und gesunden Weinen mit einem angemessenen Alkohol- und einem niedrigem Sduregehalt. Durch die
jahrelange Erfahrung mit der Herstellung dieser Qualititsschaumweinsorten mit der g. U. , Toro® ist der Nachweis ihrer
Produktionskapazitit erbracht. Die Weine werden nach strengsten Qualitdtsstandards und unter Beibehaltung des
Zusammenhangs hergestellt.

Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)

Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Verpackung im abgegrenzten geografischen Gebiet

Beschreibung der Bedingung:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj
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Die Weinbereitung umfasst die Abfillung und anschliefende Reifung der Weine. Die in der Produktspezifikation
beschriebenen organoleptischen sowie physikalisch-chemischen Merkmale konnen nur dann gewihrleistet werden,
wenn alle Weinbereitungsvorgange im Erzeugungsgebiet stattfinden. Die Abfiillung der durch die g. U. ,Toro"
geschiitzten Weine ist einer der fiir die Erreichung der in der Produktspezifikation festgelegten Merkmale
entscheidenden Schritte. Folglich muss die Abfiillung in Kellereien in Abfiillbetrieben im Erzeugungsgebiet stattfinden,
um die Qualitdt zu garantieren und eine Ursprungs- und Kontrollgarantie zu bieten.

Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:
Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung der Bedingung:

Auf den Etiketten kann die traditionelle Angabe DENOMINACIC')N, DE ORIGEN [URSPRUNGSBEZEICHNUNG] oder
deren Abkiirzung ,D.0.“ [G. U] anstelle von DENOMINACION DE ORIGEN [URSPRUNGSBEZEICHNUNG]
verwendet werden.

Fiir die Weine konnen auf ihrer Etikettierung die Angaben ,ROBLE" [EICHE] und ,FERMENTADO EN BARRICA* [IM
FASS GEGART] verwendet werden. Fiir Rotweine konnen die traditionellen Begriffe ,CRIANZA®, ,RESERVA“ und
,GRAN RESERVA*“ verwendet werden, sofern sie die in den geltenden Rechtsvorschriften festgelegten Bedingungen
erfiillen.

Link zur Produktspezifikation

https:/[www.itacyl.es|-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg
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