RN Uredni véstnik CS
el Evropské unie Rada C

C[2024/4493 12.7.2024

Zvefejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu na drovni Unie tykajici se chrinéného
oznaceni puvodu v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 4 prvnim pododstavcem ve spojeni s ¢linkem
105 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013

(C/2024/4493)

Ve lhtité tf mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgdny ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE VYROBKU NA UROVNI UNIE
Toro
PDO-ES-A0886-AMO06
Datum podini Zddosti: 16.5.2023
1. Zadatel a opravnény zdjem
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,TORO“ (Regula¢ni rada pro oznaceni ptavodu , Toro)

Rada se sklddd ze vSech vinafti a vinafstvi, ktefi se podileji na vyrobé vina s chrinénym oznacenim ptivodu Toro.

2. Polozka specifikace vyrobku, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)
O Nézev vyrobku

Druh vyrobkd z révy vinné
Souvislost
O Omezeni pfi uvddéni na trh

3. Popis a ditvody ke zméné

1. ZARAZENI NOVE KATEGORIE VIN

Popis:

Specifikace vyrobku CHOP Toro se méni tak, aby zahrnovala novou kategorii vin, tj. kategorii 5 ,Jakostni Sumiva vina“.
Z toho diivodu musi byt popsany jejich fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti.

Tato zména se tykd ¢lanku 2 specifikace vyrobku a bodu 3 jednotného dokumentu.
Druh zmény (zmén): na trovni Unie

Jednd se o zménu na drovni Unie, jelikoZ je tento typ zmény uvedeny v ¢l. 105 odst. 2 pism. b) nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (jednotnd spole¢nd organizace trhti).

Divod:

Zafazeni odrid, které jsou tradi¢né pfitomny v této oblasti, jako jsou Albillo Real a Moscatel de grano menudo, spolu
s pouzivinim odriid Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta a Tinta de Toro, do pfedchozi revize specifikace
vyrobku, vytvai{ vhodné podminky pro ziskdni charakteristického zdkladniho vina | vinného mostu, idedlniho pro
vyrobu jakostnich §umivych vin, coz témto vinim doddvd jemnou intenzivni perlivost a pfetrvavajici pénovou
korunku.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj 1/9


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

CS

Ut vést. C, 12.7.2024

Fyzikdlné-chemickd a senzorickd analyza $umivych vin vyrobenych tradiéni metodou v mistnich vinafstvich
a uvadénych na trh bez CHOP Toro ukazuje, Ze tato jakostni Sumivd vina jsou svézi, vyvazend, plnd, dobfe se do nich
vélefiuji sekunddrni aromata z druhotného kvaseni v ldhvi a zdroven si udrzuji tradi¢ni profil vin Toro.

Souhrnné feceno, pfani zachovat historickou vysadbu téchto bilych a ¢ervenych odrid vinné révy v této oblasti (nyni
se véemi historickymi odridami), a zachovat tak jejich genetickou diverzitu, jakoz i prokdzanou kvalitu a obchodni
uspéch nékterych téchto vin na trhu, jsou diivodem k tomu, aby Regula¢ni rada vypracovala pravidla, kterd by se na
tyto odrady vztahovala, jak poZaduje dané odvétvi.

Vzhledem k tomu, Ze byla doplnéna nové kategorii vin, je navic zapotiebi tato vina popsat, a to alespori jejich fyzikdlni
a chemické vlastnosti, jak je stanoveno v ¢lanku 20 nafizeni (EU) 2019/34. Pii urCovani téchto parametrii bylo
piihlédnuto k vySe uvedenym analyzdm provedenym u jakostnich Sumivych vin uvddénych na trh mistnimi
vinafskymi podniky a vyrobenych z povolenych odrid, které pochazely z vinic rovnéz ve vymezené oblasti.

2. PODMINKY VYROBY NOVE KATEGORIE VINA

Popis:

Pro novou kategorii vina byly zavedeny specifické podminky vyroby.

Tato zména se tykd bodu 3 pism. b) a ) specifikace vyrobku a bodu 5.1 jednotného dokumentu.
Druh zmény (zmén): na rovni Unie

V souladu s vysvétlenim druhu zmény uvedenym v oddile 1 se tato zména tykd zafazeni nové kategorie vin, a proto se
mé za to, Ze se na ni vztahuje ¢l. 105 odst. 2 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 (jednotnd spole¢nd organizace trhd).

Divod:

Bylo nezbytné zahrnout specifikace a pozadavky pro vyrobu jakostnich Sumivych vin, jako je napiiklad zména
pravdépodobného obsahu alkoholu u hroznii pouzivanych k jejich vyrobé. Tradi¢ni metoda zrdni na kalech po dobu
nejméné deviti mésicti je kromé toho povazovéna za jedinou metodu, kterd zarucuje jakost vin urcenych k uvddéni na
trh. Rovnéz byla zavedena povinnost pii vyrobé rizovych jakostnich sumivych vin pouzivat nejméné 25 % modrych
odrtd.

3. DOPLNENI SOUVISLOSTI PRO KATEGORII 5. JAKOSTNI SUMIVA VINA

Popis:

Kategorie 5, jakostni sumiv vina, byla zahrnuta do pododdili b) Udaje o vyrobku a c) PFicinna souvislost.
Tato zména se tykd clanku 7 specifikace vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu.

Druh zmény (zmén): na tirovni Unie

V souladu s vysvétlenim druhu zmény uvedenym v oddile 1 se tato zména tyka zafazeni nové kategorie vin, a proto se
mad za to, Ze se na ni vztahuje ¢l. 105 odst. 2 pism. b) natizeni (EU) ¢. 1308/2013 (jednotnd spole¢nd organizace trhil).

Divod:

Zafazeni této kategorie znamend, Ze existuje novy vyrobek, jakostni Sumivé vino, které ma organolepticky profil vin
z dané oblasti: vyznaluji se plnosti, tény zralého ovoce, ovem tradi¢ni metoda vyroby jim dodava charakteristické
vlastnosti. Byl pfiddn odstavec, aby se doplnila pfi¢innd souvislost pro tuto kategorii, nebot vlastnosti jakostnich
Sumivych vin jsou v zdsadé ddny vzdjemnym piisobenim p¥irodnich a lidskych faktori.
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JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)

Toro

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni $umivé vino

Popis vina (vin)
1. VINO - BILA A RUZOVA VINA SUCHA

Vina bild

Vzhled: bled¢ Zlutd az zlatozlutd barva, bez zdkalu. Viné: jasnd a Cistd, ovocnd ajnebo kvétinovd a/nebo bylinnd
aromata, stiedni az vys3i stfedn{ intenzita. Chut: mald plnost, stfedné dlouhd az dlouhd dochut, stfedni az vys$si
stfedni kyselost, vyvazeny pomér alkoholu a kyselin.

Bild vina kvasend v sudech nebo zrajici v sudech:

Vzhled: bled¢ 7Zlutd aZ zlatozlutd barva, bez zdkalu. Viné: jasnd a ¢istd, ovocnd a/nebo kvétinovd a/nebo bylinnd
aromata, tercidrni aromata piiznacénd pro sud. stfedni az stfedné silnd intenzita. Chut: stfedné dlouhd az dlouhd
dochut, kyselost a plnost (vyssi sttedni). Vyvazend tercidrni aromata dieva.

RiiZovd vina

Vzhled: bledé rtizova az lososovd barva, bez zdkalu. Viné: jasnd a ¢istd, aromata cerstvého (nezralého) cerveného af
nebo ¢erného ovoce, stiedni az stiedné silnd intenzita. Chut: mald plnost, stfedné dlouhd az dlouhd dochut, stfedni az
vys§i stiedni kyselost, vyvaZeny pomér alkoholu a kyselin.

(*) Nize uvedené iidaje v rdmci obecnych analytickych vlastnosti se tykaji vin, kterd obsahuji méné nez 5 g/l zbytkového cukru.
Pokud vina obsahuji zbytkovy cukr v mnoZstvi nejméné 5 g/l, mize mezn{ hodnota oxidu sifi¢itého ¢init az 250

mg/l.

(**) Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto bodé musi byt za kazdych okolnosti v souladu s limity
stanovenymi pradvnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimélni celkové kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 18
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr):
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2. VINO - CERVENA VINA SUCHA

Mladd Eervend vina:

Vzhled: tiesfiové az rubinové Cervend barva, bez zdkalu. Viné: jasnd a Cistd, aromata erveného a/nebo cerného ovoce,
stfedni aZ vyssi stfedni intenzita. Chut: stfedni az vyraznd plnost, stfedné dlouhd [ stfedné dlouhd az dlouhd dochut,
vyvédzeny pomér alkoholu a kyselin.

Cervend vina zrajici v sudech (véetné vin s oznacenimi Roble, Crianza, Reserva a Gran Reserva):

Vzhled: tfesniové az cihlové Cervend barva, bez zdkalu. Viiné: jasnd a Cistd, aromata Cerveného a/nebo ¢erného a/nebo
zralého ovoce, stfedni intenzita. Tercidrni aromata pfiznacnd pro zrdni v sudu, o stfedni intenzité¢ nebo intenzité
stfedni az vy3§i v zavislosti na dobé zrdni. Chut: stfedni az vyraznd plnost a dochut, vyvdzena.

(*) Fyzikalné-chemické parametry tykajici se vin s méné neZ 5 g/l zbytkového cukru stanovené v tomto bodé musi byt
v souladu s limity stanovenymi pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12,5

Minimdlni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na
litr

Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 20
litr):

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 150
na litr):

3. VINA POLOSUCHA, POLOSLADKA A SLADKA (BILA, RUZOVA A CERVENA)

Vina bild

Bledé 7lutd az zlatozlutd barva, bez zdkalu. Jasnd a Cistd, ovocnd a/nebo kvétinovd a/nebo bylinnd aromata, stfedni az
vys§i stfedni intenzita. Plnost: stfedni (u polosuchych vin), stfedni az vyssi stfedni (u polosladkych vin) a vysokd
(u sladkych vin); sttedné dlouhd az dlouhd dochut; kyselost: stfedni az vyssi sttedni (u polosuchych a polosladkych
vin) a stfedni (u sladkych vin) kyselost a vyvdzeny pomér alkoholu a kyselin.

RiiZovd vina

Bledé razova az lososovd barva, bez zakalu. Jasnd a Cistd, aromata Cerstvého (nezralého) cerveného a/nebo ¢erného
ovoce, stfedni az vysokd (u polosuchych) a stfedni az vyssi stfedni (u polosladkych a sladkych) intenzita. Plnost:
stfedni (u polosuchych vin), stfedni az vyssi stfedni (u polosladkych vin) a vysoka (u sladkych vin); dochut: stfedni az
vysokd (u polosuchych a sladkych vin) a stfedni az vy3si stfedni (u polosladkych vin); kyselost: stfedni az vyssi stfedni
(u polosuchych a polosladkych vin) a stfedni (u sladkych vin) kyselost a vyvaZeny pomér alkoholu a kyselin.

Cervend vina

Ttesnové az rubinové Cervend barva, bez zdkalu. Jasnd a Cistd, aromata erveného a/nebo Cerného ovoce, stfedni az
vysokd (u polosuchych vin) a stfedni (u polosladkych a sladkych vin) intenzita. Plnost: stfedni (u polosuchych
a polosladkych vin) a vysoka (u sladkych vin); a stfedn{ az vyssi stfedni dochut a vyvdzeny pomér alkoholu a kyselin.
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*  Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto bodé musi byt za kazdych okolnosti v souladu s limity
stanovenymi pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 18
litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr):

4. JAKOSTNI SUMIVE VINO VYROBENE TRADICNI METODOU (BILE, RUZOVE I CERVENE VINO)

Bilé jakostni sumivé vino vyrobené tradicni metodou:

Vzhled: Bledé zlutd az zlatozlutd barva. Viné: €istd, ovocnd, s vlastnostmi typickymi pro druhotné kvaseni v lahvi.

RiiZové jakostni Sumivé vino vyrobené tradicni metodou:

Vzhled: svétle rizovd az lososovd barva. Viiné: €istd, ovocnd, s vlastnostmi typickymi pro druhotné kvaseni v lahvi.
Cervené jakostni sumivé vino vyrobené tradicni metodou:
Vzhled: tfesnové az cihlové ¢ervend barva. Viiné: Cistd, ovocnd, s vlastnostmi typickymi pro druhotné kvaseni v lahvi.

*  Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto bodé musi byt v souladu s limity stanovenymi pravnimi
pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimalni celkové kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 10,83
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 180
na litr):

5. Enologické postupy

a.  Zyldstni enologické postupy

1. Zvlastni enologicky postup

— Minimdln{ potencidlni obsah alkoholu v hroznech: 10,5 % objemovych, s vyjimkou hroznt urcenych
k vyrobé polosuchych, polosladkych a sladkych vin, u nichZ je 9 %. Tyto hrozny nesméji byt pouzity
k vyrobé jinych druhd vina.
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— Maximalni vylisnost: 721/ 100 kg hroznii
Jakostni Sumivd vina se vyrabéji tradi¢ni metodou v souladu s platnymi evropskymi pravnimi piedpisy.

Jakostni $umivé vino musi byt ponechdno s kaly po dobu alespori deviti mésicdi, a to ve stejné lahvi, v niz
doslo k druhotnému kvaseni.

— Sladkd vina se vyrdbéji zachovdnim urcitého mnozstvi piirodnich cukrii obsazenych v hroznech pferusenim
alkoholového kvaseni pomoci metod povolenych platnymi pravnimi pfedpisy. s vyjimkou pfidani alkoholu.

2. Omezeni tykajici se vinifikace

Bild vina se vyrabéji vyhradné z bilych odriid (Malvasia Castellana, Verdejo, Moscatel de Grano Menudo a Albillo
Real).

Ruzové vina se vyrdbé&ji z povolenych modrych a bilych odrtid (hlavnich a vedlejsich).
Cervend vina se vyrdbéji vyhradné z odr(id Tinta de Toro a Garnacha Tinta, pficemz se sméji vyrdbét pouze dva

druhy Cervenych vin: ¢ervené vino s nejméné 85 % podilem odriidy Garnacha Tinta a ¢ervené vino s nejméné
75 % podilem odrtidy Tinta de Toro.

RaiZové jakostn{ Sumivd vina jsou vyrobena z nejméné 25 % cervenych odrtd révy vinné.

3. Péstebni postupy
— Miniméln{ hustota vysadby: 500 kefi/ha
— Kefe mohou byt péstovany s vyuzitim opérné konstrukce nebo bez ni.

— SmiSend vysadba je moznd jen tehdy, kdyz Ize jednotlivé odriidy oddélené sklizet.

Maximdlni vynosy
1. pro odridy Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Dofia Blanca), Verdejo, Albillo Real a Moscatel de Grano Menudo

9 000 kg hroznii na hektar

2. coz odpovidd maximdlnimu vynosu:

64,80 hektolitri na hektar

3. pro odridu Tinta de Toro

7 500 kg hroznti/ha

4. coz odpovidd maximédlnimu vynosu:

54,00 hektolitr na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast vymezend pro CHOP ,TORO* se nachdzi v zdpadnim okraji autonomni oblasti Kastilie a Ledn (v jihovychodni
¢asti provincie Zamora) a zahrnuje ¢ast ptirodnich kraja Tierra del Vino, Valle del Guarefia a Tierra de Toro. Soused{
s neobdélavanymi pldnémi v krajich Tierra del Pan a Tierra de Campos a ¢itd 62 000 hektard ptdy.

Zahrnuje ndsledujici obce:
V provincii Zamora:

Argujillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles,
Toro, Valdefinjas, Venialbo a Villabuena del Puente.
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V provincii Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero a vesnice Villaester de Arriba a Villaester de Abajo v obci Pedrosa del Rey.

7. Odrida (odridy) vinné révy

ALBILLO REAL

DONA BLANCA — MALVASIA CASTELLANA

GARNACHA TINTA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

TEMPRANILLO - TINTA DE TORO

VERDEJO

8. Popis souvislosti

a.  Popis zemépisné oblasti

Pf{rodni podminky

1.

Oblast se vyznacuje mirnym terénem, na ktery md vliv feka Duero, jeji piitok Talanda a feky Guarefia a Hornija,
které krajinu tvaruji do adoli a teras. Vinice se nachdzeji v nadmoiské vysce 620 az 840 metrd, pficemzZ nejvyssi
nadmofskd vyska je v jihozdpadni ¢dsti vymezené oblasti.

2. Pada se sklddd ze sedimentt piskovce, jilu a vapenatého slepence z obdob{ pliocénu, které na povrchu vytvéteji
hnédou vépenitou piidu na nezpevnéném materidlu. Jednd se o hlinity az hrubozrnny a jemnozrnny piskovec
s vrstvami vépence a detritického slinu z miocénu. Tyto plidy pochdzeji z obdobi tfetihor. Struktura pidy je
obvykle piscitohlinitd s malym mnozstvim organické hmoty (méné nez 1 %), pficemz pH se pohybuje od mirné
kyselého po neutralni 6-7. Pouze v jihozdpadni oblasti je pH zdsaditéjsi, dosahuje hodnoty pfiblizné 8 a piida md
nizky obsah stopovych prvki s vyjimkou Zeleza.

3. Oblast CHOP se vyznacuje vyrazné kontinentdlnim podnebim s vlivem Atlantiku. Je polosuchd s nedostatkem
vldhy a Castymi jarnimi mrazy.

Lidské faktory

1. Vina s CHOP Toro a lidsky faktor spolu tzce souviseji, nebot odriidy byly vysazovany na zdkladé letitych
zkuSenosti pfeddvanych z generace na generaci podle typu pidy:
— Tinta de Toro: zejména na piidach, které jsou na povrchu $térkovité a maji jilovité podlozi.
— Malvasia Castellana: zejména na leh¢ich a piscitéjsich padach.
— Garnacha Tinta: na pisc¢itych pdéch, stejné jako Malvasia.
— Verdejo: vhodné pro viechny typy pid, upfednostiiované jsou lehké ptidy obsahujici $térk a obldzky.
— Moscatel de Grano Menudo: pidy chudé na Ziviny, dobfe odvodnéné piscitohlinité ptdy.
— Albillo Real: obecné na piscitych a Stérkovitych padach.

2. Stdf{ vinic, z nichZ vice nez 50 % bylo vysazeno pred vice jak 40 lety, stdvajici vinice vysizené v obdobi pred

msickou révokazem, vinice vysdzené do ¢tverce s hustotou vysadby 3 x 3 metry s vyjimkou velmi starych vinic
vysazenych kiiZem, lidsky faktor v podobé snahy o zachovani vinafského dédictvi, jakoz i ptivodni odrtida Tinta
de Toro proptijcuji hroznim, a tedy i vinim, jejich charakteristické vlastnosti.
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3. Vinafi této oblasti odjakziva chranili ptivodni odriidu Tinta de Toro, kterd se dokonale pfizpusobila ptdé
a podnebi a o které se zminiuje jiz Isidoro de Sevilla ve svém dile Etimologias ze 6. stoleti. Z hlediska
ampelografického a genetického se jednd o odriidu podobnou odridé Tempranillo, ovSem péstuje se v mensim
mnozZstvi, je tfislovitéjsi a bohatsi na draslik, méné kyseld a s mirnym obsahem antokyanii ve zralé duziné
a vyrdbi se z ni koncentrovanéjsi a silngjsi vina.

4. Diky absenci endemickych skidct ¢i chorob s vyjimkou padli, které vinafi oSetfuji pfirozenym zpusobem za
pouziti siry, nedochdzi k pouzivani Sirokospektrych pfipravkd na ochranu rostlin, a hrozny jsou tak prakticky
péstovany ekologicky.

Udaje o vyrobku

Ve srovnani s viny z podobnych odriid ze sousednich oblasti jsou vina s CHOP Toro strukturovangjsi a maji vyrazngjsi
polyfenolickou a tiislovou slozku. Ze senzorického hlediska jsou méné kyselé, vy3$sim pH a tony zralého ovoce.

V zavislosti na odriidé, z niz se vyrabéji, maji kromé toho polosuchd, polosladkd a sladka vina plnou chut s vyraznymi
kvétinovymi nebo ovocnymi tény, coZ souvisi s pfislusnym terroir.

Jakostni Sumiva vina maji jemnou a intenzivni perlivost a pfetrvavajici pénovou korunku. Tato jakostni Sumivd vina
jsou svézi, vyvazend, s plnou chuti a dobfe se do nich vélefiuji sekundarni aromata z druhotného kvaseni v lahvi.

Popis pricinné souvislosti

Podnebné podminky se vyznacuji extrémnim chladem v zimé, vysokym poétem hodin slune¢niho svitu a krajnimi
teplotami, které omezuji vynosy révy. Rizné typy ptd (pis¢itohlinitd) urcuji, které odridy vinafi vysadi. Tyto faktory,
neutrdlni pH, nizky podil organické hmoty, dopliiovany prosttednictvim ptdnich kondicionérd, predurcuji
aromaticky vyraz, strukturu a vysoky obsah alkoholu ve vinech. Vysoky obsah Zeleza v piidé spolecné s vysokym
stafim vinic pfipivaji k tomu, Ze tato vina obsahuji mimotadné velké mnozstvi barviv.

Tyto pfirozené podminky produkéni oblasti, které souviseji s pfirodnimi faktory, a vySe popsané lidské faktory jsou
kromé toho idedlni pro rozvoj vinic, zejména ve fazich pfed sklizni, coz pfispiva ke zrdni rtiznych povolenych odriid
v odlisnych obdobich, a vznikaji tak dobrd zdkladni vina pro vyrobu jakostnitho $umivého vina s pfiméfenym
obsahem alkoholu, nizkou kyselosti, pH a dobrym zdravim.

V piipadé sladkych a polosladkych vin navic zkuSenosti s vyrobou tohoto druhu vina s CHOP TORO v priubéhu let
prokdzaly schopnost vyroby téchto vin s nejvyssimi standardy jakosti a se zachovdnim klasického organoleptického
profilu tradi¢nich vin Toro. Tato vina velmi dobfe vyjadfuji ryzi charakter vin Toro, ktery je zvyraznén pitomnosti
cukru.

Pokud jde o Sumiva vina, zafazeni odrid, které se tradi¢né vyskytuji v dané oblasti, jako jsou Albillo Real a Moscatel de
grano menudo, do pfedchozi revize specifikace vyrobku, kterd je pfedtim nezahrnovala, umoznilo v kombinaci
s hlavnimi odridami Verdejo, Malvasia Castellana, Garnacha Tinta a Tinta de Toro ziskat idedlni zdkladni vina pro
vyrobu jakostnich Sumivych vin, nebot diky této kombinaci odrid je mozné postupné dozravani a vyroba vyvazenych
a zdravych vin s pfiméfenym obsahem alkoholu a nizkou kyselosti. Dlouholeté zkusenosti s vyrobou téchto druht
jakostnich Sumivych vin s CHOP Toro prokézaly solidnost vyrobni kapacity. Vina se vyrdbg&ji podle nejpfisnéjsich
standardi kvality a se zachovdnim souvislosti.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Pravni rdmec:

vnitrostdtni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4493/oj
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JelikoZ proces vyroby vina zahrnuje plnéni do lahvi a dozravani, mohou byt organoleptické a fyzikdlné-chemické
vlastnosti popsané ve specifikaci vyrobku zaruceny pouze tehdy, kdyz veskerd manipulace s vinem probihd v oblasti
produkce. Vzhledem k tomu, Ze sta¢eni vin s CHOP ,TORO* do lahvi patii k operacim, které maji zdsadni vyznam pro
dosazeni vlastnosti stanovenych ve specifikaci vyrobku, provadi se tato operace (v zdjmu zachovéni kvality, zaruceni
plivodu a zajistén{ kontroly) ve sta¢irndch v oblasti produkce.

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Na etiketdch je mozné pouzivat tradi¢ni vyraz ,DENOMINACION DE ORIGEN“ (oznaceni ptivodu) a jeho zkratku
,D.0.“ namisto ,DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA* (chrdnéné oznaceni pivodu).

Na etiketdch vin mohou byt taktéz uvedeny vyrazy ROBLE a FERMENTADO EN BARRICA a v piipadé ¢ervenych vin
rovnéz tradi¢ni vyrazy CRIANZA, RESERVA a GRAN RESERVA, a to za pfedpokladu splnéni podminek stanovenych
v platnych pravnich predpisech.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.itacyl.es|-/marcas-d-o-toro-?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-igp%2Fdop-igp-y-etg
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