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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 2288/97
z dnia 18 listopada 1997 r.
ustanawiajace normy handlowe dla czosnku

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 2200/96 z dnia
28 pazdziernika 1996 r. w sprawie wspélnej organizacji rynku
owocow 1 warzyw ('), w szczegdlnosci jego art. 2 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

czosnek nalezy do produktéw wymienionych w zalaczniku I
do rozporzadzenia (WE) nr 2200/96, dla ktérych musza zostaé
przyjete normy; rozporzadzenie Rady nr 10/65/EWG z dnia 26
stycznia 1965 r. ustanawiajace wspélne normy jakosci dla
czosnku (3), ostatnio zmienione rozporzadzeniem Komisji (WE)
nr 888/97 (), bylo wielokrotnie zmieniane i nie jest jasne z

prawnego punktu widzenia;

odnoéne przepisy powinny zostal przeformulowane a
rozporzadzenie nr 10/65/EWG uchylone; w interesie przejrzys-
toci na rynku S$wiatowym nalezy uwzgledni¢ normy dla
czosnku zalecane przez Europejska Komisje Gospodarczg
Narodéw Zjednoczonych;

dla ulatwienia handlu czosnkiem nalezy uprosci¢ normy wspél-
notowe dotyczace sposobu prezentacji produktu, tak by
uczyni¢ je mniej rygorystycznymi od norm migdzynarodowych
zalecanych przez Europejska Komisje Gospodarcza Narodow
Zjednoczonych;

stosowanie norm powinno wyeliminowa¢ z rynku produkty
stabej jakosci, ukierunkowaé uprawe czosnku, tak by spelniala
oczekiwania konsumentéw, ulatwi¢ jej prowadzenie na zasa-
dach uczciwej konkurencji i tym dopoméc w poprawie rentow-
nosci;

normy stosuje si¢ na wszystkich etapach obrotu; przewdz na
duze odleglosci, sktadowanie przez pewien okres i rézne czyn-
nosci przeladunkowe, jakim poddawany jest produkt, moga
powodowa¢ pogarszanie si¢ jego stanu na skutek biologicznego
rozwoju produktu lub fatwosci z jaka ulega on zepsuciu; takie

pogarszanie si¢ jakosci nalezy bra¢ pod uwage przy stosowaniu
norm na wszystkich etapach obrotu po dokonaniu jego
wysylki; poniewaz produkty klasy ,Ekstra” wymagaja sorto-
wania i pakowania ze szczegélng staranno$cig, w ich przy-
padku nalezy dopusci¢ jedynie niewielka utrate Swiezosci i jedr-
nosci;

$rodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z
opinia Komitetu Zarzadzajacego ds. Swiezych Owocéw i
Warzyw,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

1. Normy handlowe dla czosnku objetego kodem CN
07032000 s3 zgodne z normami wymienionymi w
Zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.

2. Normy te stosuje si¢ na wszystkich etapach obrotu,
zgodnie z warunkami ustanowionymi w rozporzadzeniu (WE)
nr 2200/96.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak
wykazywad, w poré6wnaniu z normami:

— nieznaczny ubytek $wiezosci i jedrnosci,

— niewielkie pogorszenie jakosci czosnku w klasach innych
niz ,Ekstra” spowodowane rozwojem i latwoscig ulegania
zepsuciuL.

Artykut 2
Rozporzadzenie nr 10/65/EWG traci moc.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem 1 stycznia
1998 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Panistwach Cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 18 listopada 1997 r.

() Dz.U. L 297 z 21.11.1996, str. 1.
) Dz.U. 19 z 5.2.1965, str. 246/65.
) Dz.U.L 126 2 17.5.1997, str. 11.

—~—

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK
NORMY DLA CZOSNKU

I. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza normeg stosuje si¢ do czosnku odmian (kultywaréw) wyhodowanych z Allium sativum L. przeznaczonego do
dostawy konsumentowi w stanie $wiezym ('), pélsuszonym (3), lub suszonym (*), w wylaczeniem zielonego czosnku z w
pelni rozwinietymi li$émi i nierozwinietymi gléwkami i czosnku przeznaczonego do przetwoérstwa przemystowego.

II. PRZEPISY DOTYCZACE }AKOgCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosci dla czosnku, po przygotowaniu i zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne

Dla wszystkich klas, z zastrzezeniem przepisow szczegdlnych dla kazdej klasy i dopuszczalnej tolerangji, gtowki musza
by¢:

— w dobrym stanie; wylaczajac produkt zaczynajacy gni¢ lub psu¢ si¢ w taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia,
— praktycznie wolne od szkodnikow,

— praktycznie wolne od szk6d wyrzadzonych przez szkodniki,

— czyste, praktycznie pozbawione jakichkolwiek widocznych cial obcych,
— twarde,

— wolne od szkdd powodowanych przez mréz lub storice,

— wolne od widocznych z zewnatrz kietkéw,

— wolne od nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej,

— wolne od obcego zapachu i/lub smaku ().

Stadium rozwoju oraz stan czosnku muszg by¢ takie, aby umozliwialy:

— przetrzymanie transportu i przenoszenia oraz

— przybycie w zadowalajagcym stanie do miejsca przeznaczenia.

B. Klasyfikacja
Czosnek klasyfikowany jest w trzech ponizej okreslonych klasach:
i) Klasa Ekstra

Czosnek w tej klasie musi by¢ najwyzszej jakosci. Musi mie¢ cechy charakterystyczne dla odmiany lub rodzaju hand-
lowego (°).

Glowki muszg byé:
— nienaruszone,
— o ksztalcie regularnym,

— nalezycie oczyszczone.

Musza by¢ wolne od uszkodzen, z wyjatkiem nieznacznych uszkodzen powierzchniowych, pod warunkiem Ze nie
majg one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jako$¢, wlasnosci przechowalnicze i wyglad w opakowaniu.

Zabki muszg by¢ zwarte.

Korzenie suchego czosnku muszg by¢ obcigte rowno z gtowka.

Klasa I

—
=

Czosnek tej klasy musi by¢ dobrej jakosci. Musi mie¢ cechy charakterystyczne dla odmiany lub rodzaju handlo-
wego ().

Glowki muszg by¢:
— nienaruszone,

— o odpowiednio regularnym ksztalcie.

") ,Czosnek $wiezy” oznacza produkt z ,zielong” fodyga i wciaz jeszcze Swiezg zewnetrzng skorka glowki.

(

(*) .Czosnek potsuchy” oznacza produkt z todyga i zewnetrzng skorka glowki nie catkowicie wysuszonymi.

(*) ,Czosnek suchy” oznacza produkt, w ktérym lodyga, zewnetrzna skorka gtowki i skérka otaczajaca kazdy z zabkéw sa catkowicie
suche.

(*) Niniejszy przepis nie wyklucza specyficznego zapachu i/lub smaku spowodowanego wedzeniem.

(*) Niniejszy przepis nie wyklucza zmienionego zabarwienia wynikajacego z wedzenia.
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Mozna jednak dopusci¢ nieznaczne wady, pod warunkiem Ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego
jako§¢, whasnosci przechowalnicze i wyglad w opakowaniu:

— nieznaczne otarcia zewnetrznej skorki gtowki.
Zabki muszg by¢ dostatecznie zwarte.
iii) Klasa II

Do tej klasy nalezy czosnek, ktéry nie odpowiada wymaganiom wyzszych klas, ale ktéry spelnia okrelone powyzej
wymagania minimalne.

Mozna dopusci¢ nastgpujace wady, pod warunkiem ze czosnek pospolity zachowuje swe zasadnicze cechy w odnie-
sieniu do jakosci, wlasnosci przechowalniczych i wygladu:

— otarcia lub brak czesci zewnetrznej skorki glowki,
— zaleczone zranienia,

— nieznaczne obicia,

— nieregularno$¢ ksztattu,

— brak do trzech zabkdw.

III. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos¢ ustala si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy przekroju poprzecznego.

i) Minimalng $rednice ustala si¢ na 45 mm dla czosnku sklasyfikowanego w klasie ,Ekstra” i na 30 mm dla czosnku
sklasyfikowanego w klasach I i II.

ii) Dla czosnku pospolitego oferowanego do sprzedazy luzem — z obcigtymi fodygami — lub w peczkach, réznica w
$rednicy miedzy najmniejsza i najwigksza glowka w tym samym opakowaniu nie moze przekraczaé:
— 15 mm, jezeli $rednica najmniejszej gtéwki wynosi mniej niz 40 mm,
— 20 mm, jezeli $rednica najmniejszej glowki wynosi 40 mm lub wigce;j.
IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANC]I
Dla czosnku pospolitego oferowanego luzem, w kazdym opakowaniu dopuszcza si¢ tolerancje w zakresie jakosci lub
wagi w odniesieniu do produktu niespelniajacego wymogéw klasy podanej w oznakowaniu.

A. Tolerancje dotyczgce jako$ci

(i) Klasa Ekstra
5 % wagi czosnku niespelniajagcego wymogow klasy, lecz spetniajagcego wymogi klasy I lub, wyjatkowo, mieszczg-
cego si¢ w przedziale tolerancji dla tej klasy.

(ii) Klasal
10 % wagi czosnku pospolitego niespelniajacego wymogéw klasy, lecz spelniajacego wymogi klasy II lub,
wyjatkowo, mieszczacego si¢ w przedziale tolerancji dla tej klasy. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 %
glowek moze mie¢ zabki z widocznymi z zewnatrz kietkami.

(iii) Klasa IT

10 % wagi czosnku niespelniajacego wymogow tej klasy ani wymogéw minimalnych, z wyjatkiem produktu zaczy-
najacego gnié, z obiciami lub innym uszkodzeniem powodujacym, Ze nie nadaje si¢ on do spozycia.

W uzupelnieniu do tych tolerancji maksymalnie 5 % wagowo gléwek moze mie¢ zabki z widocznymi z zewnatrz
kietkami.
B. Tolerancje dotyczgce wielkoSci
Dla wszystkich klas: 10 % wagowo gléwek niespelniajacych wymagan w odniesieniu do klasyfikacji wedlug wielkosci
oraz do wielkosci podanej na opakowaniu, ale odpowiadajacych wielkosci bezposrednio powyzej iflub ponizej wielkosci

podanej. W ramach tej tolerancji $rednice mniejszg od podanego minimum moze mie¢ nie wigcej niz 3 % gltowek, ale
nie mniejszg niz 25 mm.

V. PRZEPISY DOTYCZACE WYGLADU

A. Jednorodnosé

Zawarto$¢ kazdego opakowania lub partii przedstawianej luzem musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko czosnek tego
samego pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli dokonano sortowania wedlug wiel-
kosci).

Widoczna czg$é zawartoci kazdego opakowania lub partii musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
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B. Opakowanie

Z wyjatkiem czosnku suchego prezentowanego w warkoczach, ktéry moze by¢ transportowany luzem (zaladowany
bezposrednio do pojazdu transportowego), czosnek musi by¢ zapakowany w sposob zapewniajacy odpowiednia ochrong
produktu.

Materialy uzyte wewnatrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, ktéra pozwala na uniknigcie spowodo-
wania jakiegokolwiek uszkodzenia zewnetrznego lub wewngtrznego produktu. Zezwala si¢ na uzycie materialow, w
szczegblnosci papieru lub pieczatek ze specyfikacja handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykietowanie zostalo wyko-
nane przy uzyciu nietoksycznego tuszu lub kleju.

Opakowania lub partie produktu przedstawionego luzem musza by¢ wolne od wszelkich obcych substangji.

C. Prezentacja

Czosnek musi by¢ prezentowany w nastepujacy sposob:
i) luzem w opakowaniu, z przycigtymi todygami, przy dtugosci todyg nieprzekraczajacej:

— 10 cm w przypadku czosnku §wiezego i polsuchego,
— 3 cm w przypadku czosnku suchego;

ii) w peczkach wedlug:
— ilosci gtowek,
— wagi netto.
Koncéwki todyg musza by¢ wyréwnane;

iii) tylko w przypadku czosnku suchego i pélsuchego, w warkoczach, wedlug:
— ilo$ci gléwek, wynoszacej co najmniej szes¢ gtowek w warkoczu,
— wagi netto.

W przypadku prezentacji w peczkach lub warkoczach wszystkie opakowania musza mie¢ jednakowe cechy (ilo$¢ glowek
lub wagg netto).

Niezaleznie od rodzaju prezentacji todygi musza by¢ obcigte czysto, podobnie jak korzenie w przypadku czosnku
suchego sklasyfikowanego w klasie ,Ekstra”.
VI. PRZEPISY DOTYCZACE OZNAKOWANIA

Kazde opakowanie musi mie¢ zaznaczone nast¢pujace dane szczegétowe, umieszczone po tej samej stronie, oznakowane
w sposob czytelny i trwaly oraz widoczny z zewnatrz:

Dla czosnku w warkoczach transportowanego luzem (zaladowanego bezposrednio do pojazdu), dane szczegétowe
musza by¢ uwidocznione w dokumencie towarzyszacym towarom i umieszczonym w widocznym miejscu wewngtrz
pojazdu transportowego.

A. Identyfikacja
Pakujacy i/lub wysylajacy: nazwa i adres lub urzgdowo nadany lub zatwierdzony znak kodowy. Jednakze w przypadku

stosowania znaku kodowego, w bezpo$rednim jego poblizu musi by¢ umieszczone odniesienie ,pakujacy iflub
wysylajacy” (lub réwnowazne im skroty).
B. Rodzaj produktu

— ,Czosnek $wiezy”, ,czosnek pétsuchy” lub ,czosnek suchy”, jezeli zawartos¢ nie jest widoczna z zewnatrz.
— Nazwa odmiany lub rodzaj handlowy (,bialy czosnek”, ,rézowy czosnek” itd.).

— ,Wedzony”, gdzie whasciwe.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i, fakultatywnie, okreg uprawy, albo krajowa, regionalna lub lokalna nazwa miejsca uprawy.

D. Charakterystyka jako$ci handlowej

— Klasa

— Wielkos¢ (jezeli produkt posortowano wedtug wielko$ci) wyrazona jako minimalna i maksymalna $rednica gléwek.

E. Oznakowanie kontroli urzedowej (fakultatywnie)



