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DIRECTIVA 93/77/CEE DO CONSELHO
de 21 de Setembro de 1993

relativa aos sumos de frutos e determinados produtos similares

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econoémica Euro-
peia e, nomeadamente, os seus artigos 43.° ¢ 100.°A,

Tendo em conta a proposta da Comissdo,,
Em cooperagdo com o Parlamento Europeu (')
Tendo em conta o parecer do Comité Econdomico e Social (?),

Considerando que a Directiva 75/726/CEE do Conselho, de 17 de
Novembro de 1975, relativa a aproximagao das legislagdes dos Estados-
-membros respeitantes aos sumos de frutos e determinados produtos
similares (), foi por diversas vezes alterada de modo substancial; que é
conveniente, por uma questdo de ldgica e clareza, proceder a codifi-
cagdo da referida directiva;

Considerando que, tendo em vista contribuir para a realizagdo do
mercado unico dos sumos de frutos e néctares de frutos, especificar as
condigoes de producdo de forma a satisfazer as exigéncias dos consumi-
dores ¢ facilitar as relagdes comerciais com base numa concorréncia sa
e leal, € necessario fixar regras comuns respeitantes & composi¢ao, ao
emprego de denominacdes reservadas, as caracteristicas de fabrico e a
rotulagem dos produtos em causa;

Considerando, contudo, que as diferengas existentes entre as disposi¢des
nacionais relativas a estes produtos entravam a livre circulagdo e criam
condi¢des de concorréncia desiguais;

Considerando que ¢ importante fixar, antes de mais, as regras de fabrico
e de rotulagem aplicaveis aos sumos e néctares destinados ao consumo
directo e as regras relativas as suas matérias-primas, assegurando simul-
taneamente que as denominagdes reservadas na presente directiva ndo
possam ser utilizadas abusivamente;

Considerando que é conveniente, em conformidade com o segundo
paragrafo do artigo 20.° da Directiva 79/112/CEE, de 18 de Dezembro
de 1978, relativa a aproximagdo das legislacdes dos Estados-membros
respeitantes a rotulagem, apresentacdo e publicidade dos géneros
alimenticios destinados ao consumidor final (*), adaptar essas disposi-
¢Oes as regras previstas na referida directiva;

Considerando que enquanto se aguarda a adopgao de disposigdes comu-
nitarias nessa matéria, ¢ conveniente deixar temporariamente o0s
Estados-membros livres de regular a rotulagem dos produtos ndo desti-
nados ao consumidor final e as colectividades;

Considerando que a definicdo das caracteristicas dos produtos referidos
na presente directiva deve poder ser adaptada a evolugdo cientifica e
técnica; que ¢ conveniente confiar a respectiva adopgdo a Comissao a
fim de simplificar e acelerar o processo;

Considerando que o mesmo se aplica em relagdo a determinacdo dos
métodos analiticos relativos ao controlo de critérios de pureza dos
produtos de adi¢do e de tratamento utilizados no fabrico de sumos e
néctares de frutos, bem como a determinacdo das regras de recolha de

(M) JO n.o C 305 de 23. 11. 1992, p. 109¢e decisdo de 23 de Junho de 1993
(ainda ndo publicada no Jornal Oficial).

(®» JO n° C 313 de 30. 11. 1992, p. 24.

(®) JO n° L 311 de 1. 12. 1975, p. 40. Directiva com a ultima redaccdo que
lhe foi dada pela Directiva 89/394/CEE (JO n.° L 186 de 30. 6. 1989, p.
14).

(*) JO ne° L 33 de 8. 2. 1979, p. 1. Directiva com a ultima redac¢do que lhe
foi dada pela Directiva 91/72/CEE (JO n.° L 42 de 16. 2. 1991, p. 27).
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amostras e dos métodos analiticos necessarios ao controlo da compo-
sicdo e das caracteristicas de fabrico destes sumos e néctares;

Considerando que, em todos os casos em que o Conselho atribua
competéncia a Comissdo para a execugdo das regras estabelecidas no
dominio dos géneros alimenticios, ¢ conveniente instituir uma estreita
cooperacdo entre os Estados-membros e a Comissdo, no ambito do
Comité permanente dos généros alimenticios, criado pela Decisdo 69/
/414/CEE (1),

Considerando que, em certos casos, se impoe a manutengao das disposi-
¢Oes nacionais, acompanhada de uma clausula de revisdo;

Considerando, em especial, que as condigdes da utilizagdo eventual dos
acidos L-malico e DL-malico nos sumos e néctares de frutos devem ser
examinadas no ambito de uma regulamentagio mais geral respeitante a
utilizagdo de determinados acidos na alimentacio;

Considerando que se tornou necessario, atendendo as condigdes de
producdo que prevalecem em certos Estados-membros, possibilitar
nestes casos a autorizagdo da adigdo de acido citrico ao sumo de maga;

Considerando que, ndo sendo possivel extrair o sumo de determinados
frutos exoticos sem a polpa, se torna necessario prever a eventual
utilizagdo do polme do fruto no fabrico de determinados sumos de fruta;

Considerando que € necessario tornar extensiva a todos os néctares de
frutos a possibilidade de substituir a totalidade dos agucares por mel,
dentro dos limites fixados, e suprimir a possibilidade de se utilizarem
simultaneamente agucares ¢ mel em determinados néctares;

Considerando que s6 deve ser autorizada a adi¢do de aglcares a deter-
minados sumos de fruta concentrados se estes se destinarem a ser
vendidos directamente ao consumidor, ndo podendo essa adigdo
exceder, na fase final, os limites autorizados;

Considerando que os Estados-membros devem ter a faculdade de ndo
adoptar integralmente as listas dos produtos de adigdo e¢ de tratamento
previstas na presente directiva até que estejam definidos os critérios de
identidade e de pureza destes produtos;

Considerando que a presente directiva ndo deve afectar as obrigagdes
dos Estados-membros em relagdo aos prazos de transposigdo das direc-
tivas que figuram no anexo B,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

Para efeitos do disposto na presente directiva, entende-se por:

1. Fruto: o fruto, fresco ou conservado pelo frio, sdo, isento de qual-
quer alteracdo, dotado de todos os componentes essenciais para o
fabrico de sumos ou néctares de frutos, e tendo atingido o grau de
maturacdo adequado. O tomate ndo ¢ considerado fruto;

2. Polme de fruto: o produto fermentescivel, mas ndo fermentado,
obtido por peneiragdo da parte comestivel de frutos inteiros ou
descascados, sem eliminagdo do sumo;

3. Polme de fruto concentrado: o produto obtido a partir de polme de
fruto pela eliminagdo fisica de uma determinada parte da agua de
constituicdo;

() JO n° L 291 de 19. 11. 1969, p. 9.
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4. Agucares:

a) No que respeita ao fabrico dos sumos de frutos:
— agucar semibranco,
— acucar (agucar branco),
— agucar branco extra,
— dextrose mono-hidratada,
— dextrose anidra,
— xarope de glucose desidratado,
— frutose;
b) No que respeita ao fabrico dos néctares de frutos, bem como dos

sumos de frutos reconstituidos, além dos agucares referidos na
alinea a):

— xarope de glucose,
— acucar liquido,
— agucar liquido invertido,
— xarope de agucar invertido,
— solugdo aquosa de sacarose que satisfaga as seguintes caracte-
risticas:
aa) residuo seco:
minimo: 62 %, em massa,
bb) teor de agucar invertido (razdo entre frutose e dextrose
1,0 £ 0,2):
maximo: 3 %, em massa, do residuo seco,
cc) cinza condutivimétrica:
maximo: 0,3 %, em massa, do residuo seco,
dd) cor da solugdo:
maximo: 75 unidades ICUMSA,
ee) teor residual de didxido de enxofre
maximo: 15 mg/kg do residuo seco;
5. Sumo de fruto:

a) O sumo obtido a partir de frutos por processos mecanicos,
fermentescivel mas ndo fermentado, possuindo a cor, o aroma e o
gosto caracteristicos dos sumos de frutos de onde provém.

No caso dos citrinos, o sumo de frutos provém do endocarpo, o
sumo de lima pode ser obtido a partir do fruto inteiro, de acordo
com as boas praticas de fabrico que devem permitir reduzir ao
minimo a presenga no sumo de constituintes das partes exteriores
de fruto;

b) O produto obtido a partir de sumo de frutos concentrado, por:

— restituigdo da proporcdo da agua extraida do sumo aquando da
concentragdo, apresentando a agua adicionada as caracteris-
ticas adequadas, nomeadamente nos aspectos quimico, micro-
bioldgico e organoléptico, de forma a garantir as qualidades
essenciais do sumo, e

— restitui¢ao do seu aroma através das substincias aromatizantes
recuperadas aquando da concentragdo do proprio sumo de
fruto em causa ou do sumo de frutos da mesma espécie,

e que apresente as caracteristicas organolépticas e analiticas equi-
valentes as do sumo obtido de acordo com as disposi¢des
previstas na alinea a) e a partir de frutos da mesma espécie;

6. Sumo de fruto concentrado:

O produto obtido a partir de sumo de frutos, por eliminaggo fisica de
uma determinada parte da agua de constitui¢ao. Quando o produto se
destina a consumo directo, a concentragdo sera de pelo menos 50 %;

7. Néctar de fruto:

O produto nao fermentado mas fermentescivel, obtido por adigdo de
agua e de agucares ao sumo de fruto, ao sumo de fruto concentrado,
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ao polme de fruto, ao polme concentrado de fruto ou a uma mistura
destes produtos e que, além disso, seja conforme ao anexo I;

Todavia, segundo o procedimento previsto no artigo 15.°, pode ser
decidido que, quanto a certos frutos de sumo com elevado teor
natural de agucares, os respectivos néctares possam ser fabricados
sem adigdo de agucares;

8. Sumo de fruto desidratado:

O produto obtido a partir de sumo de frutos por eliminagdo fisica da
quase totalidade da agua de constituigao.

Artigo 2.°

1.  Os Estados-membros tomardo as medidas adequadas para que os
produtos definidos nos pontos 5 e 8 do artigo 1.° s6 possam ser
comercializados quando satisfagam as regras previstas na presente
directiva.

2. Os artigos 4.° a 13.° s6 se aplicam aos sumos de frutos, aos sumos
de frutos concentrados, aos néctares de frutos e aos sumos de frutos
desidratados destinados ao consumo directo, aos sumos de frutos
concentrados utilizados no fabrico de sumos ou néctares destinados ao
consumo directo, bem como aos sumos de frutos utilizados no fabrico
de néctares de frutos destinados ao consumo directo.

Artigo 3.°

1. As denominagdes referidas nos pontos 5 a 8§ do artigo 1.° sdo
reservadas aos produtos nele definidos e devem, sem prejuizo do n.° 2,
alinea a), do artigo 10.°, ser utilizadas nas designagdes comerciais.

2. Além dessas, sdo reservadas as denominagoes:
a) «vruchtendrank», aos néctares de frutos;

b) «SiiBmost», aos néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir de
sumos de frutos, de sumos de frutos concentrados, ou da mistura de
ambos, ndo comestiveis em natureza, devido a sua elevada acidez
natural;

¢) — «succo e polpa» aos néctares de frutos obtidos exclusivamente a
partir de polme de frutos eventualmente concentrado,

— «sumo e polpay, aos néctares obtidos a partir de sumo e de polpa
de frutos eventualmente concentrados;

d) «zxblemost», aos sumos de maga ndo adicionados de agucares;

e) «sur... safty, completada pela indicagdo, em lingua dinamarquesa,
do fruto utilizado, aos sumos nio adicionados de agucares, obtidos a
partir de groselhas negras, cerejas, groselhas vermelhas, groselhas
brancas, framboesas, morangos ou bagas de sabugueiro;

vAl

f) «must», completado com a indicagdo (em sueco) do fruto utilizado,
para sumos de fruta;

g) «tdysmehu», completado com a indicagdo (em finlandés) do fruto
utilizado, para sumos de fruta sem adi¢do de agua, sem adi¢do de
agucares excepto os destinados a rectificar a dogura (a uma taxa
maxima de 15 g/kg) e sem outros ingredientes;

h) «tuoremehuy», completado com a indicagdo (em finlandés) do fruto
utilizado, para sumos sem adigdo de dgua, sem adigdo de agucares e
sem tratamento pelo calor;

i) «mehu», completado com a indicacdo (em finlandés) do fruto utili-
zado, para sumos com adi¢do de dgua ou agucares € com um teor de
sumo de pelo menos 35 %, em peso.

3. Quando o produto provém de uma unica espécie de fruto a indi-
cacdo desta substitui a palavra «frutonou acompanha as denominagdes
que ndo contém esta palavra.
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4. O n° 1 ndo impede que a expressio «sed...saft » ou
«s@det...saft», completada pela indicagdo do fruto utilizado, seja utili-
zada na Dinamarca para designar um produto constituido:

— por um lado, por sumo obtido a partir de groselhas negras, cerejas,
groselhas vermelhas, groselhas brancas, framboesas, morangos ou
bagas de sabugueiro

c,
— por outro lado, por agucares adicionados numa quantidade superior a
200 gramas por litro,

desde que a quantidade de acucares e as condigdes de utilizacdo do
produto sejam indicadas.

Artigo 4.°

1. So6 sdo autorizados no fabrico dos sumos de frutos:

a) A mistura entre si de uma ou varias espécies de sumos de frutos e/ou
de polme de frutos;
b) O tratamento através das seguintes substincias:

— acido I-ascorbico (E 300) na dose necessaria a sua acgdo antio-
xidante,

— azoto,

— didxido de carbono (E 290),

— enzimas pectoliticos,

— enzimas proteoliticos,

— enzimas amioliticos,

— gelatina alimentar,

— tanino,

— bentonite,

— silica-gel,

— caulino,

— carvao,

— adjuvantes inertes de filtragdo (perlites, amianto, diatomite
lavada, celulose, poliamida insoluvel);

¢) Os processos e tratamentos fisicos usuais tais como os tratamentos
térmicos, a centrifugagdo e a filtragio; a utilizagdo de certos
processos e tratamentos pode ser limitada ou proibida pelo Conselho,
deliberando por unanimidade, sob proposta da Comissao.

2. Sdo, além disso, autorizados:
a) Nos sumos que ndo sejam de pera e de uva, a adigdo de agtcares nas
seguintes condigoes:

i) numa quantidade, expressa em residuo seco, ndo superior a 15
gramas por litro de sumo, tendo em vista a sua correcgao,

il) numa quantidade, expressa em residuo seco, ndo superior a

— 40 gramas por litro de sumo, no caso do sumo de maga; esta
adig¢@o pode, no entanto, ser proibida pelos Estados-membros,

— 200 gramas por litro de sumo, no caso do sumo de limdo, de
lima, de bergamota, de groselhas vermelhas, brancas ou
negras,

— 100 gramas por litro de sumo, nos outros casos, tendo em
vista a obtencdo dum gosto adogado;
b) No sumo de uva:
— o tratamento através das seguintes substancias:
— didxido de enxofre (E 220),
— sulfito de sdédio (E 221),
— sulfito acido de sodio (bissulfito de sdédio) (E 222),

— dissulfito de sodio (pirossulfito de soédio ou metabissulfito de
sédio) (E 223),

— dissulfito de potassio (pirossulfito de potassio ou metabissul-
fito de potassio) (E 224),
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— sulfito de calcio (E 226),
— sulfito acido de calcio (bissulfito de calcio) (E 227),

desde que o teor total destas substancias, expresso em didxido de
enxofre doseado no sumo, colocado a venda ou vendido ao
consumidor, ndo seja superior a 10 miligramas por litro de sumo;

— a dessulfitagdo por processos fisicos,

— a clarificagdo através da caseina, da clara de ovo e outras albu-
minas animais,

— a desacidificag@o parcial através do tartarato neutro de potassio
ou do carbonato de calcio, contendo este, eventualmente,
pequenas quantidades de sal duplo de calcio dos acidos D-tarta-
rico e L-malico;

¢) No sumo de ananas, a adigdo de acido citrico (E 330) numa quanti-
dade ndo superior a 3 gramas por litro.

3. E proibida a adi¢o de agucares e acidos ao mesmo sumo de
frutos.

4.  Se for adicionado mais de um acido a0 mesmo sumo de fruto ou
néctar de fruto, a soma das percentagens relativas a quantidade maxima
autorizada de cada um deles ndo deve ultrapassar 100.

Artigo 5.°

Sem prejuizo das outras disposi¢des da presente directiva, o teor de
dioxido de enxofre observado na analise de um sumo de fruto ndo deve
ultrapassar 10 miligramas por litro de sumo.

Artigo 6.°

1.  Apenas sdo autorizados no fabrico de néctares de frutos:

a) A mistura entre si de néctares de frutos de uma ou varias espécies,
eventualmente adicionada de sumo ou de polme de frutos;

b) Os tratamentos e processos enumerados no n.° 1, alineas b) e ¢), do
artigo 4.°.

2. Sio, além disso, autorizadas:

a) A adigdo de aglcares numa quantidade ndo superior a 20 %, em
peso, em relagdo ao peso total do produto final;

b) A adicdo de dgua numa quantidade tal que ndo faga baixar o teor de
sumo e/ou de polme, nem a acidez total do produto final, para
valores inferiores aos niveis definidos no anexo I; em caso de
mistura, o teor de sumo e/ou de polme, assim como a acidez total
devem corresponder proporcionalmente aos niveis fixados no anexo
L

c) A substituigdo total dos agucares por mel, respeitando o limite de
20 % estipulado na alinea a);

d) No fabrico dos néctares de frutos referidos no n.° 2, alinea c), do
artigo 3.°, obtidos a partir de magas, de peras, de péssegos ou de uma
mistura desses frutos, a adi¢ao de acido citrico numa quantidade nao
superior a cinco gramas por litro de produto acabado; contudo, o
acido citrico pode ser total ou parcialmente substituido por uma
quantidade equivalente de sumo de limao.

Artigo 7.°

Apenas sdo autorizados no fabrico de sumos de frutos concentrados:

a) Os tratamentos e processos enunciados no artigo 4.°, com exclusdo
do disposto na alinea a) do seu n.° 2. No entanto, a adigdo de
agucares prevista no n.° 2, alinea a), do artigo 4.° apenas ¢ autorizada
para sumos concentrados de frutos pré-embalados destinados ao
consumidor final e desde que essa adigdo seja indicada na denomi-
nagdo; nesse caso, a quantidade total de agucares adicionados,
expressa em relagdo ao volume de sumo «a base de ... concentrado,
nao deve exceder o limite permitido no n.° 2, alinea a), do artigo 4.°.
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Durante um periodo de dez anos a contar de 14 de Junho de 1989, ao
sumo de laranja concentrado ndo destinado ao consumidor final
podem ser adicionados aglicares numa quantidade méaxima expressa
em matéria seca de 15 gramas por litro, com vista a sua correcgao.

No caso referido no segundo paragrafo, o transformador deve ser
informado da adigdo de agucares de acordo com os usos comerciais.

No termo do prazo previsto no segundo paragrafo, o Conselho
decidira, sob proposta da Comissdo, se deve ou ndo ser mantida a
derrogacdo prevista nesse paragrafo;

b) A desidratagdo parcial do sumo de fruto por um tratamento ou um
processo fisicos, excepto a chama directa; a utilizagdo de determi-
nados tratamentos ou processos pode ser limitada ou proibida pelo
Conselho, deliberando por unanimidade, sob proposta da Comissao;

¢) A restituicdo dos aromas através das substancias aromaticas recupe-
radas aquando da concentracdo do sumo do proprio fruto ou do
sumo de outro fruto da mesma espécie; esta adigdo é obrigatdria nos
sumos concentrados de frutos destinados ao consumo directo.

Artigo 8.°

E ainda autorizado, no fabrico de sumos de frutos desidratados, a
desidratagao quase total do sumo de fruto através de um tratamento ou
processo fisicos, excepto a chama directa, sendo obrigatoria a restitu-
icdo dos componentes aromaticos essenciais provenientes da mesma
espécie de frutos ou recuperados eventualmente no decurso da desidra-
tagao.

Artigo 9.°

Os tratamentos e processos previstos nos artigos 4.°, 6.°, 7.° ¢ 8.° ndo
devem deixar subsistir nos produtos tratados quaisquer substincias em
quantidades que possam apresentar perigo para a saude humana.

Artigo 10.°

1. A Directiva 79/112/CEE passa a ser aplicavel aos produtos defi-
nidos nos pontos 5 a 8 do artigo 1.°, nas condigdes estipuladas no
presente artigo.

2. a) A denominagdo de venda dos produtos definidos nos pontos 5 a 8
do artigo 1.° é a denominagdo que lhes ¢ reservada por for¢a dos
n> 1, 2 e 3 do artigo 3.°.

Contudo,

i) os Estados-membros podem tornar facultativa a utilizagdo da
denominagdo «néctar de frutos» para um ou varios dos
produtos referidos no n.° 2 do artigo 3.°, quando as denomina-
¢Oes ai mencionadas sdo utilizadas para designar esses
mesmos produtos,

ii) no produto definido no ponto 8 do artigo 1.°, o qualificativo
«desidratado» pode ser substituido pela mengdo «em po» e
ser acompanhado ou substituido pela indicagdo do tratamento
especifico utilizado (por exemplo: liofilizado ou qualquer
outra mengdo analoga);

b) A denominagdo de venda ¢ completada:

i) nos produtos provenientes de duas ou mais espécies de
frutos, excepto o caso da utilizagdo do sumo de limdo nas
condi¢des definidas no n.° 2, alinea d), do artigo 6.°, pela
indicagdo dos frutos utilizados por ordem decrescente da sua
proporgdo ponderal na elaboragdo dos sumos ou polmes de
frutos e, se for caso disso, apds a reconstitui¢ao; a utilizagdo
do termo «fruto» € facultativa neste caso,

ii) nos produtos adicionados de agucares dentro dos limites
previstos no n.° 2, alinea a), subalinea ii), do artigo 4.°, pela
mengdo «adogado» seguida da indicagdo da quantidade
maxima de agucares adicionados, referida ao residuo seco e
expressa em gramas por litro, quantidade essa que ndo pode
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exceder a quantidade efectivamente adicionada em mais de
15 %,

iii) nos néctares de frutos referidos no n.° 2, alinea c), do artigo
3.° e que ndo sdo designados apenas pela mengdo «suco e
polpa» em conformidade com as disposi¢cdes nacionais
previstas na alinea a), subalinea i), pela mengdo «polposo»
ou uma mengdo equivalente.

3. A obrigatoriedade de mencionar a lista de ingredientes aplica-se
mediante as seguintes derrogagdes:

a) 1) A reconstituicdo no estado original e por meio das substancias
estritamente necessarias para esta operagao:

— de um sumo de frutos a partir de um sumo de frutos concen-
trado,

— de um polme de frutos a partir de um polme de frutos
concentrado,

ii) A restituicdo do aroma:
— ao sumo de frutos concentrado,
— ao sumo de frutos desidratado,

ndo implica a obrigatoriedade de incluir na lista de ingredientes
as substancias utilizadas para esses fins;

b) As substincias enunciadas no n.° 2, primeiro travessdo da alinea b),
do artigo 4.° ndo sfo consideradas ingredientes de cada um dos
produtos definidos nos pontos 5 a 8 do artigo 1.°, quando o teor em
dioéxido de enxofre destes produtos, verificado aquando da analise,
ndo ultrapassar 10 miligramas por litro.

4. A rotulagem dos produtos definidos nos pontos 5 a 8 do artigo 1.°
inclui igualmente as seguintes mengdes obrigatorias:

a) No sumo e no néctar de frutos obtidos total ou parcialmente a partir
de um produto concentrado, a mengdo «a base de concentrado de
..», completada pela indicagdo do produto concentrado utilizado;
esta mengao ¢ inscrita na proximidade imediata da denominacdo, em
evidéncia relativamente a todo o contexto, em caracteres bem visi-
veis;

b) Nos produtos definidos nos pontos 5, 6 ¢ 7 do artigo 1.°, cujo teor
em dioxido de carbono seja superior a dois gramas por litro, a
mengao «gaseificado»;

¢) No sumo de frutos concentrado e no sumo de frutos desidratado, a
mengdo da quantidade de agua a adicionar para reconstituir o
produto;

d) No néctar de frutos, a indicagdo do teor minimo efectivo de sumo de
frutos, de polme de frutos ou da mistura destes ingredientes, pela
mengdo «teor minimo de frutos: ... % ».

5. As mengdes referidas no n.° 4, alineas a), b) e d), figuram no
mesmo campo visual que as mengdes referidas no n.° 3, alinea a), do
artigo 11.° da Directiva 79/112/CEE.

6. A adigdo de acido L-ascorbico nos termos do n.° 1, alinea b), do
artigo 4.° ndo permite qualquer referéncia a vitamina C.

Artigo 11.°

Sem prejuizo das disposi¢des a adoptar pela Comunidade nesta matéria,
os Estados-membros mantém a faculdade de definir as regras de rotu-
lagem dos produtos referidos no n.° 2 do artigo 2.° ndo destinados a
venda directa ao consumidor e as colectividades.

Artigo 12.°

As alteragdes necessarias para adaptar os artigos 4.%, 6.°, 7. ¢ 8.2 ¢ o
anexo | a evolugdo técnica serdo adoptadas de acordo com o procedi-
mento previsto no artigo 15.°, com excepcao das que dizem respeito aos
aditivos.
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Artigo 13.°

1. Os Estados-membros tomardo todas as medidas adequadas para
que o comércio dos produtos definidos nos pontos 5 a 8 do artigo 1.°,
conformes com as regras previstas na presente directiva, ndo possa ser
entravado pela aplicagdo das disposigdes nacionais ndo harmonizadas
que regulamentam a composicao, as caracteristicas de fabrico, o acondi-
cionamento ou a rotulagem destes produtos ou dos géneros alimenticios
em geral.

2. O nre 1 ndo é aplicavel as disposigdes ndo harmonizadas justifi-
cadas por razdes:

— de protec¢do da saude publica,
— de repressdo da fraude, desde que estas disposi¢cdes nao obstem a
aplicagdo das defini¢gdes e regras previstas na presente directiva,

— de proteccdo da propriedade industrial e comercial, de indicagdes de
proveniéncia, de designagdes de origem e de repressdo da concor-
réncia desleal.

Artigo 14.°

Os critérios de identidade e de pureza dos produtos de adigdo e trata-
mento referidos nos artigos 4.° e 6.° serdo determinados, na medida do
necessario, de acordo com o procedimento previsto no artigo 15.°.

Artigo 15.°

1.  Sempre que se faga referéncia ao procedimento previsto no
presente artigo, o Comité Permanente dos Géneros Alimenticios sera
chamado a pronunciar-se pelo seu presidente, quer por sua iniciativa
propria quer a pedido do representante de um Estado-membro.

2. O representante da Comissao submetera ao Comité um projecto de
medidas a tomar. O Comité emitira o seu parecer sobre o projecto num
prazo que o presidente pode fixar em fungdo da urgéncia da questdo. O
parecer sera emitido por maioria, nos termos previstos no n.° 2 do artigo
148.° do Tratado para a adopcdo das decisdes que o Conselho ¢
chamado a tomar sob proposta da Comissao. Nas votagdes no Comité,
os votos dos representantes dos Estados-membros estio sujeitos a
ponderacdo definida no artigo atras referido. O presidente ndo participa
na votagao.

3. a) A Comissao adoptara as medidas projectadas desde que sejam
conformes com o parecer do Comit¢,

b) Se as medidas projectadas ndo forem conformes com o parecer
do Comité, ou na auséncia de parecer, a Comissdo submetera
sem demora ao Conselho uma proposta relativa as medidas a
tomar. O Conselho delibera por maioria qualificada.

Se, no termo de um prazo de trés meses, a contar da data em que
o assunto foi submetido a apreciacdo do Conselho, este ultimo
ainda ndo tiver deliberado, a Comissdo adoptara as medidas
propostas.

Artigo 16.°

1. A presente directiva ndo prejudica as disposigoes das legislagdes
nacionais por forca das quais:

a) E autorizado o enriquecimento em vitaminas dos produtos referidos
na presente directiva;

b) Podem ser autorizados processos de difusdo no fabrico de sumos de
frutos que ndo sejam de uvas, de citrinos, de ananases, de peras, de
péssegos ¢ de damascos, destinados ao fabrico de sumos de frutos
concentrados, desde que os sumos concentrados assim obtidos preen-
cham o disposto no ponto 5 do artigo 1.° no que respeita a sumos de
frutos obtidos a partir de sumos de frutos concentrados, e apre-
sentem, pelo menos, as caracteristicas organolépticas e analiticas
equivalentes as dos sumos concentrados obtidos por processos meca-
nicos;
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VB
- ¢) — Podem ser adicionadas aos sumos de ananas, de maga, de laranja
e de toranja as substincias referidas no n.° 2, primeiro travessao
da alinea b), do artigo 4.°, desde que a quantidade total adicio-
nada, expressa em dioxido de enxofre, ndo exceda 50 miligramas
por litro,

— podem ser adicionadas aos sumos de limao e de lima as substin-
cias referidas no n.° 2, primeiro travessao da alinea b), do artigo
4.°, desde que a quantidade total adicionada, expressa em dioxido
de enxofre, ndo exceda 350 miligramas por litro;

d) O dimetilpolisiloxano pode ser utilizado no sumo de ananas até ao
limite méximo de 10 miligramas por litro;

e) O acido lactico pode ser adicionado até ao limite maximo de cinco
gramas por litro aos néctares de frutos referidos no ponto 7 do artigo
1.°, obtidos a partir de magds ou de peras ou da mistura destes dois
frutos;

f) O 4cido citrico pode ser adicionado até ao limite maximo de trés
gramas por litro:

— ao sumo de uvas, na medida em que esta adigdo fosse autorizada
antes de 19 de Novembro de 1975,

— ao sumo de magas;

g) Os acidos L-malico e DL-malico podem ser adicionados, isolada-
mente ou em conjunto, até ao limite maximo de trés gramas por
litro, a0 sumo de ananas e aos néctares de frutos referidos no n.° 2,
alinea c), do artigo 3.°, quando obtidos a partir de peras ou de

péssegos, na medida em que esta adigdo fosse autorizada antes de 19
de Novembro de 1975.

2. As derrogagdes em matéria de aditivos previstas no n.° 1, alineas
¢), d), e), f) e g), cessam quando a regulamentacdo na matéria for
aplicavel a nivel da Comunidade.

Artigo 17.°

A presente directiva ndo € aplicavel:
a) Aos produtos destinados a exportagdo para fora da Comunidade;

b) Aos géneros alimenticios destinados a uma alimentagdo especial.

Artigo 18.°

Os Estados-membros podem suspender a aplicagdo do n.° 1, alinea b), e
do n.° 2, ultimo travessdo da alinea b),do artigo 4.° ¢ do n.° 1, alinea b),
do artigo 6.° até a adopgdo dos critérios de identidade e de pureza
previstos no artigo 14.°.

Artigo 19.°

1. Sédo revogadas a Directiva 75/726/CEE e as directivas que a
alteram ('), sem prejuizo das obrigacdes dos Estados-membros em
relacdo aos prazos de transposicdo dessas directivas, referidos no anexo
II.

2. As referéncias a directiva revogada devem entender-se como
sendo feitas a presente directiva e ser lidas de acordo com o quadro de
correspondéncia constante do anexo II.

Artigo 20.°

Os Estados-membros sdo os destinatarios da presente directiva.

(") Directivas 79/168/CEE, 81/487/CEE e 89/394/CEE.
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ANEXO 1

DISPOSICOES ESPECIAIS PARA OS NECTARES DE FRUTOS

Acidez minima Teor minimo de

expressa em sumo e eventual-

. mente de polme,

Néctares de frutos gramas de aCI.dO expresso em
tartarico por litro
de produto percentagem do
acabado peso do produto
acabado
I. Frutos de sumo acido ndo consumivel em natureza
Maracuja (Passiflora edulis) 8 25
Solanos de quito (Solanum Quitoense) 5 25
Groselha negra 8 25
Groselha branca 8 25
Groselha vermelha 8 25
Groselha verde (espinhosa) 9 30
Frutos de espinheira das areias (Hippophae) 9 25
Abrunhos 8 30
Ameixas 6 30
«Quetsches» 6 30
Sorvas 8 30
Frutos de roseira brava (Rosa sp.) 8 40
Cerejas acidas (ginjas) 8 35
Outras cerejas 6 (" 40
Mirtilos 4 40
Bagos de sabugueiro 7 50
Framboesas 7 40
Damascos 3 40
Morangos 50 40
Amoras 6 40
Airelas vermelhas 9 30
Marmelos 7 50
Limdes e limas — 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria — 25
II. Frutos de fraca acidez ou com muita polpa, ou muito
aromatizados, com sumo nao consumuivel em natureza
Mangas — 35
Bananas — 25
Goiabas — 25
Papaias — 25
Lichias — 25
Azoraias — 25
Anonas (Annona Muricata) — 25
Cachimas (Annona Reticulata) — 25
Querimolias — 25
Romas — 25
Anacardo ou castanhas de caju — 25
Cajas-vermelhos (Spondia Purpurea) — 25
Imbus (Spondia Tuberosa Aroda) — 30
Outros frutos pertencentes a esta categoria — 25
III. Frutos de sumo consumivel em natureza

Magis 3(H 50
Peras 3(H 50
Péssegos 3 45
Citrinos, com exclusdo de limdes e limas 5 50
Ananas 4 50
Outros frutos pertencentes a esta categoria — 50

(') Limite ndo aplicavel no caso do produto referido no n.° 2, alinea c), do artigo 3.c.
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ANEXO 11

PRAZOS DE TRANSPOSICAO

Directiva

Datas-limite

Autorizagdo do
comércio dos produtos
conformes com a
presente directiva

Proibigdo do comércio
dos produtos ndo
conformes com a
presente directiva

75/726/CEE (JO n.° L 311 de 1. 12. 1975, p. 40)
79/168/CEE (JO n.° L 37 de 13. 2. 1979, p. 27)

81/487/CEE (JO n.° L 189 de 11. 7. 1981, p. 43)
89/394/CEE (JO n.° L 186 de 30. 6. 1989, p. 14)

18 de Novembro de
1977

1 de Julho de 1983

14 de Junho de
1990

19 de Novembro de
1978

19 de Novembro de
1981 (1)

1 de Julho de 1984
14 de Junho de 1991

(') Este prazo pode ser prorrogado por quatro anos pelos Estados-membros (19 de novembro de 1982).
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ANEXO 111

QUADRO DE CORRESPONDENCIA

Presente directiva Directiva 75/726/CEE
Artigo 1.° Artigo 1.°
Artigo 2.° Artigo 2.°
Artigo 3.° Artigo 3.°
Artigo 4.° Artigo 4.°
— Artigo 5.°
Artigo 5.° Artigo 6.° primeiro paragrafo
— Artigo 6.° segundo paragrafo
Artigo 6.° Artigo 7.°
Artigo 7.° Artigo 8.°
Artigo 8.° Artigo 9.°
Artigo 9.° Artigo 10.°
Artigo 10.° Artigo 11.°
Artigo 11.° Artigo 11.° A
Artigo 12.° Artigo 11.° B
Artigo 13.° Artigo 12.°
Artigo 14.° Artigo 13.°
Artigo 15.° Artigo 14.°
Artigo 16.° alinea f) do n.° 1 Artigo 16.° alinea g) do n.° 1
Artigo 16.° alinea g) do n.° 1 Artigo 16.° alinea h) do n.° 1
Artigo 17.° Artigo 17.°
— Artigo 18.° n.s 1 e 2
Artigo 18.° Artigo 18.° n.° 3
Artigo 19.° —
Artigo 20.° Artigo 19.°
Anexo 1 Anexo




