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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 872/ 1999
z dnia 27 kwietnia 1999 r.

uzupelniajace Zalacznik do rozporzadzenia (WE) nr 2400/96 w sprawie wpisu niektérych nazw

do ,Rejestru chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych” przewidzia-

nego w rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 2081/92 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia dla produktow rolnych i srodkéw spozywczych

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc Traktat ustanawiajgcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2081/92 z dnia
14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i
nazw pochodzenia dla produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych ('), ostatnio zmienione  rozporzadzeniem  (WE)
nr 1068/97 (%), w szczegdlnosci jego art. 6 ust. 3 i 4,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 5 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92
Zjednoczone Krélestwo przestalo Komisji wniosek w
sprawie rejestracji nazwy jako nazwy pochodzenia.

(2)  Zgodnie z art. 6 ust. 1 tego rozporzadzenia uznano, ze
wniosek spelnia wszelkie wymagania ustanowione w
tym rozporzadzeniu, w szczegdlnoSci, ze zawiera
wszystkie informacje wymagane zgodnie z art. 4.

(3)  Zgodnie z art. 7 tego rozporzadzenia, po opubliko-
waniu w Dzienniku Urzgdowym Wspdlnot Europejskich ()
nazwy wymienionej w zalaczniku 1 do niniejszego
rozporzadzenia, Komisja nie otrzymala w odniesieniu do
niej zadnej deklaracji sprzeciwu.

(4) W odniesieniu do wyznaczenia granic obszaru geogra-
ficznego przewidzianego w art. 4 ust. 2 lit. ¢) rozporzg-
dzenia (EWG) nr 2081/92, Panstwo Czlonkowskie
stwierdzito, ze granice obszaru podane w specyfikacji
musza dokladnie odpowiada¢ granicom okreslonym na
przestanej mapie geograficznej; rozgraniczenie drog jest
prawidlowe, ale aby wyznaczone granice obszaru w
pelni zgadzaly si¢ z mapa geograficzng, nalezy dodaé

() Dz.U. L 208 z 24.7.1992, str. 1.
() Dz.U.L 156 z 13.6.1997, str. 10.
() Dz.U. C 265 z 22.8.1998, str. 31.

hrabstwo Somerset; informacje te nalezy odpowiednio
podaé w celu nadania sprawie pelnej jasnosci; informacja
ta zawarta jest w glownych punktach specyfikacji.

(5) W zwigzku z tym nazwa ta powinna zosta¢ wpisana do
,Rejestru chronionych nazw pochodzenia i chronionych
oznaczen geograficznych” i tym samym podlegaé
ochronie w calej Wspdlnocie jako chroniona nazwa
pochodzenia.

(6)  Zalacznik do niniejszego rozporzadzenia uzupelnia
Zalacznik  do  rozporzadzenia  Komisji  (WE)
nr 2400/96 (), ostatnio zmienionego rozporzadzeniem
(WE) nr 378/1999 (),

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Nazwa podana w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia
zostaje dodana do Zalgcznika do rozporzadzenia (WE)
nr 2400/96 i wprowadzona jako chronione oznaczenie geogra-
ficzne (PGI) do ,Rejestru chronionych nazw pochodzenia i
chronionych oznaczen geograficznych”, przewidzianego w
art. 6 ust. 3 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

Gléwne punkty specyfikacji okreslone sa w zalaczniku II. Infor-
macja ta zastgpuje informacj¢ opublikowana w Dzienniku
Urzedowym Wspdlnot Europejskich C 265 z dnia 22 sierpnia
1998 r., str. 31.

Artykut 2
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem jego
opublikowania w Dzienniku Urzgdowym Wspdlnot Europejskich.

() Dz.U.L 327 2 18.12.1996, str. 11.
() Dz.U. L 46 z 20.2.1999, str. 13.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 27 kwietnia 1999 r.

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER

Czlonek Komisji
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PRODUKTY WYMIENIONE W ZALACZNIKU II DO TRAKTATU WE, PRZEZNACZONE DO SPOZYCIA

Ser
ZJEDNOCZONE KROLESTWO
Exmoor Blue Cheese (PGI)

ZALACZNIK I

PRZEZ LUDZI
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ZALACZNIK I

Whiosek o rejestracj¢ zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92 w sprawie ochrony oznaczen

4.1.
4.2

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.
4.9.

geograficznych i nazw pochodzenia

ROZPORZADZENIE RADY (EWG) nr 2081/92
WNIOSEK O REJESTRACJE: art. 5
PDO () PGI (X)
Nr dziennika krajowego: 03013

Ministerstwo odpowiedzialne w Pafistwie Czlonkowskim: Zjednoczonym Krélestwie
Nazwa: Ministry of Agriculture, Fisheries and Food

tel: (44 171) 270 88 65

Fax: (44 171) 270 80 71

Grupa wnioskodawcy::

a) Nazwa: Exmoor Blue Cheese

b) Adres: Willett Farm, Lydeard St Lawrence, Taunton Somerset TA4 3QB
¢) Sklad: producent/przetwérca: 1 inny: 1

Rodzaj produktu: Ser: klasa 1.3

Specyfikacja:

(wymagania w skrocie zgodnie z art. 4 ust. 2)

Nazwa: Exmoor Blue Cheese (ser niebieski exmoor)

Opis: Ser pelnottusty, migkki, z niebieskimi zytkami, o $redniej zawartosci tluszczu wynoszacej 34 %. Wyrdznia
si¢ intensywnym kolorem zottym i strukturg mastows. Wytwarzany z niepasteryzowanego mleka kréw rasy Jersey.

Rejon geograficzny: Cz¢$¢ hrabstw Devon i Somerset od Barnstaple wzdluz wybrzeza do miejscowosci Watchet,
wzdluz parowej linii kolejowej od Watched do skrzyzowania z drogg B 3227, wzdluz drogi B 3227 — odcinek
zachodni do skrzyzowania z droga A 361, i dalej wzdluz drogi A 361 w kierunku zachodnim az do Barnstaple.

Dowdd pochodzenia: Ser ten wytwarzany jest tradycyjnie, metoda reczna, w gospodarstwie wnioskodawcy od
1986 r. Od 1990 r. ten mi¢kki, specjalny ser produkuje si¢ wylacznie z mleka kréw rasy Jersey.

Metoda produkeji: Mleko podgrzewane jest do temperatury 70° F i dodawany jest do niego zaczyn. Nastgpnie mleko
podgrzewane jest do temperatury 85-90° F i utrzymywane w tej temperaturze przez trzy do pieciu godzin. W tym
czasie do mleka dodawana jest podpuszczka pochodzenia roslinnego i bakterie Penicillium roqueforti. Po przejsciu
mleka w stan zsiadly masa jest cigta i przekladana przy uzyciu cedzaka do dwuczesciowych form w celu jej odcie-
czenia. Po szesciu i 18 godzinach formy sa odwracane. Po dwudziestu czterech godzinach ser umieszczany jest w
zalewie solnej na okoto sze$¢ godzin, nastgpnie za$ pozostawiany na dalsze 36 godzin w celu odcieczenia i w tym
czasie dwukrotnie odwracany. Po ucisnigciu obu powierzchni czotowych palcami dloni ser umieszczany jest w
komorze dojrzewalni i spryskiwany po obu stronach plynem zawierajagcym bakterie Penicillium candidum. Exmoor
Jersey Blue pozostawia si¢ w celu dojrzewania na trzy do szeSciu tygodni; w tym czasie odwracany jest co drugi
dzien.

Zwigzek: Cieply, wilgotny klimat i wierzchnia, czerwona warstwa gleby, pochodzaca z zalegajacych nizej starszych
i mlodszych czerwonych piaskowcow, w polaczeniu z dlugim okresem wypasu na bujnych pastwiskach zapewniaja
mleko pelne doskonatego smaku i aromatu.

Struktura kontroli:

Nazwa: Specialist Cheese Makers Association

Adres: PO Box 256A, Thames Ditton, Surrey KT7 OHR
Znakowanie: PGI

Wymagania prawa krajowego: —



