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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(C/2024/2214)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (') u roku od tri mjeseca od objave.

JEDINSTVENI DOKUMENT
~Podootaypa Aypov [ Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater”
EU br.: PGI-CY-02862 — 26.8.2022

1. Naziv ZOZP-a

,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”

2. Drzava clanica ili treéa zemlja

Cipar

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Vrsta proizvoda

Razred 2.10. Eteri¢na ulja

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Proizvod ,Podootaypa Aypol [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” je aromatizirana voda (vodeni destilat). Dobiva
se destilacijom cijelih cvjetova aromati¢ne sorte ruze Rosa damascena u vodi za pice. Proizvod se dobiva iskljucivo od
prve destilacije, bez razrjedivanja vodom ili dodavanja aroma ili konzervansa. Proizvod se odlikuje posebno
intenzivnom i svjezom aromom koja podsjeca na aromu svjezih ruza.

Fizikalna i organolepticka svojstva
Boja: bezbojna, prozirna
Konzistencija: tekuca

Aroma: svjeze ruze

Okus: svjeze ruze

Kemijska svojstva:

sadrzaj eteri¢nog ulja od najmanje 150 mg/1 (0,015 %)

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Proizvod ,Podootaypa Aypot [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” se proizvodi od cvjetova ruze Rosa damascena
na poljoprivrednim gospodarstvima koja se nalaze na definiranom zemljopisnom podrudju. Zemljopisno podrugje
smjesteno je u kotlini specificnog klimatskog profila, koji karakteriziraju blage zime, svjeza ljeta, slabi vjetrovi i
relativno velika vlaznost. Ti uvjeti posebno pogoduju uzgoju ruze Rosa damascena i razvoju intenzivnih aroma
potrebnih za proizvodnju proizvoda ,Podootaypa Aypoy | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” i dobivanje
zeljenih svojstava. Uporaba sirovina s poljoprivrednih gospodarstava na definiranom zemljopisnom podrudju
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3.4.

3.5.

3.6.

podrazumijeva i kra¢u udaljenost za prijevoz, $to pridonosi smanjenju vanjskih utjecaja na ruze, koje su dosta
osjetljive. Na taj nacin Cuvaju se intenzivne arome sirovine i prenose u konacni proizvod ,Poddotayua Aypou |
Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na definiranom zemljopisnom podrucju

Postupci u proizvodnji aromatizirane vode ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” koji se
moraju provesti na definiranom zemljopisnom podrudju su sljedei:

— berba ruza na poljoprivrednim gospodarstvima i njihov prijevoz do mjesta destilacije,
— zaprimanje ruza za neposrednu destilaciju ili privremeno skladistenje do destilacije,
— skladistenje vodenog destilata u spremnicima do punjenja u boce,

— higijenski postupci (filtriranje ifili antimikrobno tretiranje).

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Punjenje u boce mora se odvijati na definiranom zemljopisnom podrudju jer svaka razlika u temperaturi ifili
izloZenosti svjetlosti moZze promijeniti kemijska svojstva proizvoda i dovesti do promjene arome. Punjenjem u boce
na definiranom zemljopisnom podrudju osigurava se i sljedivost proizvoda. Proizvod bi, radi sljedivosti, trebalo i
oznaciti na definiranom podrugju.

Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Na oznaci mora jasno pisati ,npoiov mapayopevo and v TpiavtaguiMid ,Rosa damascena” 1 onoia kaANepyeitar otV
kowotnta Aypol” (proizvod dobiven od ruza Rosa damima uzgojenih u opéini Agros).

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podrucje proizvodnje aromatizirane vode ,Podoctaypa Aypov [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”
nalazi se unutar administrativnih granica opéine Agros u okrugu Limassol.

Povezanost sa zemljopisnim podruéjem

Proizvod ,Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” poznat je po intenzivnoj svjeZini arome, koja
podsjeca na aromu svjezih ruza. Posebna svojstva proizvoda djelomi¢no su posljedica uporabe vrlo aromati¢nih ruza
sorte Rosa damascena koje se uzgajaju na definiranom zemljopisnom podrudju. Drugi je ¢imbenik znanje i iskustvo
proizvodaca koji se primjenjuju od berbe pa sve do kraja postupka destilacije. To znanje i iskustvo razvijalo se
tijekom vremena s ciljem ocuvanja arome ruza u proizvodu. Navedena svojstva proizvoda pridonijela su njegovu
ugledu jer je postao posebno popularan kod potrosaca.

Intenzivna aroma sirovine, ruze Rosa damascena, proizlazi iz geofizickih uvjeta definiranog zemljopisnog podrucja.
Podrugje je smjesteno na nadmorskoj visini od 1 000 m, u prirodnoj kotlini koja je polozajem planinskog masiva
Troodos zasti¢ena od sjevernih vjetrova. Ti uvjeti stvaraju mikroklimu pogodnu za uzgoj ruza Rosa damascena,
koncentraciju eteri¢nih ulja i razvoj intenzivne arome ruZa. Rosa damascena iz Agrosa spominje se u povijesnim
tekstovima koji ukljucuju opise kao $to su ,zbog mirisnih ruza trepere nosnice” i ,mirisne ruze koje se uzgajaju u
Argosu”.

Kako bi se ocuvale intenzivne arome proizvoda ,Pododotaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”,
proizvodaci primjenjuju metode kojima nastoje maksimalno iskoristiti aromu ruza, od berbe do dostave na mjesto
prerade te tijekom i nakon destilacije.
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Kako bi se postigla najve¢a moguca koncentracija aroma, proizvodaci beru ruZe samo u ranim jutarnjim satima, dok
su zahvaljujudi vlaznosti jo§ uvijek prisutne svjeze arome. RuZe se zatim, prije 10 sati ujutro, prevoze izravno do
mjesta prerade. Vrijeme izmedu berbe i destilacije nastoji se $to vise skratiti kako bi se izbjegao gubitak aroma zbog
ostecenja ili gubitka vlage. Vrijeme prijevoza je poprili¢no kratko zbog vrlo malih udaljenosti izmedu poljoprivrednih
gospodarstava i mjesta prerade (destilacije), pri ¢emu definirano zemljopisno podrucje obuhvaca samo 10 km? Osim
toga, kao vazna tocka u postupku proizvodnje, destilacija se odvija odmah, ili najkasnije u roku od 24 sata od berbe.
To pridonosi o¢uvanju Zeljenih aromatskih svojstava ruza.

Znanje i iskustvo proizvodaca pomazu i kod o¢uvanja aroma tijekom faze prerade. Eteri¢no ulje ne odvaja se tijekom
postupka destilacije, ¢ime se ¢uvaju intenzivne arome prisutne u proizvodu. Kako bi o¢uvali arome, proizvodadi su s
vremenom odluéili preradivati i stavljati na trziSte aromatiziranu vodu ,PoSootaypa Aypol | Rodostagma Agrou |
Agros Rosewater” kao proizvod prve destilacije. Prije punjenja u boce skladisti se u hladnijem prostoru, bez znatnih
temperaturnih varijacija, pod slojem destiliranog ulja ruZe i bez daljnjeg razrjedivanja vodom.

U Agrosu je proizvodnja aromatizirane vode ,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” zapocela
pocetkom 20. stoljeca, istodobno s uzgojem ruze Rosa damascena. U to se vrijeme jedan ucitelj iz regije istaknuo kao
pionir u uzgoju te mirisne ruZe, a imao je i ideju za njezinu popularizaciju. Osnovao je ,udruzenje ucenika za Sirenje
sadnje ruzinih grmova” i prvu destileriju za proizvodnju vodnog destilata. Otada opéina Agros njeguje tu tradiciju. Od
rane dobi mladi s tog podru¢ja od svojih roditelja uée kako uzgajati i brati ruze s glavnim ciljem proizvodnje
aromatizirane vode ,Podootaypa Aypov [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Stari, ali i noviji zapisi spominju posebno svojstvo proizvoda — njegovu intenzivnu aromu. U objavama iz proslosti to
je opisano na sljede¢i nacin: ,[...] svi koji Zele pravu ruzinu vodicu s opojnim mirisom moraju posjedovati poznatu
ruzinu vodicu iz Agrosa, koja je ostvarila veliki uspjeh na Cipru i koju cijene sve ugledne obitelji.” Ili, drugi primjer:
»[.] poznata ruzina vodica iz Agrosa, koja je ostvarila veliki uspjeh na Cipru, proizvodi se pod stalnim nadzorom
Poljoprivrednog udruzenja Agros, ¢ija oznaka kvalitete jamci da je rije¢ o najboljoj ruzinoj vodici na Cipru. Svi koji je
isprobaju prestaju koristiti druge ruZine vodice”.

Intenzivna aroma ruZe Rosa damascena uzgojene u Agrosu te znanje i iskustvo razvijeno radi oCuvanja aroma u
proizvodu ,PoSootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” pridonijeli su njegovu ugledu. Zbog toga
postoji vrlo visoka koncentracija ruza sorte Rosa damascena unutar administrativnih granica opéine Agros.

Proizvod se 2017. pojavio u publikaciji ,Okus Cipra — ta ka\Utepa mapadooiaka mpoidvta and o vrjoi e Kumpou”
(najbolji tradicionalni proizvodi otoka Cipra). Na dodjelama nagrada ,Cyprus Eating Awards” 2018. imenovan je
,ciparskim proizvodom godine”, uz posebno isticanje njegove arome (mirisa). Treba napomenuti i da je ciparsko
tijelo za telekomunikacije 2014. izdalo telefonske kartice sa slikom tog tradicionalnog proizvoda. Podatke o
proizvodu ,Poddctaypa Aypou | Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater” moZemo nadi u knjigama, gastronomskim i
turistickim vodi¢ima o Agrosu, internetskim stranicama i kulinarskim emisijama kao $to je, na primjer, Mayetpiki
TIOI1 — 52. epizoda. Prehrambena poduzeca koriste iznimnu kvalitetu proizvoda ,Podoctaypa Aypol | Rodostagma
Agrou | Agros Rosewater” za promidzbu svojih proizvoda koji se proizvode od njega, kao 3to su ruzin sladoled i
sirup. Op¢ini Agros je 2008. dodijeljena titula ,europske destinacije izvrsnosti” u kategoriji nematerijalne bastine, a
tom se prigodom, kako navodi relevantna internetska stranica, spomenulo i ,slavno” umijece proizvodnje tog
proizvoda. Osim toga, proizvod uZiva i veliku zastupljenost na godi$njem festivalu ruze, koji se od 2006. odrzava u
opdini Agros te je i velika turisticka atrakcija. ,Podootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” takoder je
medu proizvodima obuhvaéenima oznakama kvalitete ,Cyprus breakfast” i ,Taste Cyprus Delightful Journeys”.
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Povezanost izmedu Agrosa i proizvoda dobivenih od sorte Rosa damascena, koja uspijeva u toj regiji, vidljiva je i u
drustvenom Zivotu opéine. Ljudski faktor izravno je povezan s uzgojem ruza za proizvodnju ,Podootaypa Aypov |
Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”; danas kao i u proslosti, rano ujutro prije odlaska u skolu, djeca s roditeljima
odlaze u berbu ruza. Nakon zavrietka ru¢ne berbe ruze se dostavljaju na mjesto prerade, a djeca idu u skolu. Za
stanovnike Agrosa berba ruza obiteljska je aktivnost kojom se postuju prethodno navedene prakse. Proizvodaci jos i
danas strogo primjenjuju te prakse kako bi ocuvali aromu i prenijeli je u proizvod ,Pododotaypa Aypol | Rodostagma
Agrou | Agros Rosewater”. Istodobno ¢uvaju kvalitetu proizvoda, koji je poznat po aromi i mirisu, kao i njegovoj
povezanosti s opéinom Agros.

Upucivanje na objavu specifikacije

http:/[www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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