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Veroffentlichung eines Antrags auf Eintragung eines Namens nach Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a
der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Européischen Parlaments und des Rates iiber
Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(C/2024/2214)

Diese Veroffentlichung er6ffnet die Moglichkeit, gemaf8 Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europdischen
Parlaments und des Rates (') innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung Einspruch gegen den Antrag zu
erheben.

EINZIGES DOKUMENT
~Podootaypa Aypov [ Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater*
EU-Nr.: PGI-CY-02862 - 26.8.2022

1. Name(n) der G. G. A.

,Podootaypa Aypol [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Zypern

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

3.1. Art des Erzeugnisses

Klasse 2.10. Atherische Ole

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt

Bei dem Erzeugnis ,Podoctaypa Aypol [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” (Rosenwasser aus Agros) handelt es
sich um ein aromatisches Wasser (Hydrolat). Es wird durch Destillation ganzer Bliiten der aromatischen Rosensorte
Rosa damascena (Damaszener Rose) in Trinkwasser gewonnen. Es wird ausschlieBlich aus der ersten Destillation ohne
Verdiinnung mit Wasser und ohne Zusatz von Aroma- oder Konservierungsstoffen hergestellt. Das Erzeugnis
zeichnet sich durch ein besonders intensives und frisches Aroma aus, das dem Duft frischer Rosen dhnelt.

Physikalische und organoleptische Eigenschaften
Farbe: farblos, transparent

Konsistenz: fliissig

Geruch: frische Rosen

Geschmack: frische Rosen

Chemische Eigenschaften:

Mindestgehalt an dtherischem Ol von 150 mg/l (0,015 %)

3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

Das Erzeugnis ,Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” wird aus Bliiten der Rosa damascena in
Betrieben in dem abgegrenzten geografischen Gebiet gewonnen. Das geografische Gebiet liegt in einem Gebirgskessel
mit einem besonderen Klimaprofil, das durch milde Winter, kithle Sommer, schwache Winde und eine hohe relative
Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet ist. Diese Bedingungen sind besonders forderlich fiir den Anbau der Rosa damascena
und die Entwicklung der intensiven Aromen, die es fir die Herstellung des Erzeugnisses ,Podoctaypa Aypou |
Rodostagma Agrou [Agros Rosewater mit dem gewiinschten Aroma braucht. Dariiber hinaus ermdglicht die
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3.4.

3.5.

3.6.

Verwendung von Rohstoffen aus landwirtschaftlichen Betrieben in dem abgegrenzten geografischen Gebiet kurze
Transportwege, was dazu beitrdgt, dass diese empfindlichen Rosen bestmoglich geschont werden und so die
intensiven Aromen des Rohstoffs erhalten bleiben und sich auf das Enderzeugnis ,Podoctaypa Aypot [ Rodostagma
Agrou | Agros Rosewater” iibertragen.

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Die folgenden Erzeugungsschritte fiir ,Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” miissen in dem
abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen:

— Ernte der Rosen in den landwirtschaftlichen Betrieben und Transport zum Ort der Destillation;
— Annahme der Rosen zur sofortigen Destillation oder zur Zwischenlagerung bis zur Destillation;
— Lagerung des Hydrolats in Behéltnissen bis zur Abfiillung in Flaschen;

— Verfahren fiir die Produkthygiene (Filterung und/oder sonstige antimikrobielle Mafnahmen).

Besondere Vorschriften fiir Vorgange wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Die Abfiillung in Flaschen muss in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen, da jede Temperaturschwankung
und/oder Lichtexposition die chemischen Eigenschaften des Erzeugnisses verdndern und zu einer Beeintrachtigung
des Aromas fithren kann. Gleichzeitig sorgt die Abfiillung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet dafiir, dass das
Erzeugnis riickverfolgbar ist. Aulerdem sollte das Erzeugnis aus Griinden der Riickverfolgbarkeit innerhalb des
abgegrenzten Gebiets gekennzeichnet werden.

Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Das Etikett ist deutlich sichtbar mit der Aufschrift ,npoiov napayopevo and v Tpiavtaguihid ,Rosa damascena’ ) onoia
kaA\epyeitar oty kowotta Aypov“ (Erzeugnis aus in der Gemeinde Agros angebauten ,Rosa damascena“-Rosen) zu
kennzeichnen.

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das geografische Gebiet, in dem ,Podoctaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” erzeugt wird, liegt
innerhalb der Verwaltungsgrenzen der Gemeinde Agros im Bezirk Limassol.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Das Erzeugnis ,Podootaypa AypoU [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” ist bekannt fiir die intensive Frische seines
Aromas, das dem Duft frischer Rosen dhnelt. Die besonderen Eigenschaften des Erzeugnisses sind zum Teil auf die
Verwendung der sehr aromatischen Rosen der Sorte Rosa damascena zuriickzufithren, die in dem abgegrenzten
geografischen Gebiet angebaut werden. Ein weiterer Faktor ist das Know-how der Erzeuger, von der Ernte bis zum
gesamten Destillationsprozess. Dieses Know-how wurde im Laufe der Zeit speziell entwickelt, damit das Aroma der
Rosen erhalten bleibt und sich auf das Erzeugnis iibertrigt. Diese Eigenschaften des Erzeugnisses haben zu seinem
guten Ruf beigetragen und es bei den Verbrauchern besonders beliebt gemacht.

Das intensive Aroma des Rohstoffs Rosa damascena ist auf die geophysikalischen Bedingungen des abgegrenzten
geografischen Gebiets zurlickzufithren. Das Gebiet liegt auf einer Hohe von 1 000 m und besteht hauptsichlich aus
einem Talkessel, der durch die umliegenden Berge des Troodos-Gebiets vor den Nordwinden geschiitzt ist. Diese
Bedingungen schaffen ein Mikroklima, das den Anbau der Rosen Rosa damascena, die Konzentration der dtherischen
Ole und die Entwicklung des intensiven Aromas der Rosen begiinstigt. Historisch ist das Aroma der Rosa damascena
von Agros mit Beschreibungen wie ,die duftenden Rosen versetzen den Geruchssinn in Euphorie” und ,die duftende
Rose, die in Agros angebaut wird“ dokumentiert.

Um die intensiven Aromen in dem Erzeugnis ,Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” zu
erhalten, wenden die Erzeuger Verfahren an, mit denen die Aromen der Rosen von der Ernte bis zur Ankunft am
Verarbeitungsort sowie wihrend und nach der Destillation maximiert werden.
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Um eine moglichst hohe Konzentration der Aromen zu erzielen, ernten die Erzeuger nur in den frithen
Morgenstunden, wenn die Aromen in der Feuchtigkeit der Rose bewahrt sind. Anschliefend sorgen sie dafiir, dass die
Rosen vor 10 Uhr morgens direkt zu den Verarbeitungsstitten befordert werden. Der Zeitraum zwischen Ernte und
Destillation wird so kurz wie moglich gehalten. So wird vermieden, dass die Aromen durch Stress oder
Feuchtigkeitsverlust verloren gehen. Die Transportzeit wird durch die sehr kurzen Entfernungen zwischen den
Betrieben und den Verarbeitungsstitten (Destillation) auf ein Minimum reduziert, da das abgegrenzte geografische
Gebiet nur 10 km? umfasst. Dariiber hinaus erfolgt die Destillation als wichtiger Punkt des Herstellungsprozesses
sofort, spitestens jedoch innerhalb von 24 Stunden nach der Ernte. Dies trigt dazu bei, dass die gewiinschten
aromatischen Eigenschaften der Rosen erhalten bleiben.

Es wird sodann das von den Erzeugern entwickelte Know-how eingesetzt, um die Aromen in der Verarbeitungsphase
zu bewahren. Es geht darum, das dtherische Ol wihrend des Destillationsprozesses nicht abzuscheiden. Dadurch
bleiben die im Erzeugnis vorhandenen intensiven Aromen erhalten. Fiir den Erhalt der Aromen haben sich die
Erzeuger im Laufe der Zeit dafir entschieden, ,Poddotaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” als
Erzeugnis aus der ersten Destillation zu verarbeiten und zu vermarkten. Vor dem Abfiillen wird es in einer kiihlen
Umgebung ohne grofere Temperaturschwankungen unter einem Film aus destilliertem Rosendl und ohne zusitzliche
Verdiinnung mit Wasser gelagert.

In der Gemeinde Agros begann die Herstellung von ,Podoctaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”
zeitgleich mit dem Anbau der Rosen Rosa damascena etwa Anfang des 20. Jahrhunderts. Damals hatte ein innovativ
denkender Lehrer aus der Region die Idee, die duftende Rose breiter zu nutzen. Er griindete die ,Schiilervereinigung
zur Verbreitung der Rose” und richtete die erste Destillerie zur Herstellung des aromatischen Wassers ein. Seitdem hat
die Gemeinde Agros sich ihre Tradition bewahrt. Von klein auf lernt die einheimische Jugend von ihren Eltern, wie die
Rosen angebaut und geerntet werden, mit dem Hauptziel der Erzeugung von ,Zodoctaypa Aypog/Rodostagma
Agrou/Agros Rosewater”.

Sowohl iltere als auch aktuelle Quellen heben die besondere Eigenschaft des Erzeugnisses hervor, d. h. sein intensives
Aroma. Vor langer Zeit wurde es in der Presse charakteristisch wie folgt beschrieben: ,[...] wer ein echtes Rosenwasser
mit auflergewohnlichem Duft haben will, sollte sich unbedingt das berithmte Rosenwasser von Agros beschaffen, das
in Zypern ein Verkaufsschlager und bei allen Familien, die etwas auf sich halten, sehr begehrt ist. Oder auch: ,[...] das
berithmte Rosenwasser von Agros, das in Zypern enorm populdr ist, wird unter stindiger Aufsicht des Agrarverbands
von Agros erzeugt, dessen Giitesiegel garantiert, dass es sich um das beste Rosenwasser Zyperns handelt. Niemand, der
es probiert hat, nimmt jemals wieder ein anderes Rosenwasser.”

Das intensive Aroma der in Agros angebauten Rosa damascena sowie das fiir die Bewahrung und den Eingang der
Aromen in das Erzeugnis ,Podootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” entwickelte Know-how haben
zum guten Ruf des Erzeugnisses beigetragen. Dementsprechend gibt es eine sehr hohe Konzentration von
Rosenstocken der Sorte Rosa damascena innerhalb der Verwaltungsgrenzen der Gemeinde Agros.

Im Jahr 2017 fand das Erzeugnis ,Podoctaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” in der Veréffentlichung
LA taste of Cyprus — ta kaAUtepa napadootakd npoiovia and to vioi e Kompou* (die besten traditionellen Erzeugnisse
der Insel Zyperns) Erwdhnung. 2018 wurde es bei den Cyprus Eating Awards zum ,zyprischen Erzeugnis des Jahres*
gekiirt, wobei sein Aroma (Duft) besonders hervorgehoben wurde. Erwihnenswert ist auch, dass die zyprische
Telekommunikationsbehorde 2014 Telefonkarten ausgab, auf denen dieses traditionelle Erzeugnis abgebildet war. In
Biichern, Gastronomie- und Reisefithrern, in denen die Gemeinde Agros genannt wird, auf Websites und in
Kochsendungen wie Tayeipwo IM-Folge 52 wird das ,Podoctaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater*
verschiedentlich erwihnt. Lebensmittelunternehmen nutzen seine aufSergewohnliche Qualitdt, um ihre Erzeugnisse
wie Speiseeis und Rosensirup zu bewerben, die aus ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater*
hergestellt werden. Im Jahr 2008, als die Gemeinde Agros in der Kategorie Immaterielles Erbe mit dem Titel
,Herausragendes europdisches Reiseziel“ ausgezeichnet wurde, wurde auch auf die ,berithmte” Kunst der Herstellung
des Erzeugnisses verwiesen, wie auf der entsprechenden Website zu lesen ist. Dariiber hinaus nimmt das Erzeugnis
einen besonderen Platz beim jahrlichen Rosenfestival ein, das seit 2006 in der Gemeinde Agros stattfindet und eine
bedeutende Touristenattraktion ist. Uberdies gehort ,,Poddotaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” zu
den Erzeugnissen, die mit den Giitezeichen ,Cyprus breakfast“ und ,Taste Cyprus Delightful Journeys® versehen sind.
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Der Zusammenhang zwischen Agros und den Erzeugnissen aus der Rosensorte Rosa damascena, die in der Region
gedeiht, zeigt sich auch im gesellschaftlichen Leben der Gemeinde. Der menschliche Faktor ist unmittelbar mit dem
Anbau von Rosen fur die Erzeugung von ,Poddctaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” verbunden:
Heute wie damals begleiten die Kinder frithmorgens vor der Schule ihre Eltern bei der Rosenernte. Nach der Ernte von
Hand werden die Rosen zur Verarbeitungsstitte geliefert und die Kinder gehen in die Schule. Fiir die Bewohner von
Agros ist die Rosenernte eine Tatigkeit, an der — unter Einhaltung der oben genannten Verfahren — die ganze Familie
mitwirkt. Auch heute noch wenden die Erzeuger diese Verfahren gewissenhaft an, damit das Aroma erhalten bleibt
und sich auf das Erzeugnis ,Podootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” iibertragt. Gleichzeitig
bewahren sie die Qualitit des Erzeugnisses, das fir sein Aroma und seinen Duft bekannt ist, sowie seinen
Zusammenhang mit der Gemeinde Agros.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation
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