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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 1020/2008
av den 17 oktober 2008

om indring av bilagorna II och III till Europaparlamentets och ridets férordning (EG) nr 853/2004

om faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung och forordning (EG)

nr 2076/2005 med avseende pd identifieringsmirkning, obehandlad mj6lk och mjolkprodukter, igg
och iggprodukter samt vissa fiskeriprodukter

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprattandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av Europaparlamentets och radets férordning
(EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung ('),
sarskilt artiklarna 9 och 10.1, och

av foljande skal:

Bestimmelserna om identifieringsmarkning i bilaga II till
forordning (EG) nr 853/2004 har skapat oklarhet nir det
giller identifieringen av produkter som tillverkats i ge-
menskapen respektive produkter som tillverkats utanfor
gemenskapen. Det dr darfor lampligt att fortydliga de
bestimmelserna for att genomforandet av dem ska ga
smd smidigt som mojligt. For att undvika storningar i
handeln med berorda produkter av animaliskt ursprung
bor det dock foreskrivas att produkter som fore den
1 november 2009 forsetts med ett identifieringsmirke i
enlighet med forordning (EG) nr 853/2004 far importe-
ras till gemenskapen till och med den 31 december
20009.

Trots den allmdnna princip som anges i artikel 3.2 i
forordning (EG) nr 853/2004, enligt vilken livsmedels-
foretagare, ndr hygienen sé kréver, inte fir anvinda ndgot
annat dmne dn dricksvatten, finns bestimmelser som
medger anvindning av rent vatten for hantering av fisk
i del A i bilaga I och kapitel VII i bilaga II till Europa-
parlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 av
den 29 april 2004 om livsmedelshygien () och i
avsnitt VIII kapitel I del II och kapitlen III och IV i

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 55. Rittad i EUT L 226, 25.6.2004, s. 22.
() EUT L 139, 30.4.2004, s. 1. Rittad i EUT L 226, 25.6.2004, s. 3.

bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004, sdrskilt for
hantering av fiskeriprodukter ombord pé fartyg.

Enligt artikel 11 i kommissionens forordning (EG)
nr 2076/2005 av den 5 december 2005 om faststillande
av overgdngsbestimmelser for tillimpningen av Europa-
parlamentets och rddets férordningar (EG) nr 853/2004,
(EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004 och om dnd-
ring av forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr
854/2004 (°) far rent vatten till och med den 31 decem-
ber 2009 4ven anvindas i landbaserade anldggningar.

Det dr sedan linge ett vetenskapligt erkdnt faktum att det
tekniskt dr av intresse att anvanda havsvatten for fiskeri-
produkter, eftersom det bidrar till att deras organolep-
tiska egenskaper forblir intakta genom att risken for os-
motisk chock elimineras.

Anvindning av rent havsvatten for hantering och tvitt av
fiskeriprodukter medf6r inte ndgon risk for manniskors
hilsa sa linge livsmedelsforetagarna anvinder kontroll-
forfaranden, sirskilt sddana som grundar sig pa
HACCP-principerna (principerna om faroanalys och kri-
tiska styrpunkter), for att garantera att vattnet Gverens-
stimmer med definitionen av rent havsvatten i forord-
ning (EG) nr 852/2004. Artikel 11 i forordning (EG)
nr 2076/2005 bor darfor utgd och overgdngsbestimmel-
serna om anvidndning av rent havsvatten i den forord-
ningen bor bli permanenta. Avsnitt VIII i bilaga IIT till
forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras i enlighet
med detta.

I avsnitt VIII i bilaga IIT till forordning (EG) nr 853/2004
faststills de krav som styr produktion och utslippande
pa marknaden av fiskeriprodukter, inklusive fiskolja, som
ar avsedda att anvindas som livsmedel.

() EUT L 338, 22.12.2005, s. 83.
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[ vissa medlemsstater har man haft problem med efter-
levnaden av just de kraven. Man har dven haft problem
med fiskolja som importerats frdn tredjelander. Proble-
men giller framfor allt de krav som stills pd rdvaror
for att garantera deras limplighet for produktion av fisk-
olja avsedd att anvindas som livsmedel, och pd gingse
rutiner for livsmedelsproduktion i fiskoljeindustrin. Det
ar darfor lampligt att fortydliga dessa bestimmelser for
att harmonisera genomforandet av dem. Avsnitt VIII i
bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor
dndras 1 enlighet med detta.

Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet antog
den 30 augusti 2004 ett yttrande om frimmande dmnen
i livsmedelskedjan med avseende pa gifter i fiskeriproduk-
ter hdrrorande frdn familjen Gempylidae, ddr det visas att
fiskeriprodukter frdn den familjen, sdrskilt Ruvettus
pretiosus och Lepidocybium flavobrunneum, kan orsaka pro-
blem i matsmaltningsorganen om de inte konsumeras
under vissa forhallanden. T avsnitt VIII kapitel V i bilaga
III till forordning (EG) nr 853/2004 anges sdrskilda vill-
kor for utslippande av dessa fiskeriprodukter pd mark-
naden.

Dessa villkor giller firska, bearbetade och beredda fiskeri-
produkter som hdrror frin dessa arter. Men dven frysta
fiskeriprodukter hirrérande fran familjen Gempylidae kan
medfora likadana risker for konsumenten. Likvirdiga
skydds- och informationskrav bor darfor gilla dven for
sddana frysta fiskeriprodukter. Avsnitt VIII i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor dndras i enlighet
med detta.

I avsnitt IX kapitel II del IIl punkt 1 a i bilaga I till
forordning (EG) nr 853/2004 anges att livsmedelsfore-
tagare som tillverkar mj6lkprodukter ska se till att obe-
handlad komjolk uppfyller ett minimikrav fore bearbet-
ningen.

Det ar sirskilt viktigt for livsmedelssikerheten att detta
minimikrav uppfylls nir mjolk ska virmebehandlas ge-
nom en pastoriseringsprocess eller en process som ir
mindre strikt dn pastorisering, och inte har virmebe-
handlats inom en pa forhand faststilld tid. Under sddana
forhéllanden har dessa virmebehandlingar inte tillrdcklig
bakteriedodande verkan, vilket kan leda till att den fram-
stillda mjolkprodukten forfars i fortid.

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

Enligt en 6vergangsbestimmelse i artikel 12 i forordning
(EG) nr 2076/2005 ska kontrollen av att detta krav upp-
fylls begrinsas till dessa forhallanden. Artikel 12 i for-
ordning (EG) nr 2076/2005 bor dirfor utgd och over-
gingsbestimmelserna bor bli permanenta. Avsnitt IX i
bilaga I till forordning (EG) nr 853/2004 bor darfor
dndras i enlighet med detta.

I avsnitt X i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
foreskrivs sirskilda hygienbestimmelser for dgg och dgg-
produkter. Enligt kapitel I punkt 2 ska dgg forvaras och
transporteras vid en helst konstant temperatur som bist
bevarar deras hygieniska egenskaper.

Enligt artikel 13.1 i forordning (EG) nr 2076/2005 far de
medlemsstater som fore den 1 januari 2006 tillimpade
nationella krav pa temperatur i utrymmen for lagring av
dgg och i fordon som transporterar 4gg mellan sddana
lagringsutrymmen, fortsitta att tillimpa dessa krav till
och med den 31 december 2009. Eftersom denna moj-
lighet inte star i strid med malen for livsmedelssikerhet i
forordning (EG) nr 853/2004 bor dessa Gvergdngsbe-
stimmelser bli permanenta.

Enligt avsnitt X kapitel II del II punkt 1 i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 fir dessutom skadade dgg
pa vissa villkor anvindas for framstéllning av dggproduk-
ter. Enligt artikel 13.2 i forordning (EG) nr 2076/2005
far livsmedelsforetagare till och med den 31 december
2009 anvinda skadade dgg for framstillning av flytande
dgg i anldggningar som har godkints for detta dndamal,
under forutsittning att produktionsanliggningen eller en
forpackningsanlidggning har levererat dem direkt och att
de krossas sa snart som mojligt. Eftersom anvindningen
av skadade dgg for framstillning av flytande dgg inte
medfor en risk for manniskors hilsa under dessa forhél-
landen, bor dessa overgdngsbestimmelser bli permanenta.

Artikel 13 i férordning (EG) nr 2076/2005 bor darfor
utgd och avsnitt X i bilaga II till férordning (EG)
nr 853/2004 bor dndras i enlighet med detta.

Forordningarna  (EG) nr  853/2004 och (EG)
nr 2076/2005 bor darfor dndras i enlighet med detta.
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(18)  De atgirder som foreskrivs i denna forordning ar foren-
liga med yttrandet fran stindiga kommittén f6r livsme-

delskedjan och djurhalsa.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Bilaga II till férordning (EG) nr 853/2004 ska éndras i enlighet
med bilaga I till den hir férordningen.

Artikel 2

Bilaga III till f6rordning (EG) nr 853/2004 ska dndras i enlighet
med bilaga II till den hir forordningen.

Attikel 3

I férordning (EG) nr 2076/2005 ska artiklarna 11, 12 och 13
utgd.

Artikel 4

Produkter av animaliskt ursprung som fore den 1 november
2009 har forsetts med identifieringsmirke i enlighet med
avsnitt I del B punkt 8 i bilaga II till forordning (EG)
nr 853/2004 fir importeras till gemenskapen till och med
den 31 december 2009.

Attikel 5

Denna forordning trader i kraft den tionde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Punkt 1 b i bilaga I ska dock tillimpas fran och med den
1 november 2009.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 17 oktober 2008.

Pd kommissionens vignar
Androulla VASSILIOU
Ledamot av kommissionen
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BILAGA 1
Bilaga II till forordning (EG) nr 853/2004 ska dndras pa foljande sitt:
1. Avsnitt I ska dndras pa foljande sitt:
a) Del A ska dndras pé foljande sitt:
i) Punkt 1 ska ersittas med foljande:

"1. Identifieringsmirket ska anbringas innan produkten limnar den anliggning dir den framstillts.”

i) Punkt 3 ska ersittas med foljande:

”3. Négot identifieringsmérke krévs inte for dgg som forses med forpackningscentralens kod i enlighet med del
A i bilaga XIV till radets forordning (EG) nr 1234/2007 (¥).
(*) EUT L 299, 16.11.2007, s. 1.”

b) I del B ska punkt 8 ersittas med foljande:

”8. Om mirket anbringas i en anliggning som ar beligen inom gemenskapen, ska det vara ovalt och innehdlla
forkortningen CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK eller WE.

Dessa forkortningar fir inte anges pa mérken som anbringas pd produkter som importeras till gemenskapen
frdn anldggningar utanfor gemenskapen.”

2. Avsnitt III ska dndras pé foljande sitt:

a) Punkt 1 ska ersittas med foljande:

1. De som ansvarar for driften pa slakterier far inte ta emot djur pé slakteriets omrade savida de inte har begart
och fitt sddan relevant information om livsmedelskedjan som finns i journalerna vid den jordbruksanliggning
varifrdn djuren kommer, i enlighet med forordning (EG) nr 852/2004.”

b) I punkt 3 ska inledningsfrasen ersittas med foljande:

”3. Av den relevanta information om livsmedelskedjan som avses i punkt 1 ska sirskilt foljande framgd:”
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BILAGA 1

Bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 ska dndras pa foljande sitt:
1. Avsnitt VIII ska dndras pa foljande sitt:
a) Inledningen ska dndras pa foljande sitt:
i) Punkt 2 ska ersittas med foljande:
"2. Kapitel III delarna A, C och D, kapitel IV del A och kapitel V ir tillimpliga pa detaljhandeln.”
ii) T punkt 3 forsta stycket ska foljande led c¢ liggas till:

"c) 1 friga om vattenforsorjning kompletterar de kraven i kapitel VII i bilaga II till den forordningen; rent
havsvatten fir anvindas for hantering och tvitt av fiskeriprodukter, framstillning av is for kylning av
fiskeriprodukter och for snabb kylning av kraftdjur och blotdjur efter kokning.”

=

Kapitel [ del II ska dndras pd foljande sitt:
i) I punkt 2 ska andra meningen utga.
i) Punkt 5 ska utgd.

i) Punkt 6 ska ersittas med foljande:

”6. Eventuell huvudskirning ochfeller rensning ombord ska utforas pa ett hygieniskt sitt snarast mojligt efter
fangsten, och produkten ska omedelbart skoljas grundligt. Indlvorna och delar som kan utgéra en risk for
minniskors hilsa ska avligsnas snarast mojligt och héllas &tskilda frdn produkter som dr avsedda att
anvindas som livsmedel. Lever, rom och mjolke avsedda att anvindas som livsmedel ska forvaras i is
vid en temperatur som ndrmar sig temperaturen for smiltande is, eller frysas.”

O
R

Kapitel III ska dndras pd foljande sitt:
i) I del A ska punkt 2 ersittas med foljande:

"2. Hantering sdsom huvudskdrning och rensning ska utforas under hygieniska forhallanden. Om rensning ar
mojlig ur teknisk och kommersiell synpunkt ska den goras s fort som mojligt efter det att produkterna har
fangats eller landats. Produkterna ska tvittas grundligt omedelbart efter dessa atgarder.”

ii) Del E ska utga.

oL
=

Kapitel IV ska ersittas med foljande:

"KAPITEL IV: KRAV FOR VISSA BEARBETADE FISKERIPRODUKTER

Livsmedelsforetagaren ska se till att foljande krav uppfylls vid anldggningar som hanterar vissa bearbetade fiskeri-
produkter.

A. KRAV FOR KOKNING AV KRAFTDJUR OCH BLOTDJUR

1. Kokningen ska foljas av snabb kylning. Om inga andra konserveringsmetoder anvinds, ska kylningen
fortsatta till dess att en temperatur som ligger ndra temperaturen for smaltande is har natts.

2. Skalning och urtagning av kétt ska utféras under hygieniska forhallanden sd att kontaminering av produk-
terna undviks. Om dessa moment utfors for hand, ska personalen vara extra noga med att tvitta hinderna.

3. Efter skalning och urtagning av kottet ska de kokta produkterna omedelbart frysas eller sd snart som mojligt
kylas till den temperatur som anges i kapitel VIL
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B. KR
1.

AV FOR FISKOLJA SOM AR AVSEDD ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

Révaror som anvinds vid framstillning av fiskolja avsedd att anvindas som livsmedel ska

a) komma frdn anldggningar, dven fartyg, som ir registrerade eller godkinda enligt forordning (EG) nr
852/2004 eller enligt den hdr forordningen,

b) hirrora fran fiskeriprodukter som ar tjanliga som livsmedel och som uppfyller kraven i detta avsnitt,

¢) transporteras och lagras under hygieniska foérhallanden,

d) kylas s& snart som mojligt och bibehélla de temperaturer som anges i kapitel VIL

Genom undantag frén punkt 1 d behé6ver livsmedelsforetagaren inte kyla fiskeriprodukterna om det ror sig
om hela fiskeriprodukter som anvinds direkt for framstillning av fiskolja avsedd att anvindas som livs-
medel, och rédvaran bearbetas inom 36 timmar efter lastningen, forutsatt att farskhetskriterierna uppfylls och
den totala mangden flyktiga kvivebaser (TVB-N) i de obearbetade fiskeriprodukterna inte Gverstiger de
grinsvirden som anges i avsnitt II kapitel I punkt 1 i bilaga II till kommissionens férordning (EG) nr
2074/2005 (¥).

. Fiskolja ska framstdllas genom en process dir all rdvara som ar avsedd for framstillning av ra fiskolja

genomgér en behandling som, beroende pd vad som dr relevant, innefattar upphettning, pressning, separer-
ing, centrifugering, bearbetning, raffinering och rening innan oljan sldpps ut pa marknaden till slutanvin-
daren.

. Forutsatt att ravarorna och framstillningsprocessen uppfyller kraven for fiskolja avsedd att anvindas som

livsmedel far livsmedelsforetagaren i en och samma anldggning framstilla och lagra savil fiskolja avsedd att
anvindas som livsmedel som fiskolja och fiskmj6l som inte dr avsedda att anvindas som livsmedel.

. 1 vintan pa att sirskild gemenskapslagstiftning antas ska livsmedelsforetagaren se till att fiskolja som slipps

ut pd marknaden for slutanvindaren uppfyller de nationella kraven.

(*) EUT L 338, 22.12.2005, s. 27.”

¢) Kapitel V ska dndras pd foljande sitt:

i) I forsta stycket ska foljande mening laggas till:

"Kraven i delarna B och D ska inte gilla hela fiskeriprodukter som anvinds direkt for framstillning av fiskolja
som dr avsedd att anvindas som livsmedel.”

ii) I del E ska punkt 1 ersittas med foljande:

"1

Fiskeriprodukter som hirror fran giftiga fiskar av foljande familjer far inte sldppas ut pd marknaden:
Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae och Canthigasteridae.

Firska, beredda, frysta och bearbetade fiskeriprodukter frén fiskar av familjen Gempylidae, sdrskilt Ruvettus
pretiosus och Lepidocybium flavobrunneum, far endast slippas ut pd marknaden forpackade och ska vara
mirkta pa ett sddant sitt att de ger konsumenten information om metoderna for beredning och tillagning
och om risken i samband med forekomsten av dmnen som kan orsaka problem i matsmaltningsorganen.

Det vetenskapliga namnet pa fiskeriprodukterna ska dtf6lja det vanliga namnet i markningen.”
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2.

[ avsnitt IX kapitel IT del I ska punkt 1 ersittas med foljande:

”1. Livsmedelsforetagare som framstaller mjolkprodukter ska infora forfaranden for att se till att mjolken, omedelbart
fore virmebehandlingen och vid Gverskridande av den acceptabla tidsperiod som anges i de HACCP-baserade
forfarandena,

a) innehdller mindre d4n 300 000 bakterier per ml vid 30 °C om det ror sig om obehandlad komjolk som
anvands for framstillning av mjolkprodukter, och

b) innehdller mindre dn 100 000 bakterier per ml vid 30 °C om det ror sig om virmebehandlad komjolk som
anvands for framstillning av mjolkprodukter.”

Avsnitt X ska dndras pa foljande sitt:

a) I kapitel I ska punkt 2 ersittas med foljande:

"2. Fram till forsdljning till konsumenten ska dgg forvaras och transporteras vid den, foretridesvis konstanta,
temperatur som bist bevarar deras hygieniska egenskaper, om inte den behoriga myndigheten infort nationella
krav for utrymmen for lagring av dgg och i fordon som transporterar dgg mellan dessa lagringsutrymmen.”

b) I kapitel II del II ska punkt 1 ersittas med foljande:

"1. Skalet pd dgg som anvinds for framstillning av 4ggprodukter ska vara fullt utvecklat och utan sprickor.
Skadade 4gg fir dock anvindas for framstillning av flytande dgg eller dggprodukter om de levereras direkt
fran produktionsanldggningen eller en forpackningscentral till en anlidggning som har godkints for framstall-
ning av flytande 4gg eller till en bearbetningsanliggning, dir de ska kndckas sd snart som mojligt.”



