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NARIADENIE KOMISIE (ES) & 1020/2008
zo 17. oktébra 2008,

ktorym sa menia a dopliaja prilohy II a Il k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &.

853/2004, ktorym sa ustanovuji osobitné hygienické predpisy pre potraviny ZivociSneho pdvodu

a nariadenie (ES) ¢. 2076/2005, pokial ide o identifikacné znacky, surové mlieko a mlie¢ne vyrobky,
vajcia a vajecné vyrobky a urcité produkty rybolovu

(Text s vyznamom pre EHP)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretefom na Zmluvu o zalozeni Eurdpskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovujii osobitné
hygienické predpisy pre potraviny zivoc¢isneho povodu (1),
a najmd na jeho clanok 9 a cldnok 10 ods. 1,

kedZe:

(
(

1
2

)
)

V stvislosti s ustanoveniami tykajtcimi sa identifikacnych
znaliek uvedenych v prilohe II k nariadeniu (ES) ¢
853/2004 vznikali nejasnosti pri identifikdcii produktov
vyrobenych v Spolodenstve a produktov vyrobenych
mimo Spolodenstva. Je preto vhodné objasnit tieto usta-
novenia v zdujme zabezpecenia ich hladkej implemen-
ticie. Avsak aby sa nenarusil obchod s uvedenymi
produktmi zivoc¢iSneho povodu, malo by sa ustanovit,
ze produkty, ktoré boli oznacené identifika¢nou znackou
v stlade s nariadenim (ES) ¢. 853/2004 pred 1. novem-
brom 2009, sa moézu do Spolocenstva dovdzat do
31. decembra 2009.

Bez toho, aby bol dotknuty vSeobecny princip stanoveny
v ¢lanku 3 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, podla
ktorého prevddzkovatelia potravindrskych podnikov
nesmt pouzivat, ak to vyzaduje hygiena, Ziadnu int
latku, ako je pitnd voda, si v casti A prilohy I a
v kapitole VII prilohy II k nariadeniu Eurépskeho parla-
mentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004
o hygiene potravin(®) a v casti I kapitoly
[ a v kapitolich Il a IV oddielu VII prilohy III
k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 stanovené pravidld umoz-
fujice pouzif pri manipuldcii s rybami, a najmi pri

U. v. EU L 139, 30.4.2004, s. 55.
U. v. EU

. EU L 139, 30.4.2004, s. 1.

manipuldcii s produktmi rybolovu na palube plavidiel,
¢istd vodu.

V danku 11 nariadenia Komisie (ES) & 2076/2005
z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovuji prechodné
opatrenia na implementdciu nariadeni Eurépskeho parla-
mentu a Rady (ES) & 853/2004, (ES) & 854/2004 a (ES)
¢. 882/2004 a ktorym sa menia a doplnaju nariadenia
(ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 854/2004 (%), sa ustanovuje, Ze
¢istd vodu mozno do 31. decembra 2009 pouzivat aj
v prevadzkariiach na pevnine.

Vedecky je uz dlho dokdzané, Ze pouzivanie morskej
vody na produkty rybolovu je z technologického
hladiska zaujimavé, kedZe prispieva k zachovaniu orga-
noleptickych vlastnosti tychto produktov tym, Ze odstra-
fyje riziko osmotiského Soku.

Pouzivanie Cistej morskej vody na manipuldciu
s produktmi rybolovu a ich umyvanie nepredstavuje
riziko pre verejné zdravie za predpokladu, Ze prevadzko-
vatelia potravindrskych podnikov vyvinuli a zaviedli
kontrolné postupy zaloZené najmd na zdsadich analyzy
rizika a kritickych kontrolnych bodov (HACCP), aby sa
zabezpecilo, Ze pouzitd voda spliia definiciu Cistej
morskej vody stanovent v nariadeni (ES) ¢. 852/2004.
Je preto vhodné ¢lanok 11 nariadenia (ES) ¢. 2076/2005
vypustit a urobif prechodné opatrenie stanovené
v uvedenom nariadeni, pokial ide o pouZivanie Cistej
morskej vody, trvalym. Oddiel VII prilohy I
k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa mal zodpovedajiicim
sposobom zmenit a doplnit.

V oddiele VIII prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004
sa stanovuji poziadavky v suavislosti s vyrobou
produktov rybolovu urcenych na ludskd spotrebu
vratane rybieho tuku a ich uvddzania na trh.

() U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 83.
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(7)  Pri implementdcii tychto osobitnych poziadaviek sa (12)  V ¢ldnku 12 nariadenia (ES) ¢. 2076/2005 sa ustanovuje
v niektorych clenskych S$tdtoch  vyskytli tazkosti. prechodné opatrenie, ktorého cielom je obmedzit overo-
Problémy sa objavili aj v stvislosti s rybim tukom dova- vanie dodrZiavania tohto kritéria na uvedené okolnosti. Je
zanym z tretich krajin. Tieto problémy sa tykaji najmai preto vhodné ¢ldnok 12 nariadenia (ES) ¢. 2076/2005
poziadaviek vztahujicich sa na suroviny, ktorymi sa ma vypustit a urobit uvedené prechodné opatrenie trvalym.
zabezpecit, aby boli tieto suroviny na vyrobu rybicho Oddiel IX prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa
tuku ur¢eného na ludskd spotrebu vhodné, a na postupy mal zodpovedajicim sposobom zmenit a doplnit.
vyroby potravin, ktoré st vo vyrobnom odvetvi rybicho
tuku bezné. Je preto vhodné objasnit tieto ustanovenia
v zdujme zjednotenia ich implementicie. Oddiel VIII
prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa mal
zodpovedajicim sposobom zmenit a doplnit. (13)  V oddiele X prilohy Il k nariadeniu (ES) & 853/2004 sa
ustanovujii  osobitné hygienické predpisy pre vajcia
a vajecné vyrobky. V stlade s bodom 2 kapitoly
[ uvedeného oddielu by sa mali vajcia skladovat
a prepravovat pri stalej teplote, ktord je najvhodnejsia
(8)  Stanovisko Eurépskeho tradu pre bezpecnost potravin nla zaistenie optimdlneho zachovania ich hygienickych
prijaté 30. augusta 2004 o kontaminujtcich latkach tyka- viastnost.
jlce sa toxicity produktov rybolovu z celade Gempylidae
v potravinovom retazci potvrdilo, Ze produkty rybolovu
patriace do celade Gempylidae, najmd Ruvettus pretiosus
a Lepidocybium flavobrunneum, mézu mat pri konzumadcii
za urcitjch  podmienok nepriaznivé gastrointestindlne (14 V clinku 13 ods. 1 nariadenia (ES) ¢ 2076/2005 sa
uélnky. v kaplEole V. oddielu vir prilohy 1l ustanovuje, Ze Clenské Stity, ktoré pred 1. janudrom
k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa stanovujd pre uvedené 2006 uplatnovali vnttroStitne poziadavky na teplotu
produkty rybolovu osobitné podmienky uvidzania na v zariadeniach na skladovanie vajec a vo vozidlich
trh. prepravujtcich vajcia medzi takymito skladovacimi zaria-
deniami, mozu v uplatiiovani takychto poziadaviek
pokracovat do 31. decembra 2009. Vzhladom na to,
Ze tato moznost nezasahuje do cielov v oblasti bezpec-
nosti potravin stanovenych v nariadeni (ES) ¢. 853/2004,
je vhodné urobit uvedené prechodné opatrenie trvalym.
(9)  Tieto podmienky sa vztahuji na Cerstvé, pripravené
a spracované produkty rybolovu ziskané z uvedenych
druhov. Podobné riziko pre spotrebitela vSak moze
nastat v savislosti so zmrazenymi produktmi rybolovu
ziskanymi z celade Gempylidae. Je preto vhodné vyza- !
dovat podobné podmienky ochrany a informovania pre (15)  Okrem toho sa podla bodu 1 casti Il kapitoly 1I oddielu
uvedené Zmrazené produkty rybolovu' Oddlel VIII X prﬂohy [1I k nariadeniu (ES) C. 853/2004 Za uréit)’lch
prilohy T k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 by sa mal podmienok moZzu pouZif na vyrobu vajecnych vyrobkov
zodpovedajiicim sposobom zmenit a doplnit. prasknuté vajcia. V ¢ldnku 13 ods. 2 nariadenia (ES) ¢.
2076/2005 sa uvadza, Ze previdzkovatelia potravindr-
skych podnikov mézu do 31. decembra 2009
v zariadeni schvalenom na tieto tcely pouzivat prasknuté
vajcia na vyrobu tekutych vajec, ak ich priamo dodalo
vyrobné zariadenie alebo baliareni/triediaren a s ¢o
(10) 'V pismene a) bodu 1 casti Il kapitoly 1I oddielu IX naJsk(j)r vytléené.,Kedié pouzivanie p.rasknut)'/ch vajec
prilohy 1T k nariadeniu (ES) & 853/2004 sa stanovuje, na vyrobu tekutjch vajec nepredstavuje za uvedenjch
ze prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori podmxe/nok riziko pre verene Zdra}v1e, je vhodné urobit
vyrabaju mliecne vyrobky, musia zabezpecit, aby surové uvedené prechodné opatrenie trvalym.
kravské mlieko pred spracovanim spliialo kritéria, pokial
ide o hodnoty mikroorganizmov.
(16)  Clénok 13 nariadenia (ES) ¢. 2076/2005 by sa preto mal
vypustit a oddiel X prilohy II k nariadeniu (ES) ¢.
(11)  Dodrzanie tohto limitu je osobitne dolezité pre bezpec- S;if;f;fa (li)gplnneli’r. byt zodpovedajiicim - sposobom
nost potravin vtedy, ked sa mlieko musi tepelne oSetrit
pasterizacnym procesom alebo procesom, ktory je menej
striktny ako pasterizdcia, a nebolo v stanovenej lehote
spracované. Za takychto okolnosti nema pouzitie tychto
tepelnych oSetreni dostato¢ny baktericidny tcinok, ¢o
moze viest k pred¢asnému znehodnoteniu vysledného (17)  Nariadenia (ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 2076/2005 by sa

mliecneho vyrobku.

preto mali zodpovedajiicim sposobom zmenit a doplnit.
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(18)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Priloha Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa meni a doplna
v sulade s prilohou I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Priloha 1l k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa meni a doplna
v stlade s prilohou II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3
Clanky 11, 12 a 13 v nariadeni (ES) ¢. 2076/2005 sa vyptstaja.

Clanok 4

Produkty Zivo¢iSneho povodu, pri ktorych bolo pouzitd identi-
fika¢nd znacka v stulade s bodom 8 ¢asti B oddielu I prilohy II
k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 do 1. novembra 2009, sa moézu
dovézat do Spolocenstva do 31. decembra 2009.

Cldnok 5

Toto nariadenie nadobtda ucinnost desiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej Unie.

Bod 1pism. b) prilohy I sa vsak uplatiiuje od 1. novembra
20009.

Toto nariadenie je zdvazné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 17. oktébra 2008

Za Komisiu
Androulla VASSILIOU
clenka Komisie
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PRILOHA I
Priloha Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa meni a dopliia takto:
1. Oddiel T sa meni a doplna takto:
a) Cast A sa meni a doplna takto:
i) Bod 1 sa nahrddza takto:
,1. Pred tym, ako produkt opusti vyrobné zariadenie, musi sa oznacit identifikacnou znackou.
ii) Bod 3 sa nahrddza takto:

,3. Identifika¢nd znacka pre balenie vajec nie je nevyhnutnd, ak sa na balenie vajec pouzije kéd baliarne/trie-
diarne v sdlade s castou A prilohy XIV k nariadeniu Rady (ES) ¢. 1234/2007 (¥).

® U.v. EU L 299, 16.11.2007, s. 1.
b) V casti B sa bod 8 nahrddza takto:

»8. Ak sa uplatiiuje v prevddzkarni nachddzajiicej sa v Spolocenstve, znacka musi mat ovdlny tvar a musi obsa-
hovat skratku CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK alebo WE.

Uvedené skratky nesmi byt scastou znaciek umiestnenych na mise dovezenom do Spolocenstva z bitinkov,
ktoré sa nachddzaji mimo Spolocenstva.”

2. Oddiel 11l sa menf a dopliia takto:
a) Bod 1 sa nahradza takto:

,1. Prevddzkovatelia bitinkov nesmt prijat zvieratd do priestorov bitinku, ak si nevyziadali a neziskali prislusné
informicie o potravinovom retazci, ktoré obsahuji zdznamy vedené podla nariadenia (ES) ¢. 852/2004
v chove povodu.”

b) V bode 3 sa tivodna veta nahrddza takto:

,3. Prislusné informécie o potravinovom retazci uvedené v bode 1 musia uvddzat najma:“.
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PRILOHA 1II

Priloha Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa meni a dopliia takto:
1. Oddiel VIII sa meni a doplna takto:
a) Uvodné ¢ast sa meni a doplna takto:
i) Bod 2 sa nahrddza takto:
,2. Kapitola III ¢ast A, C a D, kapitola IV Cast A a kapitola V sa vztahuji na maloobchod.
i) V bode 3 sa do prvého odseku doplia toto pismeno c):

,0) v pripade dodévok vody dopliaji poziadavky podla kapitoly VII prilohy I k uvedenému nariadeniu; Cista
morskd voda sa moze pouzivat na manipuldciu a umyvanie produktov rybolovu, na vyrobu ladu pouzi-
vaného na ochladenie produktov rybolovu a na rychle schladenie korovcov a mikkysov po uvareni.”

=

Kapitola I Cast I sa meni a doplia takto:
i) Z bodu 2 sa vyptsta druhd veta.

ii) Bod 5 sa vypusta.

iii) Bod 6 sa nahrddza takto:

,6. Ak sa ryby zbavuji hldv afalebo pitvii na palube, tieto operdcie sa musia vykondvat hygienicky a ¢o
najskor po vylove a produkty sa musia ihned a dokladne umyt. V tomto pripade sa musia ¢o najskor
odstrdnit vndtornosti a Casti, ktoré by mohli predstavovat nebezpecenstvo pre zdravie [udi, a musia sa
uchovévat oddelene od produktov uréenych na ludskd spotrebu. Pecene a ikry uréené na Iudski spotrebu
sa musia uchovévat zaladované pri teplote, ktord sa priblizuje teplote roztdpajiceho sa ladu, alebo
zmrazené.”

Kapitola Il sa meni a doplna takto:

O
R

i) V casti A sa bod 2 nahrddza takto:

,2. Operdcie, ako je odstranovanie hldv a pitvanie, sa musia vykonat hygienicky. Ak je z technického
a obchodného hladiska mozné pitvanie, musi sa vykonat ¢o najskor po vylove alebo po vylodeni
produktov. Bezprostredne po tom musia byt produkty dokladne umyté.“

ii) Cast E sa vypusta.

oL
=

Kapitola IV sa nahrddza takto:

JKAPITOLA IV: POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov musia zabezpecit, aby sa v prevddzkarnach, v ktorych sa manipuluje
s produktmi rybolovu, dodrziavali nasledujice poziadavky.

A. POZIADAVKY NA VARENIE KOROVCOV A MAKKYSOV

1. Po uvareni musi nasledovat rychle vychladenie. Ak sa nepouziji Ziadne iné metédy predlzovania trvanli-
vosti, musi sa s chladenim pokracovat dovtedy, kym sa nedosiahne teplota, ktord sa priblizuje teplote
topenia ladu.

2. Odstranovanie lastdr alebo ulit alebo vylupovanie z pancierov sa musi vykondvat hygienicky, aby sa
zabrénilo kontamindcii produktu. Ak sa tieto operdcie vykondvajii ru¢ne, musia pracovnici venovat osobitnt
pozornost umyvaniu ruk.

3. Po odstrdnent lastiry alebo ulity, alebo vylipnuti z panciera sa musia uvarené produkty ihned zmrazit alebo
¢o najskor vychladit na teplotu stanovend v kapitole VIL
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B. POZIADAVKY NA RYBI TUK URCENY NA LUDSKU SPOTREBU

1. Suroviny pouZivané na pripravu rybieho tuku uréeného na ludskdi spotrebu musia:

a) pochddzat z prevadzkarni, vritane plavidiel, ktoré sii registrované alebo schvélené podla nariadenia (ES)
¢. 852/2004 alebo v stilade s tymto nariadenim;

b) byt ziskané z produktov rybolovu, ktoré st vhodné na ludski spotrebu a ktoré splhajii ustanovenia
uvedené v tomto oddiele;

¢) byt prepravované a skladované za hygienickych podmienok;
d) byt ¢o najskor ochladené a udrziavané pri teplotich stanovenych v kapitole VIL

Odchylne od bodu 1 pism. d) nemusi prevddzkovatel potravindrskeho podniku produkty rybolovu chladit,
ak st celé produkty rybolovu priamo pouzité pri priprave rybieho tuku urceného na ludskd spotrebu a ak je
surovina spracovand do 36 hodin po nalodeni, pod podmienkou, Ze st splnené kritérid Cerstvosti a hodnota
celkového prchavého bézického dusika (TVB-N) nespracovanych produktov rybolovu neprekro¢i limity
stanovené v bode I kapitoly I oddielu II prilohy II k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2074/2005 (¥).

2. Vyrobny proces rybiecho tuku musi byt taky, aby vSetky suroviny urcené na vyrobu surového rybicho tuku
boli oSetrené takym spdsobom, ktory pripadne zahffia zahrievanie, lisovanie, oddelenie, odstredovanie,
spracovanie, rafindciu a Cistenie pred tym, ako bude tuk uvedeny na trh pre koncového spotrebitela.

3. Prevddzkovatel potravindrskeho podniku méze v tom istom zariadeni vyrdbat a skladovat rybi tuk a rybiu
mucku, ktoré nie st uréené na fudskd spotrebu, pokial suroviny a vyrobny proces splfajii poziadavky na
rybi tuk ur¢eny na ludski spotrebu.

4. Do zavedenia osobitnych pravnych predpisov Spolocenstva musia prevadzkovatelia potravindrskych
podnikov dodrziavat vnutrostatne pravidld tykajice sa rybicho tuku uvddzaného na trh pre koncového
spotrebitela.

® U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 27.“
¢) Kapitola V sa meni a doplia takto:

i) Do tivodneho odseku sa dopliia tito veta:

,Poziadavky Casti B a D sa nepouziji na celé produkty rybolovu, ktoré sa pouzivajii priamo na pripravu rybicho
tuku urceného na ludskd spotrebu.”

ii) V casti E sa bod 1 nahrddza takto:

,1. Produkty rybolovu ziskané z jedovatych ryb tychto celadi sa nesmt uvadzat na trh: Tetraodontidae, Molidae,
Diodontidae a Canthigasteridae.

Cerstvé, pripravené, zmrazené alebo spracované produkty rybolovu patriace do celade Gempylidae, najma
Ruvettus pretiosus a Lepidocybium flavobrunneum, mozu byt uvedené na trh iba v balenej forme v priamom
alebo v druhom obale a musia byt vhodne oznacené tak, aby spotrebitelovi poskytli informdcie o metédach
pripravy alebo varenia a o riziku spojenom s pritomnostou litok s nepriaznivymi gastrointestindlnymi
ucinkami.

Na etikete musi byt okrem bezného ndzvu uvedeny aj vedecky ndzov produktov rybolovu.”



L 277/14 Uradny vestnik Eurépskej tinie 18.10.2008

2.V oddiele IX kapitole II ¢asti III sa bod 1 nahrddza takto:

,1. Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov vyrabajicich mliecne vyrobky musia zaviest postupy, ktorymi zabez-
pecia, aby bezprostredne pred tepelnym osetrenim a v pripade prekrocenia obdobia prijatia uvedeného
v postupoch zaloZenych na zdsadich HACCP:

a) malo surové kravské mlieko pouzivané na vyrobu mlie¢nych vyrobkov celkovy pocet mikroorganizmov pri
teplote 30 °C menej ako 300 000 v 1 ml a

b) malo tepelne oSetrené kravské mlieko pouzivané na vyrobu mliecnych vyrobkov celkovy pocet mikroorga-
nizmov pri teplote 30 °C menej ako 100 000 v 1 ml.“

3. Oddiel X sa meni a dopliia takto:
a) V kapitole I sa bod 2 nahrddza takto:

,2. Vajcia musia byt uskladnené a prepravované pri stalej teplote, ktord najlepsie zarucuje ich akost z hygienického
hladiska, pokial prislusny orgdn nezavedie vnutrostitne poziadavky na teplotu v skladovacich zariadeniach na
vajcia a dopravnych prostriedkoch prepravujiicich vajcia medzi tymito skladovacimi zariadeniami.”

b) V kapitole II Casti Il sa bod 1 nahrddza takto:

,1. Skrupiny vajec pouzivanych na vyrobu vajecnych vyrobkov musia byt plne vyvinuté a nesmt obsahovat
praskliny. Prasknuté vajcia sa v§ak mozu pouzit na vyrobu tekutych vajec alebo produktov z vajec, ak ich
vyrobné zariadenie alebo baliareni/triediareri priamo dodd do spracovatelskej prevadzkarne schvdlenej na
vyrobu tekutych vajec alebo do spracovatel'ského zariadenia, kde musia byt ¢o najskor vytlcené.



