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NEUVOSTON DIREKTIIVI,

annettu 26 paivini kesikuuta 1964,

terveytti koskevista ongelmista yhteison sisdisessd tuoreen lihan kaupassa

(64/433/ETY)

EUROOPAN TALOUSYHTEISON NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteison perustamissopi-
muksen ja erityisesti sen 43 ja 100 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,
ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon(!),

ottaa huomioon talous- ja sosiaalikomitean lausun-
non(?),

sekd katsoo, ettd

sianlihan markkinoiden yhteisen jarjestelyn asteittaisesta
toteuttamisesta annettua neuvoston asetusta N:o 20(3)
sovelletaan jo ja samanlaista asetusta suunnitellaan nau-
danlihaa varten,

neuvoston asetus N:o 20 korvaa useat ja perinteiset
rajalla toteutettavat suojatoimenpiteet yhdenmukaisella
jarjestelmilld, jonka tarkoituksena on helpottaa yhteisén
sisdistd kauppaa; suunnitellulla naudanlihaa koskevalla
asetuksella pyritidn esteiden poistamiseen myds timin
kaupan osalta,

edelld mainittujen asetusten tiytintdonpanolla ei ole toi-
vottua vaikutusta, niin kauan kuin lihaa koskevien jisen-
valtioiden terveyssddnnosten viliset erot ovat yhteison
sisdisen kaupan esteend,

ndiden erojen poistamiseksi on tarpeen lihentdd terveyttd
koskevia jisenvaltioiden sdinnéksid yhtiaikaisesti jo
annettujen asetusten kanssa, tai valmisteltaessa yhteis-
markkinoiden asteittaista toteuttamista,

tilld lihentimiselld on erityisesti pyrittivd yhdenmukais-
tamaan lihaa koskevat terveysvaatimukset teurastamoissa

(') EYVL N:o 134, 14.12.1962, s. 2871/62
(3} EYVL N:o 121, 29.7.1964, s. 2028/64
() EYVL N:o 30, 20.4.1962, s. 945/62

ja leikkaamoissa sekd varastoinnin ja kuljetuksen aikana;
ndyttdd suotavalta, etti jisenvaltioiden toimivaltaisille
viranomaisille annetaan toimivalta hyviksyi tissi direk-
tiivissd saddettyjen terveysvaatimusten mukaiset teurasta-
mot ja leikkaamot seki tarkastaa tillaisen hyviksynnin
edellytysten noudattamista; olisi sdddettivd myos jiasen-
valtioiden hyviksynnisti kylmivarastojen osalta,

lahettdjamaan virkaeldinldikarin laatiman terveystodis-
tuksen antamista pidetddn asianmukaisimpana keinona
antaa midrimaan toimivaltaisille viranomaisille takeet
siitd, ettd lihalihetys on timin direktiivin sdinndsten
mukainen; timin todistuksen on oltava lihalihetyksen
mukana miiripaikkaan asti,

jasenvaltioilla on oltava oikeus kieltdd sellaisten lihojen
tuonti alueelleen, jotka osoittautuvat ihmisravinnoksi kel-
paamattomiksi tai jotka eivit ole yhteison terveyssiin-
nosten mukaisia,

jos terveydelliset syyt eivit siti estd ja kun lihettdjd tai
timin edustaja niin pyytid, lihettidjin olisi sallictava
palauttaa lihat,

kiellon tai rajoituksen perusteena olevat seikat olisi saa-
tettava ldhettdjin tai timin edustajan sekd, erdissd
tapauksissa, lihettdjimaan toimivaltaisten viranomaisten
tietoon, jotta asianomaiset voivat arvioida kiellon tai
rajoituksen perusteet,

lihettsjille olisi tarpeen antaa mahdollisuus pyytdi lau-
sunto komission laatimasta luettelosta valitulta eldinlda-
kintdasiantuntijalta siini tapauksessa, etti hakijan ja vas-
taanottajajisenvaltion viranomaisen vilille syntyy riita
kiellon tai rajoituksen perusteista,

on kuitenkin aiheellista sidtid nopeasta yhteison menette-
lysti mahdollisten jisenvaltioiden vilisten, teurastamon
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tai leikkaamon hyviksyntiperusteita koskevien riitojen
ratkaisemiseksi,

jasenvaltioiden sddnndsten lihentiminen joillakin erityi-
sen ongelmallisilla aloilla on mahdollista vasta perusteelli-
semman tarkastelun jilkeen, ja

terveyttd koskevia sddnnoksid eldvien eldinten seki lihan
-kaupassa kisitelldin muissa yhteisén direktiiveissd; on jo
osoittautunut tarpeelliseksi aloittaa niitd aloja koskevien
kansallisten sidnnosten lihentiminen tidsmentimalld
erditi edellytyksii, joiden perusteella jdsenvaltiot voivat
terveyttd koskevin perustein kieltid lihan tuonnin tai
rajoittaa sen tuontia niiden alueelle, sekd sddtimailld
neuvottelumenettelysta,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

1 artikla

1.  Tita direktiivid sovelletaan kotieliimina pidettivistd
nautaeldimisti, sioista, lampaista ja vuohista seki kesyistd
kavioeldimistid periisin olevan tuoreen lihan kauppaan.

2. Lihana pidetddn kaikkien niiden eldinten ihmisra-
vinnoksi kelpaavia osia.

3. Lihan katsotaan olevan tuoretta jos sille ei ole
suoritettu minkiinlaista kasittelya siilyvyyden varmista-
miseksi; kuitenkin tissi direktiivissi pidetdin kylmikisi-
teltyd lihaa tuoreena.

2 artikla

Tissa direktiivissa tarkoitetaan:

a) ruholla” teuraseliimen koko ruumista verenlaskun,
sisdelinten poiston, lehmien osalta my6s utareiden
poiston, sekd sikoja lukuun ottamatta, nylkemisen,
raajojen irrottamisen etupolvi- ja kinnernivelisti seka
pdin irrottamisen jalkeen.

b) ”sivutuotteilla” muuta kuin a kohdassa miiriteltyyn
ruhoon kuuluvaa tuoretta lihaa,

c) “sisdelimilli” rinta-, vatsa- ja lantio-ontelon elimii
mukaan lukien henki- ja ruokatorvi,

d) “virkaeldinlidkarilli” jasenvaltion toimivaltaisen kes-
kusviranomaisen nimeimai eldinldakirii,

e) “lihettijamaalla” jisenvaltiota, josta tuore liha lahe-
tetddn toiseen jisenvaltioon,

f) “maidrimaalla” jisenvaltiota, 6johon tuore liha lihe-

tetddn toisesta jisenvaltiosta,

3 artikla

1.  Jdsenvaltioiden on, timin kuitenkaan rajoittamatta
8 artiklan soveltamista, varmistettava, ettd ainoastaan

sellaista tuoretta lihaa ldhetetiin sen alueelta toisen
jisenvaltion alueelle, joka tiyttid seuraavat vaatimukset:

a) sen on oltava saatu 4 artiklan 1 kohdan mukaisesti
hyviaksytystd ja valvotusta teurastamosta,

b) pienempien palojen kuin 6 artiklan 1 kohdan A
alakohdan a alakohdassa tarkoitettujen neljinnesru-
hojen osalta sen on oltava leikattu 4 artiklan 1
kohdan mukaisesti hyviksytyssa ja valvotussa leik-
kaamossa,

c) sen on oltava periisin teuraseldimesti, jolle virka-
eldinlaakari tai avustaja on suorittanut ante mortem
-tarkastuksen liitteessd [ olevan IV luvun maariyksid
noudattaen, ja joka on todettu terveeksi,

d) sen on oltava kisitelty tyydyttivissi hydgieniaclosuh-
teissa liitteessa I olevan V luvun mdiirdyksid noudat-
taen,

e) virkaeldinlidikirin on tiytynyt suorittaa sille post
mortem -tarkastus liitteessd | olevan VI luvun mii-
riysten mukaisesti, eika siini saa olla muutoksia,
lukuun ottamatta avohaavoja, jotka ovat syntyneet
juuri ennen teurastusta, tai paikallisia epimuodostu-
mia tai muutoksia, jos tarvittaessa laboratoriotestein
todistetaan, ettd ne eivit tee ruhoa tai sivutuotteita
ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi tai ihmisten tervey-
delle vaarallisiksi,

f) siind on oltava liitteessi I olevan VII luvun miirays-
ten mukainen merkki,

g) sen mukana on oltava midrimaahan kuljetuksen
aikana liitteessd I olevan VII luvun miirdysten mu-
kainen terveystodistus,

h) sen on oltava varastoitu liitteessd 1 olevan IX luvun
miiriyksid noudattaen post mortem -tarkastuksen
jalkeen tyydyttivissi hygieniaolosuhteissa 4 artiklan 1
kohdan mukaisesti hyviksytyssd ja valvotussa teuras-
tamossa tai leikkaamossa tai 4 artiklan 4 kohdan
mukaisesti hyviksytyssi ja valvotussa kylmivaras-
tossa,

i) sen on oltava kuljetettu mairimaahan tyydyttivissi
hygieniaolosuhteissa liitteessd [ olevan X luvun mia-
rayksid noudattaen.

2.  Edelli 1 kohdan e alakohdassa tarkoitetussa pos:
mortem -tarkastuksessa virkaeldinldikirin apuna voi
ainoastaan teknisissd tehtivissd olla erityisesti tihin tar-
koitukseen koulutettuja avustajia.

Komissio voi jdsenvaltioita kuultuaan antaa tillaisesta
avustamisesta yksityiskohtaiset saannokset.

3. Yhteisén sisdisestd kaupasta suljetaan pois:

a) siitoskarjuista ja salakarjuista perdisin oleva tuore
liha
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b) tuore liha, jota on kisitelty luonnollisilla tai keinote-
koisilla viriaineilla lukuun ottamatta leimaamiseen
kiytettdvii, liitteessid I olevassa VII luvussa tarkoitet-
tua viriainetta,

c) sellaisten eldinten tuore liha, joissa on todettu tuber-
kuloosi missd muodossa tahansa tai eldvid tai kuol-
leita matorakkuloita,

d) ruhon osat tai sivutuotteet, joissa esiintyy avohaavoja,
jotka ovat syntyneet juuri ennen teurastusta, tai 3
artiklan 1 kohdan e alakohdassa tarkoitettuja epi-
muodostumia tai muutoksia,

e) veri, jota on kemiallisesti kasitelty hyytymisen estami-
seksi.

4 artikla

1.  Sen jisenvaltion toimivaltaisen keskusviranomaisen,
jonka alueella teurastamo tai leikkaamo sijaitsee, on
varmistettava, ettd edelldi 3 artiklan 1 kohdan a ja b
alakohdassa tarkoitettu hyviksyntid annetaan vain, jos
liitteessd I olevan I, II ja III luvun mairayksid noudate-
taan.

Toimivaltaisen keskusviranomaisen on varmistettava nii-
den maiirdysten noudattamisen valvonta virkaeldinlaika-
rin avulla; sen on myds huolehdittava hyviksynnin
peruuttamisesta kun niitdi mddrdyksid ei endd nouda-
teta.

2. Kaikki hyviksytyt teurastamot ja leikkaamot on
rekisterditdvi eri luetteloihin ja kullakin teurastamolla ja
leikkaamolla on oltava eliinlidkinnillinen hyviksyntinu-
mero. Jisenvaltioiden on toimitettava luettelot hyviksy-
mistiin teurastamoista ja leikkaamoista sekid niiden
eldinlddkinnilliset hyviksyntinumerot muille jdsenvalti-
oille ja komissiolle ja tarvittaessa ilmoitettava niille
hyvaksynnin peruuttamisesta.

3. Jos jdsenvaltio toteaa, ettd hyviksyntdin vaadittavia
edellytyksid ei noudateta tai ei endd noudateta toisessa
jasenvaltiossa sijaitsevassa teurastamossa tai leikkaa-
mossa, sen on ilmoitettava tidsti kyseisen valtion toimival-
taiselle keskusviranomaiselle. Tdimin on toteutettava tar-
vittavat toimenpiteet ja ilmoitettava ensiksi mainitun
jasenvaltion toimivaltaiselle keskusviranomaiselle tehdyt
paatokset seki niiden perusteet.

Jos viimeksi mainittu jisenvaltio epiilee, ettd kyseisid
toimenpiteitd ei toteuteta tai cttd ne eivit ole riittdvii, se
voi saattaa asian komission kisiteltdviksi, joka pyytii
yhdelti tai useammalta eldinliikintiasiantuntijalta lau-
sunnon. Jos komissio toteaa lausunnon perusteella, ettd
hyviksynnin edellytyksid ei noudateta tai ei endd nouda-
teta, se voi antaa jisenvaltioille luvan kieltaa viliaikaisesti
siitd teurastamosta tai leikkaamosta periisin olevien tuot-
teiden saattaminen niiden alueelle.

Hyviksynnistid vastaavan jdsenvaltion pyynnéstd komis-
sio peruuttaa timin kieltoa koskevan luvan pyydettyiin
yhdelti tai useammalta eldinlddkintiasiantuntijalta uuden
lausunnon ja todettuaan, etti hyviksynti on uudelleen
oikeutettu.

Eldinladkintiasiantuntijoiden on oltava muiden kuin rii-
dan osapuolina olevien jisenvaltioiden kansalaisia.

Kuultuaan jisenvaltioita komissio antaa yleiset titi koh-
taa ja erityisesti eldinlddkintaasiantuntijoiden nimeamista
ja lausuntojen laatimismenettelyji koskevat sddnnokset
tdytintoonpanosta.

4. Myos teurastamojen ulkopuolella sijaitsevat kylmi-
varastot ovat tuoreen lihan sdilytyksen osalta virkaeliin-
ladkirin valvonnan alaisia.

Sen jdsenvaltion toimivaltainen keskusviranomainen,
jonka alueella kylmivarasto sijaitsee, on tuoreen lihan
varastoinnin osalta vastuussa tuon varaston hyviksyn-
nistd ja tillaisen hyviksynnin peruuttamisesta.

S artikla

1. Jdsenvaltio voi, timin kuitenkaan rajoittamatta 4
artiklan 3 kohdan 2 alakohdan toisessa virkkeessi saa-
dettyjen valtuuksien soveltamista, kieltid toisesta jisen-
valtiosta periisin olevan tuoreen lihan liikkkeelle laskemi-
sen alueellaan:

a) jos miirimaassa tapahtuneen terveystarkastuksen
yhteydessi on todettu, etti timi litha on ihmisravin-
noksi kelpaamatonta, tai

b) jos 3 artiklan sdannoksii ei ole noudatettu.

2. Edelld 1 kohdan mukaisesti tehdyissi paitoksissd
on sallittava tuoreen lihan palauttaminen, jos lihettiji tai
timin edustaja niin pyytia ja jos terveydelliset syyt eivit
sitd estd.

3. Tillaiset pdatokset on saatettava perusteluineen
lzhettdjidn tai timén edustajan tietoon. Pyydettiessi nimai
perustellut piitokset on toimitettava kirjallisina hinelle
viipymaittd, samoin kuin tiedot voimassa olevan lainsdi-
diannén mukaan hianen kiytettivissdin olevista muutok-
senhakukeinoista seki muodoista ja mairiajoista muu-
toksenhaulle,

4.  Jos tillaisten paidt6sten perusteena on tartuntatauti,
kansanterveydellinen vaara tai timin direktiivin siinnés-
ten noudattamisen vakava laiminlyénti, paitékset on
toimitettava perusteluineen viipymitti myos lihettdji-
maan toimivaltaiselle keskusviranomaiselle.
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6 artikla

1. Rajoittamatta, mitd 3 artiklan 3 kohdassa sdide-
tidn, ja ennen mahdollisten yhteison sdinndsten voi-
maantuloa, timi direktiivi ei vaikuta jasenvaltioiden
sddnnoksiin, joilla:

A kielletidn seuraavien tuotteiden tuonti tai rajoitetaan
sitd:

a) ruhon osat:
1. nautaeliinten osalta, muut kuin:
— puoliruhot ja neljinnesruhot
2. sikojen osalta, muut kuin:
— puoliruhot ja neljinnesruhot
— kokonaiset kinkut luineen

— kokonaiset lavat luineen

selki- ja lanneosat luineen
— rasva
— rinta

Kolmessa viimeisessid luetelmakohdassa mainittu-
jen palojen painon on oltava vihintddn 3 kg.

b) ruhosta irrotetut sivutuotteet,
c) kavioeldinten tuore liha;

B koskevat 4 artiklan 4 kohdassa tarkoitettujen kylmai-
varastojen hyviksynnin ja tillaisen hyviksynnin
mahdollisen peruuttamisen edellytyksii;

C koskevat teuraseldinten kisittelyd aineilla, jotka saat-
tavat tehda tuoreen lihan nauttimisen ihmisten tervey-
delle vaaralliseksi tai haitalliseksi, kuten antibiootit,
estrogeenit, tyrostaatit tai mureuttajat;

D koskevat vieraiden aineiden lisiimistd tuoreeseen
lihaan ja sen kisittelyd ionisoivalla ja ultravioletilla
sateilylla.

2. Tdmdi direktiivi ei vaikuta jisenvaltioiden sddnnok-
siin, jotka koskevat tuoreen sianlihan trikiinitutkimuk-
sia.

7 artikla

1. Timai direktiivi ei vaikuta keinoihin, joita voidaan
jasenvaltioissa voimassa olevan lainsiidinnén mukaan
kayttdd muutoksen saamiseksi toimivaltaisten viranomais-
ten tdssd direktiivissi tarkoitettuihin paatoksiin.

2.  Jasenvaltioiden on annettava lihettsjille, jonka tuo-
retta lihaa ei 5 artiklan 1 kohdan mukaisesti voida laskea
liikkeelle niiden alueella, mahdollisuus saada eliinldikin-
tiastantuntijan lausunto. Jisenvaltioiden on huolehdit-

tava ettd, ennen kuin toimivaltaiset viranomaiset toteutta-
vat muita toimenpiteitd, kuten lihan hivittiminen, eliin-
lddkintdasiantuntijoilla on mahdollisuus tarkastaa, tiytty-
viatkd 5 artiklan 1 kohdan edellytykset.

Eldinldikintdasiantuntijan on oltava muun jisenvaltion
kuin lihettdjimaan tai miirimaan kansalainen.

Komissio laatii jdsenvaltioiden ehdotuksesta luettelon
eldinldikintiasiantuntijoista, joita voidaan kiyttii tillai-
sen lausunnon antamiseen. Neuvoteltuaan jasenvaltioiden
kanssa se antaa yleiset, erityisesti ndiden lausuntojen
antamismenettelyd koskevat sddnnokset tdytintoénpa-
nosta.

8 artikla

1.  Eldvien eldinten ja tuoreen lihan kauppaa koskevia
jasenvaltioiden terveyssdidnnoksid sovelletaan kunnes
mahdolliset Euroopan talousyhteisén siinnokset tulevat
voimaan, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 2—4 kohdan
soveltamista.

2. Jdsenvaltio voi toteuttaa seuraavat toimenpiteet
estidkseen eldintaudin levidmisen, joka uhkaa tuotaessa
toisesta jdsenvaltiosta perdisin olevaa tuoretta lihaa sen
alueelle:

a) jos tuossa toisessa jisenvaltiossa on esiintynyt eliin-
kulkutautia, tuonti voidaan viliaikaisesti kieltdd tai
sitd voidaan rajoittaa sellaisen lihan osalta, joka on
perdisin kyseisen jisenvaltion niiltd alueilta, joissa
tautia on esiintynyt,

b) eldinkulkutaudin levitessi tai uuden, vakavan ja tart-
tuvan eldintaudin ilmetessi, tuonti voidaan viliaikai-
sesti kielta#>tai sitd voidaan rajoittaa kaiken kyseisen
jasenvaltion alueelta periisin olevan lihan osalta.

3. Jasenvaltioiden on annettava kymmenen arkipidivin
kuluessa tieto muille jasenvaltioille ja komissiolle 2 koh-
dan mukaisesti toteutetuista toimenpiteisti ja niiden
kumoamisesta sekd niiden perusteista.

4.  Jos asianomainen jasenvaltio toteaa, etti edelli 2
kohdassa tarkoitettu kielto tai rajoitus et ole oikeutettu,
se voi pyytda komissiota aloittamaan vilittémaisti neuvot-
telut.

9 artikla

Jos tuoreen lihan tuontia kolmansista maista koskevia
yhteisén sdinnéksid ei sovelleta silloin kun timi direk-
tiivi pannaan taytantoon, tai eivit jisenvaltioiden niistd
maista tuotuihin tuotteisiin sovellettavat kansalliset sddn-
nokset saa olla niiden tiytintd6npanoa ennen sallivampia
kuin ne, jotka koskevat yhteison sisdistd kauppaa.
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10 artikla

Jdsenvaltioiden on saatettava voimaan timin direktiivin
sekd sen liitteiden noudattamisen edellyttimait lait, ase-
tukset ja hallinnolliset miiridykset kahdentoista kuukau-
den kuluessa sen tiedoksiannosta ja ilmoitettava tasti
komissiolle viipymatta,

1.
a)

b)

c)
d)

f)

g
h)

m

11 artikla

Tama direktiivi on osoitettu kaikille jisenvaltioille.

Tehty Brysselissda 26 piiviand kesikuuta 1964.

LUTE 1
I LUKU n)
Teurastamojen hyviksynnin edellytykset
o)
Teurastamoissa on oltava:

riittdvin suuret eldinsuojat, p)
teurastustilat, jotka ovat riittdvian suuret, jotta tyd voidaan
suorittaa tyydyttavisti ja joissa on erillinen paikka sikojen 9
teurastusta varten,
tilat mahojen ja suolien tyhjennysti ja puhdistusta varten, "
tilat mahojen ja suolien sidontaa varten, )

$
erilliset tilat rasvan sdilytystd ja vuotien, sarvien ja sorkkien
sdilytystd varten,

t)
lukittavat tilat sairaita tai sairaiksi epdiltyja eldimid varten,
tillaisten eldinten teurastusta varten ja piditetyn lihan seki
takavarikoidun lihan varastointia varten,
riittdvin suuret jaihdytys- tai pakastustilat,
riittdvisti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinliakinti- u)
viranomaisen kiyttoon; sopivasti varustettu tila trikiinitutki- v)
muksen suorittamista varten, jos tillainen tutkimus on
pakollinen, w)
pukuhuoneet, pesualtaat ja suihkut sekid huuhdeltavat kay-
milit, joista jilkimmaiset eivdt avaudu suoraan tydtiloihin;
pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmid juokseva vesi, x)
kisienpuhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kertakayttoisid
kisipyyhkeitd; kdymaloiden ldhelld on oltava pesualtaita, v)
vilineet, joiden avulla on mahdollista suorittaa tissi direk-
tiivissd sdddetyt eldinladketieteelliset tarkastustoimenpiteet
tehokkaasti milloin tahansa,
keinot, joilla valvotaan teurastamoon pidisyi ja sieltid poistu-
mista,
likaisten ja puhtaiden alueiden erottaminen toisistaan riitti- 2.
vasti

'y a)
tiloissa, joissa tyoskennellddn lihan parissa: b)
— vedenpitivi lattiapaillyste, joka on helppo puhdistaa ja

desinfioida, on lahosuojattu, hieman kalteva ja jossa on c)

sopiva viemardintijarjestelma nesteiden poisjuoksuttami-

seksi ritildin ja hajulukoin varustettuja viemareita d

kohti, )

— tasaiset seindt, joissa on vaalea, pestivd paillyste tai
maali vihintiin kolmen metrin korkeudelle ja joiden
kulmat ja nurkat on pyéristetty,

Neuvoston puolesta
C. HEGER
Ordférande

riittdvd tuuletus ja tarvittaessa hyvd héyryn poisto tiloista,
joissa tydskennelldan likian parissa,

naissa tiloissa riittdvd luonnollinen tai keinotekoinen valais-
tus, joka ei vidristd vireji,

laitteet, jotka takaavat ainoastaan juomakelpoisen, paineiste-
tun veden riittavdn saannin,

riittdvd madrd kuumaa paineistettua juomakelpoista vettd
tuottava laitteisto,

hygieniavaatimukset tayttivi jdteveden poistojirjestelma,

tyotiloissa tarvittavat laitteet kisien ja vilineiden puhdista-
miseksi ja desinfioimiseksi,

vilineet, joiden avulla teurastusta voidaan jatkaa tainnutuk-
sen jalkeen mahdollisimman pitkilti eldimen ollessa riippu-
vassa asennossa; jos nylkeminen suoritetaan metallisessa
telineessd, timin on oltava valmistettu korroosionkestivisti
materiaalista ja riittivin korkea, ettei ruho koske lattiaa,

kattorata lihan jatkokisittelya varten,

laitteet hyonteisiltd ja jyrsijoiltd suojautumista varten,
instrumentit ja tyovilineet, erityisesti potsisdilit, jotka on
valmistettu materiaalista, jonka laatu ei heikkene, ja jotka
on helppo puhdistaa ja desinfioida,

erityinen tila lantaa varten,

tila ja riittdvit vilineet ajoneuvojen puhdistusta ja desinfi-
ointia varten.

1 LUKU

Leikkaamojen hyviaksynnin edellytykset
Leikkaamoilla on oltava:
seinilld muista tiloista erotetut tilat lihan leikkaamiseen,
riittavan suuret jadhdytys- tai pakastustilat,

riittavisti varustettu Jukittava tila yksinomaan eldinliikinta-
viranomaisen kayttoon,

pukuhuoneet, pesualtaat ja suihkut sekd huuhdeltavat kiy-
malit, joista jilkimmaiset eivit avaudu suoraan tyétilothin;
pesualtaissa on oltava kuuma ja kylma juokseva vesi, kisien
puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kertakiyttoisia kaisi-
pyyhkeitid; kiymildiden ldhelld on oltava pesualtaita,
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¢) tiloissa, joissa lihaa leikataan:

— vedenpitavi lattiapaallyste, joka on helppo puhdistaa ja
desinfioida, on lahosuojattu, hieman kalteva ja jossa on
sopiva viemirdintijarjestelma nesteiden poisjuoksuttami-
seksi ritiléin ja hajulukoin varustettuja viemareitad

kohti,

— tasaiset seinit, joissa on vaalea, pestdvd pdiillyste tai
maali vahintddn kahden metrin korkeudelle ja joiden
kulmat ja nurkat on pydristetty,

f) tiloissa, joissa lihaa leikataan, jadhdytyslaitteet, joiden avulla
lihan sisilimpétila pidetdan jatkuvasti enintddn + 7 °C:ssa.,

g) riittdva ruuletus tiloissa, joissa lihaa Jeikataan,

h) niissd samoissa tiloissa riittiva luonnoliinen tai keinotekot-
nen valaistus, joka ei vaddristd véreja,

i) laitteet, jotka takaavat ainoastaan juomakelpoisen, paineiste-
tun veden riittivin saannin;

i) riittivd miird kuumaa paineistettua juomakelpoista vettd
tuottava laitteisto,

k) hygieniavaatimukset tiyttiva jiteveden poistojarjestelmi,

1) tiloissa, joissa lihaa leikataan, tarvittavat laittcet kisien ja
vilineiden puhdistamiseksi ja desinfioimiseksi,

m) laitteet hyonteisilti ja jyrsijoiltd suojautumista varten,

n) instrumentit ja tyovilineet, erityisesti irrotettavalla leikkaus-
pinnalla varustetut poydit, astiat, kuljetinhihnat ja sahat,
jotka on valmistettu korroosionkestivisti materiaalista ja
jotka on helppo puhdistaa ja desinfioida.

11 LUKU

Teurastamojen ja leikkaamojen henkilokunnan, tilojen ja laittei-
den hygieniaa koskevat madraykset

3. Henkilokunnan on tarkoin noudatettava yleisid puhtauspe-
riaatteita; tilat ja laitteet on pidettdavd ehdottomasti puhtaina.

a) Henkilokunnan on erityisesti kdytettiva puhtaita tyovaat-
teita ja padhineitd sekd tarvittaessa niskasuojia. Sairaiden
eldinten tai saastuneen lihan kanssa kosketuksissa olleiden
henkiléiden on vilittomisti pestiavd kitensd ja kasivartensa
huolellisesti kuumalla vedelld ja sitten desinfioitava ne.
Tupakointi on kielletty ty5- ja varastotiloissa.

b) Koiria, kissoja tai pihan eldimid ei saa pddstdd teurastamoon
tai leikkaamoon. Jyrsijit, hyonteiset ja muut tehoeldimet on
jarjestelmallisesti tuhottava.

¢) Lihan kisittelyyn kdytetyt laitteet ja instrumentit on pidet-
tivdi puhtaina ja hyvissi kunnossa. Ne on huolellisesti
puhdistettava ja desinfioitava useita kertoja tyopdivin
aikana, tyOpiivin paitteeksi ja ennen kuin niitd kiytetddn
uudelleen, kun ne ovat saastuneet, erityisesti taudinaiheutta-
jilla.

4. Tyétiloja, -vilineiti ja -laitteita ei saa kidyttdaa muihin
tarkoituksiin kuin lihan kanssa tyoskentelyyn. Lihanleikkausvili-
neitd saadaan kiyrtda ainoastaan lihan leikkaamiseen.

5. Liha ei saa olla suorassa kosketuksessa lattian kanssa.

6. Pesu- ja desinfiointiaineita ja tuholaismyrkkyji on kaytet-
tdvi siten, ettd ne eivit vaikuta haitallisesti lihan terveyteen.

7. Lihan parissa tyoskentely ja sen kisittely on kiellettiva
henkil6iltd, jotka ovat mahdollisia saastuttamisen lihteiti, erityi-
sesti:

a) sellaisilta, jotka sairastavat tai joiden epiillidn sairastavan
lavantautia, pikkulavantauti A:ta tai B:ti, tarttuvaa suolitu-
lehdusta (salmonelloosia), punatautia, tarttuvaa keltatautia,
tulirokkoa tai ovat niiden tautien kantajia,

b) secllaisilta, jotka sairastavat tai joiden epiilliin sairastavan
tarttuvaa tuberkuloosia,

¢) sellaisilta, jotka sairastavat tai joiden epiilliin sairastavan
tarttuvaa ihotautia,

d) sellaisilta, jotka harjoittavat samanaikaisesti toimia, joiden
seurauksena mikrobit voisivat siirtyd lihaan,

e) sellaisilta, joilla on muu side kidessd kuin sormessa olevaa,
ci-tulehtunutta haavaa suojaava liimapintainen side.

8.  Kaikilta lihan parissa tyoskenteleviltd henkil6ilta on vaadit-
tava laakirintodistus. Siina on todettava, etta tillaiselle tyolle ei
olc esteitd; todistus on uusittava vuosittain ja aina kun virka-
eldinlddkiri sitd vaatii; sen on aina oltava virkaeliinldikirin
saatavilla.

IV LUKU

Ante mortem -terveystarkastus

9.  Eldimille on suoritettava ante mortem -tarkastus sini pii-
vdni, jona ne tuodaan teurastamoon tai ennen paivittdisen
teurastuksen aloittamista. Tarkastus on toistettava vilittdmasti
ennen teurastusta, jos eldin on ollut eldinsuojassa yli 24 tuntia.

10.  Virkaeldinlddkirin on suoritettava ante mortem -tarkastus
ammatillisten sddntéjen mukaisesti ja sopivassa valaistuksessa.

11.  Tarkastuksessa on todettava:

a) sairastavatko eldimet ihmisiin ja eldimiin tarttuvaa tautia tai
onko eldimen oireiden tai yleistilan perusteella syyta epiilla
sen sairastavan tillaista tautia,

b) onko niissi oireita sairaudesta tai sellaisesta yleistilan hairi-
ostd, joka voi tehdi niiden lihan ihmisravinnoksi kelpaamat-
tomaksi;

¢) ovatko ne vidsyneitd tai kiihtyneiti.

12.  Eldimii ei saa teurastaa yhteison sisdiseen kauppaan tar-
koitetuksi tuoreeksi lihaksi, jos:

a) niissd todetaan 11 kohdassa a tai b alakohdassa lueteltu oire
tai tila,
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b) ne eivit ole saaneet leviti riittivasti; vasyneiden tai kiihty-
neiden eldinten on annettava leviti vihintiin 24 tuntia,

c) niissid on todettu tuberkuloosi missi muodossa tahansa tai
ne reagoivat tuberkuliiniin positiivisesti ja siten niiden tode-
taan sairastavan tuberkuloosia.

V LUKU

Teurastus- ja leikkaushygieniaa koskevat maaraykset

13.  Teurastamon tiloihin tuodut teuraseliimet on teurastet-
tava vilittomasti.

14.  Verenlasku on suoritettava loppuun asti. Ihmisravinnoksi
tarkoitettu veri on kerittivi ehdottoman puhtaisiin astioihin.
Sitd ei saa sekoittaa kidsin ja ainoastaan hygieniavaatimukset
tayttavilld instrumenteilla.

15.  Muut eldimet kuin siat on nyljettava vilictomasti ja ddy-

dellisesti. Jos sikoja ei nyljeta, niiden karvat on poistettava
vilittdmasti.

16.  Sisaelinten poisto on suoritettava vilittdmasti, ja se on
saatettava loppuun puolen tunnin kuluessa verenlaskusta. Keuh-
kot, sydin, maksa, perna ja vilikarsina voidaan irrottaa tai
jitedid ne luonnolliseen yhteyteensi. Jos ne irrotetaan, ne on
numeroitava tai merkittivi tavalla, joka mahdollistaa niiden
tunnistamisen tiettyyn ruhoon kuuluviksi; sama koskee paita,
ruuansulatuskanavaa ja muita tarkastuksessa tarvittavia eldimen
osia. Mainitut osat on jitettavd ruhon liheisyyteen kunnes
tarkastus on suoritettu loppuun. Kaikkien lajien osalta munuai-
set on jitettavd kiinni ruhoon mutta paljastettava ympardivastd
rasvakudoksesta.

17.  On kiellettyd puhaltaa lihaan ilmaa tai puhdistaa sitd
kankaalla.

18.  Kavioeliinten, sikojen ja nautaeldinten, vasikoita lukuun
ottamatta, ruhot on esitettivi tarkastettavaksi selkiaydinkanavaa
pitkin halkaistuina puoliruhoina. Sikojen ja kavioeldinten pait
on myos halkaistava pituussuunnassa. Jos tarkastus sita edellyt-
tai, virkaeldinldakiri voi vaatia minka tahansa pdin tai ruhon
halkaisua pituussuunnassa.

19.  Ennen tarkastuksen loppuun saattamista ruhon leikkaa-
minen, sen osien siirtiminen tai kisittely on kielletty.

20. Piditetty tai takavarikoitu liha, mahat, suolet, nahat,
sarvet ja sorkat on mahdollisimman pian sijoitettava erityisiin
tifoihin.

21.  Jos useiden eldinten veri kerdtiin samaan astiaan, koko
astian sisiltd on suljettava pois yhteison sisdisesti kaupasta, jos
yhden kyseessi olevan eliimen liha todetaan ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi.

22.  Leikkaaminen pienemmiksi paloiksi kuin puoliruhoiksi tai
neljinnesruhoiksi sallitaan ainoastaan leikkaamoissa.

VI LUKU

Post mortem -terveystarkastus

23. Kaikki elaimen osat veri mukaan luettuna on tarkastet-
tava vilittomisti teurastuksen jidlkeen.

24.  Post mortem -tarkastukseen on kuuluttava:
a) teurastetun elaimen silmdmadariinen tarkastus,

b) tiettyjen elinten tunnustelu, erityisesti keuhkot, maksa,
perna, kohtu, utareet ja kieli.

¢) tiettyjen elinten ja imusolmukkeiden viiltiminen,

d) koostumuksen, virin, hajun ja tarvittaessa maun poikkea-
vuuksien tutkimus,

e) tarvittaessa laboratoriotutkimukset.

25.  Virkaeldinlddkirin on tutkittava erityisesti:

a) veren viri, sen hyytyminen ja mahdollisten ulkopuolisten
aineosien esiintyminen,

b) pdd, nielu, alaleuan, korvasylkirauhasen ja nieluntakaiset
imusolmukkeet (Lnn. retropharyngiales, mandibulares ja
parotidei) sekd tonsillat kielen ollessa siten irrotettuna, etti
suun ja nielun yksityiskohtainen tarkastus on mahdollista.
Tonsillat on poistettava tarkastuksen jalkeen,

c) keuhkot, henkitorvi, ruokatorvi, keuhkotyven ja vilikarsi-
nan imusolmukkeet (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja me-
diastinales), henkitorven ja keuhkoputkien pidhaarojen
ollessa avattuna pituussuunnassa ja keuhkot viillettyna nii-
den alimmassa kolmanneksessa kohtisuoraan keuhkoputkiin
nahden,

d) sydidnpussi ja sydin kun jilkimmainen viilletdan pituussuun-
nassa siten, etti kammiot avautuvat ja kammioiden viliseini
halkaistaan,

e} pallea,

f) maksa, sappirakko, sappitiehyet ja maksaportin imusolmuk-
keet,

g) ruoansulatuskanava, suolilieve, seka mahaimusolmukkeet ja
suoliliepeen imusolmukkeet (Lnn. gastrici, mesenterici, cra-
niales ja caudales),

h) perna,

i) munuaiset ja munuaisimusolmukkeet {Lnn. renales), rakko,

j) rintakalvo ja vatsakalvo,

k) sukuelimet; lehmien utareet viilletidan pituussuunnassa,

) utareet ja utareimusolmukkeet (Lnn. supramammarii); leh-
mien utarepuoliskot on avattava pitkilld syvilli viillolla

maitorauhasiin (sinus lactiferes) asti,

m) nuorten eliinten navan alue ja nivelet; navan alue on viillet-
tivd ja nivelet avattava, jos on aihetta epiilyyn.

Mainitut imusolmukkeet on jirjestelmillisesti vapautettava ja
viillettava useilla viilloilla keskiakselin suuntaisesti.
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Mainituissa tapauksissa tdytyy viiltia myos seuraavat imusol-
mukkeet: pinnalliset kaulaimusolmukkeet, lavanedusimusolmuk-
keet (Lon. cerviales superficiales), kainaloimusolmukkeet (Lnn.
axillores proprii et primae costac), rintalastan alaiset (Lnn.
sternales craniales), syvit kaulaimusolmukkeet (Lnn. cervicales
profundi), kaulakylkiluunimusolmukkeet (Lnn. costocervicales),
polvitaipeen (Lnn. poplitei), reisi-imusolmukkeet (Lnn. subsiliaci),
istuinluun (Lnn. ischictici), suoliluun ja lantionalusimusolmuk-
keet (Lnn, iliaci et lumbales).

Vuohien ja lampaiden osalta sydimen avaaminen ja pdin imu-
solmukkeiden viiltiminen tdytyy tehdi vain epdilyttdvissi
tapauksissa.

26.  Lisiksi virkaeldinladkirin on jarjestelmallisesti suoritet-
tava:

A Tutkimus kystikerkoosin varalta:
a) yli kuusi viikkoa vanhojen nautaeldinten osalta:

— kieli, jonka lihaksisto tdytyy viiltdd kielen alaosassa
pituussuunnassa vahingoittamatta elinta liikaa,

— ruokatorvi, joka tdytyy irrottaa henkitorvesta

— sydin, joka 25 kohdan d alakohdassa mainittujen
viiltojen lisdksi, tiytyy halkaista kahdella vastakkai-
sista kohdista lihtevilla viilloilla sydiankorvakkeista
sydimen kirkeen,

— sisd- ja ulkopuoliset puremalihakset, jotka viilletddn
kahdella alaleuan suuntaisella viillolla sen alareu-
nassa ylempdin lihaksen kiinnittymiskohtaan,

— pallea, jonka lihasosa tiytyy erottaa kalvosta,
— ruhon nikyvissd olevat lihaspinnat,
b) sikojen osalta

— suoraan nikyvissd olevat lihakset, erityisesti reisili-
haksisto, mahakalvo, rasvasta irrotetut lannelihak-
set, palleapilarit, kylkiluiden viliset lihakset, sydan,
kieli ja kurkunpad.

B Tutkimus maksamadon varalta nautaeldimilld, lampailla ja
vuohilla viiltimilli maksan vatsaontelon puoleinen pinta
sappikaytivien tutkimista varten sekd tekemilld syvi viilto
Spiegelin lohkon tyveen.

C Kavioeldinten tutkiminen rikitaudin varalta tarkastamalla
huolellisesti henkitorven, kurkunpiin, nenionteloiden, si-
vuonteloiden ja niiden haarautumien limakalvot sen jilkeen,

kun pii on halkaistu pituussuunnassa ja sierainten viliseinid
poistettu.

VII LUKU

Leimaaminen
27. Leimaaminen on tehtivi virkaeldinlddkarin vastuulla.

28. Leiman on oltava soikea, 6,5 cm leved ja 4,5 korkea.
Seuraavien tietojen on oltava siind selvisti luettavassa muo-
dossa:

— vylidosassa lihettdjimaan nimi suuraakkosin,

— keskelld teurastamon eldinlddkinnillinen hyviksyntinu-
mero,

— alaosassa yksi seuraavista alkukirjainsarjoista: CEE, EEG,
EWG. Kirjainten on oltava 0,8 cm korkeita ja numeroiden
1,0 cm korkeita.

29. Ruhot on merkittava musteella ja 28 kohdan mukaisella
leimalla:

— enemman kuin 60 kiloa painavien ruhojen molempiin puoli-
ruhoihin on tehtavd merkinnat ainakin seuraaviin kohtiin:
reisien ulkopinta, kupeet, selka, rinta, lapa ja keuhkokalvon
selkipuoli,

— muihin ruhoihin tehddin merkintd ainakin neljain kohtaan,
lapoihin ja reisien ulkopintaan.

30.  Pidr, kielet, sydankeuhkot ja maksat on muste- tai poltto-
leimattava 28 kohdan mukaisesti. Vuohien ja lampaiden osalta
kielen ja syddmen leimaaminen ei ole pakollista.

31.  Leikkaamoissa virallisesti merkityistd ruhoista leikatut
palat, jos niissi ei ole merkkii, on muste- tai polttoleimattava 28
kohdan mukaisesti ja leiman keskelli on oltava teurastamon
eldinldakinnillisen hyviksyntinumeron sijasta leikkaamon eliin-
ladkinnillinen hyviksyntinumero.

32.  Jos ruhojen osat tai sivutuotteet lihetetiin pakattuina,
edelld 28 ja 31 kohdan mukainen leima on painettava nikyvisti
pakkaukseen kiinnitettyyn etikettiin.

Téssd etiketissd on oltava myds seuraavat tiedot:

— sarjanumero,

— palojen tai sivutuotteiden anatominen kuvaus,

— eldinlaji, josta palat tai sivutuotteet ovat periisin,

— jokaisen pakkauksen nettopaino.

Tédmin etiketin kaksoiskappale on sijoitettava kunkin pakkakk-
sen sisdpuolelle.

33.  Ainoastaan metyyliviolettia voidaan kiyttii mustelei-
mauksessa.

VIII LUKU

Terveystodistus

34.  Terveystodistuksen, jonka on oltava lihan mukana, kun
sitd kuljetetaan miirimaahan, on oltava virkaeldinldikarin las-
taushetkelld antama. Se on laadittava ainakin vastaanottajamaan
kielella ja siind on oltava liitteessd II olevassa mallissa eritellyt
tiedot.

IX LUKU

Varastointi

35.  Tuore liha on vilittdmisti post mortem -tarkastuksen
jilkeen jaihdytettivi tasaiseen + 7 °C:n sisilimpotilaan, kun
kyseessi ovat ruhot ja palat, ja + 3°C:n limpétilaan, kun
kyseessid ovat sivutuotteet.
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X LUKU

Kuljetus

36. Tuoretta lihaa on kuljetettava sinetoidyissa kuljetusvili-
neissd, jotka on suunniteltu ja varustettu siten, ettd IX luvussa
vahvistetut lampétilat sdilyvit koko kuljetuksen ajan.

37. Tallaisen lihan kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvilinei-
den on tiytettivi seuraavat vaatimukset:

a) niiden sisdpintojen tai kaikkien muiden osien, jotka voivat
joutua kosketuksiin lihan kanssa, on oltava korroosionkesti-
vdid materiaalia, joka ei voi vaikuttaa lihan aistivaraisiin
ominaisuuksiin tai tehdd lihaa ihmisen terveydelle haitalli-
seksi; niiden pintojen on oltava siledt ja helpot puhdistaa ja
desinfioida,

b) niiden on oltava varustetut riittivin laittein, joilla lihaa
suojataan hyonteisiltid ja polyltd, ja oltava vesitiiviitd nestei-
den valumisen estimiseksi,

c) ruhojen, puoliruhojen tai neljinnesruhojen kuljetusta varten
niiden on oltava varustetut korroosionkestivilld lihan ripus-
tamiseen tarkoitetuilla laitteilla, jotka on asennettu sellaiseen
korkeuteen, ettei liha piise koskettamaan lattiaa. T4td maa-
riysti ei sovelleta hygieenisesti pakattuun pakastettuun
lihaan.

38.  Lihan kuljetukseen kaytettdviksi tarkoitettuja ajoneuvoja
tai kontteja ei missadn rapauksessa saa kayttid elivien eldinten
kuljetukseen tai sellaisten tuotteiden kuljetukseen, jotka voisivat
vaikuttaa lihaan tai saastuttaa sen.

39. Mitiddn muita tuotteita ei saa kuljettaa samaan aikaan
samassa ajoneuvossa tai kontissa kuin lihaa. Siind ei myoskiin
saa kuljettaa mahoja, ellei niitid ole kaltattu tai puhdistettu, eiki
pditd ja sorkkia, ellei niitd ole nyljetty tai kaltattu ja karvottu.

40.  Kuljetuksessa kiytettavit ajoneuvot ja kontit on puhdis-
tettava ja desinfioitava heti kuorman purkamisen jilkeen.

41.  Ruhot, puoliruhot ja neljinnesruhot, lukuun ottamatta
hyégieniavaatimusten mukaisesti pakattua pakastettua lihaa, on
kuljetettava ripustettuna. Muut palat ja sivutuotteet on ripustet-
tava tai sijoitettava telineille, jollei niita ole pakattu tai sijoitettu
korroosionkestiviin astiothin. Tillaisten telineiden, pakkausten
tai astioiden on tdytettdvd hygieniavaatimukset. Sisdelimet on
aina kuljetettava tukevassa veden- ja rasvanpitdvissi pakkauk-
sessa, jota voidaan kiyttid uudelleen vasta puhdistuksen ja
desinfioinnin jalkeen.

42.  Virkaeldinldakirin on ennen lahetysta varmistettava, ettd
ajoneuvot tai kontit ja lastausolosuhteet tayttavdt timan luvun
hygieniavaatimukset.

LITE 11
MALLI
TERVEYSTODISTUS
Euroopan talousyhteison jdsenvaltioon tarkoitetulle tuoreelle lihalle(})
Niot ........

Lahettdjdmaa .. ... .o vttt it

Ministerié ............ e
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Liban tunnistetiedot

N N :n lihaa
(eldinlaji)

Palojen Jaatu: .. ...t e e

Pakkauksen laatu ... i e BN .

Palojen tai pakkausten mddrd: ................ e e

Nettopaino: ........ocuiviniiiinneenannnis AN

Liban alkuperi

Hyviksytyn teurastamon tai hyviksyttyjen teurastamojen osdite tai osoitteet ja eldinlidkinnillinen(-set)
hyviksyntanumero(t):

Hyviksytyn leikkaamon tai hyviksyttyjen leikkaamojen osoite tai osoitteet ja eldinliikinnillinen(-set)
hyviksyntanumero(t):

Liban mddripaikka

Liha lihetetaan  .......... P e et

seuraavalla kuljetusvalineelld (3): ............ PO B
Lihettdjan nimi ja 0SOIte: .....cvvvviriininirseerrnnnnans, e e
Vastaanottajan nimi ja 0soite: ...........c.ivnnnn RSN et e

Vakuutus terveydesti

Mini allekirjoittanut virkaeldinlaikiri todistan:

a) ettd edelld esitetyssi lihassa / edelld esitetyissi lihan pakkauksissa(}) on leima siitd, etti liha tulee
kokonaisuudessaan hyviksytyissd teurastamoissa teurastetuista eldimisti,

b) ettd sen on todettu kelpaavan ihmisravinnoksi terveyttd koskevista ongelmista yhteison sisdisessi
tuoreen lihan kaupassa annetun direktiivin mukaisesti suoritetussa eldinladkirintarkastuksessa,

c) ettd se on leikattu hyviksytyssi leikkaamossa,
d) ettd se on / sitd ei ole(®) tutkittu trikiinien varalta,

e) ettd kuljetusajoneuvot ja kontit sekd timin lihetyksen lastausolosuhteet tiyttivit mainitun
direktiivin vaatimukset.

(paikka) {aika)

Tuore liha: timin todistuksen IV kohdan b alakohdassa tarkoitetun direktiivin mukaisesti timi tarkoittaa kaikkia
kesyjen nautaeliinten, sikojen, lampaiden ja vuohien ja kavioeldinten ihmisravinnoksi kelpaavia osia, joita ei ole
kisitelty milldin sdilontitavalla; jazhdytettyd ja pakastettua lihaa pidetiin kuitenkin tuoreena lihana.
Rautatievaunujen ja kuorma-autojen osalta ilmoitetaan rekisterinumero, ilma-alusten osalta lennon numero ja laivojen
osalta nimi ja tarvittaessa kontin numero.

Tarpeeton viivataan yli.



