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Offentliggorande av en ansokan om godkinnande av en unionsiindring av en produktspecifikation
for en skyddad ursprungsbeteckning inom vinsektorn i enlighet med artikel 97.4 forsta stycket
jimf6rd med artikel 105 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013

(C/2024/3933)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM UNIONSANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATION
”Cotnari”
PDO-RO-A0135-AMO02

Datum f6r ansokan: 16 februari 2023

1.  Sokande och berittigat intresse

Producentsammanslutningen "Domeniile Cotnari”

Producentsammanslutningen "Domeniile Cotnari” férvaltar potentialen hos framstillningen av viner som
registrerats under den skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari pd nationell niva.

Cotnarisammanslutningen, som uteslutande forvaltar ursprungsbeteckningen, 4r medlem i den nationella
branschorganisationen for vinodling (ONIV), som 2011 erkindes som branschorganisation for jordbrukspro-
ducenter (OIPA) for vinsektorn och som, pd grundval av frivilligt deltagande, sammanfor producentorganisationer
som dr verksamma inom framstallning, bearbetning, distribution, lagring, transport och f6rsiljning av druvor, vin
och bearbetade produkter av druvor eller vin frin samtliga vinodlingsomréden i Ruménien.

2. Rubrik i produktspecifikationen som berors av dndringen eller dndringarna
O Produktens namn

Kategori av vinprodukt
O Samband
O

Saluforingsbegriansningar

3. Beskrivning av och motivering till indringen

3.1. Tilldgg av en ny vinkategori — pérlande vin

Produktspecifikationen har dndrats genom tilldgg av en ny kategori vinprodukter enligt definitionen i del II i bilaga
VII till forordning (EU) nr 1308/2013, dvs. parlande vin som uteslutande framstills i det omrdde som avgransats for
den skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari i enlighet med gillande lagstiftning och som godkénts for anvindning
av den skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari.

Kapitlen [, II, IV, XI och XII i produktspecifikationen och avsnitten 3, 4, 7 och 8 i det sammanfattande dokumentet
har dndrats.

Genom tilligget av denna kategori utnyttjas vinodlingspotentialen i omrddet Cotnari samt den skyddade
ursprungsbeteckningens anseende. Tilligget aterspeglar de senaste drens 6kande konsumtion av mousserande viner.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

Beslutet att framstélla viner frdn denna kategori i detta omrdde har sin grund i malet om att fullt ut utnyttja inhemska
druvsorter med hog aromatisk potential (primira aromer, fruktighet) genom att anvinda dem i framstillningen av
viner i denna kategori.

Uppgift om analytiska/organoleptiska egenskaper for parlande vin

Produktspecifikationen har kompletterats med tilligg av information om de analytiska och organoleptiska
egenskaperna hos pirlande viner. Ett sddant tilligg begirs for att sdkerstilla efterlevnad av lagstiftningen om
ursprungsbeteckningar genom att dessa parametrar beskrivs.

Till foljd av detta har kapitel XI i produktspecifikationen och avsnitt 4 i det ssmmanfattande dokumentet dndrats.

Beskrivning av sambandet med det geografiska omrédet for péarlande vin

Beskrivningen av sambandet med det geografiska omradet har dndrats. Den omfattar nu alla typer av vin som kan
framstillas med den skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari nir den nya kategorin pirlande vin har lagts till i
produktspecifikationen, sé att orsakssambandet anges for varje produktkategori, i enlighet med géllande lag.

Kapitel I i produktspecifikationen och avsnitt 8 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

Inforande av uppgifter i markningen som dr specifika for kategorin parlande vin

Produktspecifikationen har dndrats genom tilldgg av specifika méarkningskrav for den nya vinkategori (parlande vin)
som lagts till. Det ror sig om tilligg av uttryck pd etiketterna som avser vinernas sockerhalt och som mdste anges
enligt lagen (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec, demi sec).

Till foljd av detta har kapitel XII i produktspecifikationen dndrats, medan det sammanfattande dokumentet forblir
ofordndrat.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Produktens namn

Cotnari

Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

5. Mousserande kvalitetsvin

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

8. Pirlande vin

Beskrivning av vinet eller vinerna

Analytiska och organoleptiska egenskaper — stilla vita viner

I organoleptiskt hdnseende 4r de vita vinerna oljiga. Firgen varierar frén grongul (unga viner) till halmgul och
honungsgul (lagrade viner). De har en arom av russin, valnotter och bittermandel (grasd de cotnari) och en doft av
mogna druvor med kraftiga inslag av blommor, fruktighet (frincusd), ho, akaciablommor, farskt smor, en
kvardrojande smak av brodskorpa (chardonnay), friskhet, en smak av tropiska frukter och en doft av nyskuren
paprika och fladerblom (sauvignon). De sirskilda aromatiska druvsorterna ar intensiva i firgen, med en doft av
basilika, slaget ho och "basilikapiron” och en smak av rosenbladsmarmelad (timaioasi roméneascd) med en
antydan av ros och lindblomma, en sammetslen smak med tydliga inslag av vanilj och mandel (traminer roz), olika
nyanser, frdn rosa till torrt 16kskal, och en smak av basilika eller ros (busuioaci de bohotin).
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4.2.

4.3.

I enlighet med lagstiftningen har hogsta svaveldioxidhalt for viner med en ldgsta sockerhalt, uttryckt som summan
av glukos och fruktos, pd fem gram per liter, hojts till 350 mg/l f6r ruménska vita viner som fir anvidnda den
skyddade ursprungsbeteckningen Cotnari.

Hogsta totala syrahalt fir inte 6verskrida de grinser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200

Analytiska och organoleptiska egenskaper — stilla roséviner

I organoleptiskt hinseende 4r rosévinerna oljiga. Firgen varierar fran grongul (unga viner) till halmgul och
honungsgul (lagrade viner). De har en arom av russin, valnotter och bittermandel (grasd de cotnari) och en doft av
mogna druvor med kraftiga inslag av blommor, fruktighet (frincusd), ho, akaciablommor, firskt smor, en
kvardrojande smak av brodskorpa (chardonnay), friskhet, en smak av tropiska frukter och en doft av nyskuren
paprika och fliderblom (sauvignon). De sirskilda aromatiska druvsorterna ér intensiva i firgen, med en doft av
basilika, slaget ho och “basilikapiron” och en smak av rosenbladsmarmelad (timaioasi roméneascd) med en
antydan av ros och lindblomma, en sammetslen smak med tydliga inslag av vanilj och mandel (traminer roz), olika
nyanser, fran rosa till torrt 16kskal, och en smak av basilika eller ros (busuioaci de bohotin).

Hogsta totala syrahalt fir inte 6verskrida de grianser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200

Fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper — stilla roda viner

De roda vinerna har rubinroda skiftningar nér de dr unga och tegelroda skiftningar nar de dldras. De har en doft av
torkade roda bar, plommon och s6tkorsbir och en sammetslen smak med en framtridande, behaglig fruktighet.

Hogsta totala syrahalt fir inte 6verskrida de grianser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj 3/9



SV

EUT C, 20.6.2024

4.4.

4.5.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12,00

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner

Nir det géller de organoleptiska egenskaperna ar de mousserande kvalitetsvinerna med den skyddade ursprungsbe-
teckningen fina, friska och naturliga, med jasningsaromer och en viss blommighet. De 4r ljust gulgrona till blekgula
till utseendet/firgen, med en langlivad mousse nir det giller de vita mousserande vinerna, och mer eller mindre
intensivt rosa nyanser for de mousserande rosévinerna. Bubblorna i de mousserande vinerna med den skyddade
ursprungsbeteckningen Cotnari ar till att borja med intensiva: De avtar succesivt, men dr emellertid tillrackligt
langvariga och smd och visar pa den ddla karaktdren och subtiliteten hos vinerna frdn Cotnari. De har en frisk, fin
doft som 4dr typisk for den druvsort fran vilken de framstills. Smaken 4r blommig och litt, med en tydlig smak och
arom av autolyserad jist. De mousserande kvalitetsvinerna har ett 6vertryck pd minst 3,5 bar vid 20° C.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 11,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,00

Lagsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 11

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 185

Analytiska och organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

Det mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ som framstills av timéioasd romaneascd dr halmgult med gronaktiga
toner och har en riklig mousse och smé, kvardréjande bubblor. Det har en fin, intensiv och fyllig arom, med inslag av
basilika, rosor och nyslaget ho. Smaken ar harmonisk, behaglig och livlig, tack vare balansen mellan syra och sotma.
Det mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ som framstills av busuioacd de bohotin dr rosa med lilaaktiga
nyanser, har en riklig mousse och smé, kvardréjande bubblor. Den speciella muskataromen ir fin och intensiv, med
toner av citrusfrukter, basilika och rosenblad samt en eftersmak med diskreta aromer av fiarska roda bar. Smaken ir
behaglig och livlig, tack vare balansen mellan syra och sockerhalt. Det mousserande vinet r balanserat i friga om
aromer, smak och lingd. De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ har ett overtryck pa minst 3 bar vid
20°C.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 10,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 6,00

Lagsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 11

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 185

4.6.  Analytiska och organoleptiska egenskaper — parlande viner

Utseende: klart, genomskinligt, med fina, grongula, rosa bubblor.
Arom: frisk, karakteristisk for druvsorten.
Smak: syrlig, fint bubblig, blommig, fruktig, beroende pd vinets typiska karaktar.

Overtryck nér det forvaras vid en temperatur av 20 °C: minst 1 bar och hogst 2,5 bar.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 7,00
Ligsta totala syrahalt 5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 235
5. Vinframstillningsmetoder

a. Sdrskilda oenologiska metoder

Odlingsmetod

Bevattning tilldts endast under ar av torka, efter anmalan till ONVPV (det nationella vinkontoret), ndr vattenhalten i
jorden sjunker till 50 % av det aktiva fuktighetsintervallet vid ett djup pa 0-100 cm, och enligt rimliga bevattnings-
standarder (400-600 m?|hektar).

Gron skord — minskning av antalet druvklasar under veraison (dd druvorna borjar mogna), nir den potentiella
produktionen Gverstiger de hogsta tilldtna grianserna enligt produktspecifikationen.

b. Hagsta avkastning

1. Nar druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for grasd de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat
ottonel, traminer roz

11 000 kg druvor per hektar

2. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfillet, for timaioasd romaneascd, sauvignon, busuioacd de
bohotin

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj 59
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6.1.

6.2.

12 500 kg druvor per hektar

3. Nar druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfillet, for feteascd albd, feteascd neagra

13 000 kg druvor per hektar

4. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfillet, for fraincusd

14 000 kg druvor per hektar

5. Nar druvorna dr fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for grasd de cotnari, pinot gris, chardonnay, muscat
ottonel, traminer roz

82,50 hektoliter per hektar

6. Nar druvorna dr fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for timéioasd romaneascd, sauvignon, busuioacd de
bohotin

94,00 hektoliter per hektar

7. Nar druvorna ir fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for francusd

105,00 hektoliter per hektar

8. Nir druvorna ar fullstindigt mogna vid skordetillfallet, for feteascd albd, feteascd neagrd

97,50 hektoliter per hektar
Avgrinsat geografiskt omride

Det avgransade omrédet for framstillning av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen ”Cotnari” omfattar
foljande orter i lanen lasi och Botosani:

Lanet lasi

— Kommunen Cotnari: byarna Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, losupeni, Luparia
— Kommunen Ceplenita: byarna Ceplenita, Buhalnita och Zlodica

— Kommunen Scobinti: byarna Scobinti, Badeni, Zagavia och Fetesti

— Staden Harldu: staden Harldu

— Kommunen Deleni: byarna Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia och Poiana

— Kommunen Cucuteni: byarna Cucuteni, Bdiceni och Sdcdresti

— Kommunen Todiresti: byarna Todiresti och Biceni

— Kommunen Bals: byarna Bals, Boureni och Coasta Mdgurii

Lianet Botosani

— Kommunen Frumusica: byarna Frumusica och Radeni

Ett av f6ljande namn pd enskilda vingdrdar far liggas till den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Cotnari”, om
producenterna sd Onskar: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi,
Dealul Citdlina, Cérjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Vodd, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stinca,
Hodora, Zagavia, Dealul Nasliu, Harliu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals eller Coasta Magurii.

Druvsorter

Busuioacd de Bohotin Rs — schwarzer muscat, muscat fioletovii, muscat violet cyperus, muscat rouge de frontignan
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8.1.

8.2.

8.3.

Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, leanyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagrd, pdsireascd neagrd, coada randunicii
Francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasd de moldova, poama creatd

Grasd de cotnari B — dicktraube, grasd, kovér szolo

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Pinot Gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Sauvignon B — sauvignon blanc

Traminer roz Rs — rosetraminer, savagnin roz, gewiirztraminer

Tamaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova, muscat blanc a petits grains

Tdmaioasd romaneascd B — rumdanische weihrauchtraube, tamianka, timaioasa alba de drdgdsani

Beskrivning av samband

Samband med det geografiska omrddet — uppgifter om det geografiska omrddet

De flesta vingdrdar i omrddet Cotnari vilar pd kvartira sediment, sirskilt Coasta Cotnarilors diluvial- och kolluvial-
bildningar, och i mindre utstrickning, om alls, alluvialbildningar pd &ngsmark (p.g.a. klimatrelaterade
begrinsningar). Endast i mindre omrdden vixer vinstockarna i moderberg av den sarmatiska etagen eller pa dess
svagt utvecklade jordmdn (Cotea m.f1,, 2006).

Jordkrypning och avspolning har lett till att diluvial- och kolluvialbildningar 4r vanliga pa sluttningarna i omradet. I
vinodlingsomradets Ostra delar forekommer dven saltjordar och alkaliska jordar, som formats ovanpa saltavlagringar.
Den jordmdn som fés frén detta modermaterial dr i allménhet vil limpad for vinodling (Cotea m.f1,, 2006).

Vinodlingsomrédets klimat har delats upp i sex mikroklimat. Det dominerande mikroklimatet, som rader i 45 % av
det sammanlagda omrédet, férekommer pé syd-, sydost- och vistsluttningar med en lutning pa 5-20 °, som far
mycket sol och som ar vil skyddade frin de kalla nordan- och nordostvindarna. Dessa sluttningar far de hogsta
temperaturerna i vinregionen, vilket gor dem perfekta for vinodling.

Samband med det geografiska omrddet — produktuppgifter

De stilla vinerna ir fylliga och har speciella blommiga eller fruktiga aromer som 4r typiska for druvsorten. Det
hinger thop med de linga och torra hostarna och inverkan frdn den speciella ddelrota som forekommer i omrédet.
Vinerna har aromer av citrusfrukter, honung, akaciablommor och fliderblom, med inslag av vanilj och mandel nir
de lagrats under en kortare period.

Det mousserande kvalitetsvinet dr forst ndgot reduktivt, for att darefter fa en antydan av citrusfrukter och h6 och
diskreta toner av autolyserad jdst. Vinets bouquet kommer frin den speciella smaken av grona valnotter,
"basilikapdron”, honung och russin och doftar tydligt av den ddelrota som forekommer i omréddet Cotnari under de
langa, torra hostarna.

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ har intensiva och fylliga aromer, med inslag av basilika, rosor och
nyslaget ho. De har en riklig mousse och sma, kvardrdjande bubblor. Smaken ar behaglig, livlig och harmonisk.

De pirlande vinerna har fint skum, 4r gulgrona eller rosa och kidnnetecknas av friskhet. De har blommiga aromer
(basilika, akacia, rosor) eller fruktiga aromer (citrusfrukter, paron) med tydlig doft av brodskorpa.

Samband med det geografiska omrddet — orsakssamband

De stilla viner som framstills i SUB-regionen Cotnari skiljer sig at sinsemellan. Det beror pé de olika sirdragen hos
de druvsorter av vilka de framstills, som i sin tur paverkas av sin vixtplats.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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De ldnga och torra hostar som ar typiska for Cotnari-omrddet framjar utvecklingen av ddelrota, som ger vinerna
deras fyllighet och variationsrikedom i friga om aromer. Viner med restsocker som framstills av druvor som
skordas efter att de har angripits av botrytis utvecklas till naturligt s6ta viner. Dessa viner ér vil limpade for lagring,
eftersom de ofta har en alkoholhalt p& 6ver 12 volymprocent.

Omradets klimat ger viner med en méngfasetterad bouquet, med karakteristiska, blommiga toner av tropiska frukter
och en bra balans mellan socker, alkohol och syra.

Den nist intill perfekta balansen mellan nederb6rd, sol och grundvattnets evapotranspiration, och det skyddade ldget
vid Coasta Dealul Mare — Harldu under de ldnga, torra och mycket soliga hostarna, garanterar optimal mognad f6r
druvsorter sdsom grasa de cotnari. Det ger vinerna aromer av vaxkaka, honung och russin och en intensiv firg (med
birnstensnyanser i lagrade viner).

De mousserande kvalitetsvinerna r balanserade, med en vil integrerad syra som dven har att goéra med att vinerna
framstills pd Moldaviens nordligaste vingdrdar. Den mellersta tillvixtperioden for de odlade druvsorterna, som
klarar viss frost och torka och har optimala heliotermiska resurser, gor att druvsorternas typiska aromer kan byggas
upp ldngsamt. Detta ger viner med sirskilda egenskaper.

Den langa uppbyggnadsperioden for de typiska aromerna hos de druvsorter som anvinds for att framstilla
mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ kommer sig av de varma och mycket soliga somrarna samt av
medeltemperaturerna i september manad, som mojliggor framstillning av viner med rik bouquet och
karakteristiska toner.

De mousserande kvalitetsvinerna och de mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ framstills huvudsakligen av
handplockade inhemska druvor med aromatisk potential sdsom tdmaéioasd romaneasci, feteascd albd, francusd och
busuioacd de bohotin. Aven internationella druvsorter som har anpassats till de lokala férhéllandena i omradet
Cotnari anvinds. Omrddets sdrskilda karaktir och de traditionella vinframstallningsmetoderna, som inkluderar
vissa specifikt moldaviska faktorer, kommer till uttryck i vinerna.

Den traditionella stilen kompletteras emellertid av moderna vinframstillningsmetoder som pa basta sitt framhaver
och uttrycker fruktigheten och friskheten i de mousserande kvalitetsvinerna och de mousserande kvalitetsvinerna av
aromatisk typ, som framst harror fran druvsorter med storre aromatisk potential.

Vinerna ér livliga, med en riklig mousse och smé bubblor och specifika blommiga eller fruktiga aromer.

De mousserande vinerna har en god balans mellan syra och sockerhalt och uppvisar de sirskilda egenskaperna och
den ddla karaktiren hos vinodlingarna i Cotnari. SUB-omréddet Cotnari 4r en ruminsk vinregion med en unik
karaktir, dir man har bevarat den traditionsenliga odlingen av ruminska druvsorter. Omradet har den storsta
andelen gamla ruminska druvsorter, sdsom grasd de cotnari, timéioasd romaneascd, feteascd albd, francusd,
busuioacd de bohotin och feteasca neagri.

Vinerna priglas av de aromatiska druvsorter som anvinds (som har en tydlig doft av torkade aprikoser, bivax,
nyslaget ho och "basilikapiron”), men dven av metoden och lingden pd macerationen och jisningen, som gor det
mojligt att utvinna de aromatiska dmnena fran druvornas skal.

Gamla druvsorter, sdsom francusd och busuioaci de bohotin, kommer till sin ritt i de mousserande vinerna, som ar
halmgula eller blekt/starkt rosa, med en ldngvarig och jaimn mousse, blommiga toner av flader- eller akaciablommor
eller fruktiga toner av "basilikapdron”, grona aprikoser, grapefrukt, citronskal och grona dpplen. De 4r medelfylliga
och mineraliska och domineras av fruktiga toner.

Dessa druvsorter skattades hogt av forna dagars styrande klasser och var ett omtyckt inslag vid bojaradelns
overdddiga gistabud. Vinerna pryddes tidigare av en logotyp med slottet Vlddoianu, som byggdes 1901 av bojaren
Vlidoianu. Denne var vid sidan av sitt arbete som guvernor for Ruméniens nationalbank dven en berémd vinodlare.
Med tiden blev logotypen en inspirationskilla till den nedskrivna historien om vinerna fran Cotnari.

Pirlande viner framstills med framgéng av druvsorter som odlas i regionen Cotnari, sisom feteascd alba, timaioasd
romaneascd och frincusd, men dven chardonnay och sauvignon, som tack vare det skyddade tempererade fastlands-
klimatet med langa och mycket soliga hostar behller de kvalitetsegenskaper som ir typiska for regionen, med en
god balans mellan alkoholhalt och syra samt en blommig, fruktig, frisk och livlig smak.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
Villkor for saluféring
Rittslig ram:
I nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Etiketterna pé viner i kategorierna mousserande kvalitetsvin och mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ ska dven
innehalla de uttryck som kravs enligt tillimplig lagstiftning och som avser sockerhalt (brut nature, brut, extra brut,
extra dry, sec, demi sec).

Link till produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_modif_cf_cerere_2_no_track_changes_final.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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