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R Oficialais Véstnesis C sérija
C[2024/3933 20.6.2024.
Ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméta vina nozares produkta specifikacija izdarama
Savienibas grozijuma apstiprinasanas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 13082013 97. panta 4. punktu, lasitu saistiba ar 105. pantu
(C/2024/3933)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir

legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

PRODUKTA SPECIFIKACIJA IZDARAMA SAVIENIBAS GROZIJUMA PIETEIKUMS
“Cotnari”
PDO-RO-A0135-AMO02
Pieteikuma iesniegSanas datums: 16.2.2023.
1.  Pieteikuma iesniedzéjs un ta likumigas intereses
Razotaju apvieniba “Domeniile Cotnari”
Razotaju apvieniba “Domeniile Cotnari” valsts limeni parvalda ar ACVN “Cotnari” registréto vinu raZoSanas
potencialu.
“Cotnari” apvieniba, kas ekskluzivi parvalda 3o cilmes vietas nosaukumu, ir Nacionalas starpnozaru vinkopibas
organizacijas (ONIV) dalibniece; §1 organizacija 2011. gada tika atzita par lauksaimniecibas produktu raZotaju
starpnozaru organizaciju (OIPA) vina nozar€, un taja brivpratigi apvienojusas raZotaju organizacijas, kas iesaistitas
visos Rumanijas vinkopibas regionos iegiitu vinogu, vina un vinogu vai vina parstrades produktu raZoana,
parstrade, izplatiSana, glabasana, transportésana un pardoana.
2. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums(-i)
O Produkta nosaukums
Vinkopibas produkta kategorija
O Saikne
O Tirdzniecibas ierobeZojumi

3. Grozijuma apraksts un pamatojums

3.1.  Jaunas vina kategorijas “pusdzirkstosais vins” iekJausana
Produkta specifikacija ir grozita, lai ieklautu jaunu vinkopibas produktu kategoriju, kura definéta Regulas (ES)
Nr. 1308/2013 VII pielikuma II dala, t. i, pusdzirksto$o vinu, kas iegiits tikai apgabala, kur§ saskana ar speka
esoSajiem tiesibu aktiem noteikts ar ACVN “Cotnari” apziméta produkta razo$anai, un kam atlauts izmantot ACVN
“Cotnari”.
Grozita produkta specifikacijas I, II, IV, XI un XII nodala un vienota dokumenta 3., 4., 7., un 8. punkts.
leviesot jauno kategoriju, tieck izmantots Cotnari apgabala vinkopibas potencials, ki ari ACVN reputacija. Tas
ieklausana atspogulo pédgjos gados vérojamo dzirksto$o vinu patérina pieaugumu.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apzimé&umiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

Lémums razot §is kategorijas produktu 3aja apgabala bija saistits ar nodomu pilna méra izmantot vietéjo skirnu
vinogas, kuram ir liels aromatiskais potencials (primarie aromati, auglainums), no tam razojot is kategorijas vinu.

Pusdzirkstosa vina analitisko/organoleptisko pasibu noradisana

Lai nodrosinatu atbilstibu tiesibu aktiem par cilmes vietas nosaukumiem, specifikacija ir papildinata ar informaciju
par ieklaujamo pusdzirksto$o vinu analitiskajam un organoleptiskajam Ipasibam, aprakstot minétos parametrus.

Tapec ir grozita produkta specifikacijas XI nodala un vienota dokumenta 4. punkts.

Apraksts par pusdzirkstosa vina saikni ar geografisko apgabalu

Apraksts par saikni ar geografisko apgabalu ir grozits, lai péc jaunas pusdzirksto$a vina kategorijas pievieno$anas
specifikacijai taja ieklautu visu veidu vinus, ko var razot ar ACVN “Cotnari”, un lai taja noraditu cé€lonisko saikni
attieciba uz katru iegiito produktu kategoriju, ka noteikts tiesibu aktos.

Grozijums attiecas uz produkta specifikacijas Il nodalu un vienota dokumenta 8. punktu.

Ar pusdzirkstosa vina kategoriju saistito ipaso norazu ieklausana markejuma

Produkta specifikacija ir grozita, lai ieklautu uz jaunieviestas kategorijas vinu (pusdzirksto$o vinu) attiecinamas
ipasas markéanas prasibas, kuras saistitas ar tiesibu aktos noteikto to apziméjumu ieklauSanu markéuma, kas
norada cukuru saturu (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec, demi sec).

Tapéc ir grozita produkta specifikacijas XII nodala, bet vienotais dokuments nav grozits.

VIENOTAIS DOKUMENTS

Produkta nosaukums

Cotnari

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN — aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produktu kategorijas

1. Vins

5. Kvalitativs dzirkstosais vins

6. Kuvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins

8. Pusdzirkstosais vins

Vina(-u) apraksts

Nedzirkstosu baltvinu analitiskas un organoleptiskds Tpasibas

Vertéjot organoleptiskas ipasibas, var minét, ka baltvini ir krémigi, zalgani dzeltena (jaunvini) lidz salmu un medus
dzeltena (izturéti vini) krasa. Tiem piemit Zuvusu vinogu, valriekstu kodolu un rigto mandelu (“Grasi de Cotnari”)
aromats, nogatavojusos vinogu smarza ar spécigam ziedu niansém, auglainums (“Frncusd”), siena, akacijas ziedu,
svaiga sviesta nianses, noturiga maizes garozas gar$a (“Chardonnay”), svaigums, tropu auglu garsa un svaigi grieztu
saldo piparu un pliskoka ziedu (“Sauvignon”) smarza. Ipasajam aromatiskajam Skirném ir intensiva krasa, bazilika,
plauta siena un “bazilika bumbieru” smarza un rozu ziedlapinu ievarjjuma gar$a (“Timaioasd roméneascd”) ar rozu
un liepziedu niansém, samtaina garsa, kas atgadina vanilu un mandeles (“Traminer roz”), dazadas nokrasas — no
sartas lidz izkaltusas sipolmizas krasai —, un bazilika vai rozu smarza (“Busuioaci de Bohotin”).
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4.2.

4.3.

Saskana ar tiesibu aktiem maksimalais séra dioksida saturs Rumanijas baltviniem, kuru minimalais cukuru saturs,
kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir pieci grami uz litru un kuriem var izmantot cilmes vietas
nosaukumu “Cotnari”, ir paaugstinats lidz 350 mg|l.

Maksimala kopgja skabuma vertibam pieméro attiecigajos Eiropas Savienibas tiesibu aktos noteiktos ierobeZojumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11,00
Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami uz litru (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18
i\/[ak)simélais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 200

itru

Nedzirkstosu sartvinu analitiskas un organoleptiskas ipasibas

Vertéjot organoleptiskas ipasibas, var minét, ka sartvini ir krémigi, zalgani dzeltena (jaunvini) lidz salmu un medus
dzeltena (iztureéti vini) krasa. Tiem piemit Zuvusu vinogu, valriekstu kodolu un riigto mandelu (“Grasd de Cotnari”)
aromats, nogatavojusos vinogu smarza ar spécigam ziedu niansém, auglainums (“Frncusd”), siena, akacijas ziedu,
svaiga sviesta nianses, noturiga maizes garozas gar$a (“Chardonnay”), svaigums, tropu auglu garsa un svaigi grieztu
saldo piparu un pliskoka ziedu (“Sauvignon”) smarza. Ipasajam aromatiskajam Skirném ir intensiva krasa, bazilika,
plauta siena un “bazilika bumbieru” smarza un roZu ziedlapinu ievarjjuma gar$a (“Timaioasd roméneascd”) ar rozu
un liepziedu niansém, samtaina garsa, kas atgadina vanilu un mandeles (“Traminer roz”), dazadas nokrasas — no
sartas lidz izkaltusas sipolmizas krasai —, un bazilika vai roZu smarza (“Busuioaci de Bohotin”).

Maksimala kopgja skabuma vértibam pieméro attiecigajos Eiropas Savienibas tiesibu aktos noteiktos ierobezojumus.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11,00
Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami uz litru (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18
%\/Iak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 200

itru

Nedzirkstosu sarkanvinu fizikalas, kimiskds un organoleptiskds ipasibas

Jauniem sarkanviniem raksturigas rubinsarkanas nokrasas, bet izturétiem — kiegelu sarkanas. Tiem piemit Zuvusu
sarkano auglu, plimju un melno kir$u smarza un samtaina garsa ar jitamu, patikamu auglainumu.

Maksimala kopéja skabuma vértibam pieméro attiecigajos Eiropas Savienibas tiesibu aktos noteiktos ierobezojumus.
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4.4.

4.5.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 12,00
Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 20
i\/lak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 150

itru

Kvalitativu dzirkstoso vinu analitiskdas un organoleptiskas ipasibas

Attieciba uz to organoleptiskajam Ipasibam var minét, ka ar ACVN apzimétie kvalitativie dzirkstosie vini izcelas ka
smalki, svaigi un dabigi vini ar raudzéSanai raksturigiem aromatiem un ziedu niansém. Izskata/krasas zina
dzirkstosie baltvini ir spilgta zalgani dzeltena lidz gaisi dzeltena krasa, ar ilgnoturigam putam, bet dzirkstosie
sartvini — vairak vai mazak intensivas sartas nokrasas. Ar ACVN “Cotnari” apziméto dzirksto$o vinu dzirkstiSana
sakuma ir intensiva, vélak burbulosana mazinas, tomér burbulisi ir pietiekami ilgnoturigi un smalki, paradot Cotnari
vinu c€lumu un izsmalcinatibu. Tiem ir svaiga, smalka smarza, kas raksturiga skirnei, no kuras tie iegiti, un viegla
ziedu garsa ar autolizétu raugu atgadino$u aromatu. Kvalitativu dzirksto$o vinu parspiediens 20 °C temperatira ir
vismaz 3,5 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %) 11,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru) 11
i\/[ak)simélais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 185

itru

Kvalitattvu aromatisko dzirkstoso vinu analitiskas un organoleptiskds ipasibas

Kvalitativs aromatiskais dzirkstoSais vins, kas iegits no $kirnes “Tdmaioasd romaneascd”, ir salmu dzeltena krasa ar
zaJganam nokrasam, un tam ir bagatigas putas un smalki, noturigi burbuli§i. Tam piemit smalks, intensivs un
bagatigs viraka aromats ar bazilika, rozu un svaigi plauta siena niansém. Skabuma un salduma lidzsvara dé] garsa ir
harmoniska, patikama un dziviga. Kvalitativs aromatiskais dzirkstoSais vins, kas iegtits no skirnes “Busuioacd de
Bohotin”, ir sarta krasa ar violetim nokrasam, bagatigdm putdam un smalkiem, noturigiem burbuliSiem. Ipasais
muskata aromats ir smalks un intensivs, ar citrusauglu, bazilika un rozu ziedlapinu niansém un pécgarsa jitamiem
neuzkritosiem svaigu sarkano auglu aromatiem. Skabuma un cukuru satura lidzsvara dé] gar$a ir patikama un
dziviga. DzirkstoSais vins ir lidzsvarots ta aromatu, garSas un noturibas zina. Kvalitativu aromatisko dzirksto$o vinu
parspiediens 20 °C temperatiira ir vismaz 3 bari.
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Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 10,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 6,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 11
i\/lak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 185

itru

4.6.  PusdzirkstoSo vinu analitiskds un organoleptiskas pasibas

Vina vizualais izskats: dzidrs, caurspidigs, zalgani dzeltens, sarts, viegli dzirkstoss.
Smarza: svaiga, raksturiga vinogu $kirnei.
Garsa: skabena, viegli dzirkstosa, ziedaina, auglaina atkariba no vina tipiskajam Ipasibam.

Parspiediens 20 °C temperatiira: vismaz 1 bars un ne vairak ka 2,5 bari.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 7,00
Minimalais kopgjais skabums 5,0 grami uz litru (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18
Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 235
litru)

5. Vindaribas metodes

a) Ipasas vindaribas metodes

Audzésanas metode

Apiidenosana ir atlauta tikai sausos gados un ar Vinkopibas un vina valsts biroja (ONVPV) pazinojumu, ja tdens
saturs augsné 0-100 cm dziluma pazeminas lidz 50 % no pilnas mitrumietilpibas un ja izmanto sapratigas
apiidenosanas devas (400-600 m’/ha).

Razas priekslaiciga novak$ana — vinogu kekaru skaita samazindSana auglu nobrieSanas perioda sakuma, ja
iesp€jama raza parsniedz maksimalas robezveértibas, kas atlautas produkta specifikacija.

b) Maksimalas raZas

1. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — Skirnes “Grasd de Cotnari”, “Pinot gris”, “Chardonnay”, “Muscat
Ottonel”, “Traminer roz”:

11 000 kg vinogu no hektara

2. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — skirnes “Tdmaioasd Romaneascd”, “Sauvignon”, “Busuioacd de
Bohotin™:
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6.1.

6.2.

12 500 kg vinogu no hektara

3. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — skirnes “Feteascd albd”, “Feteascd neagrd”™:

13 000 kg vinogu no hektara

4. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — kirne “Francusd”:

14 000 kg vinogu no hektara

5. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — Skirnes “Grasd de Cotnari”, “Pinot gris”, “Chardonnay”, “Muscat
Ottonel”, “Traminer roz”:

82,50 hl no hektara

6. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — skirnes “Tdmaioasd Roméneascd”, “Sauvignon”, “Busuioaci de
Bohotin™:

94,00 hl no hektara
7. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — skirne “Francusa”
105,00 hl no hektara

8. Vinogu pilngataviba razas novaksanas laika — $kirnes “Feteascd albd”, “Feteascd neagrd”™:

97,50 hl no hektara
Noteiktais geografiskais apgabals

Ar kontroléto cilmes vietas nosaukumu “Cotnari” apziméto vinu raZo$anai noteiktais apgabals ietver $adas
apdzivotas vietas Jasu [lasi] un BotoSanu [Botogani] Zudeca:

Jasu zudecs:

—  Cotnari pasvaldiba, ciemati: Cotnari, Hodora, Carjoaia, Bahluiu, Iosupeni un Lupdria;
—  Ceplenita pasvaldiba, ciemati: Ceplenita, Buhalnita, Zlodica;

—  Scobinti pasvaldiba, ciemati: Scobinti, Bideni, Zagavia, Fetesti;

— Harlau pilséta: Harldu pilséta;

— Deleni pagvaldiba, ciemati: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana;

—  Cucuteni pasvaldiba, ciemati: Cucuteni, Bdiceni, Sdcdresti;

— Todiresti pasvaldiba, ciemati: Todiregti, Bdiceni;

— Bals pagvaldiba, ciemati: Bals, Boureni, Coasta Mdgurii.

BotoSanu Zudecs:

— Frumusica pa$valdiba, ciemati: Frumusica, Radeni.

Atkariba no razotaju velmém kontrolétajam cilmes vietas nosaukumam “Cotnari” var pievienot kadu no $adiem
atsevis$ku vindarzu nosaukumiem: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi,
Dealul Catalina, Cdrjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Vodd, Buhalnita, Scobini, Dealul Furcilor, Dealul Stanca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Mdgurii.

Vina vinogu Skirnes

“Busuioacd de Bohotin Rs” — “Schwarzer Muscat”, “Muscat fioletovii”, “Muscat violet cyperus”, “Muscat rouge de
Frontignan”
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8.1.

8.2.

8.3.

“Chardonnay B” — “Gentil blanc”, “Pinot blanc Chardonnay”

“Feteascd albd B” — “Pisdreascd albd”, “Poama fetei”, “Madchentraube”, “Leanyka”, “Leanka”

“Feteascd neagrd N” — “Schwarze Madchentraube”, “Poama fetei neagrd”, “Pasireascd neagra”, “Coada randunicii”
“Francusd B” — “Vinoasd”, “Mildweisser”, “Mustoasi de Moldova”, “Poami creatd”

“Grasd de Cotnari B” — “Dicktraube”, “Grasd”, “Kover szolo”

“Muscat Ottonel B” — “Muscat Ottonel blanc”

“Pinot Gris G” — “Affumé”, “Grau Burgunder”, “Grauburgunder”, “Grauer Monch”, “Pinot cendré”, “Pinot Grigio”,
“Ruldnder”

“Sauvignon B” — “Sauvignon Blanc”

“Traminer Roz Rs” — “Rosetraminer”, “Savagnin roz”, “Gewiirztraminer”

“Tdmaioasd romaneascd B” — “Busuioacd de Moldova”, “Muscat blanc a petit grains”

T s 5 Do . : b 1 e s as o I S
Timaioasd romaneascd B” — “Rumanische Weihrauchtraube”, “Tamianka”, “Timaioasa albd de Drigdsani

Saiknes apraksts

Saikne ar geografisko apgabalu: sikaka informacija par geografisko apgabalu

Lielaka dala vindarzu Cotnari regiona atrodas uz kvartara nogulumiem, jo ipasi uz Coasta Cotnarilor diluvialajiem-
koluvialajiem nogulumiem un ne tik daudz, ja vispar, — uz aluvialajiem nogulumiem plavas (ar klimatu saistitu
ierobezojumu degl). Tikai nelielos apgabalos vinogulaji saknojas pamata sarmata ieZos vai to vaji attistitajas augsnés
(Cotea et al., 2006).

Diluvialie un koluvialie nogulumi ir bieZi sastopami kalnu nogazés slades un lietus noskalojuma dé]. Vinkopibas
apgabala talakaja austrumu dala atrodas ari salas un sarmainas augsnes, kas veidojusas uz sali saturodiem
nogulumiem. Augsnes, kas izveidojusas no $a pamatmateriala, parasti ir labvéligas vinkopibai (Cotea et al., 2006).

Vinkopibas regiona klimats ir iedalits seSos mikroklimatos; domingjosais mikroklimats, kas raksturigs 45 % no
kopgjas apgabala platibas, ir tads klimats, kas sastopams nogazés, kuras vérstas pret dienvidiem, dienvidaustrumiem
un rietumiem, kuru slipums ir 5-20°, kuras ir nodrosinata bagatiga saules gaisma un kuras ir labi pasargatas no
aukstajiem ziemelu un ziemelaustrumu véjiem. Sajas nogazés ir vinkopibas regiona augstaka temperatiira, kas
padara tas ideali piemérotas vinogulaju audzésanai.

Saikne ar geografisko apgabalu: sikaka informacija par produktu

Nedzirkstosie vini ir pilnmiesigi vini ar Ipasiem Skirnei tipiskiem ziedu vai auglu aromatiem, ko vins iegiist,
pateicoties garajai un sausajai rudens sezonai un $im apgabalam raksturigas célas puves ietekmei. Tiem piemit
citrusauglu, medus, akacijas ziedu un plaskoka ziedu aromati, neilgi izturétiem viniem — vanilas un mandelu
nianses.

Kvalitativam dzirkstosajam vinam sakuma ir raksturiga reduktiva nianse, un péc tam tas iegiist citrusauglu, siena un
neuzkritodas autolizéta rauga nianses. Buketi veido ipasais zalu valriekstu kodolu, “bazilika bumbieru”, medus un
Zuvu$u vinogu aromats, un ta atgadina célo puvi, kas ir tipiska paradiba Cotnari regiona garajos un sausajos rudenos.

Kvalitativiem aromatiskajiem dzirkstoSajiem viniem piemit intensivi un bagatigi aromati ar bazilika, rozu un svaigi
plauta siena niansém; tiem ir bagatigas putas un smalki, noturigi burbulisi; garsa ir patikama, dziviga un harmoniska.

Pusdzirksto$ajiem viniem raksturiga smalka dzirkstiSana, dzeltenzala vai sarta krasa un svaigums; tiem ir ziedu
(bazilika, akacijas, rozu) vai auglu (citrusauglu, bumbieru) smarza ar maizes garozas aromata niansém.

Saikne ar geografisko apgabalu: celoniska mijiedarbiba

Ar ACVN “Cotnari” apziméta produkta raZoSanas regiona iegitie nedzirkstosie vini atskiras cits no cita, pateicoties to
skirnu dazadajam ipasibam, no kuram tie tiek raZoti, savukart skirnu ipasibas ietekmé augsnes un klimatiskie
apstakli.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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Cotnari apgabalam raksturigie garie un sausie rudeni veicina dizciltigas puves rasanos, kas vinus padara pilnmiesigus
un aromatiski daudzveidigus; atlikumcukurus saturosi vini, kas iegiiti no vinogam, kuras novaktas, kad tas skarusi
dizciltiga puve, kliist par dabigi saldiem viniem. Sie vini ir labi pieméroti izturésanai, jo to spirta saturs biezi
parsniedz 12 tilpuma procentus.

Apgabala klimata dé] vinu aromatu bukete ir daudzveidiga, ar raksturigim tropu auglu ziedu niansém un labu
cukuru, spirta un skabuma lidzsvaru.

Gandriz perfektais lidzsvars starp nokri$niem, saules gaismu un gruntsiidenu evapotranspiraciju patvéruma, ko rada
Coasta Dealul Mare-Hdrldu, garajos, sausajos un loti saulainajos rudenos nodrosina tadu skirnu ka “Grasi de Cotnari”
optimalu nogatavosanos, pieskirot viniem medus $tnu, medus un Zuvu$u vinogu aromatus un intensivu krasu
(izturétiem viniem — dzintara nokrasas).

Kvalitativi dzirkstosie vini ir lidzsvaroti vini ar labi iederigu skabumu, kas saistams ar ar to, ka vini tiek razoti
vistalak ziemelos eso3ajos Moldavijas vindarzos. Sim $kirném, kuras spgj izturét mérenu salu un sausumu un kuram
ir optimali heliotermalie resursi, ir vidéji gar§ vegetacijas periods, tapéc var léni uzkraties $kirném tipiskie aromati,
un ta rezultatd tiek iegati vini ar raksturigam Ipasibam.

Skirném tipisko aromatu léna uzkrasanas kvalitativos aromatiskajos dzirkstosajos vinos ir saistita ar siltajam un loti
saulainajam vasaram, ka arT vidéjam temperatiiras vértibam septembri, kuras lauj iegiit vinus ar bagatigu buketi un
raksturigam niansém.

Kvalitativus dzirksto$os vinus un kvalitativus aromatiskos dzirkstoos vinus iegiist galvenokart no vietgjo skirnu
vinogam, kuram piemit aromatiskums un kuras novac ar rokam, pieméram, “Tdmaioasd romaneascd”, “Feteascd
albd”, “Francusd” un “Busuioacd de Bohotin”, ka arT no starptautiskam $kirném, kas pielagojusas vietéjiem Cotnari
augsnes un klimatiskajiem apstakliem; Sie vini atspogulo apgabala autentiskumu un apgabala tradicionalas

vindaribas metodes, kuras integréti Moldavijai raksturigie faktori.

Tomer tradicionalo stilu papildina misdienigi vindaribas panémieni, kuru mérkis ir iesp&jami pilnigak izcelt un
paradit kvalitativu dzirkstofo vinu un kvalitativu aromatisko dzirksto§o vinu auglainumu un svaigumu, ko
nodrogina jo Ipasi Skirnes ar paaugstinatu aromatiskumu.

Sie vini ir spilgtas krasas, ar bagatigim putam, smalkiem burbuli§iem un ipasiem ziedu vai auglu aromatiem.

DzirkstoSajos vinos ir jitams labs lidzsvars starp skabumu un cukuru saturu, kas atklaj Cotnari vindarzu ipaso
raksturu un c€lumu. Ar ACVN “Cotnari” apziméta produkta raZzoSanas apgabals ir Rumanijas vinkopibas apgabals,
kuram piemit savs IpaSais raksturs un kura ir saglabata Rumanijas 8kirnu audzéanas tradicija. Tiesi Seit ir atrodams
tadu Rumanijas veco $kirnu ka “Grasd de Cotnari”, “Timaioasd romaneascd”, “Feteascd albd”, “Francusd”, “Busuioacd
de Bohotin” un “Feteascd neagra” lielakais ipatsvars.

Vinos ir jutamas aromatiskas Skirnes (kas atgadina Zavétas aprikozes, biSu vasku, svaigi plautu sienu, “bazilika
bumbierus”), tacu tas liela méra ir atkarigs ari no ta, ka un cik ilgi notiek maceré$ana un raudzésana, kas nodrosina
aromatisko vielu ekstrahésanu no vinogu mizas.

No vecajam $kirném, pieméram, “Francusd” un “Busuioacd de Bohotin”, iegiist vertigus dzirkstosos vinus, kam
raksturiga salmu dzeltena vai gaisi/spilgti sarta krasa, ilga un pastaviga putoSana, pliiskoka vai akacijas ziedu nianses
vai tadu auglu ka “bazilika bumbieru”, zalu aprikozu, greipfriitu, citrona mizas un zalo abolu nianses un vidéja
mineralitate, kura dominé aug]u nianses.

Agrak 3is Skirnes tika augstu vertétas valdnieku galmos un bieZi bija atrodamas uz bajaru aristokratijas greznajiem
galdiem. Uz viniem bija logotips, kura attélota Viddoianu pils, ko 1901. gada uzcéla bajars Vlddoianu, kurs§ bija ne
vien Rumanijas Nacionalas bankas vaditajs, bet ari izcils vinkopis. Laika gaita $is logotips iedvesmoja uzrakstit stastu
par Cotnari viniem.

Pusdzirkstoos vinus veiksmigi ieglist no tadam Cotnari regiona audzétam vinogu $kirném ka “Feteascd albd”,
“Timaioasd romaneascd” un “Francusd”, ka arT “Chardonnay” un “Sauvignon”, kas, pateicoties mierigajam méreni
kontinentalajam klimatam un apgabala garajiem un Joti saulainajiem rudeniem, saglaba regionam tipiskas kvalitates
ipasibas, labu spirta un skabuma lidzsvaru un ziedainu, auglainu, svaigu un dzivigu garsu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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9.  Ipasas papildu prasibas (iepakojums, markéjums, citas prasibas)
Tirdzniecibas nosacijumi
Tiesiskais reguléjums:
valsts tiesibu akti.
Papildu nosacijjuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz marké&umu.
Nosacijuma apraksts:
kvalitativu dzirksto$o vinu un kvalitativu aromatisko dzirksto$o vinu etiketes ietver ari piemérojamajos tiesibu aktos
paredzétos apziméjumus, kas norada cukuru saturu (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec, demi sec).

Saite uz produkta specifikaciju

https:/|www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_modif_cf _cerere_2_no_track_changes_final.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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