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Erdin viinialan suojatun alkuperinimityksen tuote-eritelmin unionin muutoksen hyviksymisti
koskevan hakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 97 artiklan 4 kohdan ensimmdisen alakohdan nojalla, luettuna yhdessi sen

105 artiklan kanssa

(C/2024/3933)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkilot tai oikeushenkil6t, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tistd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastaviitteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

HAKEMUS TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA UNIONIN MUUTOSTA VARTEN
”Cotnari”
PDO-RO-A0135-AMO02

Hakemuksen jittopiivi: 16.2.2023

1. Hakija ja oikeutettu etu

Tuottajayhdistys "Domeniile Cotnari”

Tuottajayhdistys "Domeniile Cotnari” hallinnoi kansallisella tasolla suojatulla alkuperdnimitykselld “"Cotnari”
rekisteroityjen viinien tuotantopotentiaalia.

Cotnari-viinien tuottajayhdistys on yksinomaisesti vastuussa alkuperanimityksen hallinnoinnista, ja se on viinialan
eri ammattialojen vélisen kansallisen jirjeston (ONIV) jasen. ONIV nimettiin vuonna 2011 viinialan maatalous-
tuottajien eri ammattialojen viliseksi jrjestoksi (OIPA). Siihen voivat halutessaan liittyd kaikki Romanian eri
viinialueiden tuottajaorganisaatiot, jotka osallistuvat rypaleiden, viinin tai rypaleistd/viinistd jalostettujen tuotteiden
tuotantoon, kisittelyyn, jakeluun, varastointi, kuljetukseen ja myyntiin.

2. Tuote-eritelmin kohta, jota [ kohdat, joita muutos koskee
O Tuotteen nimi

Rypiletuotteiden luokat
O  Yhteys
O

Kaupan pitdmisen rajoitukset

3. Muutoksen kuvaus ja perustelut

3.1.  Uuden viiniluokan lisidminen — helmeilevd viini

Tuote-eritelmdd muutetaan lisddmalld siihen asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevassa II osassa
mddritellyn mukainen uusi rypiletuotteiden luokka eli helmeilevien viinien luokka. Helmeilevit viinit valmistetaan
yksinomaan suojattua alkuperdnimitystd "Cotnari” vastaavalla rajatulla maantieteelliselld alueella voimassa olevan
lainsddddnnon mukaisesti ja niilld on lupa kiyttdd SAN-nimitystd "Cotnari”.

Muutos koskee tuote-eritelman [, II, IV, XI ja XII kohtaa seka yhtendisen asiakirjan 3, 4, 7 ja 8 kohtaa.

Uuden viiniluokan lisddmiselld pyritddn hyodyntimain entistd tarkemmin Cotnarin alueen viininviljelypotentiaalia
sekd suojatun alkuperdnimityksen mainetta. Helmeilevien viinien sisillyttiminen tuote-eritelmiin on seurausta
hiilihapollisten viinien kulutuksen lisddntymisestd viime vuosina.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnoistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.ecuropa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

Kyseiselld maantieteelliselld alueella péddtettiin alkaa tuottaa tdmin viiniluokan viinejd, jotta kotoperdisten
rypilelajikkeiden suuri aromaattinen potentiaali (primairiaromit, hedelmdisyys) voitaisiin hyodyntdd parhaalla
mahdollisella tavalla.

Helmeilevien viinien analyyttisten ja aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaus

Tuote-eritelmid tdydennetddn sisillyttamalld sithen ehdotetun viiniluokan eli helmeilevien viinien analyyttisia ja

aistinvaraisia omaisuuksia koskevat tiedot. Kuvailemalla nimi parametrit varmistetaan, ettd tuote-eritelmid on
alkuperdnimityksid koskevan lainsdddinnon mukainen.

Kyseinen muutos koskee tuote-eritelmin XI kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 4 kohtaa.

Helmeilevien viinien yhteys maantieteelliseen alueeseen
Kuvausta tuotteen yhteydestd maantieteelliseen alueeseen muutetaan niin, ettd siind otetaan huomioon kaikki SAN-
nimityksen ”Cotnari” kattamat viiniluokat, mukaan lukien tuote-eritelmain listty uusi viiniluokka eli helmeilevit

viinit. Lainsdddannossi edellytetddn, ettd syy-yhteys maantieteelliseen alueeseen ilmoitetaan kunkin tuoteluokan
osalta erikseen.

Muutos koskee tuote-eritelman II kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 8 kohtaa.

Helmeilevid viinejd koskevien merkintdvaatimusten lisddminen
Tuote-eritelmdd muutetaan sisdllyttdmalld siihen erityisid merkintdvaatimuksia eritelmain lisattaville uudelle

viiniluokalle (helmeilevdt viinit). Vaatimukset koskevat sokeripitoisuutta kuvaavien lakisddteisten termien
kayttdmistd viinien merkinndissa (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec ja demi sec).

Kyseinen muutos koskee tuote-eritelmin kohtaa XII mutta ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASTAKIRJA

Tuotteen nimi

Cotnari

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat

1. Viini

5. Laatukuohuviini

6. Aromaattinen laatukuohuviini
8. Helmeileva viini

Viini(e)n kuvaus

Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat valkoviinit

Aistinvaraisesti arvioituna valkoviinit ovat maultaan tayteldisid ja niiden véri vaihtelee vihertavinkeltaisesta (nuoret
viinit) oljenkeltaiseen ja hunajankeltaiseen (kypsit viinit). Viineissd voi havaita rusinan, saksanpahkindsydamien ja
karvasmantelien aromeja (Grasd de Cotnari -lajike), ja niissi on kypsien rypileiden tuoksu, johon yhdistyy
voimakkaita kukkaisia vivahteita, hedelmaisyyttd (Francusa-lajike), heinin, akasiankukan ja tuoreen voin vivahteita
sekd suussa viipyilevai leivan kuoren makua (Chardonnay-lajike), raikkaita vivahteita, trooppisten hedelmien makua
ja juuri leikattujen paprikoiden ja seljankukan tuoksua (Sauvignon-lajike). Erityiset aromaattiset lajikkeet ovat
voimakkaan virisi, ja niissd on basilikan, niitetyn heindn ja basilikaan vivahtavien Busuioace-pdiryndiden tuoksu
ja ruusuhillon maku (Tdmaioasd roméneasca -lajike), jossa on ruusun ja lehmuksenkukan vivahteita, samettinen ja
vaniljan ja mantelin mieleen tuova maku (Traminer roz -lajike), vaaleanpunaisesta kuivaan sipulinkuoreen
vaihtelevia sdvyji ja basilikan tai ruusun tuoksu (Busuioacd de Bohotin -lajike).
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Suojatun  alkuperdnimityksen “Cotnari” saaneiden romanialaisten valkoviinien rikkidioksidipitoisuuden
enimmaisrajaa on nostettu lainsdddinnén mukaisesti, ja se on nyt enintddn 350 mg/l niiden viinien osalta, joiden
sokeripitoisuus on vihintédn 5 g/l (glukoosi ja fruktoosi yhteenlaskettuna).

Kokonaishappopitoisuuden enimmadisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsddddnndssa vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 11,00
Vahimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 200

Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat roseeviinit

Aistinvaraisesti arvioituna roseeviinit ovat maultaan tédyteldisid, niiden vari vaihtelee vihertdvinkeltaisesta (nuoret
viinit) oljenkeltaiseen ja hunajankeltaiseen (kypsdt viinit). Viineissd voi havaita rusinan, saksanpahkinisydiamien ja
karvasmantelien aromeja (Grasd de Cotnari -lajike), ja niissi on kypsien rypileiden tuoksu, johon yhdistyy
voimakkaita kukkaisia vivahteita, hedelmaisyyttd (Francusd-lajike), heindn, akasiankukan ja tuoreen voin vivahteita
sekd suussa viipyilevii leivin kuoren makua (Chardonnay-lajike), raikkaita vivahteita, trooppisten hedelmien makua
ja juuri leikattujen paprikoiden ja seljankukan tuoksua (Sauvignon-lajike). Erityiset aromaattiset lajikkeet ovat
voimakkaan virisid, ja niissd on basilikan, niitetyn heindn ja basilikaan vivahtavien Busuioace-pdarynoiden tuoksu
ja ruusuhillon maku (Tdmaioasd romaneascd -lajike), jossa on ruusun ja lehmuksenkukan vivahteita, samettinen ja
vaniljan ja mantelin mieleen tuova maku (Traminer roz -lajike), vaaleanpunaisesta kuivaan sipulinkuoreen
vaihtelevia sdvyjd ja basilikan tai ruusun tuoksu (Busuioacd de Bohotin -lajike).

Kokonaishappopitoisuuden enimmadisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsddddnndssa vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 11,00
Vahimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 200

Fysikaalis-kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet — hiilihapottomat punaviinit

Nuorissa punaviineissi on rubiininpunaisia ja kypsissd punaviineissd tiilenpunaisia vivahteita. Viineissi on
kuivattujen punaisten hedelmien, luumujen ja tummien kirsikoiden tuoksu ja samettinen maku, jossa voidaan
havaita miellyttavad hedelmaisyytta.

Kokonaishappopitoisuuden enimmiisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsddddnndssd vahvistettuja
raja-arvoja.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 12
Vahimmdishappopitoisuus 4,5 g[l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 20
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 150

Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — laatukuohuviinit

SAN-merkityt laatukuohuviinit erottuvat aistinvaraisilta ominaisuuksiltaan hienostuneina, raikkaina ja luonnollisina
viineind. Niille ovat ominaisia myos kdymisaromit ja kukkaiset vivahteet. Valkoisten kuohuviinien ulkonikd/viri
vaihtelee vihertivinkeltaisesta vaaleankeltaiseen ja vaahto on pitkikestoista. Roseekuohuviinien viri vaihtelee
vaaleanpunaisen eri sdvyjen vililli. SAN-nimityksen "Cotnari” kattamien kuohuviinien poreilu on aluksi voimakasta
ja vihenee myohemmin, mutta on kuitenkin pitkdkestoista. Kuplat ovat hienoja. Timd on osoitus Cotnari-
kuohuviinien hienolaatuisuudesta ja hienovaraisuudesta. Kuohuviinien tuoksu on raikas ja hienostunut sekd
ominainen valmistuksessa kaytetylle lajikkeelle. Maku on kukkainen ja kevyt ja tuoksu tuo mieleen itsestddn
hajonneen hiivan. Laatukuohuviineilld on vihintddn 3,5 baarin ylipaine 20 celsiusasteen lampotilassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintédin (til-%) 11,00
Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 10,00
Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 11
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185

Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — aromaattiset laatukuohuviinit

Tdmaioasd Romaneascd -lajikkeesta valmistettu aromaattinen laatukuohuviini on oljenkeltaista, ja siind on vihertévid
vivahteita, runsaasti vaahtoa ja hienoja pitkikestoisia kuplia. Aromi on hienostunut, voimakas ja hyvin paljon
suitsutuspihkaa muistuttava, ja siind voi havaita basilikan, ruusujen ja vastaniitetyn heindn vivahteita. Maku on
tasapainoinen, miellyttivi ja eloisa hapokkuuden ja makeuden vilisen tasapainon ansiosta. Busuioacd de Bohotin
-lajikkeesta valmistettu aromaattinen laatukuohuviini on vaaleanpunaista, ja siind on purppuranpunaisia vivahteita,
runsaasti vaahtoa ja hienoja pitkakestoisia kuplia. Erityinen muskatin aromi on hieno ja voimakas, ja sithen yhdistyy
sitrushedelmien, basilikan ja ruusun terilehtien vivahteita. Jalkimaussa on tuoreiden punaisten hedelmien mietoja
aromeja. Maku on miellyttivéd ja eloisa tasapainoisen happo- ja sokeripitoisuuden ansiosta. Kuohuviinin aromi,
maku ja suutuntuma ovat tasapainoisia. Aromaattisilla laatukuohuviineilld on vihintddn 3 baarin ylipaine 20
celsiusasteen lampaotilassa.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

10,00

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

6,00

Vahimmdishappopitoisuus

3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 11
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185

Analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet — helmeilevat viinit

Ulkoniko: kirkas, lapikuultava, variltdan vihertdvinkeltainen tai vaaleanpunainen, kevyen poreileva.

Tuoksu: raikas, rypilelajikkeelle ominainen.

Maku: hapokas, kevyen poreileva, kukkainen tai hedelméinen kyseisen viinin ominaispiirteistd riippuen.

Ylipaine 20 celsiusasteen siilytyslimpéotilassa: vahintddn 1 baari ja enintddn 2,5 baaria.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

15

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%)

7,00

Vahimmaishappopitoisuus

5,0 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ 18
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 235

Viininvalmistusmenetelmit

a. Erityiset viininvalmistusmenetelmat

Viljelykiiytinto

Keinokastelu sallitaan vain kuivuuden koettelemina vuosina ja kansallisen viini- ja viinikdynnosviraston (ONVPV)
ilmoituksesta, kun maaperin vesipitoisuus 0-100 cm:n syvyydessd vihenee 50 prosenttiin aktiivisen kosteuden
intervalliarvosta (AHI). Talloin sovelletaan kohtuullista keinokastelua (400-600 m’®/ha).

Rypileiden raakana korjaaminen — rypdleterttujen lukumdirdn vihentdminen kypsymisen alkuvaiheessa, kun
tuotantopotentiaali ylittdd eritelmassi sallitut enimmaismaarit.

b. Enimmdistuotokset

1. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel ja

Traminer roz:

11 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

2. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Tdmaioasd Romaneascd, Sauvignon ja Busuioacd de

Bohotin:
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12 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

3. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Feteascd albd ja Feteascd neagra:

13 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

4. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajike Francusa:

14 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel ja
Traminer roz:

82,50 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. Sadonkorjuuhetkelld tdysin kypsdt rypéleet, lajikkeet Tdmaioasd Romaneascd, Sauvignon ja Busuioaci de
Bohotin:

94,00 hehtolitraa hehtaaria kohden

7. Sadonkorjuuhetkelld taysin kypsit rypileet, lajike Francusd:

105,00 hehtolitraa hehtaaria kohden

8. Sadonkorjuuhetkelli tdysin kypsit rypileet, lajikkeet Feteascd albi ja Feteascd neagra:

97,50 hehtolitraa hehtaaria kohden
Rajattu maantieteellinen alue

Tarkistetun alkuperdnimityksen "Cotnari” kattamien viinien rajattu tuotantoalue kisittdd seuraavat lasin ja Botosanin
ladniin kuuluvat paikkakunnat:

lasin ldani:

— Cotnarin kunta: Cotnarin, Hodoran, Carjoaian, Bahluiun, losupenin ja Luparian kylat
— Ceplenitan kunta: Ceplenitan, Buhalnitan ja Zlodican kylat

— Scobintin kunta: Scobintin, Bidenin, Zagavian ja Fetestin kylit

— Harldun kaupunki: Harldun kaupunki

— Delenin kunta: Delenin, Maxutin, Feredenin, Slobozian ja Poianan kylat

— Cucutenin kunta: Cucutenin, Biicenin ja Sicirestin kyldt

— Todirestin kunta: Todirestin ja Bdicenin kylat

— Balsin kunta: Balsin, Bourenin ja Coasta Maguriin kylit.

Botosanin ldéni:

— Frumusican kunta: Frumusican ja Ridenin kylat.

Tarkistetun alkuperdnimityksen ”Cotnari” rinnalla voidaan tuottajien niin halutessa kayttdd yhtd seuraavista
viinitarhojen nimistd: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Citilina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stinca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals tai Coasta Magurii.

Rypilelajike/rypilelajikkeet

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
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Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pisdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasi de Moldova, Poam3 creatd

Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasa albd de Drigisani

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — maantieteellisen alueen tiedot

Suurin osa Cotnarin alueen viinitarhoista sijaitsee kvartdarikautisilla kerrostumilla (erityisesti Coasta Cotnarilorin
diluviaaliset ja kolluviaaliset kerrostumat). Ainoastaan harvat viinitarhat sijaitsevat niittyjen alluviaalisilla
kerrostumilla (ilmastoon liittyvien rajoitusten vuoksi). Vain rajatuilla alueilla viinikdynnokset juurtuvat
sarmatiavaiheen emékallioihin tai niiden heikkoon maa-ainekseen (Cotea ym. 2006).

Diluviaaliset ja kolluviaaliset kerrostumat ovat yleisid rinteilli maan valumisen ja sateen aiheuttaman
huuhtoutumisen vuoksi. Viininviljelyalueen itdisimmassd osassa on myos suolapitoista ja emaksisistd maaperdd,
joka on muodostunut suolapitoisille kerrostumille. Tallaisesta pohjamaasta muodostuva maaperd on yleensd
suotuisaa viininviljelylle (Cotea ym. 2006).

Viininviljelyalueen ilmasto jakautuu kuuteen mikroilmastoon. Yleisin mikroilmasto (45 prosenttia koko alueesta)
vallitsee eteldn, kaakon ja linnen puoleisilla rinteilld, joiden kaltevuus on 5-20 astetta. Tilld alueella saadaan
runsaasti auringonpaistetta ja rinteet ovat hyvin suojassa kylmiltd pohjois- ja koillistuulilta. Naiden rinteiden
lampotilat ovat viininviljelyalueen korkeimmat, minka vuoksi ne ovat viininviljelylle ihanteellisia.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — tuotteen tiedot

Hiilihapottomat viinit ovat tdyteldisid viinejd, joilla on lajikkeelle tyypillisid erityisid kukkaisia tai hedelmaisid aromeja
pitkdn ja kuivan syksyn seka alueelle ominaisen jalohomeen vaikutuksesta. Viineissd on sitrushedelmien, hunajan,
akasiankukkien ja seljankukan aromeja, ja lyhyen kypsytyksen jilkeen niissd voi havaita vaniljan ja mantelin
vivahteita.

Laatukuohuviinin tuoksu on aluksi reduktiivinen ja avautuu sen jilkeen sitrushedelmien ja heinin vivahteisiin, joihin
yhdistyy mieto itsestdin hajonneen hiivan vivahde. Bukeessa kohtaavat vihrein saksanpihkinidn syddmien,
basilikaan vivahtavien Busuioace-pddrynoiden, hunajan ja rusinoiden erityiset maut, ja siind tuoksuu Cotnarin
alueen pitkind kuivina syksyini kehittynyt jalohome.

Aromaattisten laatukuohuviinien aromit ovat voimakkaita ja runsaita, ja niissd voi havaita basilikan, ruusujen ja
vastaniitetyn heindn vivahteita. Viinien vaahto on runsasta ja kuplat hienoja ja pitkikestoisia. Maku on miellyttiva,
eloisa ja tayteldinen.

Helmeilevit viinit ovat kevyen poreilevia ja viriltddn vihertavinkeltaisia tai vaaleanpunaisia. Niiden maku on raikas,
ja niissd on havaittavissa kukkaisia (basilika, akaasia, ruusut) tai hedelmaisid (sitrushedelmit, pdarynidt) aromeja,
joissa on selvi leivin kuoren vivahde.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen — syy-seuraussuhde

SAN-nimityksen "Cotnari” kattamalla alueella valmistetut hiilihapottomat viinit eroavat toisistaan niiden tuotantoon
kiytettyjen lajikkeiden erilaisten ominaisuuksien vuoksi. Ominaisuuksiin puolestaan vaikuttaa maanperin
koostumus.
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Cotnarin alueelle tyypilliset pitkat ja kuivat syksyt edistdvit jalohomeen kehittymistd. Se tekee viineistd tdyteldisid ja
aromaattisilta ominaisuuksiltaan monimuotoisia. Viinit, joissa on jalohometartunnan saaneista rypéleistd peraisin
olevaa jaannossokeria, kehittyvdt luonnollisesti makeiksi viineiksi. Ndmd viinit soveltuvat hyvin kypsytykseen,
koska niiden alkoholipitoisuus on usein yli 12 tilavuusprosenttia.

Alueen ilmaston vuoksi viinien bukee on monipuolinen, ja siind voidaan havaita tunnusomaisia trooppisten
hedelmien kukkaisia vivahteita. Sokeri-, alkoholi- ja happopitoisuus ovat hyvissi tasapainossa.

Sateen, auringonpaisteen ja pohjaveden kokonaishaihdunnan lahes tiydellinen tasapaino sekd suojaisa sijainti Coasta
Dealul Mare — Harldun alueella pitking, kuivina ja erittdin aurinkoisina syksyini takaa Grasd de Cotnarin kaltaisten
lajikkeiden optimaalisen kypsymisen. Timid antaa viineille hunajakennon, hunajan ja rusinoiden aromeja ja
voimakkaan virin (joka vivahtaa meripihkaan kypsytetyssa viinissd).

Laatukuohuviinit ovat tasapainoisia ja niissi on tasalaatuinen happoisuus, koska viinit tuotetaan Romanian
Moldovan alueen pohjoisimmissa viinitarhoissa. Viljellyt lajikkeet kestavit kohtuullista pakkasta ja kuivuutta, ja
niilld on optimaaliset heliotermiset resurssit. Koska ne kasvavat keskelld kasvukautta, lajikkeiden tyypilliset aromit
voivat muodostua hitaasti. Tima antaa viineille niiden erityisominaisuudet.

Aromaattisiin laatukuohuviineihin kiytettyjen lajikkeiden tyypilliset aromit muodostuvat hitaasti limpimien ja
erittdin aurinkoisten kesien sekd syyskuun keskilimpotilojen ansiosta. Nédin voidaan tuottaa viinejd, joilla on rikas
bukee ja tunnusomaiset vivahteet.

Laatukuohuviinit ja aromaattiset laatukuohuviinit valmistetaan etenkin késin poimituista kotoperdisist lajikkeista,
kuten Tdmaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd ja Busuioacd de Bohotin, joilla on tietty aromaattinen
potentiaali. Lisdksi voidaan kayttdd kansainvilisid lajikkeita, jotka ovat sopeutuneet Cotnarin alueen maaperdin ja
jotka ilmentédvit sen ominaispiirteitd. Tallaisten lajikkeiden kaytossd hyddynnetddn alueen perinteisid viininvalmis-
tusmenetelmis, joihin sisdltyy Romanian Moldovan alueelle ominaisia piirteita.

Perinteisid menetelmid tdydennetddn nykyaikaisilla viininvalmistustekniikoilla, joilla pyritddn korostamaan ja
ilmaisemaan mahdollisimman tarkasti laatukuohuviinien ja aromaattisten laatukuohuviinien hedelmdisyytti ja
raikkautta erityisesti sellaisilla lajikkeilla, joilla on laajempi aromaattinen potentiaali.

Lopputuloksena saadut viinit ovat kirkkaita, niiden vaahto on runsasta, kuplat hienoja ja niissi on erityisid kukkaisia
tai hedelmaisid aromeja.

Kuohuviinien sokeri- ja happopitoisuus on hyvissd tasapainossa, mikd on osoitus Cotnarin viinitarhojen
erityisluonteesta ja laadukkuudesta. Suojatun alkuperdnimityksen ”"Cotnari” kattama alue on Romaniassa sijaitseva
viininviljelyalue, jolla on omat erityispiirteensd ja jolla on jatkettu perinteisten romanialaisten lajikkeiden viljelya.
Perinteisten romanialaisten lajikkeiden, kuten Grasi de Cotnari, Timaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd,
Busuioacd de Bohotin ja Feteascd neagrd, osuus kaikista viljellyistéd lajikkeista on tilld alueella muita viljelyalueita
suurempi.

Viinit ilmentdvit aromaattisten lajikkeiden ominaisuuksia (kuivattujen aprikoosien, mehildisvahan, vastaniitetyn
heindn sekd basilikaan vivahtavien Busuioace-padrynoiden tuoksu). Ominaisuuksien voimakkuus riippuu myos
paljolti siitd, miten maserointi- ja kdymisprosessi suoritetaan ja miten pitkddn sité jatketaan aromaattisten aineiden
uuttamiseksi rypéleiden kuoresta.

Kayttdmalld vanhoja lajikkeita, kuten Frincusa ja Busuioacd de Bohotin, saadaan arvokkaita kuohuviinejd, jotka ovat
variltddn oljenkeltaisia tai hennon/kirkkaan vaaleanpunaisia ja joiden poreilu on tasaista ja pitkdkestoista. Viineissd
on havaittavissa seljan- tai akasiankukan kukkaisia vivahteita tai basilikaan vivahtavien Busuioace-pdiryndiden,
vihreiden aprikoosien, greipin, sitruunankuoren ja vihreiden omenoiden hedelmdisid vivahteita. Kuohuviinien
mineraalisuus on keskitasoista, ja viineissd on hallitsevia hedelmaisid vivahteita.

Alemmin niitd lajikkeita pidettiin suuressa arvossa hoveissa ja niitd oli tarjolla pajarien ylellisilld aterioilla. Aiemmin
viineissd kéytettiin logoa, jossa nikyi Vlddoianun linna. Linnan rakennutti vuonna 1901 pajari nimeltd Vlddoianu,
joka oli Romanian kansallispankin pidjohtaja ja lisdksi merkittdvd viininviljelijd. Ajan my6td logosta on tullut
keskeinen osa Cotnari-viinien kirjoitettua historiaa.

Helmeilevid viinejd voidaan valmistaa Cotnarin alueelle tyypillisistd rypalelajikkeista, kuten Feteascd albd, Tamaioasd
romaneascd ja Francusd, mutta myds Chardonnay- ja Sauvignon-lajikkeista. Alueen suojaisa sijainti ja lauhkea
mannerilmasto pitkine ja erittdin aurinkoisine syksyineen antaa viineille alueelle tyypilliset ominaispiirteet, kuten
alkoholi- ja happopitoisuuden hyvin tasapainon ja kukkaisen, hedelmdisen, raikkaan ja eloisan maun.
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9.  Erityiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Kaupan pitimistd koskevat edellytykset
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisimédaraykset
Edellytyksen kuvaus:

Laatukuohuviinien ja aromaattisten laatukuohuviinien merkinndissdi on kiytettivi myds sovellettavan
lainsdddinnon edellyttimid sokeripitoisuutta kuvaavia termejd (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec ja demi
sec).

Linkki tuote-eritelmidin

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_modif_cf_cerere_2_no_track_changes_final.pdf
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