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Veinisektoris kasutatava kaitstud piritolunimetuse tootespetsifikaati tehtava liidu muudatuse
heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL)
nr 1308/2013 artikli 97 16ike 4 esimesele 16igule ja koostoimes artikliga 105

(C/2024[3933)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
kdnealuse avaldamise kuupieva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi diguspdrast huvi omav fiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- vdi asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

TOOTESPETSIFIKAATI TEHTAVA LIIDU MUUDATUSE TAOTLUS
,Cotnari“
PDO-RO-A0135-AMO02

Taotluse esitamise kuupdev: 16.2.2023

1.  Taotleja ja digustatud huvi

,Domeniile Cotnari“ tootjate ithendus

Kaitstud péritolunimetusega ,Cotnari“ hdlmatud veinide tootmist haldab riiklikul tasandil ,Domeniile Cotnari“
tootjate ithendus.

Uhendus, mis haldab iiksnes piritolunimetusega ,Cotnari“ seotud kiisimusi, kuulub riiklikku kutsealadeiilesesse
veinitootmisorganisatsiooni (ONIV), mida 2011. aastal tunnustati veinisektori kutseliste p6&llumajandustootjate
organisatsioonina (OIPA) ja mis ithendab vabatahtlikult osalevaid tootjaorganisatsioone, kes tegelevad mdnes
Rumeenia viinamarjakasvatuspiirkonnas viinamarjade ja veini ning viinamarjadest voi veinist valmistatud toodete
tootmise, tootlemise, turustamise, ladustamise, transpordi ja miiiigiga.

2. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab
O Toote nimetus
Viinamarjasaaduse kategooria

Seos piirkonnaga

Turustamispiirangud

3. Muudatuse kirjeldus ja pdhjendused

3.1.  Uue veinikategooria lisamine — poolvahuvein

Tootespetsifikaati on muudetud, et lisada maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa Il osas méiratletud uus viinamarja-
saaduste kategooria, st poolvahuvein, mida toodetakse eranditult kaitstud péritolunimetusega ,Cotnari“ hdlmatud
piirkonnas vastavalt kehtivatele digusaktidele ja millele on antud luba kasutada kaitstud péritolunimetust ,Cotnari“.

Muudetud on tootespetsifikaadi I, II, IV, XI ja XII peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkte 3, 4, 7 ja 8.

Uue tootekategooria puhul kasutatakse dra Cotnari piirkonna viinamarjakasvatuspotentsiaali ja kaitstud
paritolunimetuse mainet. Selle kategooria lisamine kajastab vahuveinide tarbimise kasvu viimastel aastatel.

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimoisteid ning millega muudetakse madrusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

Otsus toota madratletud piirkonnas selle kategooria veine tuleneb soovist kasutada tdiel méddral dra tugeva aroomiga
(esmane aroom, puuviljasus) kohalikke viinamarjasorte.

Poolvahuveini analiiiitilised/organoleptilised omadused

Spetsifikaati on tdiendatud, et lisada teave poolvahuveinide analiiiitiliste ja organoleptiliste omaduste kohta.
Parameetrite kirjeldus on ndutav, et tagada vastavus paritolunimetusi kisitlevatele digusaktidele.

Selle tulemusel on muudetud tootespetsifikaadi XI peatiikki ja koonddokumendi punkti 4.

Poolvahuveini ja geograafilise piirkonna vahelise seose kirjeldus

Seose kirjeldust geograafilise piirkonnaga on muudetud nii, et see hdlmaks koiki veiniliike, mida vdib kaitstud
paritolunimetuse ,Cotnari“ all toota parast seda, kui tootespetsifikaadile on lisatud uus poolvahuveini kategooria.
Seega on iga tootekategooria puhul esitatud phjuslik seos, nagu on ndutud digusaktides.

Tootespetsifikaadi I peatiikki ja koonddokumendi punkti 8 on muudetud.

Poolvahuveinide kategooriale iseloomulike mdargete lisamine mdrgistusele

Tootespetsifikaati tdiendati lisatud uue veinikategooria (poolvahuveinid) mérgistamise erinduetega, mis tulenevad
seadusega ndutavate suhkrusisaldusele osutavate terminite lisamisest (brut nature, brut, extra brut, extra dry, sec, demi-
sec).

Selle tulemusel on muudetud tootespetsifikaadi XII peatiikki, samas kui koonddokumenti ei muudetud.

KOONDDOKUMENT

Toote nimetus

Cotnari

Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud péritolunimetus

Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

5. Kvaliteetvahuvein

6. Aromaatne kvaliteetvahuvein

8. Poolvahuvein

Veini(de) kirjeldus

Valgete vaiksete veinide analiiiitilised ja organoleptilised omadused

Organoleptiliselt on valged veinid tdidlase maitsega, varvuselt rohekaskollasest (noored veinid) kuni dlgkollase ja
meekollaseni (kiipsed veinid); neil on rosinate, Kreeka pahklite ja mdrumandlite 16hn (,Grasd de Cotnari®); kiipsete
viinamarjade aroom, mida tiiendavad tugevad lillevarjundid, puuviljasus (,Frincusi®); heina ja akaatsiadite noot
ning virske voi ja leivakooriku maitse (,Chardonnay®); virskuse, troopiliste puuviljade, dsja 1digatud paprika ja
leedripuu 6ite aroom (,Sauvignon). Aromaatsed sordid on intensiivse virvusega, basiiliku, varskelt niidetud heina
ja basiiliku hdngulise pirni 16hnaga; neil on roosiditest valmistatud moosi (,Tdmaioasd romaneascd“) aroom, millele
lisandub roosi- ja laimidite varjund ning vanilli- ja mandliaroomidest pakatav sametine maitse (,Traminer roz®);
mitmekesine vdrvus roosast kuni kuivatatud sibulakoore toonini ning basiiliku vdi roosi 16hn (,Busuioacd de
Bohotin®).
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4.2.

4.3.

Rumeenia valgete veinide puhul, mis on hélmatud kaitstud pdritolunimetusega ,Cotnari“, on maksimaalset
vadveldioksiidi tildsisaldust suurendatud 350 mg/l kohta. See on kooskdlas digusaktidega, mis puudutavad veine,
mille minimaalne suhkrusisaldus viljendatuna glitkoosi ja fruktoosi summana, on viis grammi liitri kohta.

Maksimaalse iildhappesuse suhtes kohaldatakse asjakohastes liidu digusaktides sitestatud piirmaarasid.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,00

Minimaalne tildhappesus 4,5 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 18

liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 200

liitri kohta)

Roosade vaiksete veinide analiiiitilised ja organoleptilised omadused

Organoleptiliselt on roosad veinid tdidlase maitsega, virvuselt rohekaskollasest (noored veinid) kuni dlgkollase ja
meekollaseni (kiipsed veinid); neil on rosinate, Kreeka pahklite ja mérumandlite 16hn (,Grasd de Cotnari®); kiipsete
viinamarjade aroom, mida tiiendavad tugevad lillevarjundid, puuviljasus (,Frincusi®); heina ja akaatsiadite noot
ning virske voi ja leivakooriku maitse (,Chardonnay®); virskuse, troopiliste puuviljade, dsja 1digatud paprika ja
leedripuu dite aroom (,Sauvignon“). Aromaatsed sordid on intensiivse varvusega, basiiliku, virskelt niidetud heina
ja basiiliku hongulise pirni I6hnaga; neil on roosiditest valmistatud moosi (,Tdimaioasd romaneasci“) aroom, millele
lisandub roosi- ja laimidite varjund ning vanilli- ja mandliaroomidest pakatav sametine maitse (,Traminer roz");
mitmekesine vdrvus roosast kuni kuivatatud sibulakoore toonini ning basiiliku vdi roosi 16hn (,Busuioacd de
Bohotin®).

Maksimaalse iildhappesuse suhtes kohaldatakse asjakohastes liidu digusaktides sitestatud piirmaarasid.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,00

Minimaalne iildhappesus 4,5 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 18

liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 200

liitri kohta)

Punaste vaiksete veinide fiiiisikalised, keemilised ja organoleptilised omadused

Punased veinid on noorena rubiinpunase ja kiipsena tellispunase varjundiga; neil on kuivatatud punaste puuviljade,
ploomide ja hilistoominga 16hn ning sametine maitse, milles avaldub tuntav ja meeldiv puuviljasus.

Maksimaalse iildhappesuse suhtes kohaldatakse asjakohastes liidu igusaktides sitestatud piirmaarasid.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj 3/9



ET

ELT C, 20.6.2024

4.4.

4.5.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12,00

Minimaalne iildhappesus 4,5 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 20

liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 150
liitri kohta)

Kvaliteetvahuveinide analiiiitilised ja organoleptilised omadused

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveinid on oma organoleptiliste omaduste poolest peened ja virsked, kerge
kddrimislohna ja lilleniianssidega naturaalveinid. Piisiva vahuga valgete vahuveinide vidrvus ulatub erksast
rohekaskollasest kahvatukollaseni ning roosadele vahuveinidele on omane varieeruva intensiivsusega roosakas
varjund. Kaitstud paritolunimetusega vahuveinid ,Cotnari“ kihisevad alguses intensiivselt; seejirel mullitamine
viheneb, kuid on siiski piisavalt kauakestev ja viike, demonstreerides Cotnari veinide suursugusust ja peenust. Neil
on virske ja peen 16hn, mis on iseloomulik sordile, millest need on valmistatud, ning kerge ja lillene maitse ning
autoluiiisitud parmi jarelmaitse ja -I6hn. Kvaliteetvahuveinide tilerdhk temperatuuril 20 °C on vihemalt 3,5 baari.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 10,00

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 11

liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 185

liitri kohta)

Aromaatsete kvaliteetvahuveinide analiiiitilised ja organoleptilised omadused

S

Sordist ,Tdmaioasd Romaneascd“ valmistatud aromaatne kvaliteetvahuvein on rohekalt helkiva 6lgkollase virvusega,
vein vahutab rikkalikult ning on viikeste ja piisivate mullidega. Sellel on peen, intensiivne ja kiilluslik viirukine 16hn,
mida rikastavad basiiliku, roosi ja varskelt niidetud heina varjundid. Tanu hapususe ja magususe tasakaalule on selle
maitse harmooniline, meeldiv ja vérske. Sordist ,Busuioacd de Bohotin“ valmistatud aromaatne kvaliteetvahuvein on
virvuselt purpurse varjundiga roosa, vein vahutab rikkalikult ning on viikeste ja piisivate mullidega. Selle
iseloomulik muskaadilohn on peen ja intensiivne, tsitrusviljade, basiiliku ja roosi kroonlehtede varjunditega ning
jarelmaitses on tunda tagasihoidlikku virskete punaste puuviljade aroomi. Maitse on meeldiv ja virske tinu
happesuse ja suhkrusisalduse tasakaalule. Vahuveini aroom, maitse ja piisivus on tasakaalus. Aromaatsete kvaliteet-
vahuveinide iilerdhk temperatuuril 20 °C on viahemalt 3 baari.
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4.6.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 10,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 6,00

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 11

liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 185

liitri kohta)

Poolvahuveinide analiiiitilised ja organoleptilised omadused

Visuaalne vilimus: selge, labipaistev, kergelt kihisev, rohekaskollase v3i roosa virvusega.
Lohn: virske, viinamarjasordile iseloomulik.
Maitse: happeline, kergelt kihisev, lillene, puuviljane, sdltuvalt veini iseloomulikest omadustest.

Ulerdhk temperatuuril 20 °C: vihemalt 1 baar ja maksimaalselt 2,5 baari.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 7,00

Minimaalne iildhappesus 5,0 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides 18

liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 235

liitri kohta)

Veinivalmistustavad

a. Veinivalmistuse eritavad

Viljelustavad

Kastmine on lubatud iiksnes pduastel aastatel ning ONVPV (riiklik viinamarja- ja veiniamet) loal, kui veesisaldus
mullas 0-100 cm stigavusel langeb alla 50 % AHIst (aktiivne niiskusintervall), kohaldades mdistlikku
kastmisstandardit (400-600 m’*/ha).

Roheline korje — viinamarjakobarate arvu vihendamine kiipsemise faasis, kui véimalik toodang iiletab tootespetsi-
fikaadis lubatud tilempiiri.

b. Maksimaalne saagikus

1. Sordid ,Grasd de Cotnari®, ,Pinot gris“, ,Chardonnay*, ,Muscat Ottonel“, ,Traminer roz“, mis on koristamise ajal

tdielikult kiipsed:

11 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

2. Sordid ,Tdmaioasd Romaneascd*, ,Sauvignon*, ,Busuioacd de Bohotin“, mis on koristamise ajal taielikult kiipsed:
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6.1.

6.2.

12 500 kilogrammi viinamarju hektari kohta

1

3. Sordid ,Feteascd albd“, ,Feteascd neagrd“, mis on koristamise ajal tiielikult kiipsed:

13 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

4. Sort ,Francusd“, mis on koristamise ajal tdielikult kiips:

14 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

5. Sordid ,Grasd de Cotnari“, ,Pinot gris“, ,Chardonnay*, ,Muscat Ottonel®, ,Traminer roz“, mis on koristamise ajal
tdielikult kiipsed:

82,50 hektoliitrit hektari kohta

6. Sordid , Tamaioasd Romaneascd, ,Sauvignon®, ,Busuioacd de Bohotin®“, mis on koristamise ajal téielikult kiipsed:

94,00 hektoliitrit hektari kohta

7. Sort Francusd“, mis on koristamise ajal téielikult kiips:

105,00 hektoliitrit hektari kohta

8. Sordid ,Feteascd albi“, ,Feteascd neagrd“, mis on koristamise ajal taielikult kiipsed:

97,50 hektoliitrit hektari kohta

Mairatletud geograafiline piirkond

Kaitstud paritolunimetusega ,Cotnari“ veinide tootmise jaoks kindlaks maaratud piirkond hdlmab jargmisi Iasi and
Botosani maakonna asulaid:

lasi maakond:

— Cotnari omavalitsusiiksuse kiilad: Cotnari, Hodora,Carjoaia, Bahluiu, Iosupeni, Lupdria;
— Ceplenita omavalitsusiiksuse kiilad: Ceplenita, Buhalnita ja Zlodica;

— Scobinti omavalitsusiiksuse kiilad: Scobinti, Badeni, Zagavia ja Fetesti;

— Harldu linn: Harldu linn;

— Deleni omavalitsusitksuse kiilad: Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia ja Poiana;

— Cucuteni omavalitsusiiksuse kiilad: Cucuteni, Bdiceni, Sdcdresti;

— Todiresti omavalitsusiiksuse kiilad: Todiresti ja Baiceni;

— Balsi omavalitsusiiksuse kiilad: Balsi, Boureni ja Coasta Magurii.

Botosani maakond

— Frumusica omavalitsusiiksuse kiilad: Frumusica ja Rideni.

Kaitstud péritolunimetusele ,Cotnari“ vdib olenevalt tootjate soovist lisada ithe jirgmistest viinamarjaistanduste
nimedest: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul Citilina,
Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stanca, Hodora, Zagavia,
Dealul Nasliu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Magurii.

Veiniviinamarjasordid

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj



ELT C, 20.6.2024

ET

8.1.

8.2.

8.3.

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pisdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagri, Coada randunicii
Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Gras3, Kover szolo

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasd albd de Dragasani

Seos(t)e kirjeldus

Seos geograafilise piirkonnaga — iiksikasjalik teave geograafilise piirkonna kohta

Suurem osa Cotnari piirkonna viinamarjaistandustest asub kvaternaari ladestutel, eelkdige Coasta Cotnarilori
deluviaalsetel ja kolluviaalsetel setetel, ja vihem, kui iildse, niitudel asuvatel uhtsetetel (kliimast tulenevate takistuste
tottu). Vaid tiksikutel aladel on viinapuud juurdunud ka Sarmaatia kaljudel v&i vahearenenud muldades (Cotea et al,,
2006).

Miendlvadel on levinud mégedelt vihmaveega alla uhutud deluviaalsed ja kolluviaalsed setted. Viinamarjakasvatus-
piirkonna idapoolseimas osas esineb ka sooldunud ladestute] moodustunud sooldunud ja leeliselisi muldasid.
Uldiselt on sellisest lihtematerjalist tekkinud muld viinamarjakasvatuseks soodne (Cotea et al., 2006).

Viinamarjakasvatuspiirkonna kliima jaguneb kuueks mikrokliimaks; valdav mikrokliima, mis on iseloomulik 45 %-le
kogu piirkonnast, valitseb 16una-, kagu- ja ladnendlvadel, mille kalle on 5-20° ja kus on rohkelt piikesepaistet ning
mis on histi kaitstud kilmade pohja- ja kirdetuulte eest. Neil ndlvadel valitseb viinamarjakasvatuspiirkonna
kdrgeim temperatuur, tinu millele sobivad need ideaalselt viinamarjakasvatuseks.

Seos geograafilise piirkonnaga — iiksikasjalik teave toote kohta

Vaiksed veinid on tdidlased, sordile iseloomuliku lille- v&i puuviljaldhnaga, mis tuleneb pikast ja kuivast siigisest ning
piirkonnas levinud véirishallituse mojust. Neil on tsitrusviljade, mee, akaatsia- ja leedripuudite 16hn, lithikest aega
laagerdunud veinis on tunda vanilli ja mandli noote.

Kvaliteetvahuveini 16hn on alguses taanduva varjundiga ja omandab seejirel tsitrusviljade ja heina ntiansid ning
kerge autoliiiisitud parmi hongu. Veini aroom viitab roheliste Kreeka pahklite tuumade, basiiliku honguliste pirnide,
mee ja rosinate erilisele maitsele ning Cotnari piirkonna pikkadele kuivadele siigistele omasele vaarishallituse
16hnale.

Aromaatsetel kvaliteetvahuveinidel on intensiivne ja rikkalik 16hn, mida tdiendavad basiiliku, roosi ja varskelt
niidetud heina noodid; need vahutavad rikkalikult ning on viikeste ja piisivate mullidega; maitse on meeldiv, virske
ja tasakaalus.

Poolvahuveinid on kerelt kihisevad, kollakasrohelise vdi roosa virvusega ning iseloomuliku virskusega; neil on
lillene (basiilik, akaatsia, roosid) v6i puuviljane aroom (tsitrusviljad, pirnid), millel on leivakooriku noot.

Seos geograafilise piirkonnaga — pohjuslik seos

Kaitstud paritolunimetusega ,Cotnari“ holmatud piirkonnas valmistatud vaiksed veinid erinevad iiksteisest neis
kasutatud sortide eriomaduste tdttu, mida on omakorda mé&jutanud viinamarjakasvatuspiirkond.
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Cotnari piirkonnale iseloomulikud pikad ja kuivad siigised aitavad kaasa vaarishallituse tekkele, mis muudab veinid
tdidlaseks ja lohnalt mitmekesiseks; jadksuhkrut sisaldavatest veinidest, mis on valmistatud viinamarjadest, mis on
koristatud ajal, mil need on vidrishallitusega nakatunud, saadakse naturaalsed magusad veinid. Need veinid sobivad
histi laagerdumiseks, kuna nende alkoholisisaldus on sageli iile 12 mahuprotsendi.

Téanu piirkonna kliimaoludele on veinide aroom mitmekesine, troopilistele puuviljadele omaste lillevarjunditega,
neile on omane hea suhkrute, alkoholi ja happesuse tasakaal.

Coasta Dealul Mare - Harliu piirkonna kaitsvas varjus pika, kuiva ja vdga paikesepaistelise siigise jooksul tekkiv
peaaegu tdiuslik tasakaal sademete, piikesepaiste ja pohjavee aurustumise vahel tagab selliste sortide nagu ,Grasd de
Cotnari“ optimaalse valmimise, andes veinile meekirje, mee ja rosinate aroomi ning intensiivse virvuse (merevaigu
noodid laagerdunud veinides).

Kvaliteetvahuveinid on tasakaalus maitsega, hdsti integreeritud happesusega, mis tuleneb ka sellest, et veine
toodetakse Moldaavia kdige pdhjapoolsemates viinamarjaistandustes. Mdddukat kiilma ja pduda taluvate sortide
keskmine kasvuperiood jiib aega, mil piikesekiirguse hulk on optimaalne, vdimaldades nendele sortidele omastel
aroomidel aeglaselt kuhjuda, mille tulemuseks on eriliste omadustega veinid.

Aromaatsete kvaliteetvahuveinide sortidele iseloomuliku aroomi aeglane kuhjumine on tingitud soojadest ja viga
pdikesepaistelistest suvedest, samuti septembri keskmisest temperatuurist, mis vdimaldab toota rikkaliku
16hnabuketi ja iseloomuliku varjundiga veine.

Kvaliteetvahuveinid ja aromaatsed kvaliteetvahuveinid on valmistatud eelkdige kasitsi korjatud kohalikest
aromaatsetest viinamarjasortidest, nagu ,Tdmaioasd romaneascd“, ,Feteascd albd“, ,Francusi“ ja ,Busuioaci de
Bohotin®, aga ka rahvusvahelistest sortidest, mis on kohanenud kohaliku Cotnari viinamarjakasvatuspiirkonnaga,
viljendades selle ehedust ja tuginedes piirkonna traditsioonilistele veinivalmistamise meetoditele, mis hélmavad ka

Moldaaviale omaseid votteid.

Traditsioonilisi tavasid tdiendavad siiski tdnapdeva veinivalmistusmeetodid, mis keskenduvad kvaliteetvahuveinide ja
aromaatsete kvaliteetvahuveinide puuviljasuse ja virskuse voimalikult tdielikule esiletoomisele ja viljendamisele,
mille taga on eelkdige suurendatud aroomipotentsiaaliga sordid.

Need on heledad, kiillusliku vahu, viikeste mullide ja erilise lille- v&i puuviljalshnaga veinid.

Vahuveinides avaldub hea happesuse ja suhkrusisalduse tasakaal, mis viitab Cotnari viinamarjaistanduste eripérale ja
suursugususele. Cotnari kaitstud paritolunimetusega hdlmatud piirkond on erilise iseloomuga Rumeenia viinamarja-
kasvatuspiirkond, kus on siilinud Rumeenia kohalike sortide kasvatamise traditsioon. Siinses piirkonnas on vanade

Rumeenia sortide, nagu ,Grasd de Cotnari“, ,Timaioasd romaneascd®, ,Feteascd albd“, ,Francusd“, ,Busuioacd de
Bohotin“ ja ,Feteascd neagrd“ osakaal kdige suurem.

Veinides avaldub aromaatsete sortide iseloom (mis meenutab kuivatatud aprikoose, meevaha, virskelt niidetud
heina, basiiliku hongulisi pirne), kuid see sdltub suurel mairal ka leotamise ja kdaritamise viisist ja kestusest, mis
voimaldab aromaatsete ainete ekstraheerimist viinamarjakestadest.

X

Vanadest sortidest, nagu ,Francusi“ ja ,Busuioacd de Bohotin“ saab valmistada pikaajalise ja piisiva kihisemisega
vadrtuslikke vahuveine, mis on Slgkollase voi kahvatu/heleroosa virvusega, [6hnavad leedripuu- voi akaatsiadite,
basiiliku honguliste pirnide, rohelise aprikoosi, greibi, sidrunikoore ja rohelise duna jirele, neil on keskmiselt
mineraalne maitse, milles domineerivad puuviljanoodid.

Vanasti hinnati neid sorte valitsejate ukondades korgelt ja neid vdis sageli leida bojaaride killuslikelt peolaudadelt.
Veinipudeli siltidel oli kujutatud Vlddoianu lossi, mille 1901. aastal laskis ehitada bojaar Vlddoianu, kes oli peale
Rumeenia keskpanga juhataja ka silmapaistev viinamarjakasvataja. Aja jooksul on saanud sellest kujutisest
inspiratsiooniallikas Cotnari veinide loo kirjutamiseks.

Poolvahuveine valmistatakse Cotnari piirkonnas kasvatatud viinamarjasortidest, nagu ,Feteascd albd“, ,Tdmaioasd
romaneascd“ ja ,Frincusd“, aga ka sortidest ,Chardonnay ja ,Sauvignon®, mis tinu kaitstud moddukale ja
kontinentaalsele kliimale ning pikkadele ja viga pdikeselistele siigistele siilitavad piirkonnale iseloomulikud
kvaliteediomadused. Poolvahuveinidel on hea alkoholi ja happesuse tasakaal ning lillede ja puuviljade vérske ja elav
maitse.
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9. Kohaldatavad lisanduded (pakendamine, mirgistamine, muud néuded)

Turustustingimused
Oigusraamistik:
liikmesriigi digusaktid
Lisatingimuse liik:
maérgistamisega seotud lisasitted
Tingimuse kirjeldus:
kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahuveini kategooriasse kuuluvate veinide etikettidel on esitatud ka
kohaldatavate digusaktidega ndutavad miérked suhkrusisalduse kohta (brut nature, brut, ekstra brut, ekstra dry, sec,
demi-sec).
Link tootespetsifikaadile

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_modif_cf_cerere_2_no_track_changes_final.pdf
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