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Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény na drovni Unie tykajici se specifikace produktu chrinéného
oznaceni puvodu v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 4 prvnim pododstavcem ve spojeni s ¢linkem

105 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2024[3933)

Ve lhité ti mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgény ¢lenského stitu nebo tfeti zemé nebo fyzickd ¢i pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tfet{ zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢ldnkem
17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (') (EU) 2024/1143.

7ADOST O ZMENU SPECIFIKACE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Cotnari“
PDO-RO-A0135-AMO02

Datum podini Zadosti: 16.2.2023

1. Zadatel a opravnény zdjem

Organizace producentti ,Domeniile Cotnari

Organizace producentti ,Domeniile Cotnari“ spravuje vyrobu vin zapsanych pod CHOP Cotnari na vnitrostatni
drovni.

Organizace Cotnari, kterd vyhradné spravuje oznaceni ptivodu, je ¢lenem Narodni mezioborové vinafské organizace
(ONIV), kterd byla v roce 2011 uznéna jako mezioborové organizace zemédélskych producentii (OIPA) pro odvétvi
vina a kterd na zdkladé dobrovolné ticasti sdruzuje organizace producentii podilejicich se na vyrobé, zpracovani,
distribuci, skladovani, pfepravé a prodeji hroznd, vina a zpracovanych produkt z hroznti nebo vina ze vSech
rumunskych vinafskych oblasti.

2. Polozka specifikace vyrobku, jiz se zména (zmény) tykd (tykaji)

O Nazev vyrobku

Druh vyrobkd z révy vinné

O Souvislost

O Omezeni pii uvddéni na trh
3. Popis a diivody ke zméné

3.1.  Zatazeni nového druhu vina — perlivé vino

Specifikace produktu byla zménéna tak, aby zahrnovala novy druh vyrobka z révy vinné, jak je uvedeno v &sti II
piilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, tj. perlivé vino, které bylo ziskdno v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy
vyhradné v oblasti vymezené jako CHOP Cotnari a které je opravnéno pouzivat CHOP Cotnari.

Byly zménény kapitoly I, II, IV, XI a XII specifikace vyrobku a oddily 3, 4, 7 a 8 jednotného dokumentu.

Novy druh vyrobkt, ktery md byt zaveden, vyuzivd vinafského potencidlu oblasti Cotnari a dobré povésti daného
CHOP. Jeho zavedeni odrdzi rostouci spotiebu Sumivych vin v poslednich letech.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

Rozhodnuti vyrabét v této oblasti tento druh vina vyslo ze zdméru plné vyuZit pavodnich odrid vinné révy
s vysokym aromatickym potencidlem (primarni aromata, ovocnost) a pouZit je pfi vyrobé tohoto druhu vina.

Oznaceni analytickjch a organoleptickych viastnosti perlivého vina

Specifikace byla doplnéna o informace o analytickych a organoleptickych vlastnostech perlivych vin. Uvedeni téchto
informaci je vyzadovéno pro zajisténi souladu s pravnimi pfedpisy, a to popisem danych vlastnosti.

V dasledku toho byla zménéna kapitola XI specifikace vyrobku a oddil 4 jednotného dokumentu.

Popis souvislosti perlivého vina se zemépisnou oblasti

Popis souvislosti se zemépisnou oblasti byl zménén tak, aby zahrnoval vSechny druhy vin, které je mozné vyrobit
pod CHOP Cotnari poté, co byl do specifikace doplnén novy druh — perlivé vino — za tGcelem uvedeni pfi¢inné
souvislosti u kazdého druhu vyrobkt podle poZadavkd pravnich pfedpist.

Byla zménéna kapitola II specifikace vyrobku a oddil 8 jednotného dokumentu.

Zahrnuti oznaceni specifickych pro druh ,perlivé vino“ do oznacovdni

Specifikace byla zménéna tak, aby zahrnovala zvldstni pozadavky na oznacovani nové zavedeného druhu vina
(perlivé vino), pokud jde o uvddéni zdkonem pozadovanych vyrazii oznalujicich obsah cukru (brut nature, brut,
extra brut, extra dry, sec, demi sec) na etiketach.

V diisledku toho byla zménéna kapitola XII specifikace vyrobku, zatimco jednotny dokument zistal nezménén.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nizev vyrobku

Cotnari

Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni piivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

5. Jakostni $umivé vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino

8. Perlivé vino

Popis vina (vin)

Analytické a organoleptické viastnosti — tichd bild vina

Z organoleptického hlediska jsou bild vina chutové bohatd, barvy zelenozluté (u mladych vin) po slimové zlutou
a medové Zlutou (u vyzrdlych vin), maji aroma rozinek, ofechovych jader a hotkych mandli (Grasi de Cotnari)
a vini zralych hroznt se silnymi kvétinovymi tény, vini ovocnosti (Frincusd), tony sena, akdtovych kvétd
a Cerstvého masla, dale maji pfetrvavajici chut chlebové kirky (Chardonnay), svéZest, piichut tropického ovoce
a prichut Cerstvé nakrdjeného plodu sladké papriky a bezového kvétu (Sauvignon). Specifické aromatické odridy
jsou intenzivni barvy, s viini bazalky, pose¢eného sena a hrusek s bazalkou a pfichuti dzemu z rtiZovych okvétnich
listkti (Tdmaioasd romdneascd), s tony ruze a limetkového kvétu. Maji sametovou chuf prosycenou vanilkou
a mandlemi (Traminer roz), rtizné odstiny od rtizové po barvu suché cibulové slupky a vini bazalky nebo riize
(Busuioacd de Bohotin).
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V souladu s pravnimi pfedpisy byl maximalni obsah oxidu sifi¢itého u vin s minimalnim obsahem cukru 5 gramii na
litr, vyjadfenym jako soucet glukdzy a fruktdzy, navysen na 350 mg/l u rumunskych bilych vin, kterd mohou
pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu Cotnari.

Hodnoty maximadlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v piislusnych pravnich predpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,00

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,00

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

%\/Ia)xima’lni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na 200

itr,

4.2, Analytické a organoleptické vlastnosti — tichd riiZovd vina

Z organoleptického hlediska jsou réizova vina chutové bohatd, barvy zelenozluté (u mladych vin) po slimové zlutou
a medové zlutou (u vyzralych vin), maji aroma rozinek, ofechovych jader a hotkych mandli (Grasi de Cotnari) a viini
zralych hroznt se silnymi kvétinovymi tény, viini ovocnosti (Francusd), tony sena, akatovych kvéta a cerstvého
mdsla, ddle maji pretrvavajici chut chlebové kiirky (Chardonnay), svézest, ptichut tropického ovoce a pfichut
Cerstvé nakrdjeného plodu sladké papriky a bezového kvétu (Sauvignon). Specifické aromatické odridy jsou
intenzivni barvy, s vini bazalky, poseceného sena a hrusek s bazalkou a pfichuti dZemu z riiZovych okvétnich listka
(Tdmaioasd roméaneascd) s tony rtize a limetkového kvétu. Maji sametovou chut prosycenou vanilkou a mandlemi
(Traminer roz), rtizné odstiny od rizové po barvu suché cibulové slupky a viini bazalky nebo riize (Busuioacd de
Bohotin).

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v pfislusnych pravnich predpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,00

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,00

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na 200

litr)

4.3, Fyzikdlni, chemické a organoleptické viastnosti — tichd cervend vina

Mladé ¢ervend vina maji rubinové cervené odlesky, zatimco odlesky vyzrélych vin jsou cihlové Cervené barvy; maji
vuni su§eného Cerveného ovoce, $vestek a cernych tée$ni a sametovou chut se znatelnou, pfjemnou ovocnosti.

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v p¥islusnych pravnich pfedpisech
Evropské unie.
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4.4.

4.5.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12,00

Minimdlni celkova kyselost

4,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

20

litr)

150

Analytické a organoleptické viastnosti — jakostni Sumivd vina

Z hlediska organoleptickych vlastnosti vynikaji jakostni Sumivd vina s CHOP jemnosti, svéZesti, pfirozenosti
s fermenta¢nimi aromaty a kvétinovymi tény. Bild Sumivé vina maji jasné zelenozluty az svétle zluty vzhled/barvu
s dlouhotrvajici pénou, rizovd Sumivéd vina maji vice ¢i méné intenzivni rtizové odstiny. Perlivost Sumivych vin
CHOP Cotnari je zpocitku intenzivni, tvorba bublinek poté ustdvd, ale pfesto jsou dostate¢né dlouhotrvajici
a jemné, coz ukazuje uslechtilost a delikatnost vin Cotnari. Maji svézi, jemnou vini specifickou pro odrtdu, z niz
byly ziskany, a kvétinovou, lehkou chut s pfichuti a viini po autolyzovanych kvasnicich. Jakostni Sumivd vina maji

pii 20 °C pretlak nejméné 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

11,00

Minimélni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

10,00

Minimélni celkova kyselost

3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

11

litr)

185

Analytické a organoleptické viastnosti — jakostni aromatickd Sumivd vina

Jakostni aromatické Sumivé vino vyrobené z odrtidy Timadioasd Romdineascd md sldmové Zlutou barvu se
zelenkavymi odlesky, bohatou pénu a jemné, pretrvavajici bublinky. Md jemnou, intenzivni a bohatou viini kadidla
s tony bazalky, rizi a Cerstvé poseceného sena. Chut je harmonickd, pijemnd a zivd diky vyvaZenosti kyselin
a cukri. Jakostni aromatické Sumivé vino vyrobené z odriidy Busuioacd de Bohotin je riizové barvy s purpurovymi
odstiny, bohatou pénou a jemnymi, pretrvdvajicimi bublinkami. Specifickd muskdtovd viné je jemnd a intenzivni,
s tény citrusovych plodt, bazalky a rizovych okvétnich listki a nendpadnymi vinémi Cerstvého Eerveného ovoce
v dochuti. Chut je pifiemnd a zivd diky rovnovdze mezi kyselosti a obsahem cukru. Sumivé vino m4 vyvazenou
vuni, chut i perzistenci. Jakostn{ aromatickd Sumiva vina majf pfi 20 °C pfetlak nejméné 3 bary.
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4.6.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

10,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

6,00

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 11
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na 185

litr)

Analytické a organoleptické viastnosti — perlivd vina

Vzhled: jasny, transparentni, s jemnymi zelenavé zlutymi, rdZovymi bublinkami.
Aroma: svéZi, charakteristické pro tuto odriidu vinné révy.
Chut: kyseld, jemné Sumivd, kvétinovd, ovocnd, v zdvislosti na typickych vlastnostech vina.

Pretlak pfi skladovani pfi teploté 20 °C: min. 1 bar a max. 2,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

15,00
7,00

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na 235

litr)

Enologické postupy

a. Zvldstni enologické postupy

Péstebni postupy

Zavlazovéni je povoleno pouze v letech sucha, za podminky pfedchoziho ozndmeni Ndrodnimu tfadu pro révu
a vino, pokud se objem vody v ptidé v hloubce 0-100 cm sniZi na 50 % intervalu aktivn{ vlhkosti za pouZiti norem
piiméfeného zavlazovani (400-600 m’/ha).

Sklizeni nedozralych hroznd — sniZeni poctu hroznti v obdobi zabarvovani plodi (pocatek zrani), pokud potencidlni
produkce prekracuje maximalni limity pfipustné podle specifikace vyrobku.

b. Maximdlni vynosy

1. pfi plné zralosti hroznti v dobé sklizné, odridy Grasid de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

11 000 kilogramt hroznti na hektar

2. pHi plné zralosti hroznt v dobé sklizné€, odrtidy Timaioasd Romaneascd, Sauvignon, Busuioacd de Bohotin
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6.1.

6.2.

12 500 kilogramii hroznti na hektar

3. pfi plné zralosti hroznii v dobé sklizné, odriidy Feteascd albd, Feteascd neagrd

13 000 kilogramt hroznti na hektar

4. pfi plné zralosti hroznt v dobé sklizné, odriida Francusd

14 000 kilogramt hroznti na hektar

5. pii plné zralosti hroznti v dobé sklizné, odridy Grasid de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel,
Traminer roz

82,50 hektolitri na hektar

6. pfi plné zralosti hroznt v dobé sklizné, odrtidy Timaioasi Romaneascd, Sauvignon, Busuioacd de Bohotin

94,00 hektolitrti na hektar

7. pii plné zralosti hrozndi v dobé sklizné, odrida Francusd

105,00 hektolitrti na hektar

8. pfi plné zralosti hroznt v dobé sklizné€, odrtidy Feteascd albd, Feteascd neagrd

97,50 hektolitrt na hektar
Vymezend zemé&pisna oblast

Oblast vymezend pro vyrobu vin s kontrolovanym oznacenim piivodu ,Cotnari“ zahrnuje tyto lokality v Zupéch Iasi
a Botosani:

Zupa lasi

— obec Cotnari: vesnice Cotnari, Hodora, Cérjoaia, Bahluiu, Iosupeni, Lupdria,
— obec Ceplenita: vesnice Ceplenita, Buhalnita, Zlodica,

— obec Scobinti: vesnice Scobinti, Bideni, Zagavia, Fetesti,

— mésto Harldu: mésto Harldu,

— obec Deleni: vesnice Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana,

— obec Cucuteni: vesnice Cucuteni, Biiceni, Sacaresti,

— obec Todiresti: vesnice Todiresti, Bdiceni,

— obec Bals: vesnice Bals, Boureni, Coasta Magurii.

Zupa Botosani

— obec Frumusica: vesnice Frumusica, Rddeni,

Ke kontrolovanému oznaceni ptivodu ,Cotnari“ lze podle pfani vyrobct pfidat jedno z ndsledujicich oznaceni
jednotlivych vinic: Dealul Castel, Dealul Episcopului, Dealul Paraclis, Dealul Mandrului, Zlodica, Tigldi, Dealul
Catdlina, Carjoaia, Lupdria, Ceplenita, Dealul lui Voda, Buhalnita, Scobinti, Dealul Furcilor, Dealul Stanca, Hodora,
Zagavia, Dealul Nasldu, Harldu, Deleni, Cucuteni, Boureni, Bals, Coasta Magurii.

Odriida (odridy) vinné révy

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
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8.1.

8.2.

8.3.

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pdsdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poamd creatd

Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

Popis souvislosti

Souvislost se zemépisnou oblasti — podrobné tidaje 0 zemépisné oblasti

VétSina vinic v oblasti Cotnari lezi na kvartérnich lozZiscich, zejména na diluvidlné-koluvidlnich loziscich Coasta
Cotnarilor, a v mensi mife, pokud vibec, na aluvidlnich loZiscich na loukdch (kvili omezenim souvisejicim
s podnebim). Pouze na malych plochéch jsou vinice zakofenény v matefskych sarmatskych hornindch nebo v jejich
slab& vyvinutych ptdach (Cotea et al., 2006).

Na svazich jsou Castd diluvidlni a koluvidlni loziska, kterd jsou diisledkem svahového pohybu plazivého charakteru
a destovych srazek. V nejvychodnéjsi ¢asti vinatské oblasti se nachdzeji také slané a alkalické pudy, které vznikly na
solnych lozZiscich. Pidy pochézejici z tohoto matefského materidlu jsou obecné vhodné pro péstovani vina (Cotea et
al,, 2006).

Podneb{ vinafské oblasti je rozdéleno na Sest mikroklimat; pfevlddajici mikroklima, které charakterizuje 45 %
celkové plochy, se nachdzi na svazich situovanych na jih, jihovychod a zdpad, se sklonem 5-20°, které jsou bohaté
oslunéné a dobfe chrdnéné pied chladnymi severnimi a severovychodnimi vétry. Teploty na téchto svazich jsou ve
vinafské oblasti nejvyssi, coZ je idedln{ pro péstovani révy.

Souvislost se zemépisnou oblasti — tidaje o vyrobku

Ticha vina jsou plnd vina se specifickou kvétinovou nebo ovocnou vini, kterd je pro tuto odriidu typickd diky
dlouhému a suchému podzimu a vlivu uslechtilé hniloby specifické pro tuto oblast. Maji viini citrusovych plodd,
medu, kvétu akdtu a kvétu ¢erného bezu, s nddechem vanilky a mandli, projdou-li pouze kratkym procesem zréni.

Jakostni sumivé vino md zpocatku reduktivni nadech, poté ziskava tony citrusovych plodii a sena a nendpadny
nddech autolyzovanych kvasnic. Buket vychdzi z osobité piichuti jader zelenych vlasskych ofecht, hrusek

s bazalkou, medu a rozinek a je v ném patrnd vané uslechtilé hniloby dlouhych suchych podzimt oblasti Cotnari.

Jakostni aromatickd Sumiva vina maji intenzivni a bohatou viini s nddechem bazalky, rizi a erstvé poseceného sena,
maji bohatou pénu a jemné, pfetrvavajici bublinky, chut je pfijemnd, Zivd a harmonicka.

Perlivd vina maji jemnou perlivou chut, Zlutozelenavou nebo riizovou barvu a vyznacuji se svézesti; maji kvétinové
(bazalka, akacie, riize) nebo ovocné aroma (citrusové plody, hrusky), které evokuje chlebovou kairku.

Souvislost se zemépisnou oblasti — picinnd souvislost

Ticha vina ziskand v oblasti CHOP Cotnari se od sebe li${ diky rtiznym vlastnostem odrtid, z nichZ se vyrabéji,
pficemz tyto odridy zase ovliviiuje terroir.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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Dlouhé a suché podzimy, které jsou pro oblast Cotnari specifické, piispivaji ke vzniku uslechtilé hniloby, diky niz
jsou vina plnd a aromaticky rozmanitd; vina se zbytkovym cukrem ziskand z botrytickych hroznt se stdvaji
piirodné sladkymi viny. Tato vina jsou velmi vhodnd pro proces zrani, protoZe jejich obsah alkoholu je ¢asto vys3si
nez 12 % objemovych.

Diky podnebi v této oblasti maji vina raznorody buket s charakteristickymi kvétinovymi tény tropického ovoce
a s dobrou rovnovéhou cukrti, alkoholu a kyselin.

TéméF dokonald rovnoviha mezi srizkami, slunecnim svitem a odpafovinim podzemni vody v chrdnéném misté
vytvofeném v Coasta Dealul Mare - Harldu béhem dlouhych, suchych a velmi slune¢nych podzimii zajistuje
optimdln{ zrdni odriid, jako je Grasd de Cotnari, které dévaji vinim vini véeli pldstve, medu a rozinek a intenzivni
barvu (s jantarovym nddechem u zralych vin).

Jakostni $umivd vina jsou vyvadZend s dobfe integrovanou kyselosti, kterd je ddna i tim, Ze vina pochdzeji
z nejsevernéjSich vinic Moldavie. Stfedné dlouhé vegeta¢ni obdobi kultivovanych odrtid, které jsou schopné odolat
mirnému mrazu a suchu a maji optimdln{ heliotermalni zdroje, umoziiuje pomalé hromadéni vini typickych pro
odriady, ¢imz vznikaji vina se specifickymi vlastnostmi.

Pomalé hromadéni viini typickych pro odridy v jakostnich aromatickych Sumivych vinech je zptsobeno teplym
a velmi slune¢nym létem, jakoZz i pramérnymi hodnotami teplot v zdf, které umoznuji vyrobu vin s bohatym
buketem a charakteristickym ténem.

Jakostni Sumiva vina a jakostni aromatickd Sumiva vina se ziskdvaji zejména z hroznd ru¢né sbiranych ptivodnich
odrid s aromatickym potencidlem, jako jsou Tdmaioasd romdneascd, Feteascd albd, Francusd a Busuioacd de
Bohotin, ale také z mezindrodnich odriid, které se pfizpusobily mistnimu cotnarijskému terroir, vyjadfuji jeho
autenticitu a vyuZivaji tradi¢ni metody vyroby vina v oblasti, kterd zahrnuje faktory specifické pro Moldavii.

Tradi¢ni styl je viak doplnén modernimi vinafskymi postupy, které se zaméfuji na zvyraznéni a co nejuplnéjsi
vyjadieni ovocnosti a svéZesti jakostnich $umivych vin a jakostnich aromatickych $umivych vin, které jim
propujcuji zejména odriidy se zvySenym aromatickym potencidlem.

Jednd se o jasnd vina s bohatou pénou a jemnymi bublinkami a specifickou kvétinovou nebo ovocnou vini.

Sumivd vina vykazuji dobrou rovnovihu mezi kyselosti a obsahem cukru, coz ukazuje specificky charakter
a uslechtilost vinic Cotnari. Oblast s chranénym oznaCenim pivodu Cotnari je rumunskd vinafskd oblast se
specifickym charakterem, kde se zachovala tradice péstovani rumunskych odrid. Pravé zde najdeme nejvyssi podil
starych rumunskych odrid, jako jsou Grasd de Cotnari, Timaioasd romaneascd, Feteascd albd, Francusd, Busuioacd
de Bohotin a Feteascd neagra.

Vina nesou otisk aromatickych odriid (viiné suSenych merunék, véeliho vosku, Cerstvé poseceného sena, hrusek
s bazalkou), coz ovSem do zna¢né miry zdvisi také na zptisobu a délce macerace a kvaseni, které umoznuji extrakci
aromatickych latek ze slupek hroznd.

Staré odrudy jako Francusd a Busuioacd de Bohotin se prosadily v podobé hodnotnych $umivych vin slimové zluté
nebo svétlefjasné rizové barvy, s dlouhou a stilou perlivosti, s kvétinovymi tény kvétu ¢erného bezu nebo akécie
nebo ovocnymi tény hrusek s bazalkou, zelenych merunék, grapefruitu, citronové kiry a zeleného jablka a se
sttedné minerdlnim télem, v némz pfevazuji ovocné tony.

V minulosti se tyto odriidy t&sily velké ticté na panovnickych dvorech a Casto se objevovaly na bohatych stolech
bojarské slechty. Na vinech byvalo logo se zdmeckem Vlddoianu, ktery nechal v roce 1901 postavit bojar Vlddoianu,
jenz byl nejen guvernérem Rumunské narodni banky, ale také vyznamnym péstitelem vina. Casem se logo stalo
inspiraci k sepsani piibéhu vin Cotnari.

Perlivé vina se aspé$né ziskdvaji z odrid vinné révy péstovanych v oblasti Cotnari, jako jsou Feteasca albd, Timaioasd
romaneascd a Frincusd, ale také Chardonnay a Sauvignon, které si diky chrdnénému mirnému a kontinentdlnimu
podnebi s dlouhymi a velmi slunnymi podzimy udrzuji vlastnosti typické pro vyrobky z této oblasti a maji dobrou
rovnovahu alkoholu a kyselin i kvétinovou, ovocnou, svézi a zivou chut.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3933/oj
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9. Dalsi zvlastni pozadavky (baleni, oznacovini, jiné pozadavky)
Podminky uvddéni na trh
Prdvni rdmec:
vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
dalsi ustanoveni tykajici se oznacovan{
Popis podminek:
Na etiketich vin druhti ,jakostni Sumivé vino“ a ,jakostni aromatické umivé vino“ jsou rovnéz uvedeny vyrazy
vyzadované platnymi pravnimi pfedpisy, kterymi se oznacuje obsah cukru (brut nature, brut, extra brut, extra dry,
sec, demi sec).
Odkaz na specifikaci vyrobku

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotnari_modif_cf_cerere_2_no_track_changes_final.pdf
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