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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(CJ2025[634)

Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
priestaravimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,,Pérail“
ES Nr. PGI-FR-03053 - 5.1.2024

SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)
,Pérail*
2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Pranciizija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas

3.1.  Produkto riisis

1.3 klasé. Siiriai

Kombinuotosios nomenklatiiros kodas

— 04. PIEDAS IR PIENO PRODUKTAI; PAUKSCIU KIAUSINIAL; NATURALUS MEDUS; GYVUNINES KILMES
MAISTO PRODUKTAI NENURODYTI KITOJE VIETOJE

0406. Siiriai ir varske

3.2, Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Pérail” yra tik i§ nenugriebto ,Lacaune” veislés aviy pieno gaminamas stris.

Tai — apvalus, ploks¢ias, minkstas siiris. Jis parduodamas nepjaustytas ir pateikiamas tokiy dydziy:
— mazo dydzio, 78-88 mm skersmens, 15-22 mm auks¢io ir ne maZesnio kaip 90 g svorio;

— didelio dydzio, 90-110 mm skersmens, 15-22 mm aukscio ir ne maZesnio kaip 130 g svorio.

Sausosios medziagos kiekis sudaro ne maziau kaip 40 proc. jo sudéties, o riebaly kiekis sausojoje medziagoje — ne
maziau kaip 50 proc. jo sudéties.

Saris gali bati parduodamas tik nuo septintos dienos po fermentavimo $liuzo fermentu.

,Pérail“ odelé plona, lankti, tirpi, gelsvos dramblio kaulo spalvos. Dél nokinimo floros, ypa¢ Geotrichum, dauginimosi
ji bina pasidengusi nedideliais piikeliais. Stiris — be Zievelés.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Minkstimas biina nuo baltos iki gelsvos dramblio kaulo spalvos, lankstus. Griezinéliai glotnds. Burnoje jis tirpsta, yra
kreminés konsistencijos, vientisos struktiiros.

,Pérail“ skleidzia aviy pieno bei vilnos kvapus ir silpng lajaus[*] kvapa. Siris yra aviy, ypa¢ lanolino, ir pieno (nuo
varskés iki kremo) skonio. Dél nokinimo floros taip pat justi gaivus, $velnus, kartais — dziovinty vaisiy poskonis.

[*] Lajus —i$ aviy odos issiskiriantys riebalai, sumisg su vilna.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Kai tik oras geras ir pakanka Zolés, pieninés avys kasdien genamos j ganiava.

Ganymo laikotarpiu kasdienj kiekvienos pieninés avies raciong sudaro vidutiniskai ne maziau kaip 1 kg sausosios
Sieno medziagos.

Per metus vidutiniskai ne maziau kaip 70 proc. pieniniy aviy bandos raciono, isreiksto sausaja medziaga, gaunama is
geografinés vietovés. PaSary kilmé turi jtakos pieno sudéciai, o $i savo ruoztu prisideda prie sirio ,Pérail* jusliniy
savybiy.

Pienines avis leidZiama $erti tik i§samiame leidZiamy naudoti pasary saraSe nurodytais pasarais.

Pieniniy aviy banda leidziama Serti tik tokiais pasarais, kurie neZenklinti kaip genetiskai modifikuoti arba kurie gauti
i§ produkty, kurie nezenklinti kaip genetiskai modifikuoti.
Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Geografinéje vietovéje vyksta pieno ir stiriy gamyba ir stiriy nokinimas.

Geografinéje vietovéje suriui ,Pérail gaminti skirtas pienas gaminamas pagal tradicing augalininkystés-
gyvulininkystés sistemg: auginamos vietinés ,Lacaune” veislés, ypa¢ tinkamos panaudoti krasto maisto isteklius,
avys. I8 8iy iStekliy i§gaunamas riebus pienas, kurio sudétis prisideda prie stirio ,Pérail“ savybiy.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Stris ,Pérail“ parduodamas nepjaustytas. Jis negali bati pakuojamas | vakuuming pakuote arba naudojant

modifikuotg atmosfera.

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Be maisto produkty Zenklinimo etiketémis ir pateikimo teisés aktuose nustatyty privalomy jrasy, matomoje
parduodamo siirio ,Pérail” etikeciy puséje turi bati:

— saugomos geografinés nuorodos ,Pérail“ pavadinimas, uZrasytas:
— atskirai vienoje etiketés eilutéje;
— ra$menimis, kuriy dydis ne maZzesnis kaip du tre¢daliai didZiausiy etiketés rasmeny dydzio;

— tame paciame regéjimo lauke kaip ir pavadinimas — Europos Sgjungos SGN simbolis (nuo Europos lygmens
registracijos dienos);
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— toliau pavaizduotas kolektyvinis vaizdinis prekés Zenklas ,Identité Pérail“:
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Neatsizvelgiant | teisés aktuose nustatytus visiems siiriams privalomus jrasus, etiketése draudziama naudoti kokj
nors SGN apibadinant] biidvardj, epiteta arba kitokj jrasg, i$skyrus:

— tam tikrus prekiy ar gamybos zenklus ir namudinés gamybos Zenklg, taciau tokie zenklai negali biiti naudojami
siekiant apeiti principinj draudimg ir lemti produkto klasifikavima kaip saugomos geografinés nuorodos;

— ira$g ,formavimas rankomis su saméiu“.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Sie Averono departamento kantonai: Causse-Comtal, Causses-Rougiers, Millau-1, Millau-2, Monts du Réquistanais,
Nord-Lévezou, Raspes et Lévezou, Rodez-1, Rodez-2, Rodez-Onet, Saint-Affrique, Tarn et Causses. Sios komunos:
Baraqueville, Bertholene, Bessuéjouls, Cabanés, Camboulazet, Camjac, Castanet, Centres, Clairvaux-d’Aveyron,
Crespin, Druelle Balsac, Espalion, Gaillac-d’Aveyron, Gramond, Laissac-Sévérac I'Eglise, Lassouts, Manhac, Marcillac-
Vallon, Mayran, Meljac, Millau, Mouret, Muret-le-Chateau, Naucelle, Palmas d’Aveyron, Pierrefiche, Pomayrols,
Quins, Saint Geniez d’Olt et d'Aubrac (tik deleguotosios Sen Zenjé d’Olto komunos teritorija), Saint-Just-sur-Viaur,
Sainte-Eulalie-d’Olt, Salles-la-Source, Tauriac-de-Naucelle, Valady, Vimenet. Sios Garo departamento komunos:
Alzon, Blandas, Campestre-et-Luc, Causse-Bégon, Lanuéjols, Montdardier, Revens, Rogues, Tréves ir Vissec. Sios
Hero departamento komunos: Avene, Cambon-et-Salvergues, Le Caylar, Ceilhes-et-Rocozels, Le Cros, Dio-et-
Valquiéres, Fraisse-sur-Agout, Joncels, Lavalette, Lunas, Les Rives, Romiguieres, Roqueredonde, Saint-Félix-de-
I'Héras, Saint-Maurice-Navacelles, Saint-Michel, La Salvetat-sur-Agout, Sorbs, Le Soulié, La Vacquerie-et-Saint-
Martin-de-Castries. Lozero departamento Kanurgo kantonas ir Sios komunos: Balsieges, Barjac, Les Bondons,
Bourgs sur Colagne, Brenoux, Cultures, Esclanedes, Florac Trois Rivieres (tik deleguotosios Florako komunos
teritorija), Fraissinet-de-Fourques, Gatuzieres, Gorges du Tarn Causses, Grézes, Hures-la-Parade, Ispagnac, Lanuéjols,
Marvejols, Mas-Saint-Chély, Mende, Meyrueis, Montrodat, Palhers, Le Rozier, Saint-Bauzile, Saint-Bonnet-de-Chirac,
Saint-Etienne-du-Valdonnez, Saint-Germain-du-Teil, Saint-Pierre-de-Nogaret, Saint-Pierre-des-Tripiers, Les Salelles,
Trélans, Vebron. Sios Tarno departamento komunos: Alban, Ambialet, Andouque, Anglés, Arifat, Arthes (dalis),
Assac, Barre, Berlats, Le Bez, Brassac, Cadix, Cambounes, Courris, Crespin, Curvalle, Le Dourn, Espérausses,
Faussergues, Fontrieu, Fraissines, Le Fraysse, Gijounet, Lacapelle-Escroux, Lacapelle-Pinet, Lacaune, Lacaze,
Lamontélarié, Laparrouquial, Lédas-et-Penthies, Le Masnau-Massuguiés, Massals, Miolles, Mirandol-Bourgnounac,
Montauriol, Montirat, Montredon-Labessonnié, Mont-Roc, Moularés, Moulin-Mage, Murat-sur-Vebre, Nages, Padies,
Pampelonne, Paulinet, Rayssac, Roquecourbe, Saint-André, Saint-Christophe, Saint-Cirgue, Saint-Jean-de-Vals, Saint-
Michel-Labadié, Saint-Pierre-de-Trivisy, Saint-Salvi-de-Carcaves, Saussenac, Senaux, Tanus, Teillet, Terre-de-Bancalié
(dalis), Tréban, Trébas, Vabre, Valderiés, Valence-d’Albigeois, Viane, Villefranche-d’Albigeois.
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Rysys su geografine vietove

Strio ,Pérail“ rysys su geografine vietovés grindZiamas jo geru vardu ir ypatinga kokybe.

Geografiné vietové — pusiau kalnuota plynauksciy zona. Centrinio Masyvo, besidriekiancio per gamtinius DidzZiyjy
plynauksciy ir Lakono, Levezu, Segala ir Ruzjé kalny rajonus, pietvakariuose plynaukstes placiai i$vagoje gilas
sléniai ir tarpekliai.

D¢l aukscio vésesng temperatiirg lemianciu reljefu $i vietové skiriasi nuo gretimy apylinkiy: dideli aukscio skirtumai
Zymi geografines gamtos ribas. Siai vietovei biidingas nuosaikus kalny klimatas, veikiamas VidurZzemio jiiros ir
Atlanto vandenyno: nors ir nereguliariai, bet po kars¢iy staiga stoja Sal¢iai, o po liti¢iy uZeina didelés sausros, kurias
dar paastrina stipriis véjai. AtSiaurumo jspidj dar labiau sustiprina skurdus, akmeningas, negilus dirvoZemis ir
vietomis matomos juros periodo kalkakmenio ir paleozojaus eros riigs¢iy uolieny atodangos.

Kalny ir Vidurzemio jiiros klimato akistata sudaro sglygas augti sodriai, aromatingai, jvairialypei augmenijai: Levezu
landams, mediteraniniy riisiy augaly gausioms Ruzjé garigoms ir sausoms kalkingos Zemés pievoms. Cia pramaisiui
auga gyvuliams skirta ganiava, pasariniai augalai ir gradinés kultdros.

Dél geografinéje vietovéje vyraujancio atSiauraus kalny klimato, daugelyje viety nederlingo dirvoZemio ir nelygaus
reljefo daugiausia uZsiimta veislés ,Lacaune®, i$vestos sukryZminus sengsias vietines to paties pavadinimo kalny
veisles, pieniniy aviy auginimu. Siy atsparios veislés aviy, pakelianciy atSiaurias vietovés salygas, auginimas
vietovéje jsigaléjo, o kartu didéjo pievy, kur augintos jvairios kultiiros, jskaitant ankstinius, plotas.

Didziajg aviy raciono dalj sudaro vietovés iStekliai: ganiava, vienmeciai ir daugiameciai Zolynai, pasarai ir papildai.
Pirmenybé teikiama vyraujanciai ganymo sistemai: i§ avidziy avys gali patekti  ¢ia pat esancias ganyklas, o tose
vietose, kur dirvoZemis skurdZiausias, — misti jvairia, gausia augmenija.

Lakono aviy pienui bidingas vidutiniskai didelis (per laktacija didéjantis) riebumas, didelis trumposios grandinés
riebaly riig&¢iy kiekis ir didelis i$ jo pagaminamo sirio kiekis.

I§ pradziy saris ,Pérail“ gamintas kaip pragyvenimui skirtas sezoninis tkio produktas. Kadaise visas pienas badavo
pristatomas i ,Roquefort siirines, todél sirj ,Pérail“ Gikininkai imdavo gaminti tik pasibaigus aviy laktacijai, kai,
uzbaigusios sirio ,Roquefort” gamyba, pieninés Tkininkams atiduodavo atlikusi $liuzo ferments. Taupymo
sumetimais ilgainiui gamintojai naudojo vis mazesnj $liuzo fermento kiekj. Dél to pailgéjo pieno traukinimo laikas
ir jam pariigstinti reikéjo pridéti fermenty, kad jis ilgiau nesugesty. Véliau ,Pérail* gamybos émési smulkieji
gamintojai ir pramoninkai, nors gamybos fikiuose neatsisakyta. Sie vienas po kito éje etapai lémé dabarting misria
,Pérail“ gamybos technologija.

Strininky prakting patirtj iliustruoja:

— tradiciné gamyba i§ nenugriebto pieno;

— misri technologija, kurig taikant pridedama pieno fermenty ir $liuZo fermento;

— gravitacinis masés nusunkimas i formas ja apverciant, bet neslegiant;

— nokinimas naudojant siirinése vyraujancig mikroflorg Geotrichum; ji dauginasi ant siiriy pavir$iaus, padengdama
ji nedideliais pikeliais.

,Pérail“ — i§ nenugriebto aviy pieno gaminamas plonas, mazas siris dideliu, palyginti su svoriu, pavir§iumi.
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Jo savybés:

— plona gelsvos dramblio kaulo spalvos odelé;

— aviy vilnos kvapas;

— irpstanti, kreminé konsistencija;

— gaivis, §velnis pokvapiai.

Lakono aviy, ypa¢ prisitaikiusiy prie atiauriy geografinés vietovés salygy ir daugiausia mintanciy jos iStekliais,
pienas riebus ir naudojamas nenugriebtas. Jj sudarancios trumposios grandinés riebaly rtgstys, kuriy lydymosi
taskas Zemas, tiesiogiai prisideda prie tirpstancios, kreminés ,Pérail“ konsistencijos ir suteikia stiriui baidingg aviy
vilnos kvapa.

Tai, kad strj ,Pérail“ i§ pradziy daugiausia gamindavo moterys, naudodamos mazai pieno, kurj nusunkdavo
nedideléje akmeningje kriaukléje ,peralhieira“ (is kurios kiles siirio ,Pérail“ pavadinimas), lemé nedidelj siirio dydi.

Gamybos metu, | pieng pridédami pieno fermenty ir $liuzo fermento, sirininkai pasitelkia prakting patirtj, kad
prisitaikyty prie skirtingos aviy pieno sudéties skirtingu mety laiku ir i§gauty pageidaujamomis juslinémis
savybémis pasiZymint] sairj.

Kadangi siiris ,,Pérail” plonas, is jo galima nusunkti itin daug skyscio. Sio gamybos etapo, kai, veikiama sunkio jégos,
masé formose nusunkiama apverciant, bet neslegiant, jvaldymas sudaro palankias salygas daugintis pagrindinei
nokinimo mikroflorai Geotrichum.

Nokinimo etapu dél Geotrichum stris ,Pérail“ pasidengia plona gelsvos dramblio kaulo spalvos odele. Dél $ios
mikrofloros dauginimosi vyksta galinga proteoliz¢, lemianti tirpstancia, kremine siirio konsistencija. Si mikroflora
trukdo kauptis kartiesiems peptidams, susidarantiems dél $liuzo fermento ir pieno bakterijy proteaziy. Nokinimo
etapu, kai reikia nuolat prisitaikyti prie skirtingos aviy pieno savybiy skirtingu mety laiku, atsiskleidzia gaivus ir
$velnus siirio ,Pérail“ aromatas ir nusistovi jam badinga konsistencija.

Taip jau istoriskai susiklosté, kad Sioje vietovéje geras ,Pérail“ vardas siejamas su apvaliu, ploks¢iu, burnoje
tirpstanciu aviy siiriu, skirtu vartoti savo reikméms arba mazais kiekiais parduoti vietiniuose turgeliuose.

Pavadinimas ,Pérail“ pirma kartg pasirodé dar XIX a. pabaigoje oksitany kalba: Péral. Paskui jis buvo supranciizintas
ir tapo ,Pérail“ - baitent tokiu pavadinimu 1973 m. siiris paminétas veikale ,Larousse des Fromages*.

Dél pieno gamybos plétotés geografinéje vietovéje Siandien siiris ,Pérail“ Zinomas visoje Salyje. Jis garséja savo
pieniniu ir kartu batent aviy pieno skoniu ir kremine konsistencija. Daugelis vartotojy dabar apie sir ,Pérail” Zino
daugiau. Prie Zinomumo prisideda ir jj jtvirtina:

— ant savo prekystaliy §j stirj parduodantys pienininkai stirininkai, pelne ,Meilleur Ouvrier de France* vardg;

— nuo 2006 m. gauti ParyZziaus visuotinés Zemés tikio parodos apdovanojimai;

— specializuotos knygos, i§ naujausios: ,Lencyclopédie passionnée de la gastronomie en Occitanie: Les Fromages®,
A. Leoty, 2017 m.; ,Latlas pratique des fromages®, T. Sicard, 2018 m.; ,Fromage®, B. Antony, K. Khodorowsky,
2019 m,;
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— laidos, publikacijos nacionalinéje Ziniasklaidoje: ,France 3%, ,Elle a Table“, ,Paris Match, ,Nouvel Obs*, ,France
Info*;

— receptai, kasmet skelbiami jvairiose kulinarijos svetainése ir tinklaras¢iuose (750g.com, gourmandisesansfron-
tieres.fr, grelinettecassolettes.com, xavier.fr, etc.).

Stiris Zinomas ir kituose Zemynuose: JAV, kur apie jj dar 2013 m. savo knygoje ,50 Foods: A Guide to Deliciousness*
kalba E. Behr, ir Japonijoje, kur apie jj 2016 m. savo veikale , 30 ans d’échange avec la France” uzsimena R. Honma.
Kartais jis uzsakomas degustacijoms Pranciizijos ambasadose.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-Perail-240528.pdf
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