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(Akty, ktorjch uverejnenie nie je povinné)

KOMISIA

ROZHODNUTIE KOMISIE
z 23. oktébra 2006,

ktorym sa povoluje uvedenie diacylglycerolového oleja rastlinného povodu na trh ako novej
potraviny v sdlade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 258/97

(ozndmené pod cislom K(2006) 4971)

(Len anglicky text je autenticky)

(2006/720/ES)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eurdpskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 258/97 z 27. janudra 1997 (1), a najmd na jeho ¢ldnok 7,

kedZe:

3)

Spolo¢nost Archer Daniels Midland Company (dalej len
,ADM®) poziadala 17. aprila 2002 prislusné organy
Holandska o povolenie uviest na trh diacylglycerolovy
olej rastlinného povodu ako novil potravinu na pouzitie
v pokrmovych olejoch, tukovych ndtierkach, Saldtovych
dressingoch, majonézach, ndpojoch podavanych ako
ndhrada jedného alebo viacerych jeddl z celodennej
stravy, pekdrenskych vyrobkoch a jogurtovych vyrob-
koch.

Prislusné trady Holandska vydali 20. decembra 2002
pociatoénit hodnotiacu spravu. V tejto sprave dospeli
k zdveru, Ze pouzivanie diacyglycerolového oleja rastlin-
ného povodu je z hladiska ludskej spotreby bezpecné.

Komisia postupila 21. janudra 2003 tato pociatocnd
hodnotiacu spravu vietkym ¢lenskym 3tatom.

" U. v. ES L 43, 14.2.1997, s. 1. Nariadenie ngposledy/ zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢ 1882/2003 (U. v. EU L 284,
31.10.2003, s. 1).

(4)  Vrdmci 60 dnovej lehoty ustanovenej v ¢lanku 6 ods. 4
nariadenia (ES) ¢. 258/97 boli v stlade s danym ustano-
venim vznesené oddévodnené ndmietky voci uvedeniu
tohto produktu na trh.

(5)  Eurdpsky tirad pre bezpecnost potravin (EUBP) dospel vo
svojom stanovisku k Zziadosti ADM z 2. decembra
2004 (3 o schvilenie diacylglycerolového oleja rastlin-
ného povodu (Enova™ oil) k zdveru, Ze tento olej je

z hladiska Tudskej spotreby bezpecny.

(6)  Pokial viak ide o obsah trans-mastnych kyselin, EUBP
odporucil tento obsah zniZif na troven ich obsahu
v beznych olejoch rastlinného povodu, ktoré mé tento
novy olej nahradit, aby nebol pre spotrebitela nutri¢ne
nevyhodny.

(7)  Na ndpoje podévané ako néhrada jedného alebo viace-
rych jeddl z celodennej stravy sa vztahuje smernica Rady
89/398/EHS z 3. mdja 1989 o aproximdcii pravnych
predpisov ¢lenskych Stitov, ktoré sa tykaju potravin na
urcité nutricné vyuzitie (3).

(?) Stanovisko Pracovnej skupiny pre dietetické vyrobky, vyzivu

a alergie z 2.12.2004 na poziadanie Komisie v suvislosti
s uvedenim oleja Enova oil ako novej potraviny v EU. Stanovisko
je uverejnené na internetovej stranke Pracovnej skupiny pre diete-
tické vyrobky, vyZzivu a alergie.

() U. v. ES L 186, 30.6.1989, s. 27. Smernica naposledy zmenend
a doplnend = smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady
1999/41/ES. (U. v. ES L 172, 8.7.1999, s. 38).
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(8)  Opatrenia ustanovené v tomto rozhodnuti st v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,

PRIJALA TOTO ROZHODNUTIE:

Clanok 1

Diacylglycerolovy olej rastlinného povodu uvedeny v prilohe sa
moze uviest na trh Spolocenstva ako nova potravina na pouZitie
v pokrmovych olejoch, tukovych ndtierkach, Saldtovych dressin-
goch, majonézach, ndpojoch poddvanych ako néhrada jedného
alebo viacerych jedal z celodennej stravy, v pekdrenskych vyrob-
koch a jogurtovych vyrobkoch.

Clanok 2

Na oznacen{ samotného vyrobku alebo na zozname zloziek
potravin, ktoré obsahuji rastlinny diacylglycerolovy olej sa
uvadza ,diacylglycerolovy olej rastlinného pdvodu (s obsahom
diacylglycerolov minimalne 80 %)“.

Cldnok 3
Toto rozhodnutie je uréené spolo¢nosti ADM Kao LLC, 4666
East Faries Parkway, Decatur, IL 62526, USA.

V Bruseli 23. oktdbra 2006

Za Komisiu
Markos KYPRIANOU

clen Komisie
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PRILOHA

SPECIFIKACIA DIACYLGLYCEROLOVEHO OLEJA RASTLINNEHO POVODU

Latka/parameter Obsah

Rozdelenie acylglycerolov:

diacylglyceroly (DAG) najmenej 80 %
1,3-diacylglyceroly (1,3-DAG) najmenej 50 %
triacylglyceroly (TAG) najviac 20 %
monoacylglyceroly (MAG) najviac 5 %

ZloZenie mastnych kyselin (MAG, DAG, TAG):

kyselina olejovd (C18:1) medzi 20 a 65 %
kyselina linolovd (C18:2) medzi 15 a 65 %
kyselina linolénova (C18:3) najviac 15 %

nasytené mastné kyseliny najviac 10 %

Iné:

cislo kyslosti najviac 0,5 mg KOH/g
mnozZstvo vody a prchavych litok najviac 0,1 %
peroxidové Cislo najviac 1 meq/kg
nezmydlitelny podiel najviac 2 %
trans-mastné kyseliny najviac 1 %

MAG monoacylglyceroly, DAG diacylglyceroly, TAG triacylglyceroly

Zlozky mastnych kyselin sii ziskané z jedlych rastlinnych olejov, najmi zo séjového oleja (Glycine max) alebo z oleja semena repky olejnej
(Brassica campestris, Brassica napus).




