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(ARty, jejichZ zvefejnéni neni povinné)

KOMISE

ROZHODNUTI KOMISE
ze dne 23. fijna 2006,

kterym se povoluje uvedeni diacylglycerolového oleje rostlinného pivodu na trh jako nové
potraviny podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 25897

(ozndmeno pod cislem K(2006) 4971)
(Pouze anglické znéni je zivazné)
(2006/720/ES)
KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI, (4 Ve lhité Sedesat dni stanovené v ¢l. 6 odst. 4 naifzen{

(ES) ¢. 258/97 byly v souladu s uvedenym ustanovenim
podany odiivodnéné ndmitky k uvedeni produktu na trh.

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 5)
258/97 ze dne 27. ledna 1997 ('), a zejména na clanek 7
uvedeného nafizent,

Ve stanovisku k Zddosti spole¢nosti ADM o schvéleni
diacylglycerolového oleje (Enova™ oil) ze dne 2.
prosince 2004 (%) dosel Evropsky tfad pro bezpecnost
potravin (EFSA) k zdvéru, zZe olej je pro lidskou spotiebu
bezpecny.

vzhledem k témto dévodim:

(), Dne 17. dubna 2002 pozidala spolecnost Archer Daniels
Midland (déle jen ,ADM®) piislusné orgdny Nizozemska (6)
o uvedeni diacylglycerolového oleje rostlinného ptivodu
na trh jako nové potraviny za téelem pouziti v jedlych
olejich, pomazankach, salatovych zalivkdch, majonéze,
ndpojich nabizenych k prodeji jako ndhrada jednoho
nebo vice jidel z celodenni stravy, pekatskych vyrobcich
a jogurtovych vyrobcich.

EFSA doporudil snizit obsah trans-mastnych kyselin na
trovent béznou v olejich rostlinného piivodu, které ma
novy olej nahradit, aby olej nebyl pro spotiebitele
z hlediska vyZivové hodnoty nevyhodny.

(7)  Pokud jde o ndpoje nabizené k prodeji jako ndhrada
jednoho nebo vice jidel z celodenni stravy, pouZije se
smérnice Rady 89/398/EHS ze dne 3. kvétna 1989
o sblizovani pravnich pfedpist ¢lenskych statd tykajicich
se potravin uréenych pro zvlastni vyzivu (3).

(20 Dne 20. prosince 2002 vydaly piislusné organy Nizo-
zemska zprdvu o prvnim posouzeni. Ve zpravé dosly
k zévéru, ze diacylglycerolovy olej rostlinného ptvodu
je pro lidskou spotiebu bezpecny.

(3) Stanovisko Védecké komise pro dietetické vyrobky, vyzivu a alergie

ze dne 2.12.2004 na zddost Komise souvisejici se zddosti uvést olej

(3)  Dne 21. ledna 2003 zaslala Komise zprdvu o prvnim Enova na trh v iU jako ?,OEOUEPOtraiiflhu Stgn((j)visko je lb( dispozici

e X . foo na internetovych strankdch Evropského tfadu pro bezpecnost

posouzeni viem clenskym statim. potravin, Védecké komise pro dietetické vyrobky, vyzivu a alergie.

- (®) Ut vést. L 186, 30.6.1989, s. 27. Smérnice naposledy pozménénd

(1) Uf. veést. L 43, 14.2.1997, s. 1. Nafizeni naposledy pozménéné smérnici Evropského parlamentu a Rady 1999/41/ES (UF. vést.
nafizenim (ES) ¢. 18822003 (Uf. vést. L 284, 31.10.2003, s. 1). L 172, 8.7.1999, s. 38).



26.10.2006 Utedni véstnik Evropské unie L 296/11
(8)  Opatfeni stanovena timto rozhodnutim jsou v souladu se Cldnek 2

stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

PRIJALA TOTO ROZHODNUTT:

Cldnek 1

Diacylglycerolovy olej rostlinného ptvodu uvedeny v ptiloze
muze byt uvadén na trh ve Spolecenstvi jako novd potravina
za Ucelem pouziti v jedlych olejich, pomazankach, saldtovych
zdlivkich, majonéze, ndpojich nabizenych k prodeji jako
nahrada jednoho nebo vice jidel z celodenni stravy, pekaiskych
vyrobcich a jogurtovych vyrobcich.

Oznaceni ,diacylglycerolovy olej rostlinného ptvodu (mini-
mélné 80 % diacylglycerol)* se uvede pii oznacovini samo-
tného produktu, nebo v seznamu poloZek u potravin, které
jej obsahuji.

Cldnek 3
Toto rozhodnuti je urCeno spole¢nosti ADM Kao LLC, 4666
East Faries Parkway, Decatur, IL 62526, USA.

V Bruselu dne 23. fjna 2006.

Za Komisi
Markos KYPRIANOU

clen Komise
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PRILOHA

SPECIFIKACE DIACYLGLYCEROLOVEHO OLEJE ROSTLINNEHO PUVODU

Latka/ukazatel

Obsah

Rozdéleni acylglyceroli:
diacylglyceroly (DAG)
1,3-diacylglyceroly (1,3-DAG)
triacylglyceroly (TAG)
monoacylglyceroly (MAG)
Slozeni mastnych kyselin (MAG, DAG, TAG):
kyselina olejova (C18:1)
kyselina linolovd (C18:2)
kyselina linolenova (C18:3)
nasycené mastné kyseliny
Ostatni:

kyselost

vlhkost a tékavost
peroxidové &islo (PV)
nezmydelnitelné latky

trans-mastné kyseliny

minimélné 80 %
minimdlné 50 %
maximalné 20 %

maximalné 5 %

mezi 20 a 65 %
mezi 15 a 65 %
maximalné 15 %

maximdlné 10 %

maximdlné 0,5 mg KOH/g
maximélné 0,1 %
maximdlné 1 meq/kg
maximédlné 2 %

maximalné 1 %

MAG monoacylglyceroly, DAG diacylglyceroly, TAG triacylglyceroly

Slozky mastnych kyselin se ziskdvaji z jedlych rostlinnych olejd, zejména ze sdjového oleje (Glycine max) nebo z oleje semena fepky olejné

(Brassica campestris, Brassica napus).




