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Tento dokument sliZi ¢isto na potrebu dokumentacie a inStiticie nenesu nijaki zodpovednost’ za jeho obsah

»B NARIADENIE KOMISIE (EU) & 835/2011
z 19. augusta 2011,

ktorym sa meni a dopiﬁa nariadenie (ES) ¢. 1881/2006, pokial’ ide o maximalne hladiny
polycyklickych aromatickych uhPovodikov v potravinich

(Text s vyznamom pre EHP)
(U. v. EU L 215, 20.8.2011, s. 4)

Opravené a doplnené:

»Cl1  Korigendum, U. v. EU L 74, 14.3.2012, s. 11 (835/2011)
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NARIADENIE KOMISIE (EU) & 835/2011
z 19. augusta 2011,

ktorym sa meni a dopiiia nariadenie (ES) & 1881/2006, pokial’ ide
o maximalne hladiny polycyklickych aromatickych uhlovodikov
v potravinach

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Rady (EHS) ¢. 315/93 z 8. februara 1993,
ktorym sa stanovujii postupy Spolocenstva u kontaminujucich latok
v potravinach ('), a najmé na jeho ¢lanok 2 ods. 3,

ked’ze:

(1)  Nariadenim Komisie (ES) ¢. 1881/2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravi-
nach (?), sa stanovuji maximalne hladiny benzo(a)pyrénu v celej
Skale potravin.

(2)  Benzo(a)pyrén patri do skupiny polycyklickych aromatickych
uhlovodikov (PAU) a pouziva sa ako marker vyskytu a uc¢inku
karcinogénnych PAU v potravinach na zaklade vedeckého stano-
viska byvalého Vedeckého vyboru pre potraviny (SCF — Scien-
tific Committee on Food) (})). Vo svojom stanovisku z decembra
2002 SCF vyjadril odporucanie o potrebe vykonat’ d’alSie analyzy
prislusnych podielov tychto PAU v potravindch, ktoré su
potrebné pre budice prehodnotenie vhodnosti d’alSieho pouzi-
vania benzo(a)pyrénu ako markera.

(3) 'V ramci odporti¢ania Komisie 2005/108/ES (4) élenské staty zhro-
mazdili nové udaje o vyskyte karcinogénnych PAU v potravinach.
Komisia poziadala Europsky trad pre bezpecnost’ potravin
(EFSA) o preskiimanie stanoviska SCF pri suacasnom zohl'adneni
novych udajov o vyskyte, inych relevantnych novych vedeckych
informacii, ako aj pristupu vo vztahu k rozpitiu expozicie (MOE
— Margin of Exposure). V rdmci tohto preskimania bol trad
EFSA poziadany o opidtovné postdenie vhodnosti d’alSieho
pouzivania benzo(a)pyrénu ako markera.

(4)  Vedecka skupina pre kontaminanty v potravinovom retazci (sku-
pina CONTAM) posobiaca v ramci EFSA prijala 9. jina 2008
k polycyklickym aromatickym uhl'ovodikom v potravinach stano-
visko (°). Vo svojom stanovisku dospel urad EFSA k zaveru, ze
benzo(a)pyrén nie je vhodnym markerom vyskytu polycyklickych
aromatickych uhlovodikov v potravindch a Ze najvhodnejSimi
indikatormi PAU v potravinach by bol systém Styroch Specific-
kych latok (PAU4 (°)) alebo 6smich Specifickych latok
(PAUS (7)). EFSA dospel takisto k zaveru, Ze systém Osmich
latok (PAUS) by v porovnani so systémom Styroch latok (PAU4)
nepriniesol vyznamnu pridanti hodnotu.

() U.v. ES L 37, 13.2.1993, s. L.

() U. v. EU L 364, 20.12.2006, s. 5.

(®) Stanovisko Vedeckého vyboru pre potraviny tykajuce sa rizika, ktoré pred-
stavuju polycyklické aromatické uhl'ovodiky v potravinach pre zdravie l'udi
(vyjadrené 4. decembra 2002).
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out153_en.pdf

(%) U. v. EU L 34, 8.2.2005, s. 43.

(°) The EFSA Journal (2008) 724, 1-114.

(°) Benzo(a)pyrén, chryzén, benz(a)antracén, benzo(b)fluorantén.

(") Benzo(a)pyrén, chryzén, benz(a)antracén, benzo(b)fluorantén, benzo(k)fluo-
rantén, benzo(g,h,i)perylén, dibenz(a,h)antracén a and indeno(1,2,3-c,d)pyrén.
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Skupina CONTAM dospela na zaklade pristupu vo vztahu
k rozpétiu expozicie (MOE — Margin of Exposure) d’alej k zaveru,
ze v pripadoch priemernej odhadovanej expozicie prostrednic-
tvom potravy existuju len vel'mi malé obavy, pokial’ ide o zdravie
spotrebitel'ov. V pripade spotrebitelov, ktorych miera vystavenia
je vysoka, sa vsak rozpdtia expozicie blizili k hodnote 10 000,
alebo boli nizSie, ¢o modze byt dovodom obav, pokial ide
o zdravie spotrebitel'ov.

Na zéklade zaverov EFSA sa sGCasny systém pouzivania
benzo(a)pyrénu ako jediného markera skupiny polycyklickych
aromatickych uhl'ovodikov neméze d’alej udrzat. Je preto nevyh-
nutné zmenit' a doplnit’ nariadenie (ES) ¢. 1881/2006.

Mali by sa zaviest nové maximalne hladiny pre sumu Styroch
latok (PAU4) (benzo(a)pyrén, benz(a)antracén, benzo(b)fluo-
rantén a chryzén), pricom by sa nad’alej mala pouzivat samo-
statnd maximalna hladina pre benzo(a)pyrén.

Prostrednictvom takéhoto systému by sa zabezpecilo, aby boli
hladiny PAU v potravindch na uwrovniach, ktoré nespdsobujil
obavy o zdravie, ako aj to, aby bolo mozné obsah PAU kontro-
lovat’ aj vo vzorkach, v ktorych nie je mozné zistit’ benzo(a)py-
rén, ale v ktorych su pritomné iné PAU.

Samostatnd maximalna hladina pre benzo(a)pyrén sa bude
pouzivat' aj nad’alej s cielom zabezpecit' porovnatelnost’ tdajov
z minulosti s budiucimi udajmi. Po uréitom Case, ktory uplynie pri
uplatiiovani tejto zmeny a doplnenia, a na zaklade novych
udajov, ktoré budi v budicnosti generované, by sa mala
opitovne posudit’ potreba pokracovat’ v uplatiiovani samostatnej
maximalnej hladiny pre benzo(a)pyrén.

Pokial’ ide o sumu prislusnych Styroch latok (PAU4), ako zaklad
pre rozhodnutia o stlade by sa mali pouzit’ dolné hranice koncen-
tracii.

Maximalne hladiny pre polycyklické aromatické uhlovodiky
musia byt bezpecné a na Co najnizSej prakticky dosiahnutelnej
urovni pri dodrzani spravnej vyrobnej a
pol'nohospodarskej/rybarskej praxe. Nové udaje o vyskyte PAU
naznacuju, ze pozadové hladiny PAU st nizSie, ako sa predtym
myslelo, pokial’ ide o niektoré potravinarske komodity. Maxi-
mélne hladiny benzo(a)pyrénu boli preto zmenené, aby
odzrkadlovali realistickejSie pozadové hladiny u cerstvych
a udenych lastarnikov.

Udaje, pokial’ ide o idené ryby a udené miso, takisto naznaduji,
7ze niz§ie maximalne hladiny st dosiahnutel'né. Napriek tomu
bude mozno v niektorych pripadoch potrebné pozmenit’ sucasnti
technologiu udenia. Preto by sa mal zaviest' v pripade udeného
mésa a udenych ryb dvojfazovy postup, ¢im sa umozni prechodné
obdobie dvoch rokov od datumu uplatiovania tohto nariadenia
pred tym, ako sa zac¢nl uplatiiovat’ nizSie maximalne hladiny.
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Zistilo sa, ze udené Sproty a konzervované udené Sproty obsahuju
vyssie hladiny PAU ako iné udené ryby. Pre udené Sproty
a konzervované udené Sproty by sa mali stanovit' osobitné maxi-
malne hladiny s cielom odzrkadlit' hladiny, ktoré st v pripade
tychto potravin dosiahnutelné.

V minulosti sa maximalna hladina pre benzo(a)pyrén v pripade
,Iybej svaloviny okrem udenych ryb“ stanovila ako indikator
potencialneho environmentalneho zneCistenia. Preukazalo sa
vSak, ze v Cerstvych rybach dochadza k rychlej metabolizacii
PAU a Ze PAU sa neakumuluji v svalovine. Preto nie je vhodné
nad’alej zachovavat maximalnu hladinu pre PAU v pripade
Cerstvych ryb.

V niektorych druhoch tepelne oSetreného mésa a tepelne oSetre-
nych mésovych produktov predavanych koneénému spotrebi-
telovi boli zistené vysoké hladiny PAU. Tymto hladinam je
mozné predist, ak sa pouzivaju vhodné podmienky a vybavenie
pre spracovanie. Je preto vhodné stanovit maximalne hladiny
PAU v mise a misovych produktoch, ktoré boli podrobené
procesu tepelného oSetrenia, o ktorom je zname, Ze moze vyustit’
do vytvorenia PAU, t. j. jedine grilovanie a priprava spdsobom
barbecue.

Na kakaové maslo sa doCasne nevztahovala existujica maxi-
malna hladina pre benzo(a)pyrén platna v pripade olejov
a tukov a stanovena nariadenim (ES) ¢. 1881/2006 a do 1. aprila
2007 bolo naplanované vykonanie preskimania vhodnosti stano-
venia maximalnej hladiny PAU v pripade kakaového masla. Toto
preskimanie sa potom odlozilo na neskor, kym nebol znamy
vysledok vtedy prebiehajuceho vedeckého opédtovného posudenia
PAU uradom EFSA.

Kakaové maslo obsahuje vysSie hladiny PAU nez iné oleje
a tuky. To je sposobené predovSetkym nevhodnymi sposobmi
susenia kakaovych bobov a skutoénostou, ze kakaové maslo
nemozno rafinovat ako iné rastlinné oleje a tuky. Kakaové
maslo je hlavnou zlozkou kakaovych surovin (napr. kakaovych
bobov, kakaovej masy, kakaovej drviny alebo kakaového likéru)
a je pritomné v cokolade a inych produktoch z kakaa casto
konzumovanych detmi. Tymto prispieva k vystaveniu ludi,
predovsetkym deti. Je preto potrebné stanovit’ maximalne hladiny
PAU v kakaovych boboch a odvodenych produktoch vratane
kakaového masla.

Maximalne hladiny PAU v kakaovych bdboch by sa mali
stanovit’ tak nizko, ako je prakticky dosiahnutelné, a so zretelom
na sucasné technické moznosti produkujicich krajin. Mali by sa
stanovit na tukovom zaklade, kedZze PAU sa koncentruji
v tukovej zlozke, kakaovom masle. Aby sa produkujucim
krajinam umozZnilo uskutoc¢nit’ technologické vylepSenia nevyh-
nutné na prisposobenie sa tymto maximalnym hladinam, mal by
sa oddialit datum uplatiovania maximalnych hladin v pripade
kakaovych bobov a odvodenych produktov. Na tieto produkty
by sa d’alej mala najskor uplatiovat’ vys$ia maximalna hladina
pre sumu prislusnych Styroch latok. Po prechodnom obdobi
dvoch rokov by sa mala uplatiiovat’ nizSia maximalna hladina.
Hladiny PAU v kakaovych bdboch a odvodenych produktoch by
sa mali pravidelne monitorovat s cielom posudit moznost’
d’alSicho znizovania maximalnych hladin v budtcnosti.
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(19) Z udajov vyplyva, Ze kokosovy olej moze obsahovat vysSie
mnozstva PAU4 nez iné rastlinné oleje a tuky. To je zapri¢inené
proporcionalne vyS$Sou mierou pritomnosti benz(a)antracénu
a chryzénu, ktoré nie je mozné jednoducho odstranit’ pri rafinacii
kokosového oleja. Osobitné maximalne hladiny pre kokosovy
olej by sa mali stanovit' tak nizko, ako je prakticky dosiahnu-
telné, a so zretelom na stcasné technické moznosti produkuji-
cich krajin. Ked’ze sa v produkujucich krajinach ocakava zave-
denie technologickych vylepSeni, hladiny PAU v kokosovom
oleji by sa mali pravidelne monitorovat s cielom posudit’
moznost’ stanovit’ niz§ie hladiny v budtcnosti.

(20)  Sucasné udaje o vyskyte PAU v obilninach a zelenine st obme-
dzené. Z dostupnych udajov je mozné usudit, Zze obilniny a zele-
nina obsahuju pomerne nizke hladiny PAU. Nizke hladiny pozo-
rované na zaklade v sucasnosti dostupnych udajov nepostacuju na
bezprostredné stanovenie maximalnych hladin. Urad EFSA vsak
oznacil obilniny a zeleninu za vyznamnych prispievatelov
k vystaveniu l'udi, a to vzhladom na ich vysoku spotrebu.
Preto by sa mali hladiny PAU v tychto dvoch skupinach
produktov nad’alej monitorovat. Na zaklade d’alSich udajov sa
vyhodnoti potreba stanovenia maximalnych hladin.

(21) 'V niektorych potravinovych doplnkoch boli zistené vysoké
hladiny PAU. Tieto hladiny vSak nie st stabilné a zavisia od
osobitnych druhov potravinovych doplnkov. Su potrebné d’alSie
udaje o potravinovych doplnkoch, ktoré by sa mali zozbierat.
Ked budu tieto tidaje k dispozicii, vyhodnoti sa potreba stano-
venia maximalnych hladin PAU v potravinovych doplnkoch.

(22) Clenskym §tatom a prevadzkovatelom potravinarskych podnikov
by sa mal poskytnut’ Cas na to, aby sa mohli prispdsobit’ maxi-
malnym hladindm stanovenym tymto nariadenim. Datum uplatfio-
vania tohto nariadenia by sa mal preto oddialit. V pripade
produktov uz uvedenych na trh pred tym, ako sa zacali uplat-
flovat’ zmeny a doplnenia zavedené tymto nariadenim, by sa malo
poskytnat’ prechodné obdobie.

(23) Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stlade so stanovi-
skom Staleho vyboru pre potravinovy retazec a zdravie zvierat
a Eurdpsky parlament ani Rada proti nim nevzniesli namietku,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clénok 1

Priloha k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006 sa meni a dopiiia v sulade
s prilohou k tomuto nariadeniu.

Clanok 2

1.  Potraviny, ktoré¢ nie st v sulade s maximalnymi hladinami plat-
nymi od 1. septembra 2012 v zmysle oddielu 6 ,,Polycyklické aroma-
tické uhlovodiky* prilohy k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006, zmeneného
a doplnené¢ho tymto nariadenim, a ktoré su v sulade so zakonom
uvedené na trh pred 1. septembrom 2012, sa mézu nad’alej predavat
po uvedenom datume, az do datumu vyprSania ich minimalnej trvanli-
vosti alebo do datumu, do ktorého sa musia najneskor spotrebovat’.
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2. Potraviny, ktoré¢ nie s v sulade s maximalnymi hladinami plat-
nymi od 1. septembra 2014 v zmysle bodov 6.1.4 a 6.1.5 prilohy
k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006, zmeneného a doplnené¢ho tymto naria-
denim, a ktoré st v stlade so zdkonom uvedené na trh pred 1. septem-
brom 2014, sa mézu nad’alej predavat po uvedenom datume, az do
datumu vyprSania ich minimalnej trvanlivosti alebo do datumu, do
ktorého sa musia najneskor spotrebovat’.

3. P C1 Potraviny, ktoré nie si v sulade s maximalnymi hladinami
platnymi od 1. aprila 2013 v zmysle bodu 6.1.2 prilohy k nariadeniu
(ES) ¢. 1881/2006, zmenené¢ho a doplneného tymto nariadenim, a ktoré
su v stlade so zdkonom uvedené na trh pred 1. aprilom 2013, sa mozu
nad’alej predavat’ po uvedenom datume, az do datumu vyprSania ich
minimalnej trvanlivosti alebo do datumu, do ktorého sa musia najneskor
spotrebovat’. <

4.  Potraviny, ktoré nie st v stlade s maximalnou hladinou platnou
od 1. aprila 2015 v zmysle bodu 6.1.2 prilohy k nariadeniu (ES)
¢. 1881/2006, zmeneného a doplneného tymto nariadenim, a ktoré su
v stlade so zdkonom uvedené na trh pred 1. aprilom 2015, sa mdézu
nad’alej predavat’ po uvedenom datume, az do datumu vyprSania ich
minimalnej trvanlivosti alebo do datumu, do ktorého sa musia najneskor
spotrebovat’.

Cldanok 3
Toto nariadenie nadobuda u¢innost’ dvadsiatym diiom po jeho uverej-
neni v Uradnom vestniku Europskej unie.
Uplatiuje sa od 1. septembra 2012.

Toto nariadenie je zavdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo
vSetkych Clenskych Statoch.
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PRILOHA

Priloha k nariadeniu (ES) ¢ 1881/2006 sa meni a dopliia takto:

(1) Oddiel 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky sa nahradza takto:

»Oddiel 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky

Potraviny Maximalne hladiny (ug/kg)
6.1 Benzo(a)pyrén, benz(a)antracén, Benzo(a)pyrén Suma benzo(a)pyrénu,
benzo(b)fluorantén a chryzén benz(a)antracénu,
benzo(b)fluoranténu a chryzé-
nu (49)
6.1.1 Oleje a tuky (s vynimkou kakaového 2,0 10,0
masla a kokosového oleja) urené na
priamu l'udskd spotrebu alebo na pouzitie
ako zlozky potravy
6.1.2 | Kakaové boby a odvodené produkty 5,0 pg/kg tuku, od 1. 4. 35,0 pg/kg tuku, od
2013 1. 4. 2013 do 31. 3. 2015
30,0 pg/kg tuku, od
1. 4. 2015
6.1.3 | Kokosovy olej uréeny na priamu ludsku 2,0 20,0
spotrebu alebo na pouzitie ako zlozka
potravy
6.1.4 | Udené miso a udené misové produkty 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do 31. 8.
2,0 od 1. 9. 2014 2014
12,0 od 1. 9. 2014
6.1.5 Svalovina udenych ryb a udenych ryba- | 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do 31. 8.
: 25136 - _
C}Ch produktov (<)( )'s vynimkou ryba 2.0 od 1. 9. 2014 2014
cich produktov uvedenych v bodoch 6.1.6 12.0 od 1. 9. 2014
a 6.1.7. Maximalna hladina pre tdené 0 od L5
korovce sa vztahuje na svalovinu
z konlatin a abdominalnej &asti (*4).
V pripade tdenych krabov a krabom
pribuznych korovcov (Brachyura
a Anomura) sa vztahuje na svalovinu
z koncatin.
6.1.6 | Udené Sproty a konzervované udené 5,0 30,0
Sproty () (*)) (sprattus sprattus); lastir-
niky (Cerstvé, chladené alebo mrazené)
(26); tepelne oSetrené miso a tepelne
ofetrené mésové produkty (*¢) predivané
kone¢nému spotrebitel’'ovi
6.1.7 | Lastarniky (*) (adené) 6,0 35,0
6.1.8 Spracované potraviny na béaze obilia 1,0 1,0
a detska vyziva pre dojcata a malé deti
)
6.1.9 [ Pociatocna dojéenska vyziva a nasledna 1,0 1,0

doj¢enska vyziva vratane pociatocného
dojcenského mlieka a nasledného dojcen-
ského mlieka ()(*°)
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Potraviny

Maximalne hladiny (ug/kg)

6.1.10

Dietetické potraviny na osobitné lekarske
agely (°)(*), ktoré su vyslovne uréené pre
dojcata

1,0

(#) Dolné hranice koncentracii su kalkulované vychadzajic z hypotézy, Ze vetky hodnoty prislusnych Styroch latok pod medzou
kvantifikacie su rovné nule.
(*¢) Miso a misové produkty, ktoré boli podrobené tepelnému oSetreniu potencialne spdsobujicemu vytvaranie PAU, t. j. jedine
grilovanie a priprava spdsobom barbecue.
(*7) 'V pripade konzervovaného produktu sa analyza vykondva na celom obsahu konzervy. Pokial’ ide o maximalnu hladinu pre
cely zlozeny produkt, uplatiiuje sa ¢lanok 2 ods. 1 pism. ¢) a ¢lanok 2 ods. 2.

(2) Poznamka pod &iarou () sa vypusta.



