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R Oficialais Véstnesis C sérija
C[2025/4107 23.7.2025.
Pazinojums par apstiprinatu standarta grozijumu ar geografiskas izcelsmes noradi apziméta
produkta specifikacija: publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2025/27 (') 5. panta
4. punktu
(C[2025/4107)
STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS
(Regulas (ES) 2024/1143 24. pants)
“Eau-de-vie de Cognac” | “Eau-de-vie des Charentes” [ “Cognac”
ES Nr.: PGI-FR-02043-AM02 - 25.4.2025.
1.  Produkta nosaukums
“Eau-de-vie de Cognac” [ “Eau-de-vie des Charentes” [ “Cognac”
2. Geografiskas izcelsmes norades veids
O  Aizsargats cilmes vietas nosaukums (ACVN)
O  Aizsargata geografiskas izcelsmes norade (AGIN)
Geografiskas izcelsmes norade (GIN)
3. Nozare
O  Lauksaimniecibas produkti
O Vi
Stiprie alkoholiskie dzérieni
4. Valsts, pie kuras pieder geografiskais apgabals
Francija
5.  Valsts iestade, kas pazino standarta grozijumu
Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO) (Cilmes vietu un kvalitates valsts institiits)
6.  KvalificeSana par standarta grozijumu
Skaidrojums, kade] uz grozijumu attiecinama standarta grozijuma definicija, kas dota Regulas (ES) 2024/1143 24. panta
4. punkta
Izdaritie grozjjumi neietver nosaukuma mainu, nemaina stipra alkoholiska dzériena juridisko nosaukumu vai
kategoriju, neapdraud stipra alkoholiska dzériena kvalitati, reputaciju vai citas Ipasibas un nerada turpmakus
produkta tirdzniecibas ierobeZojumus.

7. Apstiprinata(-o) standarta grozijuma(-u) apraksts

1. Jaunu Skirpu ieklausana

Apraksts

Razotaju grupa produkta specifikacija ir ieklavusi tris starpsugu $kirnes, t. i.,“Coutia”, “Luminan” un “Vidal”, kas ir
nozimigas, lai pielagotos parmainam (Variétés d'Intérét a des Fins d’Adaptation — VIFA). Izvélétas skirnes lauj razot
vinus ar zemu spirta saturu un augstu skabumu, tapéc tas ir piemérotas stipro alkoholisko dzérienu razosanai.

(") Komisijas Delegéta regula (ES) 2025/27 (2024. gada 30. oktobris), ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (ES) 2024/1143
papildina ar noteikumiem par geografiskas izcelsmes norazu, garantétu tradicionalo ipatnibu produktu un fakultativo kvalitates
apzimejumu registraciju un aizsardzibu un atce] Delegéto regulu (ES) Nr. 664/2014 (OV L, 2025/27, 15.1.2025., ELL: http://data.
europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Groziti ari noteikumi par vinogu $kirném (I dalas D iedalas 1. punkts “Vinogu $kirnes”) un par sajauksanu (I dalas
D iedalas 10. punkts “Noteikumi par sajauk$anu un pécapstradi”).

Skirpu “Coutia B”, “Luminan B” un “Vidal B” ipatsvars kopa vai atseviski neparsniedz 5 % no saimniecibas vinogu
Skirném. Saimniecibas, kuru platiba ir mazaka neka 20 ha, var atkapties no 33 noteikuma, neparsniedzot 1 ha VIFA
un 10 % vinogu skirnu.

Grozita vienota dokumenta iedala “Stipra alkoholiska dzériena razoSanas metode”.
To iemeslu kopsavilkums, kuru de] ir vajadzigs grozijums

Razotaju grupa $o pieprasjjumu pamato ar vajadzibu atlasit vinogu Skirnes, kas piemérotas vides apstakliem un
klimata parmainam, kuram ir biitiska ietekme uz lauksaimnieciskas razosanas sisttmam. Saja konteksta minéta
grupa sadarbiba ar Francijas Nacionalo lauksaimniecibas, partikas un vides pétniecibas instititu (Institut national de
recherche pour Uagriculture, U'alimentation et 'environnement — INRAE) un Francijas Vina un vinkopibas instititu (Institut
Francais de la Vigne et du Vin — IFV) pédgjos divdesmit gadus Isteno pétniecibas programmas saistiba ar $o skirpu
selekciju.

Atlasitas skirnes lauj razot vinus ar zemu spirta saturu un augstu skabumu. Grupa arT uzskatjja, ka minéto Skirnu
aromatiskie profili atbilst produkta “Cognac” tipiskajam Ipasibam.

Produkta specifikacija ir jagroza, lai taja ieklautu jaunas skirnes un
—  grozitu noteikumus par vinogu $kirném.

Sis grozijums ietekmé vienoto dokumentu.

2. Agrovides noteikumi

Apraksts

Groziti ar vidi saistitie noteikumi (I dalas D iedalas 2. punkta g) apakSpunkts “Agrovides pasakumi”) par nezalu
apkaro$anu zemesgabalos un rindstarpas. So grozijumu meérkis ir ieklaut noteikumus par parbaudém, kuri jaieveéro,
lai deklarétu atbilstibu.

Konkréti:
—  nezalu kimiska apkaro3ana ne vairak ka 80 cm plata josla, ja rindstarpu platums ir 2,5 m vai mazaks,

—  nezalu kimiska apkarosana atlauta ne vairak ka viena tresdala no joslas virsmas laukuma, ja rindstarpu attalums
parsniedz 2,5 m.

Grozita vienota dokumenta iedala “Stipra alkoholiska dzériena razosanas metode”.
To iemeslu kopsavilkums, kuru dé] ir vajadzigs grozijums

Péc agrovides noteikumu ieklausanas produkta specifikacija tika grozits parbauzu plans, kas tika apstiprinats
2021. gada septembri.

Parbaudes dienesti ir ieviesu$i parbaudes metodiku, kas nosaka audzé$anas metodes saskana ar $iem jaunajiem
noteikumiem.

Grupa produkta specifikacija vélas precizét divas mérkveértibas, kas saistitas ar abiem minétajiem agrovides
noteikumiem, lai parbaudes padaritu uzticamakas.

Sis grozijums ietekmeé vienoto dokumentu.
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3. Saikne ar izcelsmes vietu

Apraksts

I dajas E iedalas 2. punkta “Vésturiskie faktori, kas attiecas uz saikni ar apgabalu”™:

—  vardi “15. gadsimta” aizstati ar vardiem “16. gadsimta”,

—  vardi “15. gadsimta sakuma” aizstati ar vardiem “17. gadsimta sakuma”.

Noraditie gadsimti, kas attiecas uz vésturiskajiem notikumiem, bija nepareizi.

Lai labotu 3o kladu, grozita vienota dokumenta iedala par saikni.

To iemeslu kopsavilkums, kuru dé] ir vajadzigs grozijums

Sie grozijumi ir izdariti, lai labotu kliidaini noraditos gadsimtus iedala par saikni ar izcelsmi.

Sis grozijums ietekmé vienoto dokumentu.

4. Maksimalas spirta tilpumkoncentracijas atjauninasana

Apraksts

[ dalas B iedalas 3. punkta “Specifiskas ipasibas salidzindjuma ar citiem tas paSas kategorijas stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem” minéta maksimala spirta tilpumkoncentracija no 72,4 % ir mainita uz 73,7 %.

Atjauninata maksimala spirta tilpumkoncentracija (73,7 %) tika apstiprinata 2022. gada janija. Aizsardzibas un
parvaldibas struktiira $o ligumu pamatoja ar globalo sasilSanu, kuras rezultata ir palielinajusies destilacijai paredzéto
vinu spirta tilpumkoncentracija, lidz ar ko ir palielinajusies ar1 brouillis (j€ldestilata) spirta tilpumkoncentracija.

To iemeslu kopsavilkums, kuru dé] ir vajadzigs grozijums

leprieks apstiprinot produkta specifikaciju, taja tika pielauta neuzmanibas klada, tapéc, lai So kladu izlabotu, ir
jagroza produkta specifikacijas I dalas B iedalas 3. punkts.

Savukart vienotais dokuments tika grozits pareizi un tagad nav jagroza.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

5. Parejas pasakumi

Apraksts

Parejas pasakumi (I dalas D iedalas 11. punkts “Parejas pasakumi”) attieciba uz vinogu $kirném un minimalo
izturéSanas periodu geografiskaja apgabala ir svitroti, jo ir beidzies to termins.

Vienotaja dokumenta $is punkts nav grozits.
To iemeslu kopsavilkums, kuru dé] ir vajadzigs grozijums
Ta ka parejas pasakumu termins ir beidzies, tie ir svitroti, lai produkta specifikaciju padaritu skaidraku.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

6.  Geografiska apgabala robezu noteikSana

Apraksts

Geografiska apgabala robeZas ir atjauninatas, pamatojoties uz Administrativi teritorialo vienibu oficiala klasifikatora
2024. gada 1. janvara redakciju.

Sis punkts ir grozits vienotaja dokumenta.
To iemeslu kopsavilkums, kuru dé] ir vajadzigs grozijums

Péc Administrativi teritorialo vienibu oficiala klasifikatora atjauninasanas 2024. gada 1. janvari, aizstajot 2020. gada
redakciju, geografiskais apgabals nav mainijies.

Sis grozijums ietekmeé vienoto dokumentu.
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4.1.

7. Inovacijas noverteSanas mehanismi

Apraksts
Produkta specifikacija ir ieklauts inovacijas novérté$anas mehanisms.

Vienota dokumenta iedalai, kura aprakstita raZo§anas metode, pievienots $ads teikums:

“Tomeér noveértesanas noliika ir atlauts izmantot destilacijas iekartas, kas neatbilst iepriek§ minétajiem noteikumiem,
ka noteikts protokola, kuru valsts komiteja apstiprinajusi 2024. gada 11. septembra sanaksmé, ja INAO, aizsardzibas
un parvaldibas struktiira un pilnvarotais operators paraksta vieno$anos, ko 2024. gada 11. septembri apstiprinajusi
valsts komiteja un kas atbilst Direktivai INAO-DIR-CNAOV-2023-01."

Saistiba ar o novertéjumu vienota dokumenta iedala, kura aprakstita raZo§anas metode, precizéti ar noteikumi par
sajauksanu:

“Jebkurs operators var iegadaties stipros alkoholiskos dzérienus, kuru tilpumkoncentracija, kas iegfita inovacijas
novértéanas mehanismu konteksta, parsniedz 10 tilp. %, un izmantot tos sajauk$anas darbibas, ar nosacijumu, ka
INAO, aizsardzibas un parvaldibas struktiira un pilnvarotais operators ir parakstjjusi D punkta 8. apak$punkta
¢) punkta un D punkta 1. apak$punkta minéto vienosanos. Stipro alkoholisko dzérienu tilpumkoncentracijas dala,
kas iegiita 3 produkta specifikacija paredzéto inovacijas novértéanas mehanismu konteksta, nedrikst parsniegt
10 tilp. % no tadu stipro alkoholisko dzérienu partiju maisijuma tilpumkoncentracijas, ko izmanto, kad produktu
tirgo patérétajiem un kad razo kombinétus produktus.”

To iemeslu kopsavilkums, kuru de] ir vajadzigs grozijums

Vinu un brouillis karsé$anas novértéanas mehanismi ir dala no kontroléta cilmes vietas nosaukuma “Cognac” mérka
mazinat energijas patérinu un siltumnicefekta gazu (SEG) emisijas. Dazadu iemeslu dé] (pieméram, vienas partijas
destilacija, ierobezota izmantoto destilatoru ietilpiba, atklatas liesmas vai fosilas degvielas izmantosana) destilacija
produkta “Cognac” razoSanas regiona rada ievérojamas SEG. Destilacija veido 21 % no produkta “Cognac”
ripniecibas CO2 ekvivalentu emisijam, no kuram 83 % ir saistitas ar energijas patérinu. Minéta vieno$anas ierobezo
novértesanas ilgumu lidz trim gadiem.

Grozita vienota dokumenta iedala, kura aprakstita raZoSanas metode.

Sis grozijums ietekmé vienoto dokumentu.
VIENOTAIS DOKUMENTS

Nosaukums vai nosaukumi

“Eau-de-vie de Cognac” | “Eau-de-vie des Charentes” | “Cognac”

Pieteikuma iesniedzgja(-as) valsts(-is)

Francija

Geografiskas izcelsmes norades veids

Aizsargata geografiskas izcelsmes norade (AGIN)

Stipra alkoholiska dzériena kategorija vai kategorijas

4. Vina spirts

Kombinetas nomenklatiiras kods
— 22 -DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2208 — Nedenaturéts etilspirts, kura spirta tilpumkoncentracija ir mazak neka 80 tilp. %; stiprie alkoholiskie
dzérieni, likieri un citi alkoholiski dzérieni
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5.

Stipra alkoholiska dzériena apraksts

1. Fizikalas un kimiskas Ipasibas Vina spirtu laiZot tirgd, lai nodotu patérinam, to minimala spirta tilpumkon-
centracija ir 40 %, gaistoSo vielu minimalais saturs ir 200 grami uz hektolitru tira spirta un maksimalais metanola
saturs ir mazaks neka 100 grami uz hektolitru tira spirta. To krasa 10 mm optiskajam celam 420 nm limeni atbilst
minimalajai absorbcijas vértibai 0,1. 2. Organoleptiskas Ipasibas Vina spirtiem “Cognac” raksturigs unikals lidzsvars
un tipisks aromats. To sarezgitais un izsmalcinatais organoleptiskais profils veidojas izturéSanas procesa.
Jaunakajiem vina spirtiem raksturigas ziedainas un auglainas, pieméram, vinogulaju vai akaciju ziedu, vinogu,
bumbieru vai dazu eksotisko auglu, notis. Saskaré ar ozolkoku tie iegiist raksturigas notis, ari vanilas, kokosriekstu
vai grauzdgjuma nianses. IzturéSanas laika bagatinas ar to aromatiskais profils, kas klast arvien sarezgitaks un iegiist
arl cukurotu auglu, garvielu, koksnes, tabakas vai zavétu auglu notis. Visas §is nianses kopa veido sarezgitu un
specifisku aromatisko profilu, kas literatfira aprakstits ka rancio Charentais (Flanzy, 1998). Aromatu attistibu papildina
izmainas gar$a, kura klast samtainaka un kura veidojas raksturigs pilnigums un apjoms, ka ari daudz ilgaka pécgarsa.
Starp dazadajiem raZoSanas apgabaliem (crus), kas veidoja pamatu 19. gadsimta beigas Coquand noteiktajam
geografiskajam robezam, pastav dazas nianses. — Apgabala “Grande Champagne” razo loti izsmalcinatus vina
spirtus, kas ir Joti savdabigi un noturigi un kam raksturiga parsvara ziedu bukete. Péc lénas nogatavinasanas $ie vina
spirti ir ilgi jaiztur ozolkoka mucas, lidz tie sasniedz pilngatavibu. — Apgabala “Petite Champagne” vina spirtiem
butiba piemit tadas pasas ipasibas ka “Grande Champagne” vina spirtiem, bet tie savu optimalo kvalitati sasniedz péc
isaka nogatavinasanas perioda. — Ar papildu geografisko nosaukumu “Fine Champagne” pardota produkta “Cognac”
organoleptiskas ipasibas veidojas, sajaucot “Grande Champagne” (vismaz 50 % apméra) un “Petite Champagne” vina
spirtu. — Apgabala “Borderies” vindarzos iegiist pilnigus, aromatiskus un samtainus vina spirtus ar vijolisu ziedu
smarZu. Tiek apgalvots, ka tie savu optimalo kvalitati sasniedz péc isaka nogatavinasanas perioda neka “Champagne”
vina spirti. — Apgabals “Fins Bois” ir lielakais vindarzu regions, kura razo pilnigus, maigus vina spirtus, ko var
diezgan atri izturét un ko raksturo auglu aromatu bukete, kura atgadina izspiestas vinogas. — Apgabala “Bois”
(“Bons Bois”, “Bois ordinaires” un “Bois a terroirs”) razo vina spirtus, kam piemit auglaini aromati un ko var atri
izturét. IzturéSanas laika attistas ari vina spirtu krasa. No gaisi dzeltenas ta pakapeniski klast tumsaka, iegiistot
zeltaini dzeltenas nokrasas vai — vecakiem vina spirtiem — pat dzintara un sarkankoka nokrasas.

Vina spirta “Esprit de Cognac” tilpumkoncentracija ir 80 lidz 85 %.

Geografiska apgabala isa definicija

Lai varétu izmantot kontroléto cilmes vietas nosaukumu “Cognac”, “Eau-de-vie de Cognac” vai “Eau-de-vie des
Charentes”, visiem raZo$anas posmiem janotiek geografiskaja apgabala, kas sakotngji noteikts grozitaja 1909. gada 1.
maija dekréta un kas, pamatojoties uz Administrativi teritorialo vienibu oficialo klasifikatoru 2024. gada 1. janvara
redakcija, aptver turpmak uzskaitito pasvaldibu teritoriju.

Sarantas (Charente) departamenta:

$adu pasvaldibu teritorija pilniba:

Agris, Aigre, Ambérac, Anais, Angeac-Champagne, Angeac-Charente, Angeduc, Angouléme, Ars, Asniéres-sur-Nouére, Aubeterre-
sur-Dronne, ~Aunac-sur-Charente, Aussac-Vadalle, Baignes-Sainte-Radegonde, Balzac, Barbeziéres, Barbezieux-Saint-Hilaire,
Bardenac, Barret, Bassac, Bazac, Bécheresse, Bellevigne, Bellon, Berneuil, Bessac, Bessé, Birac, Blanzaguet-Saint-Cybard, Boisbreteau,
Boisné-La Tude, Bonnes, Bonneuil, Bors (Tude-et-Lavalette kantons), Bors (Charente-Sud kantons), Bougx, Bourg-Charente,
Bouteville, Boutiers-Saint-Trojan, Brettes, Bréville, Brie, Brie-sous-Barbezieux, Brie-sous-Chalais, Brossac, Bunzac, Cellettes, Chadurie,
Chalais, Challighac, Champagne-Vigny, Champmillon, Champniers, Chantillac, La Chapelle, Charmé, Charras, Chassors,
Chateaubernard, Chateauneuf-sur-Charente, Chdtignac, Chazelles, Chenon, Chillac, Claix, Cognac, Combiers, Condéon, Coteaux-du-
Blanzacais, Coulgens, Coulonges, Courbillac, Courcome, Courgeac, Courlac, La Couronne, Criteuil-la-Magdeleine, Curac, Deviat,
Dignac, Dirac, Douzat, Ebréon, Echallat, Edon, Les Essards, Etriac, Feuillade, Fléac, Fleurac, Fontenille, Fougquebrune, Fouqueure,
Foussignac, Garat, Gardes-le-Pontaroux, Genac-Bignac, Gensac-la-Pallue, Genté, Gimeux, Gond-Pontouvre, Les Gours, Grassac,
Graves-Saint-Amant, Guimps, Guizengeard, Gurat, Hiersac, Houlette, Llsle-d’Espagnac, Jarnac, Jauldes, Javrezac, Juignac, Juillac-le-
Coq, Juillé, Julienne, Lachaise, Ladiville, Lagarde-sur-le-Né, Laprade, Lichéres, Ligné, Lignieres-Ambleville, Linars, Longré, Lonnes,
Louzac-Saint-André, Lupsault, Luxé, Magnac-Lavalette-Villars, Magnac-sur-Touvre, Maine-de-Boixe, Mainxe-Gondeville, Mainzac,
Mansle-les-Fontaines, Marcillac-Lanville, Mareuil, Marsac, Marthon, Médillac, Mérighac, Merpins, Mesnac, Les Métairies, Mons,
Montboyer, Montignac-Charente, Montignac-le-Coq, Montmérac, Montmoreau, Mornac, Moshac-Saint-Simeux, Moulidars,
Mouthiers-sur-Boéme, Mouton, Moutonneau, Nabinaud, Nanclars, Nercillac, Nersac, Nonac, Oradour, Oriolles, Orival, Palluaud,
Passirac, Pérignac, Pillac, Plassac-Rouffiac, Poullignac, Poursac, Pranzac, Puymoyen, Puyréaux, Raix, Ranville-Breuillaud, Reignac,
Réparsac, Rioux-Martin, Riviéres, La Rochette, Ronsenac, Rouffiac, Rougnac, Rouillac, Roullet-Saint-Estéphe, Ruelle-sur-Touvre,
Saint-Amant-de-Boixe, Saint-Amant-de-Nouere, Saint-Aulais-la-Chapelle, Saint-Avit, Saint-Bonnet, Saint-Brice, Saint-Ciers-sur-
Bonnieure, Saint-Cybardeaux, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-le-Né, Saint-Fraigne, Saint-Front, Saint-Genis-d'Hiersac, Saint-Germain-de-
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Montbron, Saint-Groux, Saint-Laurent-de-Cognac, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Martial, Saint-Médard, Saint-Méme-les-
Carrieres, Saint-Michel, Saint-Palais-du-Né, Saint-Preuil, Saint-Quentin-de-Chalais, Saint-Romain, Saint-Saturnin, Sainte-Sévére,
Saint-Séverin, Saint-Simon, Sainte-Souline, Saint-Vallier, Saint-Yrieix-sur-Charente, Salles-d’Angles, Salles-de-Barbezieux, Salles-de-
Villefagnan, Salles-Lavalette, Sauvignac, Segonzac, Sers, Sigogne, Sireuil, Souffrignac, Souvigné, Soyaux, Le Tatre, Torsac, Tourriers,
Touvérac, Touvre, Triac-Lautrait, Trois-Palis, Tusson, Val-d'’Auge, Val-de-Bonnieure, Val-de-Cognac, Val des Vignes, Valence, Vars,
Vaux-Lavalette, Vaux-Rouillac, Verdille, Verri¢res, Verteuil-sur-Charente, Vervant, Vibrac, Vignolles, Villebois-Lavalette, Villefagnan,
Villejoubert, Villognon, Vindelle, Veuil-et-Giget, Vouharte, Voulgézac, Vouzan, Xambes, Yviers;

§adu pasvaldibu teritorija dalgji:

Moulins-sur-Tardoire (dala, kas atbilst delegétas Rancogne pasvaldibas teritorijai 2019. gada 1. janvari), La Rochefoucauld-
en-angoumois (dala, kas atbilst delegétas Saint-Projet-Saint-Constant paSvaldibas teritorijai 2019. gada 1. janvari).

Sadu pagvaldibu teritorija Piejiiras Sarantas (Charente-Maritime) departamenta:

Agudelle, Aigrefeuille-d’Aunis, Ile d’Aix, Allas-Bocage, Allas-Champagne, Anais, Angliers, Angoulins, Annepont, Annezay,
Antezant-la-Chapelle, Arces, Archiac, Archingeay, Ardillieres, Ars-en-Ré, Arthenac, Arvert, Asniéres-la-Giraud, Aujac,
Aulnay, Aumagne, Authon-Ebéon, Avy, Aytré, Bagnizeau, Balanzac, Ballans, Ballon, La Barde, Barzan, Bazauges, Beaugeay,
Beauvais-sur-Matha, Bedenac, Belluire, Benon, Bercloux, Bernay-Saint-Martin, Berneuil, Beurlay, Bignay, Biron, Blanzac-les-
Matha, Blanzay-sur-Boutonne, Bois, Le Bois-Plage-en-Ré, Boisredon, Bords, Boresse-et-Martron, Boscamnant, Bougneau,
Bouhet, Bourcefranc-le-Chapus, Bourgneuf, Boutenac-Touvent, Bran, La Brée-les-Bains, Bresdon, Breuil-la-Réorte, Breuillet,
Breuil-Magné, Brie-sous-Archiac, Brie-sous-Matha, Brie-sous-Mortagne, Brives-sur-Charente, Brizambourg, La Brousse, Burie,
Bussac-sur-Charente, Bussac-Forét, Cabariot, Celles, Cercoux, Chadenac, Chaillevette, Chambon, Chamouillac, Champagnac,
Champagne, Champagnolles, Champdolent, Chaniers, Chantemerle-sur-la-Soie, La Chapelle-des-Pots, Chartuzac, Le Chdteau-
d’Oléron, Chatelaillon-Plage, Chatenet, Chaunac, Le Chay, Chenac-Saint-Seurin-d'Uzet, Chepniers, Chérac, Cherbonnieres,
Chermignac, Chevanceaux, Chives, Cierzac, Ciré-d’Aunis, Clam, Clavette, Clérac, Clion, La Clisse, La Clotte, Coivert, Colombiers,
Consac, Contré, Corignac, Corme-Ecluse, Corme-Royal, La Couarde-sur-Mer, Coulonges, Courant, Courcelles, Courcerac,
Courcon, Courcoury, Courpignac, Coux, Cozes, Cramchaban, Cravans, Crazannes, Cressé, Croix-Chapeau, La Croix-Comtesse,
Dampierre-sur-Boutonne, La Devise, Deeuil-sur-le-Mignon, Dolus-d’Oléron, Dompierre-sur-Charente, Dompierre-sur-Mer, Le
Doubhet, Echebrune, Echillais, Ecoyeux, Ecurat, Les Eduts, Les Eglises-d’Argenteuil, L'Eguille, Epargnes, Esnandes, Les Essards,
Etaules, Expiremont, Fenioux, Ferriéres, Fléac-sur-Seugne, Floirac, La Flotte, Fontaine-Chalendray, Fontaines-d'Ozillac,
Fontcouverte, Fontenet, Forges, Le Fouilloux, Fouras, Geay, Gémozac, La Genétouze, Genouillé, Germignac, Gibourne, Le Gicg,
Givrezac, Les Gonds, Gourvillette, Le Grand-Village-Plage, Grandjean, La Gréve-sur-Mignon, Grézac, La Gripperie-Saint-
Symphorien, Le Gua, Le Gué-d’Alleré, Guitiniéres, Haimps, LHoumeau, La Jard, Jarnac-Champagne, La Jarne, La Jarrie, La
Jarrie-Audouin, Jazennes, Jonzac, Juicq, Jussas, Lagord, La Laigne, Landes, Landrais, Léoville, Loire-les-Marais, Loiré-sur-Nie,
Loix, Longeves, Lonzac, Lorignac, Loulay, Louzignac, Lozay, Luchat, Lussac, Lussant, Macqueville, Marennes-Hiers-Brouage,
Marignac, Marsais, Marsilly, Massac, Matha, Les Mathes, Mazeray, Mazerolles, Médis, Mérignac, Meschers-sur-Gironde,
Messac, Meursac, Meux, Migré, Migron, Mirambeau, Moéze, Mons, Montendre, Montguyon, Montils, Montlieu-la-Garde,
Montpellier-de-Médillan, Montroy, Moragne, Mornac-sur-Seudre, Mortagne-sur-Gironde, Mortiers, Mosnac, Le Mung, Muron,
Nachamps, Nancras, Nantillé, Néré, Neuillac, Neulles, Neuvicq, Neuvicg-le-Chdteau, Nieul-les-Saintes, Nieul-le-Virouil, Nieul-
sur-Mer, Nieulle-sur-Seudre, Les Nouillers, Nuaillé-d’Aunis, Nuaillé-sur-Boutonne, Orignolles, Ozillac, Paillé, Pérignac, Périgny,
Pessines, Le Pin, Essouvert, Pisany, Plassac, Plassay, Polignac, Pommiers-Moulons, Pons, Pont-IAbbé-d’Arnoult, Port-d’Envaux,
Port-des-Barques, Les Portes-en-Ré, Pouillac, Poursay-Garnaud, Préguillac, Prignac, Puilboreau, Puy-du-Lac, Puyravault,
Puyrolland, Réaux sur Tréfle, Rétaud, Rivedoux-Plage, Rioux, Rochefort, La Rochelle, Romaziéres, Romegoux, Rouffiac,
Rouffignac, Royan, Sablonceaux, Saint-Agnant, Saint-Aigulin, Saint-André-de-Lidon, Saint-Augustin, Saint-Bonnet-sur-
Gironde, Saint-Bris-des-Bois, Saint-Césaire, Saint-Christophe, Saint-Ciers-Champagne, Saint-Ciers-du-Taillon, Saint-Clément-
des-Baleines, Sainte-Colombe, Saint-Coutant-le-Grand, Saint-Crépin, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Denis-d’Oléron, Saint-
Dizant-du-Bois, Saint-Dizant-du-Gua, Saint-Eugéne, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-Gironde, Saint-Froult, Sainte-Gemme, Saint-
Genis-de-Saintonge, Saint-Georges-Antignac, Saint-Georges-de-Didonne, Saint-Georges-de-Longuepierre, Saint-Georges-des-
Agoits, Saint-Georges-des-Coteaux, Saint-Georges-d’Oléron, Saint-Georges-du-Bois, Saint-Germain-de-Lusignan, Saint-
Germain-de-Vibrac, Saint-Germain-du-Seudre, Saint-Grégoire-d’Ardennes, Saint-Hilaire-de-Villefranche, Saint-Hilaire-du-
Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-d’Angély, Saint-Jean-d’Angle, Saint-Jean-de-Liversay, Saint-Julien-de-I'Escap, Saint-Just-
Luzac, Saint-Laurent-de-la-Prée, Saint-Léger, Sainte-Lheurine, Saint-Loup, Saint-Maigrin, Saint-Mandé-sur-Brédoire, Saint-
Mard, Sainte-Marie-de-Ré, Saint-Martial, Saint-Martial-de-Mirambeau, Saint-Martial-de-Vitaterne, Saint-Martial-sur-N,
Saint-Martin-d’Ary, Saint-Martin-de-Coux, Saint-Martin-de-Juillers, Saint-Martin-de-Ré, Saint-Médard, Saint-Médard-
d’Aunis, Sainte-Méme, Saint-Nazaire-sur-Charente, Saint-Ouen-d’Aunis, Saint-Ouen-la-Théne, Saint-Palais-de-Négrignac,
Saint-Palais-de-Phiolin, Saint-Palais-sur-Mer, Saint-Pardoult, Saint-Pierre-La-Noue, Saint-Pierre-d’Amilly, Saint-Pierre-de-
Juillers, Saint-Pierre-de-I'Isle, Saint-Pierre-d’Oléron, Saint-Pierre-du-Palais, Saint-Porchaire, Saint-Quantin-de-Ranganne,
Sainte-Radegonde, Sainte-Ramée, Saint-Rogatien, Saint-Romain-de-Benet, Saint-Saturnin-du-Bois, Saint-Sauvant, Saint-
Sauveur-d’Aunis, Saint-Savinien, Saint-Seurin-de-Palenne, Saint-Sever-de-Saintonge, Saint-Séverin-sur-Boutonne,
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Saint-Sigismond-de-Clermont, ~ Saint-Simon-de-Bordes, Saint-Simon-de-Pellouaille, Saint-Sorlin-de-Conac, Saint-Sornin,
Sainte-Soulle, Saint-Sulpice-d’Arnoult, Saint-Sulpice-de-Royan, Saint-Thomas-de-Conac, Saint-Trojan-les-Bains, Saint-Vaize,
Saint-Vivien, Saint-Xandre, Saintes, Saleignes, Salignac-de-Mirambeau, Salignac-sur-Charente, Salles-sur-Mer, Saujon, Seigné,
Semillac, Semoussac, Semussac, Le Seure, Siecq, Sonnac, Soubise, Soubran, Soulignonne, Souméras, Sousmoulins, Surgeres,
Taillant, Taillebourg, Talmont-sur-Gironde, Tanzac, Ternant, Tesson, Thaims, Thairé, Thénac, Thézac, Thors, Le Thou, Tonnay-
Boutonne, Tonnay-Charente, Torxé, Les Touches-de-Périgny, La Tremblade, Trizay, Tugéras-Saint-Maurice, La Vallée, Vanzac,
Varaize, Varzay, Vaux-sur-Mer, Vénérand, Vergeroux, Vergné, La Vergne, Vérines, Vervant, Vibrac, Villars-en-Pons, Villars-les-
Bois, La Villedieu, Villedoux, Villemorin, Villeneuve-la-Comtesse, Villexavier, Villiers-Couture, Vinax, Virollet, Virson, Voissay,
Vouhé, Yves.

Sadu pasvaldibu teritorija Dordonas (Dordogne) departamenta:

Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais, Saint Aulaye-Puymangou.

Sadu pagvaldibu teritorija Desevras (Deux-Sévres) departamenta:

Beauvoir-sur-Niort, Le Bourdet, La Foye-Monjault, Granzay-Gript, Mauzé-sur-le-Mignon, Plaine-d’Argenson, Prin-Deyrangon,
La Rochénard, Val-du-Mignon, Le Vert.

Geografiska apgabala kartes var aplikot Cilmes vietu un kvalitates valsts institiita [Institut national de l'origine et de la
qualité — INAO] timekla vietne.

Stipra alkoholiska dzeériena raZzoSanas metode

Vina spirtu razosanai paredzétos vinus iegiist no $adu skirpu vinogam:
—  “Colombard B”, “Folle Blanche B”, “Montils B”, “Sémillon B”, “Ugni Blanc B”,
—  “Folignan B” ne vairak ka 10 % apméra no izmantotajam $kirném,

—  “Coutia B”, “Luminan B”, “Vidal B” ka skirnes, kas nozimigas, lai pielagotos parmainam (variétés d'Intérét a des
Fins d’Adaptation — VIFA), ja INAO, aizsardzibas un parvaldibas struktiira un pilnvarotais operators paraksta
vienosanos saskana ar kompetentas valsts komitejas 2023. gada 30. junija apstiprinato pamatnoligumu par
vina spirtu, ko iegiist otraja destilacijas posma (repasse).

Skirpu “Coutia B”, “Luminan B” un “Vidal B” ipatsvars kopa vai atseviski neparsniedz 5 % no saimniecibas vinogu
skirném.

Saimniecibas, kuru platiba ir mazaka neka 20 ha, var atkapties no $a noteikuma, neparsniedzot 1 ha VIFA un 10 %
vinogu Skirnu.

Vinogu $kirnu atbilstibu noveérté visos saimniecibas zemesgabalos, kas paredzéti produkta “Eaux-de-vie de Cognac”
razoSanai.

a)  Stadjumu bieziba

Vinoguldju minimalajai stadijumu biezibai jabit 2 200 augu uz hektaru.
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b)  Atstatums

Maksimalais atstatums starp vinogulaju rindam ir 3,50 m.

¢)  Apgriesana

Vinogulaji jaapgriez katru gadu. Atlautas visas apgrieSanas metodes.
d)  Pumpuru skaits uz hektaru

Pumpuru skaits ir ierobezots lidz 80 000 pumpuru uz hektaru.

¢)  Jauno vinoguldju pirma raza

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu “Cognac” no jaunu vinogulaju raZas gatavotiem spirtiem var pieskirt, tikai sakot
no otra gada péc stadisanas, kas javeic lidz 31. jalijam.

f)  Boja gajusi vai iztriikstosi vinogulaji
— Vindarzos, kuru bieziba stadiSanas laika vai péc zemesgabala parveidoSanas neparsniedz 2 500 vinogulaju uz

hektaru, Lauku un jiras zivsaimniecibas kodeksa D.645-4. panta minéto boja gajuso vai iztrikstoSo vinogulaju
daudzums ir 20 %.

— Vindarzos, kuru bieziba stadiSanas laika vai péc parveidosanas parsniedz 2 500 vinogulaju uz hektaru, bet
neparsniedz 2 900 vinogulaju uz hektaru, Lauku un jiras zivsaimniecibas kodeksa D.645-4. panta minéto boja
gajuso vai iztrikstoso vinogulaju daudzums ir 25 %.

— Vindarzos, kuru bieziba stadiSanas laika vai péc parveidoanas parsniedz 2 900 vinogulaju uz hektaru, Lauku un
juras zivsaimniecibas kodeksa D.645-4. panta minéto boja gajuso vai iztriiksto$o vinogulaju daudzums ir 35 %.

g)  Agrovides pasakumi
Zemesgabalos ir aizliegta visparéja nezalu kimiska apkarosana.
Nezales var kimiski apkarot tikai josla, kuras platums:

—  vinogulajiem, kuru atstatums ir lielaks neka 2,5 m, neparsniedz vienu tre§dalu rindstarpas,

—  vinogulajiem, kuru atstatums ir 2,5 m vai mazaks, neparsniedz 80 cm.

Rindstarpas dabiski sastopamo un/vai iestadito vegetaciju kontrolé ar mehaniskiem vai fiziskiem lidzekliem.

Nezalu kimiska apkarosana laukmalés ir aizliegta.

Maksimala atlauta gada raZa atbilst no hektara iegitajam maksimalajam vinogu daudzumam vai lidzvértigam vina vai
misas daudzumam, kurs izteikts hektolitros vina no hektara un kura standarta spirta tilpumkoncentracija ir 10 %. Ja
standarta spirta tilpumkoncentracija ir 10 %, razas iznakums nedrikst parsniegt maksimalo robezvértibu, proti,
160 hektolitrus vina no hektara.

Vinogu parstrade aizliegts izmantot centrbédzes siiknus.

Aizliegts izmantot ar Arhiméda gliemezi aprikotu spiedi, ko pazist ari ka nepartrauktas darbibas spiedi.

Aizliegtas visas bagatinasanas metodes.

Vinifikacijas laika fermentacijas periodos aizliegts izmantot séra dioksidu.

Destilacijas laika vinu minimalajai spirta tilpumkoncentracijai jabiit 7 %, bet maksimalajai — 12 %. Gaistosa skabuma
saturs nedrikst parsniegt 12,25 miliekvivalentus uz litru.

a)  Destilacijas periods

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu “Cognac” drikst izmantot tikai tiem vina spirtiem, kas iegiiti, destilgjot karteja
vina raZas gada vinus.

Destilacija japabeidz lidz 31. martam nakamaja gada péc razas novaksanas.
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b)  Destilacijas princips

Destilacijas princips ietver vienas partijas destilésanu divas reizes, un ta zinama ka repasse jeb divkarsa destilacija. Si
metode sastav no diviem secigiem destilacijas posmiem:

—  pirmais destilacijas posms (premiére chauffe) ietver vina destiléSanu, un taja iegtist brouillis [jéldestilatu];

—  otraja destilacijas posma (repasse vai bonne chauffe) destile brouillis un péc produktu atdaliSanas destilacijas
sakuma un beigas (destilacijas sakuma un beigu frakcijas) iegtist “Cognac” vina spirtu;

—  pirmas un otras destilacijas laika vinam vai brouillis var pievienot ieprieksgjas destilacijas sakuma un beigu
frakcijas, kas nav saglabatas ka “Cognac” vina spirts.

¢)  Destilacijas iekartas apraksts

Alambic charentais [Sarantas katla destilators] sastav no katla, ko karsé uz atklatas liesmas, destilatora galvas, S veida
likuma ar uzsilditaju vai bez ta un dzeséanas spoles.

Katlam, destilatora galvai, S veida likumam, dzesé$anas spolei un atvértam spirta méritaja turétdgjam jabit
izgatavotiem no vara.

Tomer novértésanas noliika ir atlauts izmantot destilacijas iekartas, kas neatbilst iepriek§ minétajiem noteikumiem,
ka noteikts protokola, kuru valsts komiteja apstiprinajusi 2024. gada 11. septembra sanaksmé, ja INAO, aizsardzibas
un parvaldibas struktiira un pilnvarotais operators paraksta vieno$anos, ko 2024. gada 11. septembri apstiprinajusi
valsts komiteja un kas atbilst Direktivai INAO-DIR-CNAOV-2023-01.

Katla kopéjais tilpums nedrikst parsniegt 30 hektolitrus (ar 5 % pielaidi) un destiléjamais tilpums viena reizé
neparsniedz 25 hektolitrus (ar 5 % pielaidi).

Tomer drikst izmantot ari katlus ar lielaku tilpumu, neka noteikts iepriekséja rindkopa, ja tos izmanto tikai pirmajai
destilacijai, lai iegfitu brouillis, un ja katla kopgjais tilpums neparsniedz 140 hektolitrus (ar 5 % pielaidi), un ja viena
destilacijas posma destiléta vina tilpums neparsniedz 120 hektolitrus (ar 5 % pielaidi).

d)  Spirta tilpumkoncentracija vina spirta

Péc divkarsas destilacijas spirta tilpumkoncentracija vina spirta 20 °C temperatara trauka, kura glaba vina spirta
dienas produkciju, nedrikst parsniegt 73,7 %.

¢)  Esprit de Cognac gatavoSana

So produktu razo, ieprieks aprakstitaja destilatora péc otras destilacijas veicot papildu destilaciju. Spirta tilpumkon-
centracijai jabit no 80 lidz 85 %.

f)  Destilacijas metode, ja izmanto dazadu cru vinus

Vards cru attiecas uz papildu geografisko nosaukumu, ar kuru apzimétais geografiskais apgabals ir definéts iedala par
papildu geografiskas izcelsmes noradém.

Ja destilacija izmanto dazadu cru vinus, otra destilacijas posma sakuma un beigu frakcijas var iestradat brouillis vai cita
cru vina, tikai ievérojot $adus nosacjjumus:

—  pirms vina mainas galigais otrais destil§jama cru vina destilacijas posms javeic, izmantojot ne vairak ka 33 %
destilacijas iekartas tilpuma, ja destilacijas iekarta ir vismaz tris destilatori;

— iestradato otra destilacijas posma sakuma un beigu frakciju daudzums nedrikst parsniegt 8 % no vél
izmantojama daudzuma.
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9.1.

9.2

Raksturigas “Cognac” razo$anas metodes pamata ir panémiems, saskana ar kuru tiek sajaukts dazada vecuma un
dazadu profilu vina degvins. Ta lauj konsekventi iegiit produktu ar precizam, harmoniskam organoleptiskajam
ipasibam.

Jebkur§ operators var iegadaties stipros alkoholiskos dzérienus, kuru tilpumkoncentracija, kas iegiita inovacijas
novertéSanas mehanismu konteksta, parsniedz 10 tilp. %, un izmantot tos sajauk$anas darbibas, ar nosacijumu, ka
INAO, aizsardzibas un parvaldibas struktiira un pilnvarotais operators ir parakstijusi D punkta 8. apak$punkta
¢) punkta un D punkta 1. apak$punkta minéto vieno$anos. Stipro alkoholisko dzérienu tilpumkoncentracijas dala,
kas iegiita $a produkta specifikacija paredzéto inovacijas novérteSanas mehanismu konteksta, nedrikst parsniegt
10 tilp. % no tadu stipro alkoholisko dzérienu partiju maisijuma tilpumkoncentracijas, ko izmanto, kad produktu
tirgo patérétajiem un kad razo kombinétus produktus.

Atlautas tikai §adas metodes:
—  krasas pielagoSana, izmantojot karameli E150a (vienkarso karameli),

—  saldindgana, izmantojot produktus, kas minéti Regulas (EK) Nr. 110/2008 1. pielikuma 3. punkta
a) apakSpunkta, galaprodukta garsas pieskir$anas nolaka,

—  arsiltu Gdeni aplietu ozolkoksnes gabalu uzléjuma pievienosana.

To ietekme uz vina spirta obskuraciju nedrikst parsniegt 4 tilp. %. Obskuraciju, kas izteikta tilpuma %, iegist,
aprékinot starpibu starp faktisko spirta tilpumkoncentraciju un bruto spirta tilpumkoncentraciju.

Koksnes gabalu uzl&juma pievienosana ir tradicionala metode: izmantotas koksnes veids atbilst tas koksnes veidam,
kura izmantota specifikacija uzskaititajiem traukiem, un attieciga gadijuma uzlgjumu stabilizé, tam pievienojot
paredzétajam vina spirtam atbilstigu vina spirtu.

Vina spirtus “Cognac” bez partraukuma iztur tikai ozolkoka traukos.

Lai $os vina spirtus daritu pieejamus tieSai lietosanai uztura, tiem jabat izturétiem vismaz divus gadus. Pirmos divus
gadus izturéanai janotiek noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ipasi noteikumi attieciba uz iepakosanu

Ipasi markéSanas noteikumi

Visparigi noteikumi

Nosaukumu “Cognac” var izmantot bez vardiem appellation controlée [kontroléts nosaukums], ja vien tas nav saistits ar
papildu geografisko nosaukumu.

Ar iztureSanu saistitie apzimejumi

Patérinam nodoto vina spirtu “Cognac” minimalajam vecumam jaatbilst $adiem apzimé&umiem:

—  Compte 2 attieciba uz apzimé&jumiem “3 Etoiles”, “Sélection”, “VS”, “De Luxe”, “Very Special” un “Millésime”,
—  Compte 3 attieciba uz apzimé&jumiem “supérieur”, “Cuvée Supérieure” un “Qualité Supérieure”,

—  Compte 4 attieciba uz apzimé&jumiem “V.S.0.P.”, “Réserve”, “Vieux”, “Rare” un “Royal”,

—  Compte 5 attieciba uz apzimé&jumiem “Vieille Réserve”, “Réserve Rare” un “Réserve Royale”,

—  Compte 6 attieciba uz apzimé&umiem “Napoléon”, “Treés Vieille Réserve”, “Tres Vieux”, “Héritage”, “Tres Rare”,
“Excellence” un “Supréme”,

—  Compte 10 attieciba uz apzimé&umiem “XO”, “Hors d'dge”, “Extra”, “Ancestral”, “Ancétre”, “Or”, “Gold”,
“Impérial” “Extra Old”, “XXO” un “Extra Old”,

—  “XXO” un “Extra Old” ir ipasi apzimé&jumi, ko pieskir vina spirtiem, kas izturéti vismaz 14 gadus.

10/16
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10.

Iznemot iepriek$ minétos saliktos ar izturéanu saistitos apzimé&umus, kas atbilst noteiktam compte (vecumam),
vairaku apzim&jumu, kas norada tadu pasu vecumu, izmanto$ana viena un taja pasa markéuma izmantoto vecumu
nemaina.

Ja viena un taja pasa markéjuma izmanto vairakus ar izturéSanu saistitus apziméjumus, kas norada atskirigu vecumu,
prioritars ir lielakais vecums.

Ar izturéSanu saistito apziméjumu izmanto$ana markéjuma un to noforméSanas veids nedrikst pircéjam vai
patérétajam radit neskaidribas attieciba uz “Cognac” vecumu un batiskajam ipasibam.

Apraksts par saikni starp vina spirtu un ta geografisko izcelsmi, vajadzibas gadijuma ieklaujot produkta
apraksta vai razo$anas metodes konkrétos elementus, kas saikni pamato

Vina spirtiem “Cognac” raksturigs unikals lidzsvars un Ipatnéjs aromats, kas atspogulo to atbilstibu visiem ar o
nosaukumu apziméta produkta specifikacijas elementiem geografiskas izcelsmes, vinogu skirnu, vinkopibas metozu,
vindaribas panémienu, destilacijas un izturéSanas zina.

1. To dabas faktoru un cilvekfaktoru apraksts, kas butiski saiknei ar apgabalu

a)  Klimats

Produkta “Cognac” noteiktais apgabals, kas aptver gandiz visu Piejiiras Sarantas departamentu, lielu dalu Sarantas
departamenta un vairaku pa$valdibu teritoriju Dordonas un Desevras departamenta, atrodas uz ziemeliem no
Akvitanijas [Aquitaine] baseina, kas robezojas ar Atlantijas okeanu. Rietumos tas robezojas ar Zirondas [Gironde]
estuaru un Ré [Ré] un Oleronas [Oléron] salam, bet austrumos, Angulémas [Angouléme] virziena, — ar pirmajam
Centrala masiva [Massif Central] pakajem. Cauri regionam tek Sarantas upe ar nelielam pietekam, tai skaita tadam
upém ka Né, Antenne un Seugne.

Mérena okeana klimats ir diezgan vienveidigs, iznemot piekrastes regionus, kuri ir saulainaki un kuros ir zemaks
temperatiiras diapazons. Okeana tuvuma dé] lietus var bit vérojams jebkura gadalaika, lai gan ziema ta ir vairak.
Tapéc sausums vérojams reti, un vinogulaji tiek regulari apgadati ar tideni. Gada vidéja temperatiira ir aptuveni
13 °C, ziemas ir diezgan maigas. Temperatiira ir pietiekami augsta, lai nodrosinatu vinogu pienacigu nogatavosanos,
bet ne tik augsta, lai tas apdegtu.

b)  Vindarzi

Henri Coquand (1811-1881), geologijas profesors, 19. gadsimta vidi pétija regiona geologiju un ar vina degustétaja
palidzibu Klasificgja dazados apaksregionus, pamatojoties uz vina spirtu kvalitati, ko tie vargja iegiit attiecigaja
augsne.

Aptuveni 1860. gada vinu darba rezultata tika noteiktas dazadu crus robezas, un tas tika izmantots par pamatu
1938. gada 13. janvara dekrétam par So crus robezu noteik§anu. Ar nosaukumu “Cognac” izmantotie papildu
geografiskie nosaukumi joprojam ir tadi, kadi tie bijusi vésturiski, proti, “Grande Champagne”, “Petite Champagne”,
“Fine Champagne”, “Borderies”, “Fins bois” un “Bons Bois”, ka ari “Bois ordinaires” un “Bois a terroir”.

Bitu janorada, ka papildu geografiskais nosaukums “Fine Champagne” neatbilst nevienai teritorijai ka tadai.
To izmanto vienigi vina spirtu maisjumam, kur§ iegats tikai no diviem vina spirtiem, proti, ar geografiskajiem
nosaukumiem “Grande Champagne” un “Petite Champagne” apzimétajiem vina spirtiem, un kura vismaz 50 % jabiit

“Grande Champagne” vina spirtam.

Saskana ar tolaik veiktajiem pétijjumiem ar minétajiem nosaukumiem apziméto apgabalu augsnu galvenas ipasibas ir
$adas:

—  “Grande Champagne” un “Petite Champagne”: diezgan seklas mala un kalkakmens augsnes uz miksta, kritaina
krita perioda kalkakmens,

—  “Borderies™: silicija un mala augsnes ar kramu, kas radies kalkakmens dekarbonizacijas rezultata,

—  “Fins Bois™ galvenokart sastav no groies (seklam, sarkanam, loti akmenainam mala un kalkakmens augsném,
kas radusas no cieta juras perioda kalkakmens), citviet augsnes ir loti malainas,
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“Bois” (“Bons Bois”, “Bois ordinaires” un “Bois a terroirs”): smilSainas augsnes piekrastes apgabalos, dazas ielejas
un visa vindarzu apgabala dienvidu dala. Smiltis Seit sanestas Centrala masiva erozijas rezultata.

Vindarzi, kas paredzéti produkta “Cognac” raZoSanai, tagad aizpem aptuveni 75 000 hektaru jeb 95 % apgabala
vindarzu (un aptuveni 9 % noteikta regiona lauksaimniecibas platibas). Visplasak stadita vinogu $kirne ir “Ugni
Blanc”; Sodien ta veido gandriz 98 % no Cognac iestaditajiem vinogulajiem.

¢)  Cognac ekonomika

Regiona ekonomika vésturiski ir bijusi saistita ar labklajibu, ko radija produkta “Cognac” tirdznieciba, un tas rezultata
ir attistijusas daudzas saistitas profesijas un nozares, izveidojoties profesionalu kopienai, kas koncentréjas tikai uz
produkta “Cognac” raZoSanu un pardosanu.

Produkta “Cognac” razo$ana iesaistitie uznémumi (aptuveni 5500 vinkopji, 110 profesionali destilétaji
un 300 tirgotdji) veido spécigu profesionalu aptuveni 12 000 cilveku kopienu, kurd ietilpst mucinieki, katlu
izgatavotaji, stikla, kartona un korku razo$anas, ka ari drukas uzpémumi, transporta uznémumi, vina laboratorijas
un lauksaimniecibas iekartu razotaji.

2. Vesturiskie faktori, kas saistiti ar saikni ar apgabalu

Arheologiskie pétijumi, kas veikti Saranta, ir pieradijusi, ka pirmie vindarzu stadijumi paradijas jau pirma gadsimta
pirms misu éras beigas. Turklat izrakumi ir paradijusi, ka regiona bija Joti daudz saimniecibas €ku, kas jo ipasi bija
paredzétas vindaribas vajadzibam, apstiprinot, ka vins $aja regiona razots jau Romas impérijas laika.

Viduslaikos Sarantas upe regiona radija labu perspektivu starptautiskajai tirdzniecibai. Cognac pilséta, kas kops kops
11. gadsimta bija labi zinama ar savam sals noliktavas darbibam, jau bija saistita ar vina tirdzniecibu. Ar
niderlandie3u kugiem, kas bija ieradusies péc Atlantijas okeana krastos ievakta sals, valstis, kas robezojas ar
Ziemeljiru, nonaca un iecientiti kluva Poitou vindarzu vini.

16. gadsimta niderlandies$i noléma destilét regiona vinus, lai tie labak glabatos. Renesanses laikmeta tirdznieciba bija
pilna plaukuma. Niderlandie$u kugi ieradas Cognac un Sarantas ostas péc slavenajiem “Champagne” un “Borderies”
crus viniem.

Tomer ilgajos jiiras braucienos cieta $o vinu kvalitate. Zinasanas par destilacijas makslu mudinaja niderlandiesus 3os
vinus sava valsti destilét, lai tie labak glabatos. Vini o produktu sauca par brandwijn (burtiski “dedzinats vins”), un
turpmak tas kluva zinams ka brendijs jeb vina spirts.

Divkarsu destilaciju saka veikt 17. gadsimta sakuma, un ta nodrosinaja, ka produktu var transportét ka stabilu spirtu,
kas bija daudz koncentrétaks neka vins. Pirmie destilatori, ko niderlandiesi atveda uz Sarantu, tika pakapeniski
parveidoti; Sarantas iedzivotaji apguva un uzlaboja divkarsa destilacijas procesa panémienu.

Saja perioda radas daudzi tirdzniecibas nami, kas 19. gadsimta vidii vina spirtu saka piegadat pudelés, nevis mucas.

Savukart §a jauna tirdzniecibas veida rezultata radas saistitas nozares, proti, stikla raZoSana (kas attistija vietéjo
zinatibu par pude]u raZo$anas procesu mehanizaciju), redelu kastu un korku razo$ana un drukasana.

Aptuveni 1875. gada Saranta paradijas phylloxera vastatrix — blaksu kartas kukaini, kas uzbruka vinogulajiem, izsticot
sulu no to sakném. Tie iznicinaja lielako dalu vindarzu, kas nekad netika atjaunoti: lidz 1893. gadam bija atlikusi vairs
tikai 40 600 hektari, salidzinot ar 280 000 hektariem pirms filokséras uzbrukuma. Tapat ka citviet Eiropa, ari
Saranta vindarzi tika parstaditi, vinogulajus potgjot uz Amerikas izcelsmes potcelmiem. $a notikuma dé] 1888. gada
tika izveidota vinkopibas komiteja, kas 1892. gada kluva par vinkopibas staciju — starpnozaru pétniecibas iestadi,
kas veltita produktam “Cognac”.
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Si iestade veltija ievérojamas piiles $kirnu pétniecibai. Tas darba rezultata par visbiezak stadito skirni kluva skirne
“Ugni Blanc”, kas tada bija lidz 20. gadsimta vidum. “Ugni Blanc” bija izradijusies izturigaka par tradicionalajam
8kirném, ko izmantoja pirms filokséras krizes (“Colombard”, “Folle Blanche” u. c.) un kas potéSanas rezultata bija
novajinatas.

Skirne “Ugni Blanc” bija iecienita arf tas raziguma (razas iznikums ir 120 lidz 130 hektolitri no hektara), augsta
skabuma un zema cukuru satura dé], jo $o ipasibu dé| iegiitajam vinam ir zems spirta saturs. Skirne “Ugni Blanc”, kas
celusies Italija, kur ta zinama ar nosaukumu “Trebbiano Toscano”, neaug talak uz ziemeliem par Cognac regionu.

3. Vesturiskie faktori, kas saistiti ar produkta reputaciju

Kops 17. gadsimta beigam, un jo ipasi sikot ar nakamo gadsimtu, tirgus kluva organizéts un pieprasijuma
apmierinaanai tika izveidoti tirdzniecibas uznémumi. Regiona galvenajas pilsétas tika izveidoti tirdzniecibas amati,
un daZi no § amata veicgjiem (zinami ka comptoirs) bija no angliski runajosam valstim: Martell 1715. gada, Rémy
Martin 1724. gada, Delamain 1759. gada, Hennessy 1765. gada, Godet 1782. gada, Hine 1791. gada un Otard
1795. gada.

Péc Napoleona IIl iniciativas 1860. gada 23. janvari tika noslégts tirdzniecibas noligums starp Franciju un Angliju, un
ta rezultata produkta “Cognac” pardosanas apjoms pieauga, maksimumu sasniedzot 1879. gada. Saja laika izveidoto
tirdzniecibas uznémumu vida ir 1819. gada izveidotais Bisquit, 1843. gada izveidotais Courvoisier, 1853. gada
izveidotais Royer, 1862. gada izveidotais Meukow un 1863. gada izveidotie Camus un Hardy.

20. gadsimta pirmaja pusé tika ieviesti tiesibu akti par produktu “Cognac”, lai nostiprinatu vietéjos, godigos un
konsekventos paradumus:

—  1909. gada — razo$anas geografiska apgabala robezu noteiksana,
—  1936. gada — “Cognac” atziSana par kontrolétu cilmes vietas nosaukumu,

— 1938. gadda — ar regionalajiem nosaukumiem (crus vai geografiskiem nosaukumiem) apziméto produktu
razo$anas apgabala robezu noteiksana.

Otra pasaules kara laika tika izveidots birojs, kura uzdevums bija parraudzit vinu un vina spirtu izplati§anu, lai
aizsargatu produkta “Cognac” krajumus. 1946. gada péc Francijas atbrivoSanas to aizstdja ar Bureau National
Interprofessionnel du Cognac (BNIC), kuram 1948. gada tika pievienota vinkopibas stacija. Produkta “Cognac” vinkopji
un tirgotaji vienojas par BNIC visparéja uzdevuma definiciju, proti, attistit produktu “Cognac” un parstavét un
aizstavét profesionalu kolektivas intereses. BNIC uzdevums ir popularizét un aizsargat cilmes vietas nosaukumu
“Cognac” un veicinat attiecibas starp tirgotdjiem un vinkopjiem. Tam ir uzticéts arl sabiedrisko pakalpojumu
uzdevums. Tadgjadi tas uzrauga vina spirtu “Cognac” izturéSanas procesu, parbauda to vecumu un uzrauga to
turpmako kvalitati, ka ari izdod vajadzigos eksporta sertifikatus.

Vairak neka 95 % produkta “Cognac”, kas vésturiski bijis eksporta produkts, paslaik tiek patéréti arpus Francijas,
gandriz 160 valstis. No Talajiem Austrumiem lidz Amerikai un Eiropai lietpratgji “Cognac” uzskata par sinonimu
augstas kvalitates vina spirtam un par Francijas dzivesveida simbolu.

4. Celoniska saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam

Regiona $kirnu, it Ipasi Skirnes “Ugni Blanc”, vinkoki ir loti razigi, vinogas nogatavojas vélini, un tam ir daudz
prieksrocibu, lai razotu destilacijai paredzétus vinus ar zemu spirta saturu un skabumu, kas ir produkta “Cognac”
gala kvalitatei batiskas ipasibas.

Produkta “Cognac” razo$ana izmantotajiem viniem piemit neapSaubama specifika, kas jau vairak neka gadsimtu
konsekventi aprakstita zinatniskaja un tehniskaja literatira.

Ipasa un konsekventa produkta “Cognac” razo3anas iezime ir skabenu vinu ar zemu spirta saturu meklésana (Ravaz
(1900), Lafon et al (1964), Lurton et al (2011)).

Skabuma dé| vins dabiski saglabajas ziemas ménesos, lidz tas tiek destiléts, bet zemais spirta saturs lauj iegiit vélamo
vina aromatu koncentraciju.

Vindarzos, kuros ir zema raZa, parasti ieglist vinus ar augstaku spirta tilpumkoncentraciju un zemaku skabuma
limeni, tajos iegiitajas vinogas ir mazak slapekla. Ja raZas ir augstakas, ietekme parasti ir pretéja: spirta saturs ir
zemaks, bet skabuma limenis — augstaks.
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No otras puses, parmeriga raza pasliktina citus parametrus, pieméram, abolskabes Ipatsvaru, aromati ir mazak
attistiti un vajaki, un biezak vérojami Botrytis uzbrukumi, kas kait€ vina spirtu kvalitatei.

Tapéc §a parametru kopuma dé] tika noteikts optimals razas diapazons, kas katru gadu mainas atkariba no
kultiirauga ipasibam.

Nosakot maksimalo gada razu, pamatojoties uz $o parametru attistibu, tiek nodrosinats, ka produkcija atbilst
optimalajam vinu razo$anai izmantojamas razas diapazonam, kas nodrosina labako lidzsvaru starp dazadajiem
kvalitates parametriem, kuri vajadzigi produkta “Cognac” razo3anai. Tapéc minéta gada raza ir optimalaja diapazona,
uz kuru attiecas ar ar klimatu saistita atruna.

Turklat saistiba ar vinu kvalitates pasliktinasanas risku parmérigi lielas razas dél ir ieviesti papildu pasikumi attieciba
uz vindarzu razibu, nosakot ari razas maksimalo robezvértibu.

Vina spirtu aromata kvalitate liela méra ir atkariga no izmantoto vinu Ipasibam.

Produkta “Cognac” specifikacija minéto vinogu 3kirnu izvéle un taja ieklauto specifisko vindaribas noteikumu
ievérodana nodrosina tadu vinu razo$anu, kuriem piemit izsmalcinats, maigs aromats, kas batisks augstas kvalitates
vina spirtu razoSanai. Sajos vinos nedrikst biit jiitamas nevélamas, pieméram, augu, notis, parmérigs acetaldehida
saturs (oksidéSanas), augstakie spirti (smagums) vai daZi savienojumi, kas rodas, vinam mainoties glabasanas laika.
Papildus specifikacijas noteikumiem ir sniegti vairaki ipasi izstradati ieteikumi attieciba uz razas novaksanu un
vinogu spiesanu, fermentaciju un destilacijai paredzéto vinu saglabaganu. Sos ieteikumus regulari atjaunina un plasi
izplata vinkopjiem razo$anas apgabala.

Ipasas zinasanas vinoguldju apgriesanas un vindaribas joma

Skabuma un zema spirta satura veidoSanos pastiprina vinogulaju apgrieSanas metode, ko vinkopis izvélas,
pamatojoties uz vairakiem faktoriem:

—  atstatums starp vinoguldju rindam,
—  stumbra un vainaga augstums,

—  pati audzéSanas sistéma: tradicionala apgrie$ana, atstdjot garus auglzarus, vai apgrieSana kordona forma (ari
atstdjot garas vinstigas vai veidojot zemu kordonu uz $paleram).

Vinogas talit péc novaksanas izspiez tradicionalas horizontalajas grozu spied@s vai pneimatiskajas spiedés. Aizliegts
izmantot nepartrauktas darbibas spiedes ar Arhiméda gliemezi. legito sulu nekavéjoties fermenté. Cukura

pievienosana ir aizliegta.

SpieSanas un fermentacijas procesu riipigi uzrauga, jo tam ir izgkiroSa ietekme uz vina spirta gala kvalitati. Lai
saglabatu toposo vina spirtu kvalitati, destilétajiem viniem fermentacijas laika aizliegts pievienot séra dioksidu.

Tadgjadi, lai izvairitos no visiem ar vinu saglabasanu saistitajiem riskiem, produkta “Cognac” razoanai izmantoto
baltvinu destilacijas termins ir 31. marts nakamaja gada péc razas novaksanas.

Destilacija

Cognac regiona izmantota destilacijas metode atbilst principam, ka vienu destileto partiju destilé divas reizes; So
procesu sauc par repasse jeb divkarsu destilaciju, un to veic katla destilatora jeb alambic charentais (Sarantas katla),
kura forma, materials, tilpums un karsé$anas metode — kas ir noteicosi faktori $o vina spirtu kvalitatei — ir noteikta
kops 1936. gada.

Konkréti:
—  destilatora forma palidz atdalit gaisto$as vielas,

—  kad vins, ko karsé virs atklatas liesmas, nonak saskaré ar katla dibenu, notiek papildu aromatu sintéze
(variSanas efekts),
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—  destilatora dalas, kas nonak saskaré ar vinu, tvaikiem un destilatiem, ir gatavotas tikai no vara, nemot véra ta
fizikalas pasibas (kalamibu, labu siltumvaditsp&ju) un kimisko reagétspé&ju uz dazam vina sastavdalam.

Sada veida destilatora saudzigi javeic katrs destilacijas process, kas sastav no destilata atdalisanas atbilstigi ta spirta
tilpumkoncentracijai un gaisto$o vielu sastavam, t. i., “kodola” atdaliSanas no dalam, kas paredzétas parstradei
turpmaka destilacija. Sa iemesla dé] un saistiba ar ierobezoto tilpumu otras destilacijas laika destilacija Cognac
regiona joprojam ir amatniecisks process, kura veik3anai vajadzigas ievérojamas zinasanas. Destilétaji noveértg, kad ir
istais laiks atdaliSanai un ka parstradat dalas, pamatojoties uz vinu kvalitati (nogul$nu daudzums, spirta tilpumkon-
centracija, skabums u. ¢.) un kvalitates zina sasniedzamajiem mérkiem.

Vina spirtu Ipasibas atbilstigi geografiskajam nosaukumam, ar ko tie apziméti

Destilatora ieglitajiem vina spirtiem raksturiga liela analitisko un organoleptisko ipasibu daudzveidiba, kas licla mera
ir saistita ar to izcelsmi. Sis daudzveidibas nodrosinasanai jaizmanto atskirigas dazada ilguma izturéSanas metodes.

“Grande Champagne”:

apgabala “Grande Champagne” razo loti izsmalcinatus vina spirtus, kas ir Joti savdabigi un noturigi un kam raksturiga
parsvara ziedu bukete. Péc lénas nogatavinasanas $ie vina spirti ir ilgi jaiztur ozolkoka mucas, lidz tie sasniedz
pilngatavibu.

“Petite Champagne”:

§a apgabala vina spirtiem batiba piemit tadas pasas ipasibas ka “Grande Champagne” vina spirtiem, tikai tie nav tik
arkartigi izsmalcinati.

“Fine Champagne”:

ar papildu geografisko nosaukumu “Fine Champagne” pardota produkta “Cognac” organoleptiskas Ipasibas veidojas,
sajaucoties “Grande Champagne” vina spirta (vismaz 50 % apméra) un “Petite Champagne” vina spirta Ipasibam.

“Borderies™:

§3 apgabala vindarzos iegiist pilnigus, aromatiskus un samtainus vina spirtus ar vijolisu ziedu smarzu. Tiek apgalvots,
ka tie savu optimalo kvalitati sasniedz péc isaka nogatavinasanas perioda neka “Champagne” vina spirti.

“Fins Bois”:

apgabals “Fins Bois” ir lielakais vindarzu regions, kura razo pilnigus, maigus vina spirtus, ko var atri izturét un ko
raksturo auglu bukete, kura atgadina izspiestas vinogas.

“Bois” (“Bons Bois”, “Bois ordinaires” un “Bois a terroirs”):

apgabala “Bons Bois” razo vina spirtus, kam piemit auglaini aromati un ko var atri izturét.
IzturéSana

Destilatora iegiitie vina spirti baitiba atspogulo to vinu kvalitati, no kuriem tie raZoti.

[zturéSana ir process, kas vina spirtiem lauj sasniegt gatavibu; citiem vardiem sakot, tas ir attistibas posms, kura to
organoleptiskas Ipasibas ir visharmoniskakas.

[zturé$ana notiek tikai ozolkoka traukos; Sie trauki vien nodrosina o produktu nogatavinasanos.

[zturéSanas ilgums ir atkarigs no izturama vina spirta Ipasibam, gatava produkta vélamas kvalitates un izturéSanai
izmantoto ozolkoka trauku veida un vecuma.

Ta ietver ozolkoksnes savienojumu ekstrakciju, ka ari oksidaciju un daudzas fizikali kimiskas parmainas, kas ir
batiskas, lai iegfitu izturéto vina spirtu organoleptiskas Ipasibas, tai skaita krasojumu.
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Produkta “Cognac” izturéana ir process, kuru labvéligi ietekmé ne tikai regiona ipasie klimatiskie apstakli, bet ari
zinatiba, kas regiona iegfita véstures gaita. Péc iznemsanas no destilatora jauno vina spirtu vairakus gadus (dazreiz
pat gadu desmitus) iztur ozolkoka trauka. Saja procesd taja notiek dazadas fizikali kimiskas paradibas: iidens un
spirta iztvaikoSana, koncentracija dazadas vielas, savienojumu ekstrakcija no koksnes, oksidacija utt. Sis paradibas
ietekmé vina spirta sakotnéjas Ipasibas (pieméram, spirta saturs un skabums), ta trauka veids, kura to glaba, un ta
pagraba fizikalas ipasibas (temperattira, mitrums un ventilacija), kura atrodas trauks.

Produkta “Cognac” raZoSanas geografiskaja apgabala, kura valda mérens okeana klimats, izturéSanas laika vina spirtus
paklauj mérenam mitrumam un sezonalajam parmainam, izvairoties no ekstremaliem apstakliem. Pagrabi atrodas
tadas vietas un tiek buveti ta, lai vina spirts atrastos lidzsvarotos apstaklos, kuros tas klast maigs un harmoniski
noveco.

Atkariba no vietgja paraduma ir izvéléta vai nu smalkskiedraina ozolkoksne (Trongais) vai rupjskiedraina ozolkoksne
(Limousin) — Quercus petraea (klingu ozols) vai Quercus robur (parastais ozols) —, nemot véra tas sp&u nodrosinat
vina spirta, argjas vides un koksnes mijiedarbibu ilgstosa laikposma. Daudzajiem mucinieku uznémumiem, kas
izveidojusies geografiskaja apgabala, ciesa sadarbiba ar “Cognac” pagraba meistariem ir izdevies ieghit zinatibu
“Cognac” izturéanai piemérotako trauku razoana. Pagraba meistara uzdevums ir izvéléties piemérotakos traukus
atkariba no jauna vina spirta sakotnéjam ipasibam, izturéSanas posma un izvirzitajiem mérkiem kvalitates zina.

Ta ka produkts “Cognac” veidojas saskar€ ar ozolkoksni un gaisu, iztvaiko3anas rezultata tas pakapeniski zaudé dalu
fidens un spirta. So spirta tvaiku (poétiski dévéti par “engela dalu”) daudzums atbilst miljoniem pudelu gada, un tie
pagrabu tuvuma rada labveligu vidi, kura attistities mikroskopiskai sénei Torula compniacensis, kas noklaj un padara
melnus regiona akmenus.

Produkta “Cognac” izturéSana ir nesaraujami saistita ar vina spirtu sajaukSanas makslu, kas ir “Cognac” pagraba
meistaru profesijas pamata. Tapat ka gleznotajs izvélas savu paleti, pagraba meistars izvélas dazadas “Cognac”
partijas no dazadiem avotiem: “Cognac”, kas iegiits dazados crus, izturéts dazadu gadu skaitu, izturéts jaunas vai roux
(sarkanas) mucas (kuras jau ir bijis “Cognac”), kam ir dazada izcelsme un kas atradies dazada veida pagrabos (mitros
vai sausos).

Katram vina spirtam piemit savas organoleptiskas Ipasibas, kas atspogulo ta izturéSanas procesu, un §is Ipasibas
uzlabo citu tadu vina spirtu ipasibas, ar kuriem tos sajauc.

SajaukSana ir sarezgita darbiba, kuras pamata nevar but tikai tehniskas receptes. Pagraba meistars palaujas uz
empiriskam zinaSanam, proti, zina§anam par izejvielas daudzveidibu un ar nosaukumu apziméta produkta
savdabigo raksturu, pieredzi attieciba uz izejvielas un izturéSanas faktoru mijiedarbibu un vajadzigo panémienu
izmantosanas meistaribu. Sajauk3anas process pastavigi jauzrauga, produktu degustéjot, un ir izcili jaatceras
organoleptiskas ipasibas, kas vina spirtiem piemit dazados razoanas posmos.

Pateicoties blivajam uzpémumu tiklam $aja apgabala un informacijas apmainai profesionalaja kopiena starp pagraba
meistariem, vinkopjiem, tirgotajiem un starpniekiem, $o zinatibu — kuras ieguvei daudzus gadus jamacas ciesa
saskar€ ar vecakajiem amata meistariem — ir bijis iesp&jams pilnveidot, saglabat un nodot talak.

Saite ar produkta specifikaciju

https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-284a164d-0a60-4ccf-90c0-80cOee8c2b5d

16/16 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4107oj
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