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Egy foldrajzi drujelz8 termékleirdsit érintd, jovahagyott standard médositdsrél sz616 kozleménynek
az (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 5. cikkének (4) bekezdése szerinti
kozzététele ()

(C/2025/4107)

STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL SZOLO KOZLEMENY
(Az (EU) 2024/1143 rendelet 24. cikke)
»Eau-de-vie de Cognac [ Eau-de-vie des Charentes | Cognac”
EU-szam: PGI-FR-02043-AM02 - 2025.4.25.

1. A termék elnevezése

,Eau-de-vie de Cognac [ Eau-de-vie des Charentes | Cognac”

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa
O  Oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés (OEM)
O  Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OF])
Foldrajzi jelzés (F))

3. Agazat
O  Mezbgazdasagi termékek
O  Borok

Szeszes italok

4. Azon orszdg, amelyhez a foldrajzi teriilet tartozik

Franciaorszag

5. A standard médositist kozI§ tagdllami hatésig

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO) [Nemzeti Eredet- és Mindségiigyi Intézet]

6.  Standard médositdsként valé mindsités

Annak indokldisa, hogy a mddositds(ok) miért mindsiil(nek) az (EU) 2024/1143 rendelet 24. cikkének
(4) bekezdésében meghatdrozott standard médositdsnak

A végrehajtott modositdsok nem viéltoztatjak meg az elnevezést, nem véltoztatjak meg a szeszes ital elirt nevét vagy
kategéridjat, nem veszélyeztetik a sz6ban forgd szeszes ital mindségét, hirnevét vagy egyéb jellemz6jét, és nem jarnak
tovabbi korlatozdsokkal a termék forgalmazdsa tekintetében.

7. Ajévihagyott standard mddositis(ok) ismertetése

1. Uj fajtdk bevezetése
Leirds
A termel6i csoport a Coutia, a Luminan és a Vidal interspecifikus fajtakat alkalmazkodasi céla fajtakként (Variétés

d'Intérét a des Fins d’Adaptation — VIFA) vette fel a termékleirdsdba. A kivdlasztott fajtdk lehet6vé teszik alacsony
alkoholtartalmt és magas savtartalmi borok készitését, ami alkalmassa teszi Gket a szeszes italok elgallitdsara.

(') A Bizottsdg (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapul6 rendelete (2024. oktéber 30.) az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi
rendeletnek a foldrajzi drujelz8k, a hagyomdnyos kiilonleges termékek és a minGségre utal6 vélaszthaté kifejezések bejegyzésére és
oltalmara vonatkozé szabdlyokkal torténd kiegészitésérél, valamint a 664/2014/EU felhatalmazdson alapul6 rendelet hatdlyon kiviil
helyezésérél (HL L, 2025/27, 2025.1.15., ELL http:|/data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 [oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4107oj
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A sz8l6fajtakra (1. rész D.1. pont — Sz6l6fajtak) és a hdzasitdsra (1. rész D.10. pont — A hézasitds és a befejezd
miveletek szabdlyai) vonatkozé szabélyok szintén médosultak.

A Coutia B, Luminan B és Vidal B fajtdk ardnya egyiittesen vagy kiilon-killon nem haladja meg a gazdasig
sz6l6fajtainak 5 %-dt. A 20 hektdrndl kisebb gazdasigok eltérhetnek ettdl a szabdlytol, legfeljebb 1 hektarnyi
alkalmazkoddsi célu fajtdig és a sz6l6fajtak 10 %-dig.

Az egységes dokumentum ,A szeszes ital elGdllitdsanak médja” szakaszban médosult.
A kért modositds okainak sszefoglaldsa

A termeldi csoport ezt a kérelmet azzal indokolta, hogy olyan sz6l6fajtdkat kell kivdlasztani, amelyek megfelelnek a
kornyezetvédelmi kovetelményeknek és az éghajlatviltozdasnak, mely utdbbi jelentds hatdst gyakorol a
mezGgazdasdgi termelési rendszerekre. E kontextusra tekintettel a csoport a francia Nemzeti Mez&gazdasagi,
Elelmiszeriigyi és Kornyezetvédelmi Kutatéintézettel (Institut national de recherche pour l'agriculture, I'alimentation
et I'environnement — INRAE) és a francia Bordszati és Sz6lészeti Intézettel (Institut Frangais de la Vigne et du Vin -
IFV) partnerségben az elmult két évtizedben kutatdsi programokat hajtott végre e fajtdk kivélasztdsdra.

A kivélasztott fajtdk lehetGvé teszik alacsony alkoholtartalmil és magas savtartalma borok készitését. A csoport gy
itélte meg, hogy e fajtdk aromaprofiljai 6sszhangban vannak a Cognac jellegzetes jellemzéivel.

Az 4 fajtak felvétele érdekében modositani kell a termékleirdst, és:

—  modositani kell a sz6l6fajtdkra vonatkozé szabdlyokat is.

A modositds érinti az egységes dokumentumot.

2. Agrdr-kornyezetvédelmi rendelkezések
Leirds

Moédosultak a parcelldk és a sorok kozotti teriiletek gyomirtdsdra vonatkozé kornyezetvédelmi rendelkezések (1. rész
D.2. pont g) alpont — Agrar-kornyezetvédelmi intézkedések). E mddositdsok célja, hogy beépitsék a megfelelgség
megdllapitdsa érdekében elvégzendd ellenérzésekre vonatkozé szabalyokat.

Nevezetesen:

— amennyiben a sorok kozotti tdvolsag legfeliebb 2,5 m, legfeljebb 80 cm-en engedélyezett a vegyszeres
gyomirtds a bakhdton,

— amennyiben a sorok kozotti tavolsdg nagyobb, mint 2,5 m, a bakhdt vegyszeres gyomirtdsa a feliilet legfeljebb
egyharmadan engedélyezett.

Az egységes dokumentum ,A szeszes ital elGdllitdsanak médja” szakaszban médosult.
A kért modositds okainak sszefoglaldsa

Miutdn a termékleirds kiegészillt az agrdr-kornyezetvédelmi rendelkezésekkel, az ellendrzési tervet médositottak
és 2021 szeptemberében jovdhagytdk.

Az ellendrzd szolgdlatok ellendrzési médszertant vezettek be, amely meghatdrozta a termesztési gyakorlatokat az j
rendelkezésekkel 6sszhangban.

A csoport az ellen6rzések megbizhatdsigdnak novelése érdekében pontositani kivdnja az e két agrar-
kornyezetvédelmi rendelkezéssel kapcsolatos két célérték meghatdrozasat a termékleirdsban.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4107oj



HL C, 2025.7.23.

HU

3. Kapcsolat az eredettel
Leiras
1. rész E.2. pont — A termdhellyel val6 kapcsolat tényezSire vonatkozé torténelmi informéciok:

—  a XV.szdzadban helyett ,a XVI. szdzadban”,

— ,a XVIL szdzad elején” a XV. szdzad helyett.

A torténelmi eseményeket jelols évszazadok helytelenek voltak.

A hiba kijavitdsa érdekében az egységes dokumentum a kapcsolatra vonatkozé részben médosult.

A kért mddositas okainak osszefoglaldsa

Ezekre a médositdsokra azért keriilt sor, hogy kijavitsdk az eredettel valé kapcsolat évszdzadokat érint6 hibait.

A médositas érinti az egységes dokumentumot.

4. Atérfogatszdzalékban kifejezett maximalis alkoholtartalom aktualizdldsa
Leirds

1. rész B.3. pont — A termék azonos kategdridba tartozé szeszes italokhoz viszonyitott megkiilonboztet§ egyedi
jellemzdi: a térfogatszdzalékban kifejezett maximadlis alkoholtartalom 72,4 %-r6l 73,7 %-ra véltozott.

A térfogatszdzalékban kifejezett maximalis alkoholtartalom 73,7 %-ra torténé médositdsat 2022 juniusaban fogadtdk
el. Az érdekvédelmi és irdnyito szervezet ezt a kérelmet a globdlis felmelegedéssel indokolta, amely a lepérldsra szdnt
borok térfogatszdzalékban kifejezett alkoholtartalmdnak novekedéséhez, és ezdltal a f6zet alkoholtartalmanak
novekedéséhez vezetett.

A kért médositds okainak 6sszefoglaldsa

2z

A termékleirdsban az el6z8 jovahagyds sordn végzett ellenSrzést kovetGen e hiba kijavitdsa érdekében az 1. rész B.3.
pontjdban médositani kell a termékleirast.

Az egységes dokumentumot azonban helyesen mddositottdk, és most nem sziikséges méodositani.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5. Atmeneti intézkedések
Leiras

A foldrajzi teriileten a sz6l6fajtdkra és a minimalis érlelésre vonatkozd dtmeneti intézkedéseket (1. rész D.11. pont —
Atmeneti intézkedések) torolték, mivel hatdlyukat vesztették.

Az egységes dokumentum ezen pontja nem moédosult.
A kért mddositas okainak osszefoglaldsa
A termékleirds egyértelmibbé tétele érdekében torolték az dtmeneti intézkedéseket, mivel azok hatdlyukat vesztették.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

6. A foldrajzi teriilet koriilhatdroldsa
Leirds

A foldrajzi teriilet koriilhatdroldsat a 2024. janudr 1-jei hivatalos foldrajzi kdex (Code officiel géographique) alapjan
aktualizdltak.

Az egységes dokumentum érintett pontja médosult.
A kért modositds okainak sszefoglaldsa

A foldrajzi terillet a 2020. évi viltozat helyébe 1ép8 hivatalos foldrajzi kddex 2024. janudr 1-jei aktualizaldsat
kovetGen véltozatlan maradt.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4107oj
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4.1.

7. Azinnovdcio értékelésére szolgdlé mechanizmusok
Leirds
A termékleirds kiegésziilt egy, az innovici6 értékelésére szolgdlé mechanizmussal.

Az egységes dokumentumnak az elédllitds modjat ismertetd szakasza a kovetkezd mondattal egésziil ki:

JErtékelés céljabol azonban engedélyezett a nemzeti bizottsig dltal a 2024. szeptember 11-i iilésén jovahagyott
jegyz6konyvben meghatarozott fenti szabdlyoknak meg nem felel§ leparloberendezések hasznalata, feltéve, hogy az
INAO, az érdekvédelmi és irdnyité szervezet, valamint az engedéllyel rendelkezd gazdasigi szereplGje aldirja a
nemzeti bizottsag altal 2024. szeptember 11-én jovahagyott megallapoddst, 6sszhangban az INAO-DIR-CNAOV-
2023-01 irdnyelvvel.”

Ezzel az értékeléssel oOsszefiiggésben az egységes dokumentumnak az el6dllitds modjat ismertetS szakaszaban is
egyértelmdsitve lettek a hdzasitdsra vonatkozé szabélyok:

,Barmely gazdasdgi szerepl§ beszerezhet olyan szeszes italokat, amelyek mennyiségének tobb mint 10 %-dt az
innovdci6 értékelésére szolgdlé mechanizmusok révén nyerik, és hdzasitdst hajthat végre, feltéve, hogy az INAO, az
érdekvédelmi és irdnyitd szervezet, valamint az engedéllyel rendelkez§ gazdasdgi szereplGje aldirja a D.8. pont c)
alpontjdban és a D.1. pontban emlitett megédllapoddst. Az e termékleirdsban el6irt innovacibértékelési
mechanizmusok révén nyert szeszes italok mennyiségi ardnya legfeljebb 10 térfogatszdzalék lehet a fogyasztoknak
torténd forgalmazds és az osszetett termékek elddllitdsa sordn felhaszndlt szeszesital-tételek hazasitdsa sordn.”

A kért médositds okainak 6sszefoglaldsa

A borok és a fézet hevitésének értékelési mechanizmusai a Cognac ellendrzott eredetmegjel6lés azon célkittizésének
részét képezik, hogy csokkentsék az energiafogyasztdst és az iiveghdzhatdst okozd gdzok (UHG) kibocsatdsat. A
Cognac régioban végzett lepdrlds kiilonboz8 okokbdl — példdul az egyszerii szakaszos lepdrlds, a felhaszndlt
leparlokésziilékek korlatozott toltGkapacitdsa, a nyilt langok vagy a fosszilis tiizelanyagok hasznélata — jelents
UHG-kibocsatdst eredményez. A leparlds a Cognac-ipar szén-dioxid-egyenérték-kibocsdtdsanak 21 %-t teszi ki,
amelynek 83 %-a az energiafogyasztdshoz kapcsolodik. A megallapodas az értékelést harom évre korldtozza.

Az egységes dokumentum az el6allitds médjat leird szakaszban médosult.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

EGYSEGES DOKUMENTUM

Elnevezés(ek)

,Eau-de-vie de Cognac | Eau-de-vie des Charentes | Cognac”

Kérelmez§ orszig(ok)

Franciaorszag

A foldrajzi drujelzd tipusa

Oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés (OFJ)

A szeszes ital kategéridja vagy kategoridi
4. Borparlat

Kombindlt Némenklatiira-kéd

— 22 -ITALOK, ALKOHOLTARTALMU FOLYADEKOK ES ECET

2208 — Nem denaturdlt etil-alkohol 80 térfogatszazaléknal kevesebb alkoholtartalommal; szesz, lik6r és mds
szeszes ital

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4107oj
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A szeszes ital leirdsa

1. Fizikai-kémiai jellemzSi: A kereskedelmi forgalomba hozatalkor a pérlatok minimalis alkoholtartalma
40 térfogatszdzalék, tiszta alkoholra vonatkoztatott illoanyag-tartalma legaldbb 200 g/hl, tiszta alkoholra
vonatkoztatott maximélis metanoltartalma pedig kevesebb mint 100 g/hl. Szinik 10 mm-es fényat esetén
420 nm-en 0,1 minimélis abszorbancidnak felel meg. 2. Erzékszervi jellemzSk: A ,Cognac’-parlatokat sajitos
egyensily és jellegzetes aromavildg jellemzi. Osszetett és finom érzékszervi profiljuk az érlelés idStartamaval egyiitt
véltozik. A legfiatalabb pdrlatok virdgos és gylimolesos jegyekkel rendelkeznek, amelyek példdul sz6l6- vagy
akdcvirdgra, sz6l6re, kortére vagy bizonyos egzotikus gytiimolcsokre emlékeztetnek. Tolgyfaval érintkezve jellegzetes
jegyekre tesznek szert, amelyek kozott megemlithetSk a vanilidra, kokuszdiora vagy porkolésre emlékeztets jegyek.
Erlelésitk sordn aromaprofiljuk is gazdagodik és egyre Osszetettebbé vélik, abban tobbek koézott kandirozott
gyumolesos, fliszeres, fis, dohdnyos vagy aszalt gylimolcsos jegyek taldlhat6k. Mindezek a jegyek a szakirodalomban
orancio Charentais”nak nevezett (FLANZY, 1998) Osszetett és sajatos aromaprofilt alkotnak. Az aromdk alakuldsa
mellett az izvildg is véltozik, ami az érzékelt {zek ligyuldsdban, a jellegzetes kerekség és testesség kialakuldséban,
valamint sokkal hosszabb ideig tarté aromdkban nyilvanul meg. A kiilonboz8 diilék kozott drnyalatnyi kiilonbségek
vannak, amelyek a COQUAND dltal a XIX. szdzad végén létrehozott koriilhatdrolds alapjdul szolgéltak: — A ,Grande
Champagne” sz6lGiltetvénye rendkivil finom, nagyon kifinomult és hossza lecsengésti, tilnyomorészt virdgos
bukéval rendelkez§ pérlatokat ad. Az innen szdrmazd, lassan érlel6dé pérlatok a teljes érettség eléréséhez hosszi
ideig tartd, tolgyfahordds érlelést igényelnek. — A ,Petite Champagne” pdrlatai lényegében ugyanazokkal a
tulajdonsdgokkal rendelkeznek, mint a ,Grande Champagne” parlatai, ugyanakkor a ,Grande Champagne”
parlataindl rovidebb érlelést kovetSen tesznek szert optimdlis mindségitkre. — A ,Fine Champagne” kiegészitd
foldrajzi név alatt kiszerelt ,Cognac”-parlatok a (legaldbb 50 %-ban) ,Grande Champagne” és a ,Petite Champagne”
parlatainak hazasitdsabdl fakadé érzékszervi jellemzdkkel rendelkeznek. — A ,Borderies” sz6lGiiltetvénye lekerekitett,
zamatos és édes, ibolyaillata parlatokat ad. Ezek a pdrlatok arrdl hiresek, hogy a ,Champagne” pérlataibdl szdrmazé
parlatokndl rovidebb érlelést kovetden tesznek szert optimélis mindségiikre. — A ,Fins Bois”, azaz a legnagyobb
sz6l6iiltetvény, lekerekitett, simulékony, viszonylag gyorsan érg parlatokat ad, amelyek gyiimolcsos bukéja a préselt
sz6lére emlékeztet. — A ,Bois” (,Bons Bois”, ,Bois Ordinaires” vagy ,Bois a terroirs”) sz6l8iltetvényei gyiimolcsos
aromdkkal rendelkezs, gyorsan ér§ pdrlatokat adnak. A pérlatok szine az érlelés idStartamdval is valtozik.
Halvdnysdrga sziniik az aranysdrga drnyalat eléréséig fokozatosan erésodik, a legidsebb pérlatok pedig
borostyansarga és mahagoni szintiek.

Az Esprit de Cognac” térfogatszazalékban kifejezett alkoholtartalma 80 % és 85 % kozotti.

A f6ldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozdsa

A ,Cognac”, az ,Eau-de-vie de Cognac” vagy az ,Eau-de-vie des Charentes” ellenGrzott eredetmegjelolésre vald
jogosultsdghoz sziikséges valamennyi el6dllitdsi miveletszakaszra az 1909. mdjus 1-jei moédositott rendeletben
eredetileg koriilhatdrolt foldrajzi teriileten keriil sor, amely a 2024. janudr 1-jei hivatalos foldrajzi kédex (Code
officiel géographique) alapjan a kovetkez§ telepiilések teriiletére terjed ki.

Charente megye:

A kovetkezd telepiilések egész teriilete:

Agris, Aigre, Ambérac, Anais, Angeac-Champagne, Angeac-Charente, Angeduc, Angouléme, Ars, Asnieres-sur-
Noueére, Aubeterre-sur-Dronne, Aunac-sur-Charente, Aussac-Vadalle, Baignes-Sainte-Radegonde, Balzac, Barbeziéres,
Barbezieux-Saint-Hilaire, Bardenac, Barret, Bassac, Bazac, Bécheresse, Bellevigne, Bellon, Berneuil, Bessac, Bessé,
Birac, Blanzaguet-Saint-Cybard, Boisbreteau, Boisné-La Tude, Bonnes, Bonneuil, Bors (Canton of Tude-et-Lavalette),
Bors (Canton of Charente-Sud), Bouéx, Bourg-Charente, Bouteville, Boutiers-Saint-Trojan, Brettes, Bréville, Brie, Brie-
sous-Barbezieux, Brie-sous-Chalais, Brossac, Bunzac, Cellettes, Chadurie, Chalais, Challignac, Champagne-Vigny,
Champmillon, Champniers, Chantillac, La Chapelle, Charmé, Charras, Chassors, Chateaubernard, Chateauneuf-sur-
Charente, Chatignac, Chazelles, Chenon, Chillac, Claix, Cognac, Combiers, Condéon, Coteaux-du-Blanzacais,
Coulgens, Coulonges, Courbillac, Courcome, Courgeac, Courlac, La Couronne, Criteuil-la-Magdeleine, Curac, Deviat,
Dignac, Dirac, Douzat, Ebréon, Echallat, Edon, Les Essards, Etriac, Feuillade, Fléac, Fleurac, Fontenille, Fouquebrune,
Fouqueure, Foussignac, Garat, Gardes-le-Pontaroux, Genac-Bignac, Gensac-la-Pallue, Genté, Gimeux, Gond-
Pontouvre, Les Gours, Grassac, Graves-Saint-Amant, Guimps, Guizengeard, Gurat, Hiersac, Houlette, Llsle-
d’Espagnac, Jarnac, Jauldes, Javrezac, Juignac, Juillac-le-Coq, Juillé, Julienne, Lachaise, Ladiville, Lagarde-sur-le-N¢,
Laprade, Lichéres, Ligné, Ligni¢res-Ambleville, Linars, Longré, Lonnes, Louzac-Saint-André, Lupsault, Luxé, Magnac-
Lavalette-Villars, Magnac-sur-Touvre, Maine-de-Boixe, Mainxe-Gondeville, Mainzac, Mansle-les-Fontaines, Marcillac-
Lanville, Mareuil, Marsac, Marthon, Médillac, Mérignac, Merpins, Mesnac, Les Métairies, Mons, Montboyer,
Montignac-Charente, Montignac-le-Coq, Montmérac, Montmoreau, Mornac, Mosnac-Saint-Simeux, Moulidars,
Mouthiers-sur-Boéme, Mouton, Moutonneau, Nabinaud, Nanclars, Nercillac, Nersac, Nonac, Oradour, Oriolles,
Orival, Palluaud, Passirac, Pérignac, Pillac, Plassac-Rouffiac, Poullignac, Poursac, Pranzac, Puymoyen, Puyréaux, Raix,
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Ranville-Breuillaud, Reignac, Réparsac, Rioux-Martin, Rivieres, La Rochette, Ronsenac, Rouffiac, Rougnac, Rouillac,
Roullet-Saint-Estephe, Ruelle-sur-Touvre, Saint-Amant-de-Boixe, Saint-Amant-de-Nouere, Saint-Aulais-la-Chapelle,
Saint-Avit, Saint-Bonnet, Saint-Brice, Saint-Ciers-sur-Bonnieure, Saint-Cybardeaux, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-le-N¢,
Saint-Fraigne, Saint-Front, Saint-Genis-d’Hiersac, Saint-Germain-de-Montbron, Saint-Groux, Saint-Laurent-de-
Cognac, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Martial, Saint-Médard, Saint-Méme-les-Carrieres, Saint-Michel, Saint-
Palais-du-Né, Saint-Preuil, Saint-Quentin-de-Chalais, Saint-Romain, Saint-Saturnin, Sainte-Sévére, Saint-Séverin,
Saint-Simon, Sainte-Souline, Saint-Vallier, Saint-Yrieix-sur-Charente, Salles-d’Angles, Salles-de-Barbezieux, Salles-de-
Villefagnan, Salles-Lavalette, Sauvignac, Segonzac, Sers, Sigogne, Sireuil, Souffrignac, Souvigné, Soyaux, Le Tatre,
Torsac, Tourriers, Touvérac, Touvre, Triac-Lautrait, Trois-Palis, Tusson, Val-d’Auge, Val-de-Bonnieure, Val-de-Cognac,
Val des Vignes, Valence, Vars, Vaux-Lavalette, Vaux-Rouillac, Verdille, Verrieres, Verteuil-sur-Charente, Vervant,
Vibrac, Vignolles, Villebois-Lavalette, Villefagnan, Villejoubert, Villognon, Vindelle, Vceuil-et-Giget, Vouharte,
Voulgézac, Vouzan, Xambes, Yviers.

A kovetkezd telepiilések teriiletének egy része:

Moulins-sur-Tardoire (a 2019. janudr 1-jén Rancogne 6nallé telepiilés teriiletének megfelel6 rész), La Rochefoucauld-
en-Angoumois (a 2019. janudr 1-jén Saint-Projet-Saint-Constant 6ndll6 telepiilés teriiletének megfelel§ rész).

Charente-Maritime megye aldbbi telepiilései:

Agudelle, Aigrefeuille-d’Aunis, Ile d’Aix, Allas-Bocage, Allas-Champagne, Anais, Angliers, Angoulins, Annepont,
Annezay, Antezant-la-Chapelle, Arces, Archiac, Archingeay, Ardillieres, Ars-en-Ré, Arthenac, Arvert, Asniéres-la-
Giraud, Aujac, Aulnay, Aumagne, Authon-Ebéon, Avy, Aytré, Bagnizeau, Balanzac, Ballans, Ballon, La Barde, Barzan,
Bazauges, Beaugeay, Beauvais-sur-Matha, Bedenac, Belluire, Benon, Bercloux, Bernay-Saint-Martin, Berneuil, Beurlay,
Bignay, Biron, Blanzac-les-Matha, Blanzay-sur-Boutonne, Bois, Le Bois-Plage-en-Ré, Boisredon, Bords, Boresse-et-
Martron, Boscamnant, Bougneau, Bouhet, Bourcefranc-le-Chapus, Bourgneuf, Boutenac-Touvent, Bran, La Brée-les-
Bains, Bresdon, Breuil-la-Réorte, Breuillet, Breuil-Magné, Brie-sous-Archiac, Brie-sous-Matha, Brie-sous-Mortagne,
Brives-sur-Charente, Brizambourg, La Brousse, Burie, Bussac-sur-Charente, Bussac-Forét, Cabariot, Celles, Cercoux,
Chadenac, Chaillevette, Chambon, Chamouillac, Champagnac, Champagne, Champagnolles, Champdolent, Chaniers,
Chantemerle-sur-la-Soie, La Chapelle-des-Pots, Chartuzac, Le Chateau-d’Oléron, Chatelaillon-Plage, Chatenet,
Chaunac, Le Chay, Chenac-Saint-Seurin-d'Uzet, Chepniers, Chérac, Cherbonniéres, Chermignac, Chevanceaux,
Chives, Cierzac, Ciré-d’Aunis, Clam, Clavette, Clérac, Clion, La Clisse, La Clotte, Coivert, Colombiers, Consac, Contré,
Corignac, Corme-Ecluse, Corme-Royal, La Couarde-sur-Mer, Coulonges, Courant, Courcelles, Courcerac, Courcon,
Courcoury, Courpignac, Coux, Cozes, Cramchaban, Cravans, Crazannes, Cressé, Croix-Chapeau, La Croix-Comtesse,
Dampierre-sur-Boutonne, La Devise, Deeuil-sur-le-Mignon, Dolus-d’Oléron, Dompierre-sur-Charente, Dompierre-
sur-Mer, Le Douhet, Echebrune, Echillais, Ecoyeux, Ecurat, Les Eduts, Les Eglises-d’Argenteuil, LEguille, Epargnes,
Esnandes, Les Essards, Etaules, Expiremont, Fenioux, Ferrieres, Fléac-sur-Seugne, Floirac, La Flotte, Fontaine-
Chalendray, Fontaines-d'Ozillac, Fontcouverte, Fontenet, Forges, Le Fouilloux, Fouras, Geay, Gémozac, La Genétouze,
Genouillé, Germignac, Gibourne, Le Gicq, Givrezac, Les Gonds, Gourvillette, Le Grand-Village-Plage, Grandjean, La
Gréve-sur-Mignon, Grézac, La Gripperie-Saint-Symphorien, Le Gua, Le Gué-d’Alleré, Guitiniéres, Haimps,
L'Houmeau, La Jard, Jarnac-Champagne, La Jarne, La Jarrie, La Jarrie-Audouin, Jazennes, Jonzac, Juicq, Jussas, Lagord,
La Laigne, Landes, Landrais, Léoville, Loire-les-Marais, Loiré-sur-Nie, Loix, Longéves, Lonzac, Lorignac, Loulay,
Louzignac, Lozay, Luchat, Lussac, Lussant, Macqueville, Marennes-Hiers-Brouage, Marignac, Marsais, Marsilly,
Massac, Matha, Les Mathes, Mazeray, Mazerolles, Médis, Mérignac, Meschers-sur-Gironde, Messac, Meursac, Meux,
Migré, Migron, Mirambeau, Moéze, Mons, Montendre, Montguyon, Montils, Montlieu-la-Garde, Montpellier-de-
Médillan, Montroy, Moragne, Mornac-sur-Seudre, Mortagne-sur-Gironde, Mortiers, Mosnac, Le Mung, Muron,
Nachamps, Nancras, Nantillé, Néré, Neuillac, Neulles, Neuvicq, Neuvicg-le-Chateau, Nieul-les-Saintes, Nieul-le-
Virouil, Nieul-sur-Mer, Nieulle-sur-Seudre, Les Nouillers, Nuaillé-d’Aunis, Nuaillé-sur-Boutonne, Orignolles, Ozillac,
Paillé, Pérignac, Périgny, Pessines, Le Pin, Essouvert, Pisany, Plassac, Plassay, Polignac, Pommiers-Moulons, Pons,
Pont-I'Abbé-d’Arnoult, Port-d’Envaux, Port-des-Barques, Les Portes-en-Ré, Pouillac, Poursay-Garnaud, Préguillac,
Prignac, Puilboreau, Puy-du-Lac, Puyravault, Puyrolland, Réaux sur Trefle, Rétaud, Rivedoux-Plage, Rioux, Rochefort,
La Rochelle, Romazieres, Romegoux, Rouffiac, Rouffignac, Royan, Sablonceaux, Saint-Agnant, Saint-Aigulin, Saint-
André-de-Lidon, Saint-Augustin, Saint-Bonnet-sur-Gironde, Saint-Bris-des-Bois, Saint-Césaire, Saint-Christophe,
Saint-Ciers-Champagne, Saint-Ciers-du-Taillon, Saint-Clément-des-Baleines, Sainte-Colombe, Saint-Coutant-le-
Grand, Saint-Crépin, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Denis-d’Oléron, Saint-Dizant-du-Bois, Saint-Dizant-du-Gua, Saint-
Eugéne, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-Gironde, Saint-Froult, Sainte-Gemme, Saint-Genis-de-Saintonge, Saint-Georges-
Antignac, Saint-Georges-de-Didonne, Saint-Georges-de-Longuepierre, Saint-Georges-des-Agotts, Saint-Georges-des-
Coteaux, Saint-Georges-d’Oléron, Saint-Georges-du-Bois, Saint-Germain-de-Lusignan, Saint-Germain-de-Vibrac,
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Saint-Germain-du-Seudre, Saint-Grégoire-d’Ardennes, Saint-Hilaire-de-Villefranche, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-
Hippolyte, Saint-Jean-d’Angély, Saint-Jean-d’Angle, Saint-Jean-de-Liversay, Saint-Julien-de-Escap, Saint-Just-Luzac,
Saint-Laurent-de-la-Prée, Saint-Léger, Sainte-Lheurine, Saint-Loup, Saint-Maigrin, Saint-Mandé-sur-Brédoire, Saint-
Mard, Sainte-Marie-de-Ré, Saint-Martial, Saint-Martial-de-Mirambeau, Saint-Martial-de-Vitaterne, Saint-Martial-
sur-N¢é, Saint-Martin-d’Ary, Saint-Martin-de-Coux, Saint-Martin-de-Juillers, Saint-Martin-de-Ré, Saint-Médard, Saint-
Médard-d’Aunis, Sainte-Méme, Saint-Nazaire-sur-Charente, Saint-Ouen-d’Aunis, Saint-Ouen-la-Théne, Saint-Palais-
de-Négrignac, Saint-Palais-de-Phiolin, Saint-Palais-sur-Mer, Saint-Pardoult, Saint-Pierre-La-Noue, Saint-Pierre-
d’Amilly, Saint-Pierre-de-Juillers, Saint-Pierre-de-Ilsle, Saint-Pierre-d’Oléron, Saint-Pierre-du-Palais, Saint-Porchaire,
Saint-Quantin-de-Ranganne, Sainte-Radegonde, Sainte-Ramée, Saint-Rogatien, Saint-Romain-de-Benet, Saint-
Saturnin-du-Bois, Saint-Sauvant, Saint-Sauveur-d’Aunis, Saint-Savinien, Saint-Seurin-de-Palenne, Saint-Sever-de-
Saintonge, Saint-Séverin-sur-Boutonne, Saint-Sigismond-de-Clermont, Saint-Simon-de-Bordes, Saint-Simon-de-
Pellouaille, Saint-Sorlin-de-Conac, Saint-Sornin, Sainte-Soulle, Saint-Sulpice-d’Arnoult, Saint-Sulpice-de-Royan,
Saint-Thomas-de-Conac, Saint-Trojan-les-Bains, Saint-Vaize, Saint-Vivien, Saint-Xandre, Saintes, Saleignes, Salignac-
de-Mirambeau, Salignac-sur-Charente, Salles-sur-Mer, Saujon, Seigné, Semillac, Semoussac, Semussac, Le Seure,
Siecq, Sonnac, Soubise, Soubran, Soulignonne, Souméras, Sousmoulins, Surgéres, Taillant, Taillebourg, Talmont-sur-
Gironde, Tanzac, Ternant, Tesson, Thaims, Thairé, Thénac, Thézac, Thors, Le Thou, Tonnay-Boutonne, Tonnay-
Charente, Torxé, Les Touches-de-Périgny, La Tremblade, Trizay, Tugéras-Saint-Maurice, La Vallée, Vanzac, Varaize,
Varzay, Vaux-sur-Mer, Vénérand, Vergeroux, Vergné, La Vergne, Vérines, Vervant, Vibrac, Villars-en-Pons, Villars-les-
Bois, La Villedieu, Villedoux, Villemorin, Villeneuve-la-Comtesse, Villexavier, Villiers-Couture, Vinax, Virollet, Virson,
Voissay, Vouhé, Yves.

Dordogne megye aldbbi telepiilései:

Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais, Saint Aulaye-Puymangou.

Deux-Seévres megye aldbbi telepiilései:

Beauvoir-sur-Niort, Le Bourdet, La Foye-Monjault, Granzay-Gript, Mauzé-sur-le-Mignon, Plaine-d’Argenson, Prin-
Deyrangon, La Rochénard, Val-du-Mignon, Le Vert.

A foldrajzi tertiletet dbrdzold térképdokumentumok megtekinthet6k az Institut national de l'origine et de la qualité
honlapjan.

7. Aszeszes ital elgéllitdsinak médja
A paérlatok el@llitdsira szdnt borok a kovetkezd sz616fajtakbol késziilnek:
—  Colombard B, Folle Blanche B, Montils B, Sémillon B, Ugni Blanc B.
—  Folignan B, amely a sz6l6fajta-osszedllitds legfeljebb 10 %-at teszi ki.

—  Coutia B, Luminan B, Vidal B, alkalmazkodasi céla fajtdkként (Variétés d'Intérét a des Fins d’Adaptation — VIFA),
feltéve, hogy az INAO, az érdekvédelmi és irdnyité testiilet, valamint az engedéllyel rendelkezd gazdasdgi
szereplé megdllapodast ir ald az illetékes nemzeti bizottsdg dltal 2023. jinius 30-dn jovdhagyott, a mdsodik
lepérlassal (,ismétl6d6” leparlassal) nyert borparlatokra vonatkozé keretmegallapoddssal 6sszhangban.

A Coutia B, Luminan B és Vidal B fajtdk ardnya egyiittesen vagy kilon-kiilon nem haladhatja meg a gazdasig
sz6l6fajtainak 5 %-at.

A 20 hektdrndl kisebb gazdasdgok eltérhetnek ettdl a szabalytol, legfeljebb 1 hektarnyi alkalmazkodési céli fajtdig és
a sz8l6fajtdk 10 %-dig.

A sz6l6fajtak megfelelGségét a gazdasdg ,Eaux-de-vie de Cognac” el8allitdsara szdnt valamennyi parcelldjn értékelik.
a)  Ultetési stirtiség

A sz6l6iiltetvényeken a minimdlis tiltetési stirtiség hektaronként 2 200 t6ke.
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b)  Sortavolsig

A sz6l6iiltetvényeken a sortdvolsg legfeljebb 3,50 méter.

¢)  Metszésmod

A metszés minden évben kotelezd. Valamennyi metszésméod megengedett.
d)  Hektdronkénti riigyszdm

A hektdronkénti riigyszdm legfeljebb 80 000.

e) A fiatal t6kék termdre forduldsa

A fiatal t6kékr6l szarmazd borokbdl késziilt parlatok esetében a ,Cognac” ellendrzott eredetmegjel6lés haszndlata
kizdrdlag a jilius 31-ig elvégzett telepités évét kovetd masodik évtsl engedélyezhetd.

f)  Elpusztult vagy hidnyz6 t6kék

— Azon szélGiltetvények esetében, amelyeknek az eredeti illtetési siirisége vagy a parcella-dtalakitast kovets
tltetési stirtisége hektdronként legfeliebb 2500 t6ke, az elpusztult vagy hidnyz6 t6kék ardnya a
mezbgazdasagrol és a tengeri haldszatrol szo16 torvénykonyv D.645-4. cikke szerint 20 % lehet.

— Azon szélGiiltetvények esetében, amelyeknek az eredeti iiltetési stirisége vagy a parcella-dtalakitast kovets
tltetési stirisége hektdronként 2 500 t6kénél nagyobb, de legfeljebb 2 900 tdke, az elpusztult vagy hidnyzo6
t6kék ardnya a mezGgazdasagrol és a tengeri haldszatrdl sz6l6 torvénykonyv D.645-4. cikke szerint 25 % lehet.

— Azon szélGiiltetvények esetében, amelyeknek az eredeti iltetési stirisége vagy a parcella-dtalakitast kovets
tltetési stirtisége hektdronként 2900 tSkénél nagyobb, az elpusztult vagy hidnyzd t6kék ardnya a
mezGgazdasdgrol és a tengeri haldszatrol sz616 torvénykonyv D.645-4. cikke szerint 35 % lehet.

g)  Agrar-kornyezetvédelmi intézkedések

A parcelldk teljes vegyszeres gyomirtdsa tilos.
A vegyszeres gyomirtds a bakhdtra korlatozodik, ami:

— ahol a sz6l6t6kék kozotti tavolsdg nagyobb, mint 2,5 m, a sorok kozotti tdvolsdg legfeljebb egyharmadat
jelenti,

—  ahol a sz6l6t6kék kozotti tavolsag legfeljebb 2,5 m, legfeljebb 80 cm-t jelent.

A sorok kozotti teriileteken gépi vagy fizikai eszkozokkel biztositani kell a vetett ésfvagy spontdn novényzet
karbantartdsat.

A forgdk vegyszeres gyomirtdsa tilos.

Az engedélyezett maximalis éves hozamnak meg kell felelnie a hektidronkénti maximdlis sz6l6mennyiségnek vagy
azzal egyenértékii bor- vagy mustmennyiségnek, hektoliterben kifejezett hektaronkénti bormennyiségben kifejezve,
10 %-os referencia-alkoholtartalom mellett. Mennyiségét hektaronként legfeliebb 160 hektoliter bor
hozamkorlatban éllapitottdk meg, 10 %-os referencia-alkoholtartalom mellett.

A lesziiretelt termés széllitdsa sordn lapdtkerekes centrifugdlis cefreszivattyt haszndlata tilos.

Arkhimédészi csavart tartalmazo sz6l6prés, an. folyamatos sz8l6prés hasznalata tilos.

Valamennyi alkoholtartalom-novelési médszer tilos.

Az erjesztési idGszakokban a borkészités sordn tilos kén-dioxidot hasznélni.

Lepdrldskor a borok térfogatszdzalékban kifejezett minimdlis alkoholtartalma 7 %, térfogatszdzalékban kifejezett
maximadlis alkoholtartalma pedig 12 %. Illosavtartalmuk legfeljebb 12,25 milliekvivalens/liter.

a)  Lepadrlasi id6szak

A ,Cognac” ellen6rzott eredetmegjelolésre kizarélag a folyd bordszati évbdl szarmazé borok leparldsabol nyert
parlatok jogosultak.

A lepaérlast legkésdbb a sziiretet kovetd év mdrcius 31-ig be kell fejezni.
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b)  Leparldsi elv

A lepérlasra az egyszer(i szakaszos lepdrlds, az Gn. ismétl6dS vagy kétszeri lepdrlds elve szerint keriil sor. Ez a
modszer két szakaszbdl, Un. ,hevitésbdl” dll:

— azels@ ,hevités” (premiere chauffe) a bor leparlasat jeloli, és lehet§vé teszi a f6zet elGallitdsat,

— a masodik ,hevités” vagy ,0j lepdrlds” (repasse) vagy ,felhevités” (bonne chauffe) a f6zet leparldsat jeloli, és a
lepéarlds kezdetén és végén keletkezett termékek (mds néven ,kicsapodd anyagok”) eltdvolitdsit kovetGen
lehet6vé teszi a ,,Cognac” borparlat elGéllitdsat,

— az elsd vagy masodik hevitési szakaszban a korabbi lepdrldsok elején és végén keletkezett, ,Cognac” parlatként
figyelembe nem vett frakci6k hozzdadhatdk a borhoz vagy a f6zethez.

¢)  Alepdrloberendezések ismertetése

Az Un. alambic charentais (,charente”™i leparlokésziilék) nyilt langon hevitett wstbdl, fejbdl, hattyinyakbdl,
opciondlisan borhevitd iistb6l, valamint hit6tekercsbél 4ll.

Az ustnek, a fejnek, a hattyGnyaknak, a hitdtekercsnek és a nyitott szeszfokold-tarténak kotelezSen rézbdl kell
késziilnie.

Ertékelés céljdbdl azonban engedélyezett a nemzeti bizottsdg altal a 2024. szeptember 11-i iilésén jovahagyott
jegyz6konyvben meghatarozott fenti szabdlyoknak meg nem felel§ leparloberendezések hasznalata, feltéve, hogy az
INAO, az érdekvédelmi és irdnyitd szervezet, valamint a megallapodds engedéllyel rendelkezd gazdasagi szereplGje
aldirja a nemzeti bizottsdg dltal 2024. szeptember 11-én jovahagyott megallapoddst, osszhangban az INAO-DIR-
CNAOV-2023-01 iranyelvvel.

Az st teljes dirtartalma nem haladhatja meg a 30 hektolitert (5 % tiiréshatdr mellett), és egy-egy hevités sordn a
toltStérfogat legfeljebb 25 hektoliter lehet (5 % ttiréshatdr mellett).

Az el6z6 albekezdésben meghatdrozott maximadlis drtartalmat meghalad6 tstok azonban azzal a feltétellel
haszndlhatok, hogy azokat kizdrdlag az els6 hevitési miivelethez tartjdk fenn a f8zet elgallitiséhoz, ezenkivil az
iistoknek meg kell felelniiik azon feltételnek, hogy tirtartalmuk nem haladhatja meg a 140 hektolitert (5 % tiréshatar
mellett), és a felhaszndlt bor mennyisége egy-egy hevités sordn legfeljebb 120 hektoliter lehet (5 % tiiréshatdr mellett).

d) A pérlatok alkoholtartalma

A kétszeri leparlds végére a pdrlatokat tartalmazo, adott napi tartdlyban a pérlatok térfogatszdzalékban kifejezett
alkoholtartalma 20 °C-on nem haladhatja meg a 73,7 %-ot.

e) Az Esprit de Cognac” készitése

Ez a termék a mdsodik hevitett parlat tovdbbi leparldsit kovetSen, a fent ismertetett leparlokésziilékben késziil.
Térfogatszdzalékban kifejezett alkoholtartalmanak 80 % és 85 % kozott kell lennie.

f)  Alepérlas elvégzése diilGvaltdsok sordn

,DUl6k” alatt azok a kiegészitd foldrajzi nevek értendSk, amelyek foldrajzi teriiletét a kiegészits foldrajzi jelzésekre
vonatkoz rész hatdrozza meg.

Amennyiben a leparlds killonb6z6 dil6krsl szdrmazé borokat érint, a felhevitett elépdrlat leparldsdnak elejérdl és
végérél szarmazoé frakciok kizdrblag az aldbbi feltételek mellett elegyithet6k mdsik diil6rdl szarmazé f6zetekkel vagy
borokkal:

— a viltdst megel6zGen az adott diilérél szarmazo, lepdrlds alatt dll6 bor utolsd felhevitését a lepérldiizem
tolt6kapacitdsdnak legfeliebb 33 %-os kihaszndldsa mellett kell elvégezni, amennyiben a leparl6iizemben
legaldbb harom leparlokésziilék van,

— a felhevitett el6pdrlat lepdrldsdnak elejérdl és végérdl szdrmazé frakcidk az alkalmazott lepdrlokésziilék
tolttérfogatanak legfeljebb 8 %-at tehetik ki.
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9.1.

9.2.

A killonboz8 kort és profilt parlatok osszedllitasa kifejezetten a ,Cognac” elallitasa sordn alkalmazott gyakorlat. Ez
folyamatosan lehet6vé teszi az elvart pontos és harmonikus érzékszervi tulajdonsigokkal rendelkezd termék
eldallitasat.

Barmely gazdasigi szerepl§ beszerezhet olyan szeszes italokat, amelyek mennyiségének tobb mint 10 %-it az
innovdci6 értékelésére szolgdlé mechanizmusok révén nyerik, és hdzasitdst hajthat végre, feltéve, hogy az INAO, az
érdekvédelmi és irdnyitd szervezet, valamint a megéllapodas engedéllyel rendelkezd gazdasigi szereplGje aldirja a
D.8. pont ¢) alpontjiban és a D.1. pontban emlitett megéllapoddst. Az e termékleirdsban el8irt innovacidértékelési
mechanizmusok révén nyert szeszes italok mennyiségének legfeljebb 10 térfogatszazalék lehet a fogyasztoknak
torténd forgalmazds és az osszetett termékek eldallitdsa sordn felhaszndlt szeszesital-tételek hézasitdsa sordn.

Kizdrélag a kovetkezd modszerek megengedettek:

E150a karamellel (sima karamell) torténd szinkiigazitds,

a végsG iz lekerekitése érdekében a 110/2008/EK rendelet I. melléklete 3. pontjinak a) alpontjiban
meghatdrozott termékekkel torténd édesités,

tolgyfaforgdcsos f6zet hozzdadésa a forré vizhez.

A parlat opalosodasara kifejtett hatdsuk legfeljebb 4 térfogatszazalék. A térfogatszazalékban kifejezett opdlossagot a
térfogatszzalékban kifejezett tényleges alkoholtartalom és a térfogatszdzalékban kifejezett bruttd alkoholtartalom
kiilonbségébdl adodik.

A faforgdcsos f6zet hozzdaddsa hagyomdnyos mddszer: a felhaszndlt fafajnak meg kell felelnie a termékleirdsban
feltiintetett tdroldeszkozok fafajanak, és adott esetben a f6zetet a kivant parlatnak megfelel§ parlat hozzdaddsaval
kell stabilizdlni.

A ,Cognac”-parlatok érlelése kizardlag tolgyfabdl készilt tartdlyban, megszakitas nélkiil torténik.

A kozvetlen emberi fogyasztdsra bocsdtishoz a pdrlatokat legaldbb két évig kell érlelni. Az érlelés elsG két éve a
foldrajzi teriileten folyik.

A csomagoldsra vonatkozo egyedi szabélyok

A cimkézésre vonatkozé konkrét szabdlyok

Altaldnos szabdlyok

A ,Cognac” név az ,appellation controlée” [ellendrzott megjelolés] kifejezés nélkiil is hasznélhatd, feltéve, hogy egyetlen
kiegészit foldrajzi névhez sem tarsul.

Erlelési kifejezések

Az elszéllitott , Cognac-pdrlatok minimdlis kordnak meg kell felelnie az aldbbiaknak:

2-es korkategoria a ,3 Etoiles”, ,Sélection”, ,VS”, ,De Luxe”, ,Very Special” és ,Millésime” kifejezések esetében,
3-as korkategoria a ,supérieur”, a ,Cuvée Supérieure” és a ,Qualité Supérieure” kifejezések esetében,

4-es korkategéria a ,V.S.0.P.”, ,Réserve”, ,Vieux”, ,Rare” és ,Royal” kifejezések esetében,

5-0s korkategéria a , Vieille Réserve”, a ,Réserve Rare” és a ,Réserve Royale” kifejezések esetében,

6-os korkategéria a ,Napoléon”, ,Trés Vieille Réserve”, ,Tres Vieux”, ,Héritage”, ,Tres Rare”, ,Excellence” és
,Supréme” kifejezések esetében,

10-es korkategéria az ,XO”, ,Hors d'age”, ,Extra”, ,Ancestral”, ,Ancétre”, ,Or”, ,Gold”, valamint ,Impérial”,
JExtra Old”, ,XXO”, ,Extra Extra Old” kifejezések esetében,

az ,XXO” és ,Extra Extra Old” kifejezések olyan egyedi kifejezések, amelyeket a legaldbb 14 évig érlelt parlatokra
haszndlnak.

10/16
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10.

A fent felsorolt — egy-egy konkrét korkategéridhoz kapcsolodd — Osszetett érlelési kifejezések kivételével az
ugyanazon korkategéridhoz tartozé tobb érlelési kifejezés ugyanazon cimkén torténd haszndlata nem médositja a
figyelembe vett parlat korkategéridjat.

Az eltér8 korkategéridkhoz tartozd tobb érlelési kifejezés ugyanazon cimkén torténd haszndlata kotelezden a
felhasznalt legmagasabb korkategéridjii pdrlat figyelembevételét vonja maga utdn.

Az érlelési kifejezések cimkén torténd feltiintetése és az érlelési feltételek nem téveszthetik meg a vdsdrlét vagy a
fogyasztét a ,Cognac” korat és alapvetd tulajdonsdgait illetGen.

A szeszes ital és foldrajzi eredete kozotti kapcsolat leirdsa, ideértve — adott esetben - a termékleirds vagy az
elgéllitdsi médszer e kapcsolatot igazolé konkrét elemeinek leirdsit is

A ,Cognac” parlatokat sajatos egyensuly és jellegzetes aromavildg jellemzi, amelyek megfelelnek az eredetmegjelolés
termékleirdsdban a f6ldrajzi eredetre, a sz6l6fajta-Osszedllitdsra, a sz6lGiiltetvények miivelésére, a borok készitéséhez
alkalmazott technikdkra, a lepdrldsra és a parlatok érlelésére vonatkozdan feltiintetett Gsszes tényezd betartdsanak.

1. A termbhellyel vald kapcsolathoz hozzdjdruld természeti és emberi tényezdk leirdsa

a) Az éghajlat

A ,Cognac” koriilhatdrolt régi6ja, amely Charente-Maritime megye szinte egész teriiletét, Charente megye jelentds
részét, valamint Dordogne és Deux-Sevres megye néhdny telepiilését foglalja magdban, az Atlanti-6cednnal hatdros
Akvitdniai-medencétdl északra fekszik. Nyugaton a Gironde partvidékénél és a szigeteknél (Ré és Oléron), keleten
pedig Angouléme kornyékén, a Francia-kozéphegység elGhegységénél ér véget. A régiot atszeli a Charente folyd,
amelyet kis folyok tdpldlnak: a Né, az Antenne és a Seugne.

A mérsékelt 6cedni éghajlat meglehetdsen homogén a régidban, a partvidékek kivételével, amelyeket tobb napsiités és
kisebb hémérséklet-ingadozds jellemez. Az dcedn kozelsége miatt esGzések az év soran barmikor el6fordulhatnak,
bar télen kiadésabbak. Ennek kovetkeztében ritkdn fordul el§ aszdly, ami lehet8vé teszi a szdlGiltetvények
rendszeres vizellatdsat. Az éves dtlaghSmérséklet 13 °C koriili, a tél meglehetSsen enyhe. A hdmérséklet elegendd a
sz8l6 megfeleld érettségének biztositdsahoz, ugyanakkor nem kiugréan magas ahhoz, hogy a sz8l6 megégjen.

b) A sz6lévidék

Henri Coquand (1811-1881) geoldgia-professzor, a XIX. szdzad kozepén tanulmdnyozta a régi6 foldtani adottsagait,
és egy kostolo szakemberrel egyiitt jovahagyta a kiilonbozd ovezetek besoroldsit, amelyet az azok talajairdl
eldallithat6 parlatok mingsége szerint dllapitottak meg.

Munkédjuk 1860 koril a kilonbozs ,dal6k” korilhatdroldsdhoz vezetett, és az adott diilgket koriilhatirold,
1938. janudr 13-i rendelet alapjaul szolgdlt. A ,Cognac” eredetmegjelolést kiegészit6 foldrajzi nevek mindig a
torténelmi neviik szerint haszndlatosak: ,Grande Champagne”, ,Petite Champagne”, ,Fine Champagne”, ,Borderies”,
,Fins bois”, ,Bons Bois”, amelyeket ki kell egésziteni a ,Bois ordinaires” vagy a ,Bois a terroir” elnevezéssel.

Pontositani kell, hogy a ,Fine Champagne” kiegészit8 {6ldrajzi név nem feleltethetS meg konkrét teriiletnek.

» z

Haszndlata mégis kizardlag két kiegészitd foldrajzi névre — a ,Grande Champagne” és a ,Petite Champagne” kiegészité
foldrajzi névre — jogosult, hazasitott pdrlatok szdmdra van fenntartva, amelyek legaldbb 50 %-ban a ,Grande
Champagne” névre jogosult parlatokat tartalmaznak.

Az akkoriban végzett munkdk szerint a szoban forgd nevek esetében a talajok tobbsége sematikusan a
kovetkezSképpen jellemezhetd:

— ,Grande Champagne” és ,Petite Champagne”: a kréta id8szakbol szdrmazé puha, krétds mészkovon képzédott,
inkabb felszini, agyagos-meszes talajok.

—  ,Borderies”: a mészkd dekarbonizdcidja kovetkeztében képzddott kovakéves, szilikdtos-agyagos talajok.

—  ,Fins Bois™ tulnyomorészt a jura idGszakbdl szarmazé kemény mészk6b6l képzdott voros és nagyon kavicsos,
agyagos-meszes felszini talajok (,groies”).
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,Bois” (,Bons Bois”, ,Bois a Terroir” vagy ,Bois Ordinaires”): a part menti teriileteken, egyes volgyekben és a
sz6l6vidék déli részének egészén kialakult homokos talajok. Ez a homok az er6zi6 kovetkeztében kertilt ide a
Francia-k6zéphegységbdl.
A ,Cognac” el6dllitdsdra szdnt sz6l6iiltetvények jelenleg mintegy 75 000 hektart fednek le, azaz a teriilet sz8l6iiltet-
vényeinek 95 %-dt (a koriilhatdrolt régié mezGgazdasagi teriiletének mintegy 9 %-at) teszik ki. Az ugni blanc a
leggyakrabban telepitett fajta: jelenleg a ,,Cognac” sz6lGiiltetvényeinek kozel 98 %-dn termesztik.

¢) A ,Cognac” régi6 gazdasiga

A régi6 gazdasiga torténelmileg a ,Cognac” biztositotta joléthez kotddik, amely koré szdmos szakma és kapcsol6do
ipardg épiilt ki, és olyan szakmai kozosséget alakitott ki, amely teljes mértékben a ,Cognac” készitésére és
kereskedelmére Gsszpontosit.

A ,Cognac” elddllitdsiban részt vevs vallalkozdsok (mintegy 5 500 szdlGtermesztS, 110 hivatdsos lepdrl6 és 300
keresked6) mintegy 12 000 f6bdl all6, erds szakmai kozosséget alkotnak: kddarok, rézmiivesek, tivegaru-készitd,
kartonkészitd, nyomdai és dugdkészit§ vallalkozasok, fuvarozok, boraszati laboratériumok, mezégazdasagieszkoz-
gyartok stb.

2. A terméhellyel valé kapcsolat tényezdire vonatkozd torténelmi informdcidk

A Charentes teriiletén végzett régészeti kutatdsok igazoltak, hogy az elsg sz6l6iiltetvények mar az i.sz. 1. szdzad végén
megjelentek. Az dsatdsok tovdbbd annak igazoldsdt is lehetévé tették, hogy a régiéban nagyon sok mezdégazdasigi
izemi — és tobbek kozott sz8lészeti-bordszati céli — épiilet volt, ami megerdsiti, hogy mar a Rémai Birodalom
idején, a principdtus kordban is folyt bortermelés a régioban.

A kozépkorban a Charente folyénak koszonhetGen kedvezd lett a nemzetkozi kereskedelem megitélése. Cognac
varosa a XI. szdzad Ota ismert soraktdrozasi tevékenység mellett mar a borkereskedelmével is kittint. A Poitou
sz6l6iiltetvényeirSl szdrmazo, az Atlanti-Ocedn partjdn taldlhat6 s6ért érkezd holland hajok éltal elszdllitott borokat
nagyra értékelték az Eszaki-tenger mentén fekvé orszagokban.

A XVL szdzadban a hollandok tigy dontottek, hogy a régié borait a jobb eltarthatésdg érdekében lepdroljdk. A
reneszansz korban jelentGsen fellendiilt a kereskedelem. A holland hajék Cognac-ban és Charentes kikotSiben
keresték a ,,Champagne” és ,Borderies” diilGir6l szdrmaz6 hires borokat.

Ezek az alacsony alkoholfokd borok azonban nem viselték jol a hossza tengeri utakat. A leparlds mivészetének
ismerete arra 0sztonozte a hollandokat, hogy a borok jobb eltarthatsdga érdekében otthon péroljak le azokat. E
boroknak a ,brandwijn” (sz6 szerinti jelentése: ,égetett bor”) nevet adtdk, ebbdl alakult ki a ,brandy”, azaz a
borparlat név.

A XVIL szazad elején megjelent a kétszeri leparlds, amely lehet6vé tette, hogy a termék a bornal sokkal toményebb,
véltozatlan mindségti pérlat formdjdban tegye meg az utat. Charente teriiletén a hollandok dltal tizembe helyezett
leparlokésziilékeket fokozatosan médositottdk; a helybeliek a kétszeri leparldsi eljardssal szakszertien alkalmaztdk és
tokéletesitették azok technoldgidjat.

Szdmos kereskedd cég jott 1étre, amelyek a XIX. szdzad kozepén meghonositottdk azt a szokdst, hogy a pdrlat
elszéllitdsa mdr nem hord6kban, hanem palackokban tortént.

Ez az {ij kereskedelmi forma maga is kapcsolddé ipardgakat hozott létre: az iiveggyartast (amely helyben alakitotta ki
a palackgyartdsi folyamatok gépesitéséhez sziikséges szaktudast), a doboz- és a dugdgydrtdst, valamint a
nyomdaszatot.

1875 koriil jelent meg Charente teriiletén a poloskdk nemébe tartozd, sz6l6pusztité gyokértetli (Phylloxera vastatrix)
elnevezésti rovar, amely a gyokérnedvek szivogatdsival tdmadja meg a sz6l6t. A filoxéra a szdlGiiltetvények
legnagyobb részét elpusztitotta, és azok nem is tudtak helyredllni: azok kiterjedése 1893 korill mar csak 40 600
hektdr volt, mig a filoxéravész el6tt 280 000 hektdr volt. Eurépa mds részeihez hasonlban a charente-i szlGiiltet-
vényeket amerikai oltvanyokkal allitottdk helyre. Ugyanakkor ezen esemény hatdsdra jott 1étre 1888-ban a sz6lészeti
bizottsdg, amely 1892-ben a ,Cognac” mind@ségi kutatdsira szakosodott szakmakozi szervezetként mikodd
sz6lészeti kutatddllomdssd valt.
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Ez a szervezet sokat invesztalt a fajtakutatdsba. Az ugni blanc sz8l6fajta a szervezet munkdjanak koszonhetGen vélt a
XX. szdzad kozepe tdjékdn igen széles korben alkalmazott sz6l6fajtava. Az ugni blanc ugyanis ellendllobb, mint a
filoxéravalsag el6tt haszndlt hagyomanyos fajtak (colombard, folle blanche stb.), amelyeket az oltas sériilékennyé tett.

Termdképessége (terméshozama hektdronként 120-130 hektoliternyi mennyiség), savtartalma, valamint a borok
alacsony alkoholtartalmat ad6 alacsony cukortartalma miatt is el6nyben részesitették. Ez egy Olaszorszdgbdl
szarmazo (,Trebbiano Toscano” néven ismert) sz6l6fajta, amelynek a Cognac régidban talalhat6 az északi termesztési
hatara.

3. Atermék hirnevéhez kapcsolddd torténelmi tényezék

A XVIL szdzad végétdl, és kilonosen a kovetkezs szdzadtdl a piac megszervezddott, és — a kereslet kielégitése
érdekében — kereskedések jottek létre. A régié fontosabb vdrosaiban ,iigynokségek” — koztitk egyes angolszdsz
eredetdf iigynokségek — telepedtek meg: példdul 1715-ben a Martell, 1724-ben a Rémy Martin, 1759-ben a
Delamain, 1765-ben a Hennessy, 1782-ben a Godet, 1791-ben a Hine és 1795-ben az Otard.

A TIL. Napdleon kezdeményezésére Franciaorszdg és Anglia kozott létrejott, 1860. janudr 23-dn aldirt kereskedelmi
szerz6dés hatdsdra rohamos novekedésnek indult a ,Cognac” kereskedelme, amely 1879-ben érte el tetéfokat. Az
ebben az idében létrehozott kereskedelmi véllalkozdsok voltak tobbek kozott a Bisquit (1819), a Courvoisier (1843),
a Royer (1853), a Meukow (1862) és a Camus and Hardy (1863).

A helyi, tisztességes és dllandé gyakorlatok szabalyozdsa érdekében a XX. szdzad els felében jogszabdlyt vezettek be
a ,Cognac”-ra vonatkozdan:

—  1909: az el6éllitas foldrajzi teriiletének koriilhatdroldsa,
— 1936:a,Cognac” ellendrzott eredetmegjelolésként torténd elismerése,

—  1938: a regiondlis megjelolések (dtil6k vagy foldrajzi nevek) koriilhatdroldsa.

A masodik vilaghaboru alatt a ,Cognac”-készletek meg6rzése érdekében a borok és parlatok elosztdsaval foglalkozd
iroda (Bureau de répartition des vins et eaux-de-vie) jott létre. Az iroddt az 1946-os felszabaduldskor a ,Cognac” orszdgos
szakmakozi iroddja (Bureau national interprofessionnel du Cognac) véltotta fel, amelyhez 1948-ban hozzdcsatoltdk a
sz6lészeti kutatédllomast. A szSl6termeszt8k és a ,Cognac”-keresked6k megallapodtak abban, hogy meghatérozzak
a ,Cognac” orszdgos szakmakozi iroddjdnak dltalinos feladatdt, amely a ,Cognac” termékfejlesztése, valamint a
szakemberek kollektiv érdekeinek képviselete és védelme lett. A ,Cognac” orszdgos szakmakozi iroddja killonosen a
,Cognac” eredetmegjelolés megismertetése, védelme és népszertsitése, s6t a kereskedelem és a szdlGtermesztés
kozotti kapcsolatok el6mozditasa érdekében lépett fel. Kozszolgalati feladattal is megbiztdk, és ebbéli minSségében
figyelemmel kisérte a ,Cognac” érlelését, korellendrzését, valamint utélagos mindség-ellendrzését, emellett a
kivitelhez sziikséges igazoldsok kidllitdsaval is foglalkozott.

Hagyomanyos exporttermékként a ,Cognac™-ot napjainkban tobb mint 95 %-ban kiilfoldon, kézel 160 kilonboz
orszdgban fogyasztjak. A ,Cognac” a Tavol-Kelettd] Eurépén 4t az amerikai kontinensig a kivdlé mindségli parlat
szinonimdja, a francids életmtvészet szimbodluma az ital kedvel6i szamdra.

4. A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemz6i kozitti ok-okozati kapcsolat

A régid sz6l6fajtait — killonosen az ugni blanc sz6l6fajtat — kivald term8képesség és kései érés jellemzi, ami szdmos
elénnyel jar a lepdrldsra szant, alacsony alkoholtartalmii és savas borok el@éllitisa szempontjabdl, e két utdbbi
tulajdonsdg ugyanis nélkiilozhetetlen a ,Cognac” pérlatok végs6 minGségéhez.

A ,Cognac” parlatok el6allitdsara szant borok valoban sajitosak, amely sajitossagrél mér tobb mint egy évszdzada
folyamatosan irnak a tudomanyos és szakirodalomban.

s

Az alacsony alkoholtartalmi és savas borok el6éllitasira valé torekvés tehdt a ,Cognac” pérlatok eléallitasinak
kiilonleges és dllandé jellemzGje (RAVAZ (1900), LAFON et al. (1964), LURTON et al. (2011)).

A savassdg ugyanis lehetdvé teszi, hogy a téli honapokban természetes médon eltartsik a borokat a lepérldsig, az
alacsony alkoholtartalom pedig lehetdvé teszi a borok kivant aromakoncentracijanak elérését.

Az alacsony terméshozamok dltaldban magasabb alkoholtartalmd borokat, valamint alacsonyabb savtartalmii és
alacsonyabb nitrogéntartalmi sz8l6t eredményeznek. A terméshozam novekedése ellentétes tendencidban nyilvanul
meg, azaz csokken az alkoholtartalom és novekszik a savtartalom.
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Tal magas terméshozam esetén azonban — a parlatok minésége szempontjabdl kedvezdtlen — egyéb paraméterek
magasabbak lesznek, példdul novekszik az almasavtartalom, az aromdk kevésbé lesznek érettek, felhigulnak és
gyakoribbak a botritisz-fert6zések.

Mindezek a paraméterek tehdt az optimdlis terméshozamot biztositd teriilet meghatdrozdsahoz vezetnek, amely
minden évben a sziiret jellemz6it6l fuggSen véltozik.

Ezenfeliil az, hogy a maximalis éves terméshozamot e paraméterek alakuldsatdl fiiggGen hatdrozzdk meg, lehetGvé
teszi, hogy a termelés a ,Cognac” parlatok el8allitdsdhoz sziikséges killonboz8 mindségi paraméterek kozotti legjobb
egyenstlyt biztositd borok elddllitdsa szempontjab6l optimélis terméshozami teriileten torténjen. Ez az éves
terméshozam tehdt az éghajlati szempontok miatt elkiilonitett tartalék optimalis tartomanydn beliil van.

Ezenkiviil a terméshozam talzott novekedése esetén az eldallitott borok mindségromldsinak kockdzata miatt a
sz6l6iltetvények termelékenységét érint6 kiegészitS intézkedéseket vezetnek be, tobbek kozott maximalis
hozamkorldtot 4llapitanak meg.

A parlatok aromamindsége jelentSs mértékben fiigg a felhasznalt borok jellemzgit6l.

A sz8l6fajtdk kivalasztdsa és a ,Cognac” eredetmegjel6lés termékleirdsdban meghatdrozott borkészitési szabdlyok
betartdsa lehetdvé teszi a kivdlé mindségli parlatok el6éllitdsahoz elengedhetetlen, finom és diszkrét aromdkkal
rendelkezd borok eldillitdsat. Ezek a borok nem rendelkezhetnek az értékiket csokkentd jegyekkel, példéul
noévényeket idéz§ tulajdonsdgokkal, nem lehet benniik tal sok acetaldehid (oxiddlt jelleg), magasabb rendt alkohol (a
bor nehéz lesz) vagy tdl sok arra utalé vegyiilet, hogy a borok eltartdsakor romlott a mindségiik. A termékleirdson
kiviil szdmos, a sziiretre és a préselésre, az erjesztésre, valamint a lepdrldsra var6 borok eltartdsira vonatkozd
tandcsot dolgoznak ki egyedi koriilményekre szabott ajanldsok formdjaban. Ezeket az ajanldsokat rendszeresen

Pl

frissitik és széles korben terjesztik az elgallitdsi teriilet bortermel6i korében.

A metszési és borkészitési szaktudds:

2 7z

A savassdgot és az alacsony savtartalmat erdsiti a sz6l6termesztd dltal tobb tényezd alapjan valasztott metszésmod:
—  sorok kozotti tavolsdg,

—  at6ketdrzs és a novényzet magassaga,

z

— maga a miivelésmdd: hagyomanyos hosszlicsapos metszésti sz6l6, kordonmiivelésii sz618 (magaskordonos
fuggonymivelés vagy tdmrendszeres alacsony kordon stb.).

A firtoket kozvetleniil a sziiretet kovetGen hagyomdnyos tdlcds vizszintes szSl8présben vagy pneumatikus
sz6l6présben préselik. A folyamatos miikodésii csigds prések haszndlata tilos. Az igy nyert gyiimolcslevet rogton
erjeszteni kezdik. A mustfok novelése tilos.

A préselést és az erjesztést gondosan feliigyelik, mivel azok dont$ hatdssal lesznek a pérlat végs6 minGségére. A
jovébeli parlatok mingségének megdrzése érdekében az erjesztési idészakokban nem adhaté kén-dioxid a lepérldsra

szant borokhoz.

Ennek kovetkeztében a ,Cognac” el@éllitdsdra szdnt fehérborok leparldsdnak hatdrideje — a borok eltartdsaval
kapcsolatos kockazatok elkeriilése érdekében — a sziiretet kovetd év marcius 31.

Desztillécio:

A Cognac-ban végzett leparldst a kovetkez6 meghatdrozott lepéarlasi elv jellemzi: szakaszos lepdrlds vagy kétszeri
lepérlds (mas néven ,ismétl6d6” leparlds), és a hasznalt leparlokésziilék: az tn. charente-i leparlokésziilék, amelynek
— a pdrlatok mindsége szempontjdbdl donté jelentdségii — alakja, anyaga, tirtartalma és fiitési modszere 1936 6ta

van meghatdrozva.

Nevezetesen:
—  akésziilékek alakja hozzdjarul az illéanyagok kivalasztdsdhoz,

— anyilt langgal torténd fiités a kiegészit§ aromak szintézisét eredményezi, amikor a bor érintkezik az iist aljaval
(f6zési jelenség),
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—  alepérlokésziiléknek a borral, g6zokkel vagy parlatokkal érintkezd részei teljes egészében rézbdl késziilnek, e
fém fizikai tulajdonsdgai (képlékenység, jO hévezetés) és a borok egyes oOsszetevGivel fenndllé kémiai
reakcioképessége miatt.

Az ilyen tipust leparlokésziilékekkel minden leparldskor sorra keriil egy kényes miivelet: az ,elkiilonités”, amely a
parlatbdl tdvozd folyadéknak a térfogatszdzalékban kifejezett alkoholtartalma és illdanyag-tartalma szerinti
frakcionaldsat jelenti a tomény parlat és a kovetkezd leparldsok soran Gjrafeldolgozdsra szant részek kozott. Ennek
kovetkeztében — a tolt6kapacitds mdsodik hevités kozbeni korldtozdsihoz hasonléan — a Cognac-ban torténd
lepdrlds a leparl6 szaktuddsdnak koszonhetGen szakszertien végzett kézmives miivelet marad. Igy a borok
mindségétsl (borseprdtartalom, térfogatszazalékban kifejezett alkoholtartalom, savassidg stb.) és mindségi
célkittizéseiktdl fiiggden a leparlok itélik meg, hogy mikor célszerii az elkiilonitést elvégezni, és 6k dontenek az
jrafeldolgozds médozatairdl.

A parlatok jellemzdi a f6ldrajzi nevek szerinti bontdsban:

A lepdrlokésziilékbdl kikerill§ pérlatok igen véltozatos analitikai és érzékszervi jellemzdkkel rendelkeznek, ami

killonosen az eredetiikbdl fakad. Ez a véltozatossdg sziikségessé teszi a killonb6z6 érlelési technikdk kiilonbo6z6 ideig

torténd alkalmazdsat.

,Grande Champagne”:

A ,Grande Champagne” sz6lGiiltetvénye rendkiviil finom, nagyon kifinomult és hosszi lecsengést, tilnyomorészt

virdgos bukéval rendelkez§ pérlatokat ad. Az innen szdrmazd, lassan érlel6d6 pérlatok a teljes érettség eléréséhez

hosszil ideig tartd, tolgyfahordés érlelést igényelnek.

,Petite Champagne”:

Parlatai 1ényegében ugyanazokkal a tulajdonsidgokkal rendelkeznek, mint a ,Grande Champagne” parlatai,
ugyanakkor hidnyzik bel6lik azok rendkiviili finomsaga.

,Fine Champagne™:

A ,Fine Champagne” név alatt kiszerelt ,Cognac”-pérlatok a (legaldbb 50 %-ban) ,Grande Champagne” és a ,Petite
Champagne” pérlatainak hdzasitdsdb6l fakad6 érzékszervi jellemzdkkel rendelkeznek.

,Borderies™:

Ez a sz8lGiltetvény lekerekitett, zamatos és édes, ibolyaillatd parlatokat ad. Ezek a pdrlatok arrdl hiresek, hogy a
,Champagne” pérlataibdl szdrmaz6 parlatokndl rovidebb érlelést kovetSen tesznek szert optimdlis minGségiikre.

,Fins Bois”:

A Fins Bois”, azaz a legnagyobb sz6l8iiltetvény, lekerekitett, simulékony, viszonylag gyorsan érg parlatokat ad,
amelyek gyiimolcsos bukéja a préselt sz6l6re emlékeztet.

,Bois” (,Bons Bois”, ,Bois a Terroir” vagy ,Bois Ordinaires”):
A ,Bons Bois” sz6l6iiltetvényei gyiimolesos aromakkal rendelkezd, gyorsan érd parlatokat adnak.
Erlelés:

A lepérlokésziilékbdl valo kikeriiléskor az 4j parlatok lényegében azon borok mindségét titkrozik, amelyekbdl
késziilnek.

A parlatok érlelése az a folyamat, amely lehet6vé teszi, hogy a parlatok elérjék érettségiiket; azaz a legharmonikusabb
érzékszervi jellemz6iknek megfeleld fejlettségi szakaszt.

Az érlelés kizarolag tolgyfabol késziilt tartdlyokban torténik, amelyek onmagukban lehetévé teszik a termékek érését.

Id6tartamat az érlelésre keriil§ parlatok jellemzdi, a kivant termék mind@ségi profilja, valamint az érleléshez hasznilt,
tolgyfabol késziilt tartalyok tipusa és kora hatdrozza meg.

Az érlelés sordn kioldédnak a faban 1év vegyiiletek, oxidacids jelenségek zajlanak és az érlelt parlatok érzékszervi
jellemzéinek eléréséhez sziikséges szdmos fizikai-kémiai véltozds megy végbe, tobbek kozott a szin kialakuldsa.
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A ,Cognac” érlelése olyan folyamat, amelynek sordn nemcsak a régié sajatos éghajlati viszonyait hasznéljék ki, hanem
a régidban az id6k sordn kialakult szaktuddst is bevetik. Az érlelés sordn az Gj parlat a lepdrlokésziilékbél valo
kikeriilésétSl tobb évig (néha tobb évtizedig) tolgyfahordéban marad, majd kiilonbozé fizikai-kémiai jelenségek
mennek végbe: a viz és az alkohol elpdrolgdsa, kiilonboz6 anyagokka stirisodés, a fiban 1évé vegyiletek kiolddddsa,
oxiddcio stb. E jelenségeket a parlat kezdeti jellemz&i (alkoholtartalom és savassag), a taroldsara hasznalt tdrol6eszkoz
tipusa, valamint a tdroléeszkoz elhelyezésére szolgdld pince fizikai jellemz6i (h6mérséklet, paratartalom és szell§zés)
befolyésoljdk.

A ,Cognac” foldrajzi teriiletének mérsékelt 6cedni éghajlati viszonyai mellett az érlelés sordn arra torekednek, hogy a
parlatok kozepesen nedves koriilményeknek, valamint szélsGségektSl mentes szezondlis valtozdsoknak legyenek
kitéve. A pincék elhelyezkedését és felépitését tgy alakitottdk ki, hogy kiegyensiilyozott feltételek élljanak
rendelkezésre ahhoz, hogy a pdrlat ldggyd véljon és harmonikusan érjen.

Azért esett a vélasztds az aprd termésd tolgyre (Trongais) vagy a nagy termésii tolgyre (Limousin), a kocsdnytalan
tolgyre (Quercus petraea) vagy a kocsdnyos tolgyre (Quercus robur), mert hosszi id6n keresztiil képes lehetévé tenni a
parlat, a kiils6 kornyezet és a fa kozotti kolesonhatast. A foldrajzi teriileten 1étrejott szamos hord6készits véllalkozas
a ,Cognac” pincemestereivel szoros egyittmiikodésben alakitotta ki a ,Cognac” érlelésére legalkalmasabb

taroloeszkozok készitésének mesterségét. Az 1 parlatok eredeti jellemz6itsl, az érlelési szakasztdl és a mindségi
célkittizéseitdl fuggSen a pincemestereknek kell kivalasztaniuk a legmegfelel6bb taroléeszkozoket.

Mindaddig, amig a ,Cognac” a tolgyfaval és a levegdvel érintkezve alakul, parolgds révén fokozatosan elvesziti a benne
1év6 viz és alkohol egy részét. Ezek az alkoholg6zok (kolt6i kifejezéssel ,az angyalok jussa”) évente tobb milli
palacknyi mennyiséget tesznek ki, és a pincék kozelében a Torula compniacensis elnevezésti mikroszkopikus gombdt
taplaljdk, amely a régio koveit is beboritja és elfeketiti azokat.

A ,Cognac” érlelése elvalaszthatatlan a hdzasitasok mtivészetétSl. Ez a miivészet a ,Cognac” elallitdsaval foglalkozd
cégeknél a pincemesteri szakma 1ényege. A szinpalettaval dolgozé fest6hoz hasonléan a pincemester valasztja ki a
tobbféle eredetdi ,Cognac™-pdrlatok kiillonbozd tételeit: véltozatos ddlSkrsl szarmazd tételek, kiilonféle
korkategéridkba tartozé tételek, fiatal, voros (kordbban mdr ,Cognac”-pérlatot tartalmazd) horddkban érlelt
,Cognac”-tételek, illetve kiilonb6z6 eredet és tipust (nedves vagy szdraz) pincékben tdrolt tételek szerint.

Erlelési folyamatatol fiiggSen minden pérlat sajit érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik, amelyeket a hazasitds sordn

se 2

azokkal érintkezd t6bbi parlat érzékszervi jellemzditdl fiiggden kell kiemelni.

Osszetettsége miatt ez az idedlis hdzasitds nem képzelhet§ el csupdn technikai receptek alkalmazdsdval. A
pincemester empirikus ismeretekre tdmaszkodik: az alapanyag vdltozatossigdnak és az eredetmegjelolés
jellegzetességének ismerete, az alapanyag és az érlelési tényez8k kozotti kolcsonhatdsokkal kapcsolatos
tapasztalatok, a sziikséges technikdk szakszerdi alkalmazdsa. Ehhez kdstoldssal végzett folyamatos ellenérzésre és jo
érzékszervi emlékez8képességre van szitkség az eldallitds killonboz8 miiveletszakaszaiban 1évg parlatokrol.

A szakma rangid@s tagjaitdl valé sok évi tanuldst igénylS szaktudds a teriileten mikods villalkozdsok strd
halézatdnak, valamint az eredetmegjelolés szakmai kozosségén belill a pincemesterek, a szélGtermesztdk, a
kereskedGk és az iigynokok kozott folytatott eszmecseréknek koszonhetSen tudott differencidlédni, fennmaradni és
athagyomdnyozédni.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-284a164d-0a60-4ccf-90c0-80c0ec8c2b5d
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