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UREDBA KOMISIJE (EZ) br. 543/2008
od 16. lipnja 2008.

o utvrdivanju detaljnih pravila za primjenu Uredbe Vijeca (EZ) br. 1234/2007 u pogledu trzisnih
standarada za meso peradi

KOMISIJA EUROPSKIH ZAJEDNICA,

uzimajuéi u obzir Ugovor o osnivanju Europske zajednice,

uzimajuéi u obzir Uredbu Vijeéa (EZ) br.1234/2007 od
22. listopada 2007. o uspostavljanju zajednicke organizacije
poljoprivrednih trzista i o posebnim odredbama za odredene
poljoprivredne proizvode (Uredba o jedinstvenom ZOT-u) (%),
a posebno njezin ¢lanak 121. tocku () zajedno s ¢lankom 4.,

bududi da:

1

Uredba (EEZ) br. 1906/90 od 26. lipnja 1990. o odre-
denim trzi$nim standardima za meso peradi (%) stavlja se
izvan snage od 1. srpnja 2008. Uredbom (EZ)
br. 1234/2007.

Neke odredbe i obveze propisane Uredbom (EEZ)
br. 1906/90 nisu preuzete Uredbom (EZ) br. 1234/2007.

Zbog toga je u okviru Uredbe o utvrdivanju detaljnih
pravila za primjenu Uredbe (EZ) br. 1234/2007 potre-
bno, ovisno o slucaju, usvojiti odredene odredbe i
obveze kako bi se omoguéio kontinuitet i ispravno djelo-
vanje zajednicke organizacije trzista, a posebno trzi$nih
standarda.

Uredbom (EZ) br.1234/2007 utvrduju se odredeni
trzi$ni standardi za meso peradi, ¢ija primjena zahtijeva
usvajanje odredaba koje se posebno odnose na popis
trupova peradi, dijelove tih trupova i nusproizvode
klanja na koje se primjenjuje navedena Uredba, razvrsta-
vanje prema konformaciji, izgledu i tezini, vrstu obrade,
nazive pod kojima se doti¢ni proizvodi trebaju prodavati,
neobavezno navodenje koristene metode hladenja i vrste
uzgoja, uvjete skladitenja i prijevoza odredenih vrsta
mesa peradi te nadzor nad provodenjem tih odredaba
kako bi se osigurala njihova jedinstvena primjena u
¢itavoj Zajednici. Uredbu Komisije (EEZ) br. 1538/91 (%)
o uvodenju detaljnih pravila za provedbu Uredbe (EEZ)
br. 1906/90 stoga je potrebno staviti izvan snage i zami-
jeniti novom Uredbom.

(") SL L 299, 16.11.2007., str. 1. Uredba kako je zadnje izmijenjena

Uredbom (EZ) br. 470/2008 (SL L 140, 30.5.2008., str. 1.).

() SL L 173, 6.7.1990., str. 1. Uredba kako je zadnje izmijenjena

Uredbom (EZ) br. 1029/2006 (SL L 186, 7.7.2006., str. 6.).

() SL L 143, 7.6.1991., str. 11. Uredba kako je zadnje izmijenjena

Uredbom (EZ) br. 1474/2007 (SL L 329, 14.12.2007., str. 14.).

©)

(10)

Kako bi se osiguralo stavljanje peradi na trziste po
razli¢itim klasama ovisno o konformaciji i izgledu,
potrebno je utvrditi definicije koje se odnose na vrstu,
dob 1 izgled ako je rije¢ o trupovima te na anatomsku
konformaciju i sadrzaj ako je rije¢ o komadima mesa
peradi. Kod proizvoda poznatog pod nazivom foie
gras”, potrebno je minimalne trzi$ne standarde posebno
detaljno utvrditi zbog velike vrijednosti tog proizvoda i
prijevara do kojih zbog toga moze dodi.

Ove standarde nije potrebno primjenjivati na odredene
proizvode i predstavljanja koja su od lokalnog ili na
drugi nacin ogranienog znacenja. Medutim, nazivi pod
kojima se ti proizvodi prodaju ne bi smjeli biti takvi da
potrosaca dovedu u zabludu do te mjere da stvore dojam
kako se radi o proizvodima koji podlijezu standardima.
Ovu je odredbu isto tako potrebno primjenjivati i na
dodatne opisne pojmove koji se koriste za obrazlaganje
imena tih proizvoda.

S ciljem ujednadenja primjene ove Uredbe, potrebno je
definirati pojmove ,stavljanje na trziSte” i ,serija” u
sektoru mesa peradi.

Temperatura skladiStenja i obrade od presudne je
vaznosti za odrzavanje visokog standarda kakvoce.
Stoga je potrebno utvrditi najnizu temperaturu na kojoj
se rashladeni proizvodi od mesa peradi moraju drzati.

Odredbe ove Uredbe, posebno one koje se odnose na
nadzor i izvrSenje, potrebno je primjenjivati na jedinstven
nacin u ¢itavoj Zajednici. Detaljna pravila koja se u tu
svrhu donose trebaju takoder biti jedinstvena. Potrebno je
stoga donijeti zajednicke mjere o postupcima uzorko-
vanja i dozvoljenim odstupanjima.

Kako bi se potro$a¢ima pruzile dovoljne, nedvosmislene i
objektivne informacije o proizvodima koji se nude na
prodaju te kako bi se osiguralo slobodno kretanje tih
proizvoda u Citavoj Zajednici, potrebno je osigurati da
trzi$ni standardi za meso peradi budu, koliko god je to
moguée, u skladu s odredbama Direktive Vijeéa
76/211[EEZ od 20. sije¢nja 1976. o uskladivanju zako-
nodavstava drzava clanica o pripremi pretpakiranih
proizvoda s obzirom na masu ili zapremninu (%)

(*) SL L 46, 21.2.1976., str. 1. Direktiva kako je zadnje izmijenjena

Direktivom 2007/45/EZ Europskog parlamenta i Vijeca (SL L 247,
21.9.2007., str. 17).
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(11)

(13)

(14)

(15)

(16)

Pri oznacivanju se, medu ostalim, mogu po slobodnom
izboru navesti i podaci o metodi hladenja i pojedinim
nacinima uzgoja. U interesu zatite potro$aca, navodenje
podataka o nacinu uzgoja, posebno onih o starosti Zivo-
tinja u trenutku klanja ili duljini tova i udjelu odredenih
sastojaka u prehrambenim proizvodima, mora podlijegati
detaljno utvrdenim kriterijima o uvjetima uzgoja i koli-
¢inskim pragovima.

Ako se pri oznacivanju mesa dobivenog od pataka i
gusaka uzgajanih za proizvodnju guidje i padje jetre
(foie gras) navodi da se radi o mesu Zivotinja iz
slobodnog uzgoja’, na istoj naljepnici potrebno je
navesti da je meso dobiveno od pataka i gusaka uzga-
janih za proizvodnju guscje i pacje jetre (foie gras) kako bi
se osiguralo da potrosaci budu potpuno informirani o
znacajkama proizvoda.

Pozeljno je da Komisija obavlja trajni nadzor nad uskla-
denosti s pravom Zajednice, uklju¢ujudi trzi$ne standarde,
bilo kakvih nacionalnih mjera usvojenih na temelju tih
odredaba. Posebno je potrebno omoguditi registraciju i
redovitu kontrolu poduzeca kojima je dopusteno koristiti
izraze koji se odnose na posebne nacine uzgoja. Ta bi
poduzeca trebala stoga obavezno voditi detaljnu eviden-
ciju u tu svrhu.

S obzirom na specijaliziranu narav tih kontrola, nadlezna
tijela zainteresiranih drzava clanica trebala bi imati
mogucnost prenijeti odgovornost za njihovo obavljanje
odgovarajuce kvalificiranim i propisno licenciranim vanj-
skim tijelima, ne dovodeéi pritom u pitanje odgovarajuéi
nadzor i mjere opreza.

Gospodarski subjekti u tre¢im zemljama mogu Zeljeti
primijeniti neobavezne oznake o metodama hladenja i
nacinu uzgoja. U tu svrhu potrebno je donijeti odredbe
koje ¢e im omoguditi da to ¢ine, pod uvjetom da im
nadlezno tijelo doti¢ne tree zemlje, koje se nalazi na
popisu koji je donijela Komisija, izda odgovarajuée uvje-
renje.

S obzirom na ekonomski i tehnoloski razvoj u podrucju
pripremanja peradi i kontrola te ¢injenicu da je udio vode
od posebnog znacenja pri stavljanju smrznutog i brzo
smrznutog mesa peradi na trziste, potrebno je odrediti
najve¢i dopusteni udio vode u smrznutom i brzo
smrznutom mesu peradi te sustav pracenja u klaonicama
i u svim fazama stavljanja na trzite, ne kr§e¢i pritom
nacelo slobodnog kretanja proizvoda na jedinstvenom
trzistu.

Potrebno je provjeravati apsorpciju vode u proizvodnim
objektima te utvrditi pouzdane metode za odredivanje
udjela vode dodane tijekom pripremanja smrznutih i
brzo smrznutih trupova peradi, pri ¢emu se ne bi
smjela praviti razlika izmedu fizioloske tekucine i ostale
vode koja nastaje zbog pripremanja peradi jer bi takvo
razlikovanje dovelo do prakti¢nih poteskoca.

(18)

(19)

(21)

(22)

(23)

(24)

(25)

Potrebno je zabraniti stavljanje na trziSte smrznutog i
brzo smrznutog mesa peradi koje nije u skladu s propi-
sima i koje na ambalaZi nema odgovarajuu oznaku.
Potrebno je stoga donijeti potrebna pravila u vezi s
oznakama koje se trebaju nalaziti na pojedinacnoj i
skupnoj ambalazi, ovisno o odredistu, kako bi se olaksale
provjere i osiguralo da se proizvodi ne koriste u druge
svrhe osim onih za koje su namijenjeni.

Potrebno je utvrditi mjere koje valja poduzeti u slucaju
da se prilikom provjere otkriju nepravilnosti kod posiljke
kad proizvodi ne ispunjavaju zahtjeve iz ove Uredbe.
Potrebno je utvrditi postupak za rjeSavanje sporova koji
mogu nastati u vezi s posiljkama u prometu unutar
Zajednice.

U slucaju spora, Zajednica treba imati moguénost djelo-
vati na licu mjesta i donijeti mjere primjerene situaciji.

Uskladivanje zahtjeva u vezi s udjelom vode pretpostavlja
odredivanje referentnih laboratorija Zajednice i nacio-
nalnih referentnih laboratorija.

Potrebno je osigurati financijsku pomo¢ Zajednice.

Zajednica i referentni laboratorij Zajednice trebaju sklo-
piti ugovor kojim se utvrduju uvjeti za isplatu financijske
pomocdi.

Potrebno je propisati mogucnost da drzave clanice
donose prakti¢na rjeSenja za provjeravanje udjela vode
u smrznutom i brzo smrznutom mesu peradi. Kako bi
se zajamcila ujednacena primjena ove Uredbe, potrebno
je propisati da drzave clanice obavje$¢uju Komisiju i
ostale drzave ¢lanice o tim rjeSenjima.

Mjere predvidene ovom Uredbom u skladu su s mislje-
njem Upravljackog odbora za zajednicko uredenje trzista
poljoprivrednih proizvoda,

DONIJELA JE OVU UREDBU:

Clanak 1.

Proizvodi iz ¢lanka 121. tocke () podtocke ii. Uredbe (EZ)
br. 1234/2007 definiraju se kako slijedi:

1. Trupovi peradi

(a) KOKOSI (Gallus domesticus)

— tovljeno pile, brojler: perad kod koje je vrh prsne
kosti savitljiv (nije okostao),
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— pijetao, kokos, perad za pecenje ili kuhanje: perad
kod koje je vrh prsne kosti krut (okostao),

— kopun: pjetli¢ kastriran kirurskim putem prije spolne
zrelosti 1 zaklan u dobi od najmanje 140 dana;
nakon kastriranja kopuni se moraju toviti najmanje
77 dana,

— mlado pile i mladi pijetao: pile ¢iji je trup laksi od
650 g (bez utrobe, glave i donjeg dijela nogu); pile
mase 650 do 750 g mozZe se nazivati ,mladim pile-
tom” ako u trenutku klanja nije starije od 28 dana.
Za provjeravanje starosti u trenutku klanja drzave
¢lanice mogu primijeniti ¢lanak 12.,

— mladi pijetao: muzjak pasmine nesilica kod kojega je
vrh prsne kosti krut, ali nije potpuno okostao, i koji
je u trenutku klanja star najmanje 90 dana;

(b) PURANI (Meleagris gallopavo dom.)

— (mladi) puran: ptica kod koje je vrh prsne kosti savi-
tljiv (nije okostao),

— puran: ptica kod koje je vrh prsne kosti krut (oko-
$tao);

(c) PATKE (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), patka

mulard (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

— mlada patka, patkica (pace), (mlada) mosusna patka,
(mlada) patka mulard: ptica kod koje je vrh prsne
kosti savitljiv (nije okostao),

— patka, moSusna patka, patka mulard: ptica kod koje
je vrh prsne kosti krut (okostao);

(d) GUSKE (Anser anser dom.)

— (mlada) guska: ptica kod koje je vrh prsne kosti savi-
tljiiv (nije okostao). Cijeli je trup prekriven tankim ili
umjerenim slojem masnog tkiva; boja masnog tkiva
mlade guske moze ukazivati na posebnu prehranu,

— guska: ptica kod koje je vrh prsne kosti krut (oko-
Stao); cijeli je trup prekriven umjerenim do debelim
slojem masnog tkiva;

(e) BISERKE (Numida meleagris domesticus)

— (mlada) biserka: ptica kod koje je vrh prsne kosti
savitljiv (nije okostao),

— biserka: ptica kod koje je vrh prsne kosti krut (oko-
§tao).

U smislu ove Uredbe, razli¢iti oblici izraza iz tocaka od (a)
do (b) koji se odnose na spol smatraju se istovrijednima.

2. Komadi mesa peradi

(@)

polovica: polovica trupa dobivena uzduznim rezom po
sredini prsne kosti i kraljeznice;

Cetvrt: straznja ili prednja Cetvrti dobivena poprecnim
rasijecanjem polovice;

neodvojene straznje Cetvrti: obje straznje Cetvrti spojene
dijelom hrpta, s ili bez trtice;

prsa: prsna kost i rebra, ili njihovi dijelovi, rasporedeni
na obje strane, zajedno s pripadajuéim misi¢ima. Prsa se
mogu nuditi kao cijela ili rasje¢ena na pola;

noga: bedrena kost (femur), goljenica (tibija) i lisna kost
(fibula), zajedno s pripadajuéim misi¢ima. Oba se reza
trebaju napraviti na zglobovima;

pileca noga s dijelom leda: masa lednog dijela ne prema-
Suje 25 % ukupne mase cijelog komada mesa;

.....

Oba se reza trebaju napraviti na zglobovima;

batak: goljenica (tibija) i lisna kost (fibula), zajedno s
pripadaju¢im miSi¢ima. Oba se reza trebaju napraviti
na zglobovima;

krilo: nadlakti¢na kost, pal¢ana kost i lakatna kost,
zajedno s pripadaju¢im misi¢ima. Kod purecih se krila
nadlakti¢na kost ili pal¢anaflakatna kost zajedno s pripa-
dajuéim misi¢ima mogu odvojiti. Vrh, ukljucujuéi kosti
zape$Ca, moZe se odstraniti, ali ne mora. Rezovi se
trebaju napraviti na zglobovima;

neodvojena krila: oba krila spojena dijelom leda, pri
Cemu ledni dio ne premaSuje 45 % ukupne mase
cijelog komada mesa;
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(k) file od prsa: cijela prsa ili polovica prsa bez kosti, t.j. bez
prsne kosti i rebara. Kod pure¢ih prsa, file se moze
sastojati isklju¢ivo od dubokog prsnog misica;

() file od prsa s prsnom kosti: file od prsa bez koze, samo
s kljuénom kosti i hrskavicnim dijelom prsne kosti, pri
¢emu masa klju¢ne kosti i hrskavice ne smije premasiti
3 % ukupne mase cijelog komada mesa;

(m) magret, maigret: file od prsa pataka i gusaka iz tocke 3.,
s kozom i potkoznom masnocom koja prekriva prsni
misi¢, bez dubokog prsnog misica;

(n) meso purecih nogu bez kosti: pureca stegna ifili bataci
bez kosti, tj. bez bedrene kosti (femura), goljenice (tibije)
i lisne kosti (fibule), ¢itavi ili narezani na kocke ili trake.

Za proizvode navedene pod (e), (g) i (h), izraz ,rezovi se
trebaju napraviti na zglobovima” znaci rezove koji se prave
unutar dviju linija koje oznacavaju zglobove kako je prika-
zano na grafickom prikazu u Prilogu IL

Proizvodi iz tocaka od (d) do (k) mogu biti bez koze ili s
kozom. Ako su proizvodi iz tocaka od (d) do (j) bez koze ili
ako je proizvod naveden pod (k) s kozom, ta se ¢injenica
mora navesti na etiketi u smislu ¢lanka 1. stavka 3. tocke (a)
Direktive 2000/13/EZ Europskog parlamenta i Vijeca (1).

. Gu$§a i padja masna jetra (foie gras)

Jetra gusaka ili pataka koje pripadaju vrstama Cairina
muschata ili Cairina muschata x Anas platyrhynchos, koje su
bile hranjene tako da je doslo do nagomilavanja masti u
jetrenim stanicama.

Perad od kojih se uzimaju takva jetra mora se potpuno iskr-
variti, a jetra moraju biti ujednacene boje.

Jetra moraju teziti:

— pagja jetra najmanje 300 g neto,

— gusdja jetra najmanje 400 g neto.

Clanak 2.

Za potrebe ove Uredbe:

() SL L 109, 6.5.2000., str. 29.

(@)

1.

Jtrup” znadi cijelo tijelo peradi iz ¢lanka 1. stavka 1. nakon
iskrvarenja, uklanjanja perja i evisceracije; medutim, ukla-
njanje bubrega nije obvezno; eviscerirani trup mozZe se
staviti u prodaju s jestivim unutarnjim organima ili bez
njih, to jest sa srcem, jetrima, Zelucem i vratom umetnutim
u trbusnu Supljinu;

Jkomadi mesa peradi” zna¢i meso peradi kod kojeg je zbog
njegove veli¢ine i znacajki pripadajuceg misi¢nog tkiva ocito
da je dobiveno od odredenog dijela trupa;

Jpretpakirano meso peradi” znaci meso peradi zapakirano u
skladu s uvjetima iz clanka 1. stavka 3. tocke (b) Direktive
2000/13/EZ;

Jnezapakirano meso peradi” znadi meso peradi koje se nudi
na prodaju krajnjem potrosacu bez prethodnog pakiranja ili
se pakira na mjestu prodaje na zahtjev krajnjeg potrosaca;

,stavljanje na trziSte” znaci drzanje ili izlaganje u svrhu
prodaje, nudenje na prodaju, prodavanje, isporuku ili bilo
koji drugi nacin stavljanja na trziste;

Lserija” zna¢i meso peradi iste vrste i tipa, iste klase, istog
proizvodnog ciklusa, iz iste klaonice ili rasjekaonice, koje se
nalazi na istom mjestu i koje je potrebno pregledati. Za
potrebe primjene ¢lanka 9. i priloga V. i VL, serija obuhvaca
samo pretpakovine koja ulaze u istu kategorije nazivne
mase.

Clanak 3.

Kako bi se trupovi peradi stavljali na trziste u skladu s

ovom Uredbom, moraju se nuditi na prodaju predstavljeni na
jedan od sljede¢ih nacina:

djelomi¢no eviscerirani (,effilé”, ,roped”),

s iznutricama,

— bez iznutrica.

Moze se dodati rije¢ ,evisceriran”.

2.

Djelomi¢no eviscerirani trupovi su trupovi kod kojih nisu

odstranjeni srce, jetra, pluéa, zeludac, volja i bubrezi.

3.

Kod svake obrade trupa, dusnik, jednjak i volja mogu

ostati u trupu ako se ne odstrani glava.
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4. Iznutrice ¢ine samo sljedede:

Srce, vrat, (pred)Zeludac i jetru te sve ostale dijelove koji se
smatraju jestivim na trZi$tu na kojemu je proizvod namijenjen
krajnjoj potro$nji. Jetra moraju biti bez Zu¢ne vrelice. (Pred)ze-
ludac mora biti bez roznatog dijela i njegov sadrzaj mora biti
uklonjen. Srce moze biti s ili bez osr¢ja. Ako vrat nije odvojen
od trupa, ne smatra se iznutricom.

Ako se jedan od ova Cetiri organa u pravilu ne prodaje zajedno
s trupom, nedostatak tog organa mora se navesti na etiketi.

5. Osim 3to moraju biti u skladu s nacionalnim zakonodav-
stvom donesenim u skladu s Direktivom 2000/13/EZ, na
prate¢im trgovackim dokumentima u smislu ¢lanka 13. stavka
1. to¢ke (b) te Direktive moraju se navesti i sljede¢i dodatni
podaci:

(a) klasa iz tocke IIL broja 1. dijela B Priloga XIV. Uredbi (EZ)
br. 1234/2007;

(b) stanje u kojemu se meso peradi stavlja na trziste u skladu s
tockom IIl. brojem 2. dijela B Priloga XIV. Uredbi (EZ)
br. 12342007 te preporuena temperatura skladiStenja.

Clanak 4.

1. Nazivi pod kojima se proizvodi obuhvaéeni ovom
Uredbom prodaju, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke 1. Direk-
tive 2000/13/EZ, moraju biti ona iz ¢lanka 1. ove Uredbe te
odgovarajudi izrazi na ostalim jezicima Zajednice iz Priloga L
ovoj Uredbi, uz koje se mora poblize navesti:

— jedan od nacina pripremanja kako je to utvrdeno u ¢lanku
3. stavku 1. ove Uredbe, ako je rije¢ o cijelim trupovima,

— odgovarajuca vrsta, ako je rije¢ o komadima mesa peradi.

2. Nazivi definirani u tockama 1. i 2. ¢lanka 1. mogu se
dopuniti dodatnim izrazima, pod uvjetom da ti izrazi ne
dovode potrosaca u zabludu, a posebno da ne stvaraju dojam
da se radi o drugim proizvodima iz tocaka 1.1 2. ¢lanka 1. ili s
drugim navodima iz ¢lanka 11.

Clanak 5.

1. Proizvodi koji nisu navedeni u ¢lanku 1. mogu se stavljati
na trziSte Zajednice jedino pod nazivima koja ne dovode potro-
$aca u zabludu u tolikoj mjeri da stvore dojam da se radi o
nazivima iz ¢lanka 1. ili oznakama iz ¢lanka 11.

2. Osim postizanja uskladenosti s nacionalnim zakonodav-
stvom donesenim u skladu s Direktivom 2000/13[EZ, oznadi-
vanje, prezentiranje i oglaSavanje mesa peradi namijenjenog
krajnjem potro$acu mora biti u skladu s dodatnim zahtjevima
iz stavaka 3. i 4. ovog clanka.

3. Ako je rije¢ o svjezem mesu peradi, datum najkraceg roka
trajanja zamjenjuje se krajnjim datumom uporabe i rije¢ima
supotrijebiti do ...”, u skladu s ¢lankom 10. Direktive
2000/13/EZ.

4. Ako je rije¢ o pretpakiranom mesu peradi, na pretpakovini
ili etiketi stavljenoj na pretpakovinu moraju se navesti sljedeci
podaci:

(a) klasa iz tocke IIL broja 1. dijela B Priloga XIV. Uredbi (EZ)
br. 1234/2007;

(b) ukupna maloprodajna cijena i maloprodajna cijena po jedi-
nici mase, ako se radi o svjezem mesu peradi;

() stanje u kojemu se meso peradi stavlja na trziste u skladu s
tockom III. brojem 2. dijela B Priloga XIV. Uredbi (EZ)
br. 12342007 i preporucena temperatura skladistenja;

(d) registrirani broj klaonice ili rasjekaonice u skladu s ¢lankom
4. Uredbe (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vije-
¢a ("), osim kada se radi o rasijecanju i iskoStavanju na
mjestu prodaje kako je predvideno ¢lankom 4. stavkom 2.
tockom (d) te Uredbe;

(¢) oznaka zemlje podrijetla, ako se radi o mesu peradi
uvezenom iz tre¢ih zemalja.

5.  Ako se meso peradi nudi na prodaju nezapakirano, osim
kad se rasijecanje i iskoStavanje obavlja na mjestu prodaje u
skladu s clankom 4. stavkom 2. tockom (d) Uredbe (EZ)
br. 853/2004 i pod uvjetom da se to rasijecanje i isko$tavanje
obavlja na zahtjev potro$aca i u njegovoj prisutnosti, na navode
iz stavka 4. primjenjuje se clanak 14. Direktive 2000/13/EZ.

6.  Odstupajuéi od clanka 3. stavka 5. i stavaka od 2. do 5.
ovog clanka, nije potrebno razvrstati meso peradi ili navesti
dodatne podatke navedene u tim clancima ako se radi o ispo-
rukama rasjekaonicama ili objektima za preradu.

Clanak 6.

Na smrznuto meso peradi, kako je definirano u tocki IL broju 3.
dijela B Priloga XIV. Uredbi (EZ) br. 12342007, primjenjuju se
sljedece dodatne odredbe.

(") SL L 139, 30.4.2004., str. 55. Ispravak objavljen u SL L 226,
25.6.2004., str. 22.
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Temperatura smrznutog mesa peradi na koje se odnosi ova
Uredba mora u svim tockama proizvoda biti postojana i odrza-
vana na — 12°C ili nize s moguéim kratkim odstupanjima
prema gore za najviSe 3°C. Ova se dopustena odstupanja
temperature proizvoda odobravaju u skladu s dobrom
praksom skladistenja i prometa tijekom distribucije na lokalnoj
razini i ¢uvanja u rashladnim vitrinama u maloprodaji.

Clanak 7.

1. Kako bi se trupovi peradi i komadi mesa dobiveni
njihovim rasijecanjem, na koje se odnosi ova Uredba, mogli
razvrstati u klase A i B, oni moraju ispunjavati sljede¢e mini-
malne zahtjeve, tj. oni moraju biti:

(a) neoSteceni, uzimajuéi u obzir nacin obrade;

(b) cisti, bez vidljivih stranih tvari, prljavstine ili krvi;

(c) bez stranih mirisa;

(d) bez vidljivih krvavih mrlja, osim onih koje su male i neupa-
dljive;

(e) bez strse¢ih slomljenih kostiju;

(f) bez vecih kontuzija.

Ako je rije¢ o svjezemu mesu peradi, ne smije biti tragova
prijasnjega hladenja.

2. Kako bi se trupovi peradi i komadi mesa dobiveni
njihovim rasijecanjem mogli razvrstati u klasu A, oni moraju
ispunjavati i sljede¢e dodatne kriterije:

(a) moraju imati dobru konformaciju. Moraju biti mesnati, prsa
moraju biti dobro razvijena, Siroka, duga i mesnata, noge
moraju biti mesnate. Na piliéima, mladim patkama,
patkicama i puranima mora biti tanak ujednacen sloj
masnog tkiva na prsima, ledima i stegnima. Na pijetlovima,
kokosima, patkama i mladim guskama dopusten je deblji
sloj masnog tkiva. Kod gusaka, cijeli trup mora biti
prekriven umjerenim do debelim slojem masnog tkiva;

(b) na prsima, nogama, ledima, zglobovima donjega dijela nogu
i vthovima krila moze se nalaziti nekoliko komada pera,
badrljica i paperja. Nekoliko ih se moze nalaziti i na
drugim dijelovima, ako je rije¢ o pijetlovima ili kokoSima
za kuhanje ili peCenje, patkama, puranima i guskama;

(c) dopusteno je nekoliko pojedinaénih ostecenja, nagnjecenja i
promjena boje pod uvjetom da su manji i neupadljivi i da se

ne nalaze na prsima ili nogama. Zavr$ni dio krila moze
nedostajati. Dopusteno je blago crvenilo na vrhovima krila
i folikulima;

(d) kod smrznute i brzo smrznute peradi ne smije biti tragova
zamrzavanja ('), osim slu¢ajnih, malih i neupadljivih koji
nisu na prsima ili batcima i zabatcima.

Clanak 8.

1. Odluke koje proizlaze iz nepostivanja ¢lanaka 1., 3.1 7.
mogu se donijeti jedino za cijelu seriju koja je bila pregledana u
skladu s odredbama ovog ¢lanka.

2. Uzorak sastavljen od sljedeceg broja pojedinacnih proiz-
voda kako je utvrdeno clankom 1. uzima se slucajnim
odabirom iz svake serije koju je potrebno pregledati u klaoni-
cama, rasjekaonicama, veleprodajnim i maloprodajnim skladis-
tima ili u svakoj drugoj fazi stavljanja na trziste, ukljucujudi
tijekom prijevoza ili, ako se radi o uvozu iz tre¢ih zemalja, u
trenutku carinjenja.

Dopusteni broj neispravnih jedinica
Veli¢ina serije Veli¢ina uzorka Za tocke 1. (1) i 3.
Ukupno ¢lanka 1. i stavak
1. ¢lanka 7.

1 2 3 4
100 do 500 30 5 2
501 do 3200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(")  Dopusteni broj unutar svake vrste, a ne izmedu pojedinih vrsta

3. Pri kontroli serije mesa peradi klase A dopusten je ukupan
broj neispravnih jedinica iz stupca 3. tablice iz stavka 2. Kod
fileta od prsa, te neispravne jedinice mogu obuhvacati filete kod
kojih 2 % mase ¢ini hrskavica (savitljivi vrh prsne kosti).

Medutim, broj neispravnih jedinica koje nisu u skladu s odred-
bama clanka 1. tocaka 1. i 3. i odredbama c¢lanka 7. stavka 1.
ne smije biti ve¢i od broja iz stupca 4. tablice iz stavka 2.

U pogledu clanka 1. tocke 3., neispravna se jedinica moze
smatrati prihvatljivom jedino ako joj je masa najmanje 240 g
kod pacje jetre i najmanje 385 g kod guscje jetre.

(") Tragovi zamrzavanja: (u smislu smanjenja kakvoce) je nepopravljivo
i viSe ili manje povrSinski ograni¢eno isusivanje koze ifili mesa koje
moze dovesti do promjena:

— originalne boje (koja uglavnom postaje bljeda), ili
— okusa i mirisa (bez okusa ili neugodnog mirisa), ili
— strukture tkiva (suho, spuzvasto).
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4. Prilikom kontrole serije mesa peradi klase B, dopusta se
dvostruko veéi broj neispravnih jedinica.

5. Ako se kontrolom utvrdi da serija ne udovoljava propi-
sanim zahtjevima, nadzorno tijelo zabranjuje njezino stavljanje
na trziSte, ili njezin uvoz ako serija dolazi iz trece zemlje, sve
dok se ne dostavi dokaz da je serija u skladu s ¢lancima 1.1 7.

Clanak 9.

1. Smrznuto i brzo smrznuto meso peradi, pretpakirano u
smislu ¢lanka 2. Direktive 76/211/EZ, mozZe se razvrstati po
tezini u skladu s to¢kom III. brojem 3. dijela B Priloga XIV.
Uredbi (EZ) br. 1234/2007. Pretpakovine mogu sadrzavati:

— jedan trup peradi, ili

— jedan ili viSe komada mesa istog tipa i vrste peradi kako je
utvrdeno ¢lankom 1.

2. U skladu sa stavcima 3. i 4., na svim pretpakovinama
mora biti navedena masa proizvoda koji te pakovine moraju
sadrZavati, takozvana ,nazivna masa”.

3. Pretpakovine smrznutog i brzo smrznutog mesa peradi
mogu se razvrstati po sljede¢im kategorijama nazivne mase:

(@) trupovi:

— < 1100 g kategorije od 50 g (1050 — 1000 — 950
itd.)

— 1100 - < 2 400 g: kategorije od 100 g (1 100 — 1 200
- 1300 itd)

— 22400 g: kategorije od 200 g (2 400 — 2 600 — 2 800
itd.);

(b) komadi mesa:

— < 1100 g kategorije od 50 ¢ (1050 — 1000 — 950
itd.)

— =1 100 g: kategorije od 100 g (1 100 — 1 200 — 1 300
itd.).

4. Pretpakovine iz stavka 1. moraju biti tako punjene da
udovoljavaju sljede¢im zahtjevima:

(a) stvarna koli¢ina punjenja ne smije u prosjeku biti manja od
nazivne mase;

(b) udio pretpakovina kod kojih je negativno odstupanje koli-
¢ine punjenja veée od dopustenog negativnog odstupanja iz
stavka 9. mora biti dovoljno malen da bi serija pretpakovina
mogla zadovoljiti na ispitivanjima iz stavka 10;

(c) na trziSte se ne smiju stavljati pretpakovine kod kojih je
negativno odstupanje koli¢ine punjenja vele od dvostruke
vrijednosti dopustenog negativnog odstupanja iz stavka 9.

Za potrebe primjene ove Uredbe primjenjuju se definicije
nazivne mase, stvarne koli¢ine punjenja i negativinog odstupanja
iz Priloga 1. Direktivi 76/211/EEZ.

5. Sto se tice odgovornosti subjekta koji pakira ili uvoznika
smrznutog i brzo smrznutog mesa peradi te kontrola koje obav-
ligju nadlezna tijela, tocke 4., 5. i 6. Priloga I. Direktivi
76/211/EEZ primjenjuju se mutatis mutandis.

6.  Provjere pretpakovina obavljaju se uzorkovanjem i sastoje
se od dva dijela:

— provjere stvarne koli¢ine punjenja svake pretpakovine u
uzorku,

— provjere prosjecne stvarne koli¢ine punjenja pretpakovina u
uzorku.

Serija pretpakovina smatra se prihvatljivom ako rezultati obiju
provjera udovoljavaju kriterijima prihvatljivosti iz stavaka 10. i
11.

7. Serija se sastoji od svih pretpakovina iste nazivne mase,
istog tipa i iz istog ciklusa proizvodnje, koje su napunjene na
istom mjestu i koje se moraju pregledati.

Veli¢ina serije mora se ograniciti na sljedece koli¢ine:

— ako se pretpakovine provjeravaju na kraju linije punjenja,
njihov broj u svakoj seriji mora biti jednak satnom proiz-
vodnom kapacitetu linije punjenja, bez ikakva ogranicenja s
obzirom na veli¢inu serije,

— u ostalim se slu¢ajevima veli¢ina serije ogranicava na 10 000
pretpakovina.

8. Iz svake serije koju je potrebno pregledati slucajnim se
odabirom uzima uzorak koji se sastoji od sljedecega broja pret-
pakovina:

Veli¢ina serije Veli¢ina uzorka

100 do 500 30
501 do 3200 50
> 3200 80

Kod serija s manje od 100 pretpakovina, nedestruktivni test u
smislu Priloga II. Direktivi 76/211/EEZ, ako se provodi, mora
obuhvatiti cijelu seriju.
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9.  Ako je rije¢ o pretpakovinama mesa peradi, dopustena su s = standardno odstupanje stvarne koli¢ine punjenja pret-

sljede¢a negativna odstupanja:

(u gramima)

Dopusteno negativno odstupanje
Nazivna masa
Trupovi Komadi mesa
manja od 1100 25 25
1100 do < 2400 50 50
2400 i veca 100

10.  Za provjeravanje stvarne koli¢ine punjenja svake pret-
pakovine u uzorku, izra¢unava se tako da se od nazivne mase
pretpakovine oduzme dopusteno negativno odstupanje za
doti¢nu koli¢inu punjenja.

Pretpakovine iz uzorka ¢ija je stvarna koli¢ina punjenja manja
od najmanje prihvatljive koli¢ine punjenja smatraju se neispra-
vnima.

Pregledana serija pretpakovina smatra se prihvatljivom ako je
broj neispravnih jedinica u uzorku manji ili jednak kriteriju
prihvatljivosti u skladu s navedenim kriterijem prihvatljivosti u
tablici koja slijedi, a odbija se ako je broj neispravnih jedinica u
uzorku veli ili jednak kriteriju neprihvatljivosti u skladu sa
sljede¢om tablicom:

Broj neispravnih jedinica

Veli¢ina uzorka

Kriterij prihvatljivosti Kriterij neprihvatljivosti

30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Za provjeravanje prosjeCne stvarne koli¢ine punjenja,
serija pretpakovina smatra se prihvatljivom ako je prosje¢na
stvarna koli¢ina punjenja pretpakovina koje &ine uzorak veca
od dolje navedenog kriterija prihvatljivosti:

Velicina uzorka Kriterij prihvatljivosti za Pro§jeénu stvarnu koli¢inu
punjenja
30 v~ =2Qn-0,503s
50 ~— =20Qn-0379s
80 v 2Qn-20,295s

— = prosjecna stvarna koli¢ina punjenja pretpakovina

Qn = nazivna masa pretpakovine

pakovina u seriji

Standardno odstupanje izracunava se kako je navedeno u tocki
2.3.2.2. Priloga II. Direktivi 76/211/EEZ.

12. Uz oznaku nazivne mase pretpakovina na koje se
primjenjuje ovaj ¢lanak moze se navesti i dodatna oznaka,
ako Direktiva Vijea 80/181/EEZ (') dopusta koriStenje dodatnih
oznaka.

13.  Sto se tice mesa peradi koje ulazi u Ujedinjenu Kraljevinu
iz drugih drzava clanica, provjere se obavljaju na temelju
slu¢ajnog odabira i ne obavljaju se na granici.

Clanak 10.

Na etiketi u smislu clanka 1. stavka 3. tocke (a) Direktive
2000/13/EZ moze se navesti jedna od sljede¢ih metoda hladenja
i odgovarajudi izrazi na ostalim jezicima Zajednice koji su nave-
deni u Prilogu IIL:

— hladenje strujanjem zraka: hladenje trupova peradi na
hladnom zraku,

— hladenje rasprdivanjem zraka: hladenje trupova peradi
hladnim zrakom i rasprivanjem vodene magle ili sitnih
vodenih kapljica,

— hladenje uranjanjem u vodu: hladenje trupova peradi u baze-
nima s vodom ili s ledom i vodom, u skladu s protustrujnim
postupkom.

Clanak 11.

1. Kako bi se naveo nacin uzgoja, uz iznimku bioloskog ili
ekoloskog uzgoja, u smislu ¢lanka 1. stavka 3. tocke (a) Direk-
tive 2000/13/EEZ, na etiketi se mogu navesti iskljucivo izrazi
koji su navedeni dalje u tekstu i odgovarajuéi izrazi na drugim
jezicima Zajednice iz Priloga IV, u svakom se slucaju smiju
navesti samo ako su ispunjeni odgovarajuéi uvjeti iz Priloga
V. ovoj Uredbi:

(@) ,Hranjeno s ... % ...”;

(b) ,Ekstenzivni uzgoj u zatvorenim objektima”;
(c) ,Slobodni uzgoj”;

(d) ,Tradicionalni slobodni uzgoj”;

(e) ,Slobodni uzgoj — neograniceni ispust”.

Ovi se izrazi mogu nadopuniti oznakama koje se odnose na
posebne znacajke pojedinih nacina uzgoja.

() SL L 39, 15.2.1980., str. 40.
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Ako se na etiketi mesa pataka i gusaka uzgajanih za proizvo-
dnju padje i gusje masne jetre (foie gras) navodi da se radi o
slobodnom uzgoju (tocke (c), (d) i (e)), mora se navesti i ,iz
uzgoja za proizvodnju padje i gusje masne jetre (foie gras)”.

2. Starost u trenutku klanja ili trajanje tova moZze se navesti
jedino ako se koristi jedan od izraza iz stavka 1. te za dob koja
nije manja od one navedene u Prilogu V. tockama (b), (c) ili (d).
Medutim, ova se odredba ne primjenjuje ako je rije¢ o Zivoti-
njama na koje se odnosi Cetvrta alineja tocke 1. podtocke (a)
¢lanka 1.

3. Stavci 1. i 2. primjenjuju se ne dovodedi u pitanje nacio-
nalne tehnicke mjere koje su stroze od minimalnih zahtjeva iz
Priloga V., a koje se primjenjuju samo na proizvodace iz doti¢ne
drzave ¢lanice, pod uvjetom da su te mjere u skladu s pravom
Zajednice i sa zajednickim trzisnim normama za meso peradi.

4. O nacionalnim mjerama iz stavka 3. obavjes¢uje se Komi-
sija.

5. Na zahtjev Komisije, drzave ¢lanice moraju u svakom
trenutku dostaviti sve podatke potrebne za ocjenjivanje uskla-
denosti mjera iz ovog ¢lanka s pravom Zajednice i sa zajedni-
¢kim trzisnim standardima za meso peradi.

Clanak 12.

1. Klaonice kojima je odobreno koristiti izraze iz ¢lanka 11.
podlijezu posebnom upisu. One s obzirom na nadin uzgoja
moraju voditi odvojenu evidenciju:

(a) imena i adresa proizvodaca doti¢ne peradi, koji se registri-
raju nakon kontrole koju vrsi nadlezno tijelo drzave ¢lanice;

(b) na zahtjev tog tijela, broja peradi koju pojedini proizvoda¢
uzgaja u svakom proizvodnom ciklusu;

(c) broja i ukupne isporuene i preradene Zive vage ili mase
trupova takve peradi;

(d) pojedinosti o prodaji, ukljuujuéi imena i adrese kupaca,
najmanje Sest mjeseci nakon otpreme.

2. Kod proizvodaca iz stavka 1. nakon toga se obavljaju
redovite kontrole. Najmanje Sest mjeseci nakon otpreme oni
moraju voditi azurirane evidencije o broju peradi po nacinu
uzgoja, ukljuCujui broj prodane peradi, imena i adrese kupaca
te koli¢ine i dobavljace hrane za Zivotinje.

Pored toga, proizvodaci koji koriste sustav slobodnog uzgoja
moraju voditi i evidenciju o datumu prvog pustanja peradi na
ispust.

3. Proizvoda¢i 1 dobavlja¢i hrane za Zivotine moraju
najmanje Sest mjeseci nakon otpreme voditi evidenciju iz koje
je vidljivo da je sastav hrane za Zivotinje koja je isporucena
proizvoda¢ima za nacin uzgoja iz ¢lanka 11. stavka 1. tocke
(a) u skladu s oznakama koje se odnose na hranidbu.

4. Valionice moraju najmanje Sest mjeseci nakon otpreme
voditi evidenciju o peradi koja pripada vrstama za koje je
poznato da sporo rastu, a koja je isporucena proizvodacima
za nadin uzgoja iz ¢lanka 11. stavka 1. tocaka (d) i (e).

5. Redovite kontrole u pogledu postovanja ¢lanka 11. i
stavaka od 1. do 4. ovog ¢lanka provode se:

(@ na poljoprivrednom gospodarstvu: najmanje jednom
tijekom proizvodnog ciklusa;

(b) kod proizvodaca i dobavljaca hrane za Zivotinje: najmanje
jednom godisnje;

(¢) u klaonici: najmanje ¢etiri puta godi$nje;

(d) u valionici: najmanje jednom godi$nje za nacine uzgoja iz
Clanka 11. stavka 1. tocaka (d) i (e).

6.  Svaka drzava clanica mora ostalim drzavama clanicama i
Komisiji dostaviti popis odobrenih klaonica registriranih u
skladu sa stavkom 1., navodeéi njihova imena i adrese te broj
koji je svakoj od njih dodijeljen. O svakoj promjeni tog popisa
moraju se obavijestiti ostale drzave clanice i Komisija na
pocetku svakog tromjese¢ja kalendarske godine.

Clanak 13.

Kod kontrole oznake koriStenog nacina uzgoja, kako je nave-
dena u canku 121. tocki () podtocki v. Uredbe (EZ)
br. 1234/2007, tijela koja odrede drzave clanice moraju ispu-
njavati kriterije utvrdene Europskom normom br. EN/45011 od
26. lipnja 1989. i kao takve moraju ih odobriti i nadzirati
nadlezna tijela doti¢ne drzave clanice.

Clanak 14.

Meso peradi koje se uvozi iz tre¢ih zemalja moze biti oznaceno
jednom ili veéim brojem neobaveznih oznaka odredenih u ¢lan-
cima 10. i 11., pod uvjetom da posiljku prati potvrda koju je
izdalo nadlezno tijelo zemlje podrijetla kojom se potvrduje
uskladenost doti¢nih proizvoda s odgovarajuéim odredbama
ove Uredbe.

Komisija na zahtjev tree zemlje izraduje popis tih tijela.
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Clanak 15.

1. Ne dovodedi u pitanje ¢lanak 16. stavak 5. i ¢lanak 17.
stavak 3., smrznuti i brzo smrznuti pili¢i mogu se stavljati na
trziste u okviru poslovnih ili trgovinskih aktivnosti unutar
Zajednice samo ako udio vode ne prelazi tehnicki neizbjezne
vrijednosti odredene metodom analize opisane u Prilogu VI
(metoda cijedenja) i Prilogu VI (kemijska metoda).

2. Nadlezna tijela koja odredi svaka drzava clanica moraju
osigurati da klaonice usvoje sve mjere potrebne za uskladivanje
s odredbama stavka 1., a posebno da se:

— uzimaju uzorci za kontrolu apsorpcije vode tijekom hladenja
i udjela vode u smrznutim i brzo smrznutim pili¢ima,

— rezultati pregleda evidentiraju i ¢uvaju godinu dana,

— svaka serija oznaci tako da se moze utvrditi datum proizvo-
dnje; ta oznaka serije mora biti zapisana u evidenciji proiz-
vodnje.

Clanak 16.

1. Redovite kontrole koli¢ine apsorbirane vode u skladu s
Prilogom IX. ili kontrole u skladu s Prilogom VI. provode se
u klaonicama barem jednom u svakom radnom ciklusu od
osam sati.

Kada se tim kontrolama otkrije da je koli¢ina apsorbirane vode
veca od ukupnog udjela vode dozvoljenog ovom Uredbom,
uzimajudi u obzir i vodu koju apsorbiraju trupovi u fazama
obrade u kojima se ne obavljaju kontrole, a u svakom slucaju
ako koli¢ina apsorbirane vode premasuje vrijednosti iz tocke 10.
Priloga IX. ili tocke 7. Priloga VI, doti¢na klaonica mora bez
odgadanja izvrsiti potrebne tehnicke prilagodbe procesa.

2. U svim slu¢ajevima iz drugog podstavka stavka 1., a u
svakom slucaju najmanje jednom svaka dva mjeseca, provjerava
se udio vode iz clanka 15. stavka 1. i to uzorkovanjem
smrznutih i brzo smrznutih piliéa iz svake klaonice, pri cemu
nadlezno tijelo drzave clanice odlucuje hoce li se primijeniti
postupak iz priloga VL ili VIL Iz ovih se kontrola izuzimaju
trupovi za koje se nadleznom tijelu dostavi zadovoljavajuci
dokaz da su namijenjeni isklju¢ivo izvozu.

3. Kontrole iz stavaka 1. i 2. obavljaju nadlezna tijela ili se
one obavljaju pod njihovim nadzorom. U posebnim slucaje-
vima, nadlezna tijela mogu za odredenu klaonicu stroze primje-
njivati odredbe stavka 1., a posebno odredbe tocaka 1. i 10.
Priloga IX., kao i odredbe stavka 2., ako se pokaze da je to
potrebno kako bi se osiguralo da ukupni udio vode bude unutar
granica koje su dopustene ovom Uredbom.

U svim slucajevima u kojima se smatra da serija smrznutih ili
brzo smrznutih piliéa nije u skladu s ovom Uredbom, nadlezna
tijela nastavljaju kontrole s minimalnom ucestalos¢u iz stavka
2., sve dok tri uzastopne kontrole u skladu s prilozima VI ili
VIL, koja se moraju izvrsiti na uzorcima iz proizvodnje ostva-
rene u tri razli¢ita dana u razdoblju od najvise Cetiri tjedna, ne
daju negativan rezultat. Troskove tih kontrola plaéa doti¢na
klaonica.

4. Ako, kod hladenja strujanjem zraka, rezultati kontrola iz
stavaka 1. i 2. pokazuju da su tijekom Sest mjeseci ispunjavani
kriteriji utvrdeni u prilozima od VI. do IX., ucestalost kontrola
iz stavka 1. moZe se smanjiti na jednu kontrolu mjesecno.
Svako nepostivanje tih kriterija koji su propisani tim prilozima
dovodi do ponovne uspostave kontrola iz stavka 1.

5. Ako rezultat kontrola iz stavka 2. pokazuje da su preko-
ratene dopustene granice, smatra se da doticna serija nije u
skladu s ovom Uredbom. U tom slucaju, doti¢na klaonica
moze zahtijevati da se u referentnom laboratoriju drzave
¢lanice provede ponovna analiza po metodi koju odredi
nadlezno tijelo drzave ¢lanice. Troskove ponovne analize snosi
vlasnik serije.

6.  Ako se i nakon ponovne analize smatra da doti¢na serija
nije u skladu s ovom Uredbom, nadlezno tijelo mora poduzeti
odgovarajuée mjere kojima se dopusta stavljanje takve serije na
trziSte Zajednice samo pod uvjetom da se pod nadzorom
nadleznog tijela klaonica oznace i pojedinacna i zajednicka paki-
ranja trupova trakom ili etiketom na kojoj je crvenim velikim
tiskanim slovima navedena najmanje jedna od oznaka iz
Priloga X.

Serija iz prvog podstavka ostaje pod nadzorom nadleznog tijela
sve dok se s njom ne postupi u skladu s ovim stavkom ili dok
se ne odlozi na drugi nacin. Ako se nadleznom tijelu potvrdi da
je serija iz prvog podstavka namijenjena izvozu, nadlezno tijelo
mora poduzeti sve potrebne mjere kako bi se sprijecilo stav-
ljanje doti¢na serije na trziSte unutar Zajednice.
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Oznake odredene u prvom podstavku moraju se navesti na
istaknutomu mjestu tako da se mogu lako vidjeti i procitati i
da se ne mogu izbrisati. Ne smiju se ni na koji nacin sakriti,
napraviti nejasnim ili prekinuti drugim tekstom ili slikama.
Slova moraju biti veli¢ine najmanje 1 cm na pojedinaénim paki-
ranjima i 2 cm na zajednickim pakiranjima.

Clanak 17.

1. Drzava clanica odredista moze, kada postoje ozbiljni
razlozi za sumnju na nepravilnosti, izvrsiti nediskriminirajuce
nasumicne kontrole smrznutih ili brzo smrznutih pilica kako
bi provjerila ispunjava li posiljka uvjete iz ¢lanaka 15. 1 16.

2. Kontrole iz stavka 1. obavljaju se na odredistu robe ili na
drugom prikladnom mjestu, pod uvjetom da u ovom drugom
slu¢aju odabrano mjesto nije na granici i da $to je mogudle
manje ometa prijevoz robe te da se prijevoz robe moze
normalno nastaviti do odredista nakon $to se uzme odgovara-
juéi uzorak. Medutim, doti¢ni se proizvodi ne smiju prodati
krajnjem korisniku dok se ne dobiju rezultati kontrole.

Te se kontrole obavljaju $to je mogudle prije kako se ne bi
nepotrebno odgodilo stavljanje robe na trziste ili prouzrocila
kasnjenja koja bi mogla nepovoljno utjecati na kakvocu robe.

O rezultatima tih kontrola te svim kasnijim odlukama i
razlozima njihova donosenja obavjescuju se posiljatelj, primatelj
ili njihovi predstavnici u roku od najviSe dva radna dana od
uzorkovanja. O odlukama koje donese nadlezno tijelo drzave
¢lanice odredita i o razlozima njihova donosenja obavjescuje se
nadlezno tijelo drzave ¢lanice otpreme.

Ako to zahtijeva posiljatelj ili njegov predstavnik, navedene
odluke i razlozi njihova donosenja upuéuju mu se u pisanom
obliku zajedno s poukom o pravnom lijeku koji mu je na
raspolaganju prema vazeéim propisima drzave ¢lanice odredista
te o postupku i rokovima koji se pritom primjenjuju.

3. Ako rezultat kontrola iz stavka 1. pokazuje da su preko-
racene dopustene granice, posjednik doticne serije moze zahti-
jevati da se provede ponovna analiza u jednom od referentnih
laboratorija iz Priloga XL i to istom metodom koja je koriStena
u prvoj analizi. Troskove ponovne analize snosi posjednik serije.
Zadaci i nadleznosti referentnih laboratorija predvideni su u
Prilogu XIL

4. Ako se nakon kontrole izvr$ene u skladu sa stavcima 1. i
2. i nakon ponovne analize, ako ona bude zatraZena, utvrdi da

smrznuti ili brzo smrznuti pili¢i ne udovoljavaju odredbama
¢lanaka 15. i 16., nadlezno tijelo drzave clanice odredista
primjenjuje postupke predvidene u ¢lanku 16. stavku 6.

5. U slucajevima odredenim u stavcima 3. i 4. nadlezno tijelo
drzave ¢lanice odredi§ta mora bez odgadanja stupiti u kontakt s
nadleznim tijelima drzave clanice otpreme. NadleZna tijela
drzave ¢lanice otpreme moraju poduzeti sve potrebne mjere i
obavijestiti nadlezno tijelo drzave c¢lanice odredista o wvrsti
izvr§enih kontrola, donesenim odlukama i razlozima njihova
donosenja.

Ako kontrole iz stavaka 1. i 3. pokaZzu ponovljene nepravilnosti
ili ako se po misljenju otpremne drzave clanice te kontrole
obavljaju bez dovoljne utemeljenosti, nadlezna tijela doti¢nih
drzava clanica o tome obavje$¢uju Komisiju.

U mjeri koja je potrebna da se osigura ujednacena primjena ove
Uredbe ili na zahtjev nadleznog tijela drzave ¢lanice odredista,
te uzimajudi u obzir vrstu prekrSaja, Komisija moze:

— poslati ekipu struénjaka u doti¢ni objekt i u suradnji s
nadleznim nacionalnim tijelima izvsiti kontrolu na licu
mjesta, ili

— zatraziti od nadleznog tijela otpremne drzave c¢lanice da
poveca broj uzorkovanih proizvoda iz doti¢nog objekta te
da, prema potrebi, primjeni sankcije u skladu s ¢lankom
194. Uredbe (EZ) br. 1234/2007.

Komisija obavjes¢uje drzave ¢lanice o svojim nalazima. Drzave
¢lanice na Cijem se podru¢ju vrsi kontrola osiguravaju stru¢nja-
cima svu pomo¢ potrebnu za obavljanje njihovih zadataka.

Dok Komisija ne dostavi nalaze, drzava ¢lanica otpreme mora
na zahtjev drzave clanice odrediSta postroziti kontrole proiz-
voda koji dolaze iz doti¢nog objekta.

Kad se te mjere poduzimaju zbog ponovljenih nepravilnosti od
strane nekog objekta, za sve troskove nastale zbog primjene
alineja iz treéeg podstavka Komisija tereti doti¢ni objekt.

Clanak 18.

1. Nadlezna tijela drzava clanica moraju bez odgadanja
obavijestiti odgovaraju¢i nacionalni referentni laboratorij o
rezultatima kontrola iz ¢lanaka 15., 16. i 17. koje su ona
izvrsila ili koji su izvrSeni pod njihovim nadzorom.
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Svake godine prije 1. srpnja nacionalni referentni laboratoriji
prosljeduju te podatke odboru stru¢njaka iz clanka 19. na
daljnju ocjenu i raspravu s nacionalnim referentnim laboratori-
jima. Rezultati se dostavljaju Upravnom odboru na razmatranje
u skladu s ¢lankom 195. Uredbe (EZ) br. 1234/2007.

2. Drzave ¢lanice donose praktine mjere za kontrole odre-
dene u ¢lancima 15., 16. i 17. u svim fazama stavljanja na
trziste, uklju¢ujuéi kontrole proizvoda uvezenih iz tre¢ih zema-
lja, koje se obavljaju u trenutku carinjenja u skladu s prilozima
VL i VIL One o tim mjerama moraju bez odgadanja obavijestiti
ostale drzave ¢lanice i Komisiju. O svim promjenama navedenih
mjera odmah se obavjesCuju ostale drzave ¢lanice i Komisija.

Clanak 19.

Odbor struénjaka za kontrolu udjela vode u mesu peradi djeluje
kao koordinacijsko tijelo za ispitivanja koja obavljaju nacionalni
referentni laboratoriji. Sastoji se od predstavnika Komisije i
nacionalnih referentnih laboratorija. Zadaci odbora i nacio-
nalnih referentnih laboratorija te organizacijski ustroj odbora
odredeni su u Prilogu XIL

Referentnom laboratoriju ispla¢uje se financijska pomo¢ u
skladu s uvjetima iz ugovora sklopljenog izmedu Komisije,
koja nastupa u ime Zajednice, i laboratorija.

Glavni direktor za poljoprivredu i ruralni razvoj ovlasten je
potpisati ugovor u ime Komisije.

Clanak 20.
1. Sljedeéi svjezi, smrznuti i brzo smrznuti komadi mesa
peradi mogu se stavljati na trzite u okviru poslovnih ili trgo-
vinskih aktivnosti unutar Zajednice samo ako udio vode ne

prelazi tehnicki neizbjezne vrijednosti odredene metodom
analize koja je opisana u Prilogu VIIL (kemijska metoda):

(a) pileci file od prsa, s prsnom kosti ili bez nje, bez koze;

(b) pileca prsa s kozom;

(c) pileca bedra, bataci, noge, noge s dijelom leda, straznje
Cetvrti, s koZzom;

(d) puredi file od prsa, bez koze;

(e) pureca prsa s kozom;

(f) pureca bedra, bataci, noge, s koZom;

(g) meso purecih nogu bez kosti, bez koze.

2. Nadlezna tijela koja odredi svaka drzava clanica osigura-
vaju da klaonice i rasjekaonice, neovisno o tome pripadaju li ili
ne pripadaju klaonici, usvoje sve mjere potrebne za uskladivanje
s odredbama stavka 1., a posebno da se:

(a) redovite provjere apsorbirane vode u skladu s ¢lankom 16.
stavkom 1. obavljaju u klaonicama i na pile¢im i pureéim
trupovima namijenjenim za proizvodnju svjezih, smrznutih
i brzo smrznutih komada mesa navedenih u stavku 1. ovog
¢lanka. Ove se provjere moraju provoditi najmanje jedanput
u svakom radnom ciklusu od osam sati. Medutim, kod
hladenja pureéih trupova strujanjem zraka, nije potrebno
provoditi redovite provjere apsorbirane vode. Grani¢ne
vrijednosti utvrdene u tocki 10. Priloga IX. primjenjuju se
i na purece trupove;

(b) rezultati provjera evidentiraju i ¢uvaju godinu dana;

(c) svaka serija oznaci tako da se moze utvrditi datum proizvo-
dnje; ta oznaka serije mora biti zapisana u evidenciji proiz-
vodnje.

Ako kod hladenja pilica strujanjem zraka rezultati provjera iz
tocke (a) i stavka 3. pokazu da su tijekom Sest mjeseci ispunja-
vani kriteriji propisani prilozima od VI do IX. ucestalost
provjera iz tocke (a) moZe se smanjiti na jednu provjeru mjese-
¢no. Svako nepostivanje tih kriterija koji su propisani prilozima
od VI do IX. dovodi do ponovnog uvodenja kontrola iz
tocke (a).

3. Najmanje jednom svaka tri mjeseca mora se, na temelju
uzorkovanja i u skladu s Prilogom VIIL, provjeravati udio vode
iz stavka 1. u smrznutim i brzo smrznutim komadima mesa
peradi iz svakog objekta za rasijecanje koji proizvodi takve
komade mesa. Ove se kontrole ne moraju vrsiti na komadima
mesa peradi za koje se nadleznom tijelu dostavi zadovoljavajuci
dokaz da su namijenjeni iskljucivo izvozu.
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Kada neka rasjekaonica godinu dana ispunjava kriterije koji su
propisani Prilogom VIIL, ucestalost kontrola smanjuje se na
jednu kontrolu svakih Sest mjeseci. Svako nepridrzavanje tih
kriterija dovodi do ponovnog uvodenja kontrola kako su nave-
deni u prvom podstavku.

4. Clanak 16. stavci od 3. do 6. i ¢lanci 17. i 18. primjenjuju
se mutatis mutandis na komade mesa peradi iz stavka 1. ovog
¢lanka.

Clanak 21.

Uredba (EEZ) br. 1538/91 stavlja se izvan snage od 1. srpnja
2008.

Upudivanje na Uredbu stavljenu izvan snage i na Uredbu (EEZ)
br. 1906/90 tumaci se kao upudivanje na ovu Uredbu i ¢ita se u
skladu s korelacijskom tablicom iz Priloga XIII

Clanak 22.

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u
Sluzbenom listu Europske unije.

Ona se primjenjuje od 1. srpnja 2008.

Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drzavama ¢lanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 16. lipnja 2008.

Za Komisiju
Mariann FISCHER BOEL
Clanica Komisije
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Clanak 1. stavak 1. - Nazivi trupova peradi

bg es [ da de et el en fr it Iv

Ture, 6poitnep | Pollo (de carne) | Kufe, brojler Kylling, Hihnchen Tibud, broiler Kotonouho Chicken, Poulet (de Pollo, ,Broiler” Calis, broilers

slagtekylling Masthuhn Tetewvol kat broiler chair)
KOTEC
(kpeatomapayw-
yie)

Teren, kokomka | Gallo, gallina Kohout, slepice, | Hane, hone, Suppenhuhn Kuked, kanad, [etewvol kat Cock, hen, Coq, poule (a Gallo, gallina Gailis, vista,
dribez na suppehene hautamiseks KOTEG (Yot casserole, or bouillir) Pollame da sautéta vai varita
peceni, nebo voi keetmiseks | Ppaotpo) boiling fowl brodo majputnu gala
vafeni mdeldud

kodulinnud

Teren (yroe, Capén Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Kanovia Capon Chapon Cappone Kapauns

CKOTIEH)

Spka, merie Polluelo Kurdtko, Poussin, Stubenkiiken Kana- ja Neoooog, Poussin, Poussin, Galletto Calitis
kohoutek Coquelet kukepojad TETEWVAPL Coquelet coquelet

Mutan meren Gallo joven Mlady kohout | Unghane Junger Hahn Noor kukk [etewvapt Young cock Jeune coq Giovane gallo | Jauns gailis

(Mraga) myitka | Pavo (joven) (Mladd) kriita (Mini) kalkun (Junge) Pute, (Noor) kalkun | (Neapoi) yahot | (Young) turkey | Dindonneau, (Giovane) (Jauns) titars

(Junger) Kkar yahomouAeg (jeune) dinde tacchino
Truthahn

[yiika Pavo Kriita Avlskalkun Pute, Truthahn | Kalkun Tahot ka Turkey Dinde (a Tacchino/a Titars

yahomoUheg bouillir)

(Mnana) maruua, | Pato (joven o (Mladd) kachna, | (Ung) and Frithmastente, | (Noor) part, (Neapéc) mameg | (Young) duck, | (Jeune) canard, | (Giovane) (Jauna) pile,

mare (Mrtama) anadino), pato | kachng, (mladd) | (Ung) Jungente, pardipoeg. 1| mamaxia, duckling, caneton, (jeune) | anatra piléns, (jauna)

MyCKyCHa de Barbaria Pizmova berberiand (Junge) (noor) (veapéc) mameg | (Young) canard de (Giovane) muskuspile,

naruua, (wmag) | (joven), pato kachna, (mladd) | (Ung) Barbarieente muskuspart, BapBapiag, Muscovy duck | Barbarie, Anatra muta (Jauna) Mulard

MOIap cruzado (joven) | kachna Mulard | mulardand (Junge (noor) mullard | (veapéc) mameg | (Young) Mulard | (jeune) canard | (Giovane) pile

Mulardente) mulard duck mulard Anatra ,mulard”

[aTua, Pato, pato de Kachna, Avlsand Ente, Part, [Tartieg, matieg Duck, Muscovy | Canard, canard | Anatra Anatra | Pile, muskuspile,

MYCKyCHa Barbaria, pato | Pizmovd Avlsberberiand | Barbarieente muskuspart, Bapfapiag duck, Mulard de Barbarie (3 | muta Anatra Mulard pile

maruua, moonap | cruzado kachna, kachna | Avlsmulardand | Mulardente mullard natiec mulard duck bouillir), canard | ,mulard”
Mulard mulard (2

bouillir)
(Mrnapa) rbeka, Oca (joven), Mladd husa, (Ung) gas Frithmastgans, | (Noor) hani, (Neapéc) xives 1) | (Young) goose, | (Jeune) oie ou | (Giovane) oca (Jauna) zoss,
rbee ansaron house (Junge) Gans, hanepoeg Xnvékia gosling oison zosléns
Jungmastgans

'bcka Oca Husa Avlsgis Gans Hani Xrveg Goose Oie Oca Zoss

(Mnaya) Pintada (joven) | Mladd perlicka [ (Ung) (Junges) (Noor) (Neapéc) (Young) guinea | (Jeune) pintade | (Giovane) (Jauna) pérlu

TOKauKa perlehgne Perlhuhn pirlkana PPaYKOKOTES fowl Pintadeau faraona vistina

Tokauka Pintada Perlicka Avlsperlehgne | Perlhuhn Pirlkana OpaykokoTeg Guinea fowl Pintade Faraona Pérlu vistina

[4%4

[ |
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6 AS/€0



It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV
Visciukas Brojler csirke, Fellus, brojler Kuiken, Kurczg, broiler | Frango Pui de carne, Kurca, brojler Pitovni Broileri Kyckling,
broileris pecsenyecsirke braadkuiken broiler piscanec — slaktkyckling

brojler (broiler)
Gaidys, vista, Kakas és tytk Serduk, tigiega | Haan, hen Kura rosotowa | Galo, galinha Cocos, gdind Kohut, sliepka | Petelin, kokos, | Kukko, kana Tupp, hona,
skirti troskinti | (f6znivalé (tal-brodu) soep- of sau carne de perutnina za gryt-, eller
arba virti baromfi) stoofkip pasdre pentru pecenje ali kokhona
fiert kuhanje
Kaplinas Kappan Hasi Kapoen Kaplon Capdo Clapon Kaptin Kopun Chapon Kapun
(syottokukko)
Visciukas Minicsirke Ghattuga, Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kurciatko Mlad piscanec, | Kananpoika, Poussin,
coquelet mlad petelin kukonpoika Coquelet
(kokelet)
Gaidziukas Fiatal kakas Serduk zghir fl- | Jonge haan Mlody kogut Galo jovem Cocos tandr Mlady kohut Mlad petelin Nuori kukko Ung tupp
eta
Kalakuciukas Pecsenyepulyka, | Dundjan (zghir | (Jonge) kalkoen | (Mlody) indyk | Peru Curcan (tdndr) | Mladd morka (Mlada) pura (Nuori) (Ung) kalkon
gigantpulyka, fl-eta) kalkkuna
novendék
pulyka
Kalakutas Pulyka Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon
Anciukai, Pecsenyekacsa, | Papra (zghira (Jonge) eend, (Mloda) kaczka | Pato, Pato Ratd (tandrd), (Mladé kacica), | (Mlada) raca, (Nuori) ankka, | (Ung) anka,
muskusinés Pecsenye fl-eta), papra (Jonge) tuczona, Barbary, Pato ratd (tAnard) kica, (Mladd) racka, (mlada) | (Nuori) ankunge (ung)
anties anciukai, | pézsmakacsa, zghira (fellus ta’ | Barbarijse eend | (Mloda) kaczka | Mulard din specia pizmové muskatna raca, | myskiankka mulardand (ung)
mulardinés Pecsenye papra) muskovy | (Jonge) pizmova, Cairina kacica, (Mlady) | (mlada) mulard myskand
anties anciukai | mulard-kacsa (zghira fl-eta), | ,Mulard’-eend (Mtoda) kaczka moschata, ratd | mulard raca
papra mulard mulard (tanard) Mulard
Antis, Kacsa, Pézsma | Papra, papra Eend Barbarijse | Kaczka, Kaczka | Pato adulto, Ratd, ratd din Kacica, Raca, muskatna | Ankka, Anka,
muskusiné kacsa, Mulard | muscovy, papra | eend ,Mulard™- | pizmowa, pato adulto specia Cairina | PyZmovd raca, mulard myskiankka mulardand,
antis, kacsa mulard eend Kaczka mulard | Barbary, pato moschata, ratd | kacica, Mulard | raca myskand
mulardiné antis adulto Mulard | Mulard
Zasiukas Fiatal liba, Wizza (zghira | (Jonge) gans Mloda ges Ganso Gascd (tdndrd) | (Mladd) hus, (Mlada) gos, (Nuori) hanhi (Ung) gds,
pecsenye liba fl-eta), fellusa hisa goska gdsunge
ta’ wizza
Zasis Liba Wizza Gans Ges Ganso adulto Gascd Hus Gos Hanhi Gas
Perliniy visty Pecsenyegyon- | Farghuna (Jonge) (Mtoda) Pintada Bibilicd adultd | (Mladd) (Mlada) pegatka | (Nuori) (Ung) pdrlhona
visciukai gyos (zghira fl-eta) parelhoen perliczka perlicka helmikana
Perlings vistos | Gyongytytik Farghuna Parelhoen Perlica Pintada adulta | Bibilici Perlicka Pegatka Helmikana Pirlhona
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Clanak 1. stavak 2. - Nazivi komada mesa peradi

bg es cs da de et el en fr it Iv
a) TonosuHKa Medio Palka Halvt Hilfte oder Pool Miod Half Demi ou Meta Puse
Halbes moitié
b) YeTBbpTUHKA Charto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetaptpopto Quarter Quart Quarto Ceturdala
Hinter-)Viertel
0 Hepaznenenn Cuartos Neoddélend Sammenhan- | Hinterviertel Lahtiloikamata | Adayopiota Unseparated Quarts Cosciotto Nesadalitas kaju
ueTBbPTUHKY ¢ | traseros unidos | zadni Ctvrtka gende larstyk- | am Stiick koivad TETAPTIHOPIAL leg quarters postérieurs non ceturdalas
Oyruerara ker nodiwv séparés
d) bpam, Osi10 Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe Rind Smdog Breast Poitrine, blanc | Petto con osso | Kriitina
Meco ui Quiie Brust, halbierte ou filet sur os
€ KOCT Brust
e) Byrue Muslo y Stehno Helt lar Schenkel, Keule | Koib T1odt Leg Cuisse Coscia Kaja
contramuslo
f) Byrue ¢ wacr or | Charto trasero | Stehno kufete s | Kyllingelar med | Hahnchen- Koib koos 1661 anod Chicken leg Cuisse de Coscetta Cala kaja ar
rop0a, de pollo Casti zad en del af schenkel mit seljaosaga KOTOMOUNO e with a portion | poulet avec une muguras dalu
TNIPUKpeNeH KbM ryggen Riickenstiick, ¢éva xoppan g | of the back portion du dos
HEro Hithnerkeule paxns
mit Riicken-
stiick
g) Benpo Contramuslo Horni stehno Overldr Oberschenkel, | Reis Mnpog (pmovt) | Thigh Haut de cuisse | Sovraccoscia Skinkis
Oberkeule
h) TMonGenpuua Muslo Dolni stehno Underldr Unterschenkel, | Sairetiikk Kvijn Drumstick Pilon Fuso Stilbs
(palicka) Unterkeule
i) Kpuro Ala Kridlo Vinge Fliigel Tiib Orepovya Wing Aile Ala Sparns
i) Hepasnenern Alas unidas Neoddélend Sammenhan- | Beide Fliigel, Lahtilikamata | Adiaxopiotes Unseparated Ailes non Ali non Nesadaliti sparni
Kpwiia kiidla gende vinger ungetrennt tiivad QTepolyeg wings séparées separate
k) Qure or Filete de Prsni fizek Brystfilet Brustfilet, Filet | Rinnafilee ®i\éto otdoug | Breast fillet Filet de Filetto, fesa Kriitinas fileja
roprre, 651710 pechuga aus der Brust, poitrine, blanc, | (tacchino)
Meco Filet filet, noix
1) Qure or Filete de Filety z prsou | Brystfilet med | Brustfilet mit Rinnafilee koos | ®\éto otdoug | Breast fillet Filet de poitrine | Petto (con Kritinas fileja ar
IbpIuTe C pechuga con (Kli¢ni kost s onskeben Schliisselbein harkluuga e with wishbone | avec clavicule | forcella), fesa krasukaulu
Jnera” clavicula chrupavkou K\edokokalo (con forcella)
prsni kosti
vcetné
svaloviny v
pfirozené

souvislosti, kli¢.
kost a
chrupavka max.
3 % z cel.
hmotnosti)

1454
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bg es cs da de et el en fr it v
m) Hemsero ¢une | Magret, maigret | Magret, maigret | Magret, maigret | Magret, Maigret | Rinnaliha Maigret, magret | Magret, maigret | Magret, maigret | Magret, maigret | Piles kriitina
(filety z prsou (;magret” voi
kachen a hus s ,maigret”)
kuzi a
podkoznim
tukem
pokryvajicim
prsni sval, bez
hlubokého
svalu prsniho)
n) Obe3kocteH Carne de muslo | U vykosténych | Udbenet ked af | Entbeintes Kalkuni Kptag modiov Deboned Cuisse désossée | Carne di coscia | Atkaulotai titara
nyewku 6yT y contramuslo | kriitich stehen | hele kalkunldr | Fleisch von konditustatud | yahomouhag turkey leg meat | de dinde di tacchino kaju galai
de pavo Putenschenkeln | koivaliha X0pic koKako disossata
deshuesada
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
a) Pusé Fél baromfi Nofs Helft Potéwka Metade Jumatati Polend hydina | Polovica Puolikas Halva
b) Ketvirtis Negyed Kwart Kwart Cwiartka Quarto Sferturi Stvrtka hydiny | Cetrt Neljannes Kvart
baromfi
0) Neatskirti kojy | Osszefiiggs Il-kwarti ta’ Niet-gescheiden | Cwiartka tylna | Quartos da Sferturi Neoddelené Nelocene Cetrti | Takaneljannes | Bakdelspart
ketvirciai (egész) wara tas-saqajn, | achterkwarten | w calosci coxa nio posterioare hydinové nog
combnegyedek | mhux separati separados neseparate stehnd
d) Kratinélé Mell Sidra Borst Piers, poléwka | Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
piersi
e) Koja Comb Koxxa Hele poot, hele | Noga Perna inteira Pulpid Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
dij stehno
f) Vis¢iuko koja | Csirkecomb a | Koxxa tat- Poot/dij met Noga kurczgca | Perna inteira de | Pulpd de pui cu | Kuracie stehno | Pi§¢ancja bedra | Koipireisi, jossa | Kycklingklubba
su neatskirta hét egy tigiega rugdeel (bout) | z czgscia frango com o portiune din | s panvou z delom hrbta | selkdosa med del av
nugaros dalimi | részével b’porzjon tad- grzbietu uma porcdo do | spate atasatd ryggben
dahar dorso
2) Slaunelé Fels6comb Il-bicca ta’ fuq | Bovenpoot, Udo Coxa Pulpd Horné Stegno Reisi Lar
tal-koxxa bovendij superioard hydinové
stehno
h) Blauzdele Alsécomb II-bicca tisfel Onderpoot, Podudzie Perna Pulpd inferioard | Dolné Kraca Koipi Ben
tal-koxxa onderdjj hydinové
(drumstick) (Drumstick) stehno
i) Sparnas Szarny Gewnah Vleugel Skrzydto Asa Aripi Hydinové Peruti Siipi Vinge
kridelko

6 AS[€0
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It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV
i) Neatskirti Osszefiiggé Gwienah mhux | Niet-gescheiden | Skrzydta w Asas ndo Aripi Neoddelené Nelocene peruti | Siivet kiinni Sammanhin-
sparnai (egész) separati vleugels catosci separadas neseparate hydinové kridla toisissaan gande vingar
szarnyak
k) Kriitinelés file | Mellfilé Flett tas-sidra Borstfilet Filet z piersi Carne de peito | Piept dezosat Hydinovy Prsni file Rintafilee Brostfilé
rezen
1) Kritinéles file | Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet met | Filet z piersi z | Carne de peito | Piept dezosat Hydinovy rezeri | Prsni file s Rintafilee Brostfilé med
su raktikauliu ir | szegycsonttal bil-wishbone vorkbeen obojczykiem com fiircula cu osul iades s kostou prsno kostjo solisluineen nyckelben
kriitinkauliu
m) Kritinéles file | B6ros libamell- | Magret, maigret | Magret Magret Magret, maigret | Tacdm de Magret Magret Magret, maigret | Magret, maigret
be kiliojo filé, (maigret) pasdre, spindri
raumens de pasire
(magret)
n) Kalakuto kojy | Kicsontozott Laham tas- Vlees van hele | Pozbawione Carne Pulpd dezosatd | Vykostené Puranje bedro | Kalkkunan Urbenat
meésa be kauly | pulykacomb saqajn tad- poten/hele kosci migso z | desossada da de curcan morcacie brez kosti luuton koipi- kalkonkoétt av
dundjan dijen van nogi indyka perna inteira de stehno reisiliha klubba
dissussat kalkoenen, peru

zonder been

9¢¢
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PRILOG 1LI.

Rez kojim se odvaja stegno/noga od leda
— granica bo¢nog zgloba

( ————_———-/

v”—

—~—
— ——
—~—— ——

=

Rez kojim se odvaja stegno od bataka

— granica koljenog zgloba



PRILOG III.

Clanak 10. — Metode hladenja

bg es cs da de et el en fr it Iv
Buaymno Refrigeracion Vzduchem Luftkeling Luftkithlung Ohkjahutus YUén pe agpa | Air chilling Refroidissement | Raffreddamento | Dzesé$ana ar
OXJTaXKIIaHe por aire (Chlazeni a lair ad aria gaisu

vzduchem)
Bb3myuHo- Refrigeracion Vychlazenym Luftspraykeling | Luft- Ohkpiserdusja- | YU pe Air spray Refroidissement | Raffreddamento | Dzesésana ar
LlyLLIOBO por aspersion | proudem Sprithkithlung | hutus YEKAONO chilling par aspersion per aspersione | izsmidzinatu
OXITaXJIaHe ventilada vzduchu s ventilée e ventilazione | gaisu
postiikem
Oxaxnane upe3 | Refrigeracion Ve vodni ldzni | Neddypning- Gegenstrom- Sukeljahutus Yién pe fudion | Immersion Refroidissement | Raffreddamento | Dzesésana
TOTaIsIHe por immersién | ponofenim skeling Tauchkiithlung chilling par immersion | per immersione | iegremdgjot

It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV

Ataldymas ore | Levegds hiités | Tkessih bl-arja | Luchtkoeling Owiewowa Refrigeragdo Refrigerare in | Chladené Zratno hlajenje | llmajaahdytys | Luftkylning
por ventilagio | aer vzduchom

Atsaldymas Permetezéses Tkessih bair Lucht- Owiewowo- Refrigeracio Refrigerare prin | Chladené Hlajenje s limasprayjdih- | Evaporativ

puciant org hiités spray sproeikoeling natryskowa por aspersdo e | dusare cu aer | sprejovanim prienjem dytys kylning
ventilagdo

Atsaldymas Bemeritéses Tkessih Dompelkoeling | Zanurzeniowa | Refrigeracio Refrigerare prin | Chladené vo Hlajenje s Vesijadhdytys Vattenkylning

panardinant hités b'immersjoni por imersdo imersiune vode potapljanjem

8¢l
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PRILOG 1V.

Clanak 11. stavak 1. - Nacini uzgoja

bg es cs da de et el en fr it Iv
a) Xpanena ¢ ... % | Alimentado Krmena (¢fm) | Fodret med ... | Mast mit ... % | So6detud ..., Exel tpagel pe | Fed with ... % | Alimenté avec | Alimentato con | Bariba ar ... %
con...%de...| ... % (Ceho) ... | % ... mis sisaldab ... | ... % ... of ... . % de ... il ... %di...
rbeka, xpatena ¢ | Oca engordada | Husa krmend Havrefodret gas | Hafermastgans | % ... Xnva mou Oats fed goose | Oie nourrie a | Oca ingrassata | ar auzam
oBec con avena ovsem Kaeraga TayaiveTar pie l'avoine con avena barotas zosis
toidetud hani Bpopun
b) EXCTeH3MBHO Sistema Extenzivni v Ekstensivt Extensive Ekstensiivne Extatikig Extensive Elevé 2 Estensivo al Turésana
3aKpUTO extensivo en hale staldopdraet Bodenhaltung | seespidamine EKTPOYTIC indoor l'intérieur: coperto galvenokart
(oTrmenaH Ha gallinero (skrabe ...) (lindlas (barnreared) systeme telpas
3aKpUTO) pidamine) extensif (,Audzéeti katr")
0) CBoboper Haunt | Gallinero con | Volny vybéh Fritgdende Freilandhaltung | Vabapidamine | EAetdepnc Free range Sortant a All'aperto Briva turéSana
Ha ormiexnane | salida libre Bookng l'extérieur
d) TpanuumoHeH Granja al aire | Tradi¢ni volny | Frilands ... Bauerliche Traditsiooniline | ITtmvotpogeio Traditional free | Fermier-élevé Rurale Tradicionala
coGoner Hauue | libre vybéh Freilandhaltung | vabapidamine | mapadootaka range en plein air all'aperto briva turéSana
Ha OTINIEXIIAHE ehevdepns
Pooxkrg
€) CeoGonen HauvH | Granja de crfa | Volny vybéh — | Frilands ... Bduerliche Taieliku [Ttvotpogeio Free-range — | Fermier-élevé Rurale in Pilniga briviba
Ha ormexnade | en libertad Gplnd volnost | opdrettet i fuld | Freilandhaltung | liikumisvabadu- | anepiopiotng total freedom | en liberté liberta
— IbiHA frihed Unbegrenzter | sega traditsioo- | tpogric
cobona Auslauf niline vabapi-

damine
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

a) Lesinta ... % ... | ...%-ban ...-val | Mitmugha b’... | Gevoed met ... | Zywione z Alimentado Furajate cu un | Kfmené ... % | Krmljeno z ... | Ruokittu Utfodrad med
Avizomis etetett % ta’ ... % ... udziatem ... % | com ... % de % de ... % ... rehulla, joka e % ...
penétos zasys | Zabbal etetett | Wizza Met haver Gagte furajate | Husi kimené gos krmljena z | sisdltdd ... ... % | Havreutfodrad

liba mitmugha bil- | vetgemeste tucz owsiany Ganso cu oviz ovsom ovsom Kauralla gds
hafur gans (ggsi) engordado com ruokittu hanhi
aveia

b) Patalpose Istalléban Mrobbija Scharrel ... Ekstensywny Producio Crestere in Chované na Ekstenzivna Laajaperiinen Extensivt
laisvai auginti | kiilterjesen gewwa: sistema | binnengehou- | chéw extensiva em interior sistem | hlbokej zaprta reja sisidkasvatus uppfodd
pauksciai tartott estensiva den Scidtkowy interior extensiv podstielke inomhus
(Auginti (chov v hale)
tvartuose)

0) Laisvai laikomi | Szabadtartds Barra Scharrel ... met | Chéw Producio em Crestere liberd | Vybehovy chov | Prosta reja Vapaa laidun — | Tillgang till
pauksciai (free range) uitloop wybiegowy semiliberdade (chov v perinteinen utomhusvistelse

exteriéri) kasvatustapa

d) Tradiciskai Hagyomdnyos | Barra (free Boerenscharrel | Tradycyjny Producdo ao ar | Crestere liberd | Chované Tradicionalna Ulkoiluvapaus | Traditionell
laisvai laikomi | szabadtartds range) . met uitloop | chéw livre traditionald navol'no prosta reja utomhusvistelse
pauksciai tradizzjonali Hoeve ... met | wybiegowy

uitloop

€) Visiskoje Teljes Barra (free Boerenscharrel | Chéw Producdo em Crestere liberd | Uplne volny Prosta reja — Vapaa laidun — | Uppfodd i full
laisvéje laikomi | szabadtartds range) — liberta . met vrije wybiegowy bez | liberdade — libertate chov neomejen taydellinen frihet
pauksciai totali uitloop ograniczen totald — izpust liikkkumavapaus

Hoeve ... met

vrije uitloop

()44
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PRILOG V.
Uvjeti iz ¢lanka 11. su sljedeci:
(@) ,Hranjenos ... % ....
Sljededi se sastojci hrane za Zivotinje mogu posebno navesti jedino ako:

— kod zitarica ¢ine najmanje 65 % mase krmnog obroka koji se daje u vecem dijelu razdoblja tova, pri ¢emu to ne
smije ukljucivati viSe od 15 % nusproizvoda od Zitarica; medutim, ako se navodi neka to¢no odredena Zitarica, ona
mora Ciniti najmanje 35 % koriStenog obroka ili najmanje 50 % ako je rije¢ o kukuruzu,

— kod mahunarki i zelenog povréa, oni ¢ine najmanje 5% mase krmnog obroka koji se daje u veéem dijelu
razdoblja tova,

— kod mlije¢nih proizvoda ¢ine najmanje 5 % mase krmnog obroka koji se daje u zavr$noj fazi.

Izraz ,guska hranjena zoblju” moze se, medutim, koristiti ako se u zavr$noj fazi u trajanju od tri tjedna guskama daje
najmanje 500 g zobi dnevno.

(b) Ekstenzivan zatvoren uzgoj

Ovaj se izraz moze koristiti jedino ako:

i. broj zivotinja po m? podne povrsine ne prelazi sljedece granice:
— kod pili¢a, mladih pijetlova, kopuna: 15 ptica, ali ne vise od 25 kg Zive vage,
— kod pataka, biserka, purana: 25 kg Zive vage,
— kod gusaka: 15 kg Zive vage;

ii. starost peradi u trenutku klanja iznosi:
— kod piliéa: 56 dana ili vise,
— kod purana: 70 dana ili vise,
— kod gusaka: 112 dana ili vise,
— kod pekinskih pataka: 49 dana ili vise,
— kod mosusnih pataka: 70 dana ili viSe kod Zenki i 84 dana ili vide kod muzjaka,
— kod Zenki patke mulard: 65 dana ili vise,
— kod biserki: 82 dana ili vise,
— kod mladih gusaka: 60 dana ili vise,
— kod mladih pijetlova: 90 dana ili vise,

— kod kopuna: 140 dana ili vise.
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(c) Slobodni uzgoj
Ovaj se izraz moze koristiti jedino:

i. ako su gustoéa naseljenosti u objektu i starost u trenutku klanja u skladu s granicama utvrdenima pod tockom (b),
osim kod pili¢a kod kojih se gustoca naseljenosti moze povecati na 13, ali ne vise od 27,5 kg Zive vage po m?, i
kod kopuna kod kojih gustoca naseljenosti ne smije premasiti 7,5 m? niti biti veca od 27,5 kg Zive vage po m%

ii. ako je perad tijekom najmanje pola svog Zivota stalno imala dnevni pristup otvorenom prostoru koji je vedim
dijelom prekriven vegetacijom i Cija povr$ina iznosi najmanje:

— 1 m? po piletu ili biserki,
— 2 m? po patki ili kopunu,
— 4 m? po puri ili guski.

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sustavom cija je podna povr$ina najmanje jednaka povrsini peradar-
nika, a visina najmanje 2 m. Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno najmanje 10 cm precke (peradarnik i etazni
sustav),

iii. krmni obrok u fazi tova sadrzi najmanje 70 % Zitarica;

iv. peradarnik ima otvore za izlazfulaz &ja ukupna duljina iznosi najmanje 4 m na svakih 100 m? povrsine
peradarnika.

(d) Tradicionalni slobodni uzgoj

Ovaj se izraz moze koristiti jedino ako:

. gustoéa naseljenosti u zatvorenom objektu po m? ne premasuje:

— za pilice: 12 pilica, ali ne viSe od 25 kg Zzive vage; medutim, kod pokretnih peradarnika ¢ija podna povrsina
nije veéa od 150 m? i koji ostaju otvoreni preko noci, gustoca naseljenosti moze se povecati na 20 pilica, ali
ne viSe od 40 kg Zive vage po m?,

— za kopune: 6,25 kopuna (do 91 dana starosti: 12 kopuna), ali ne vise od 35 kg Zive vage,

— za mosusne i pekinske patke: 8 musnih pataka, ali ne viSe od 35 kg Zive vage, 10 Zenskih pataka, ali ne vise
od 25 kg Zive vage,

— za patke mulard: 8 pataka, ali ne viSe od 35 kg Zive vage,
— za biserke: 13 biserki, ali ne vie od 25 kg Zive vage,
— za purane: 6,25 purana (do sedam tjedana starosti: 10 purana), ali ne viSe od 35 kg Zive vage,

— za guske: 5 gusaka (do Sest tjedana starosti: 10 gusaka), 3 guske tijekom zadnja tri tjedna tova ako se drze
zatvorene, ali ne vise od 30 kg Zive vage;

ii. ukupna upotrebljiva povrsina peradarnika po svakoj proizvodnoj jedinici ne prelazi 1 600 m?
iii. ni ujednom peradarniku nema vise od:
— 4800 pilica,

— 5200 biserki,
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— 4000 Zzenskih mosusnih ili pekinskih pataka ili 3 200 muskih mosusnih ili pekinskih pataka ili 3 200 pataka
mulard,

— 2500 kopuna, gusaka i purana;

iv. peradarnik ima otvore za izlazfulaz ¢ija ukupna duljina iznosi najmanje 4 m na svakih 100 m? povrine
peradarnika;

v. tijekom dana osiguran je stalni pristup otvorenim povrsinama najmanje od trenutka kad navrse:
— Sest tjedana ako se radi o pili¢ima i kopunima,
— osam tjedana ako se radi o patkama, guskama, biserkama i puranima,
vi. otvorene povriine za ispust veéim su dijelom prekrivene vegetacijom i iznose najmanje:
— 2 m? po piletu, mosusnoj patki, pekinskoj patki ili biserki,
— 3 m? po patki mulard,
— 4 m? po kopunu od 92. dana (2 m? do 91. dana),
— 6 m? po purany,
— 10 m? po guski.

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sustavom ¢ija je podna povr$ina najmanje dvostruko veca od
povrsine peradarnika, a visina najmanje 2 m. Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno najmanje 10 cm precke
(peradarnik i etazni sustav),

vii. tovljena perad pripada vrsti za koju je poznato da sporo raste;
viil. krmni obrok u fazi tova sadrzi najmanje 70 % Zitarica;
ix. najmanja starost u trenutku klanja iznosi:
— 81 dan za pilice,
— 150 dana za kopune,
— 49 dana za pekinske patke,
— 70 dana za zenke moSusne patke,
— 84 dana za muzjake moSusne patke,
— 92 dana za patke mulard,
— 94 dana za biserke,
— 140 dana za purane i guske koji se prodaju cijeli za pecenje,
— 98 dana za pure namijenjene rasijecanju,

— 126 dana za purane namijenjene rasijecanju,
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— 95 dana za guske namijenjene proizvodnji guicje jetre (foie gras) i ,magreta”,
— 60 dana za mlade guske;
x. zavr$na faza tova u zatvorenom prostoru ne premasuje:
— za pilice starije od 90 dana: 15 dana,
— za kopune: 4 tjedna,

— za guske i patke mulard namijenjene proizvodnji guscje i padje jetre (foie gras) i ,magreta”, starije od 70 dana:
4 tjedna.

(e) Slobodni uzgoj — neograniceni ispust

Ovaj se izraz moZe upotrebljavati ako su ispunjeni uvjeti koji su navedeni pod tockom (d), osim toga, peradi tijekom
dana mora biti osiguran stalni pristup otvorenim prostorima neograni¢ene povrsine.

Kod ogranicenja, ukljucujudi veterinarska ograni¢enja donesena na temelju prava Zajednice u svrhu zatite javnog
zdravlja i zdravlja Zivotinja, zbog kojih je peradi ograni¢en pristup otvorenim prostorima, perad uzgajana u skladu s
proizvodnom metodom opisanom u tockama (c), (d) i (¢) prvog podstavka, osim biserki koje se uzgajaju u etaznom
sustavu, moZe se za vrijeme trajanja ogranicenja i dalje stavljati na trziSte s posebnom oznakom nacina uzgoja, ali
nikako duze od 12 tjedana.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

PRILOG VI.
ODREDIVANJE GUBITKA VODE PRI ODMRZAVANJU
(Metoda cijedenja)
Predmet i podrugje primjene

Ovom se metodom odreduje koli¢ina vode koju smrznuti i brzo smrznuti pili¢i izgube tijekom odmrzavanja. Ako
taj gubitak pri cijedenju, koji se izrazava kao postotak mase trupa (ukljuCujuéi sve jestive nusproizvode klanja
sadrZane u ambalazi), premaSuje grani¢nu vrijednost iz tocke 7., smatra se da je viSak vode bio apsorbiran tijekom
prerade.

Definicija

Gubitak pri cijedenju koji se utvrdi ovom metodom izrazava se kao postotak ukupne mase smrznutog ili brzo
smrznutog trupa, ukljuCujudi jestive nusproizvode klanja.

Nacelo

Smrznuti ili brzo smrznuti trup, ukljucujudi jestive nusproizvode klanja koje su s njim zapakirane, odmrzava se u
kontroliranim uvjetima koji omogucuju izratunavanje mase izgubljene vode.

Uredaji

Vage kojima se moze izvagati do 5kg s to¢nos¢u od najmanje 1 g.

Plasticne vrecice dovoljno velike da se u njih moze staviti trup, opremljene sustavom za sigurno pricvriivanje.

Vodena kupelj s termostatom, tako opremljena da se u njoj moze drzati trup kako je opisano u tockama 5.5. 1 5.6.
Vodena kupelj mora sadrzavati volumen vode koja je najmanje osam puta veca od volumena ptice koju je
potrebno pregledati i mora biti takva da se temperatura vode moze odrzavati na 42 + 2 °C.

Filtar papir ili drugi upijaju¢i papirni ubrusi.

Metoda

Od ukupne koli¢ine peradi koju je potrebno pregledati nasumice se uzme 20 trupova. Dok se svaki od njih ne
ispita, kako je opisano u tockama 5.2. do 5.11., moraju se drzati na temperaturi ne vecoj od — 18 °C.

Vanjska strana ambalaze mora se obrisati kako bi se uklonio povrdinski led i voda. Vaganjem se odredi teZina
ambalaZe i njezina sadrzaja do najblizega grama: to je masa M.

Trup, zajedno sa svim jestivim nusproizvodima klanja koje se s njim prodaju, izvadi se iz vanjskog omota koji se
osusi i izvaze do najblizega grama: to je masa M;.

Masa smrznutog trupa i nusproizvoda klanja izracunava se tako da se od M, oduzme M;.

Trup i jestivi nusproizvodi klanja stavljaju se u ¢vrstu, vodootpornu plasti¢nu vrecicu tako da trbusna $upljina bude
okrenuta prema donjem, zatvorenom dijelu vrecice. Vrecica mora biti dovoljno duga da se moze sigurno pricvrstiti
dok je u vodenoj kupelji, ali ne toliko Siroka da se trup moze pomaknuti iz uspravnog poloZaja.

Dio vreéice u kojemu se nalaze trup i jestivi nusproizvodi klanja u cijelosti se uranja u vodenu kupelj, a vrecica se
ostavlja otvorena kako bi moglo izali $to je moguée viSe zraka. Vrelica se drzi u uspravnom poloZaju, ako je
potrebno uz pomo¢ vodilica ili dodatnih utega stavljenih u vreéicu, tako da u nju ne moze uéi voda iz vodene
kupelji. Vrecice se medusobno ne smiju dodirivati.
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5.7.

5.8.

5.9.

Vrelica se ostavi u vodenoj kupelji na stalnoj temperaturi od 42 + 2 °C, uz neprestano pomicanje vrecice ili
neprestano mijeSanje vode sve dok se u termickom sredistu trupa (najdublji dio prsnog misica blizu prsne kosti
kod piliéa bez iznutrica, ili srediste iznutrica kod pili¢a s iznutricama) ne postigne temperatura najmanje 4 °C,
mjereno na dva nasumice odabrana trupa. Trupovi ne smiju ostati u vodenoj kupelji dulje nego $to je potrebno za
postizanje temperature od 4 °C. Potrebno vrijeme u kojemu trupovi ¢uvani na — 18 °C trebaju ostati uronjeni
iznosi:

Masa ¢ . izvodi Okvirno trajanje uronjenosti u minutama
Tezinska kategorija (g) asa mi? 'nus)prmzvo !
anja (g Pili¢i bez nusproizvoda klanja | Pili¢i s nusproizvodima klanja
<800 <825 77 92
850 825 - 874 82 97
900 875 - 924 85 100
950 925 - 974 88 103
1000 975 -1024 92 107
1050 1025 -1074 95 110
1100 1075 -1149 98 113
1200 1150 — 1249 105 120
1300 1250 - 1349 111 126
1400 1350 — 1449 118 133

Za trupove iznad 1400 g mora se za svakih dodatnih 100 g dodati sedam minuta. Ako predloZeno razdoblje
uranjanja prode, a ne postigne se temperatura od + 4 °C kod dva trupa koji se pregledavaju, postupak otapanja se
nastavlja dok se ne postigne temperatura od + 4 °C u termickom sredistu.

Vrelica i njezin sadrzaj vade se iz vodene kupelji; dno vrelice se probusi kako bi iscurila sva voda nastala pri
odmrzavanju. Vreéica i njezin sadrzaj ostave se da se cijede jedan sat na temperaturi okoline od + 18 °C do
+25°C.

Odmrznuti trup vadi se iz vrecice, a iz njegove se trbusne Supljine, ako postoji, uklanja omot s nusproizvodima
klanja. Trup se iznutra i izvana osusi filtar papirom ili papirnim ubrusom. Vreéica u kojoj se nalaze nusproizvodi
klanja probusi se, a nakon §to voda iscuri, vre¢ica i odmrznute nusproizvodi klanja suse se $to je moguée pazljivije.

. Ukupna masa odmrznutog trupa, nusproizvoda klanja i ambalaze odreduje se na najblizi gram i izrazava kao M,.

. Masa ambalaze u kojoj se nalaze nusproizvodi klanja odreduje se na najblizi gram i izrazava kao M.

Izracun rezultata

Koli¢ina vode koja se izgubi odmrzavanjem, izrazena kao postotak mase smrznutog ili brzo smrznutog trupa
(uklju¢ujudi nusproizvode klanja), izracunava se pomocu sljedece formule:

(Mg = M; = My)/(My = M; — M3)) x 100

Vrednovanje rezultata

Ako za 20 trupova u uzorku prosjecni gubitak vode pri odmrzavanju premasuje dolje navedene postotke, smatra
se da koli¢ina vode apsorbirane tijekom obrade premasuje grani¢nu vrijednost.

Ti postoci iznose:
— za hladenje strujanjem zraka: 1,5 %
— za hladenje raspriivanjem zraka: 3,3 %

— za hladenje uranjanjem u vodu: 5,1 %.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

5.1.

5.2.

PRILOG VII.

ODREDIVANJE UKUPNOG UDJELA VODE U PILICIMA

(Kemijski test)
Predmet i podrucje primjene

Ovom se metodom odreduje ukupan udio vode u smrznutim i brzo smrznutim pilicima. Metoda ukljucuje odre-
divanje udjela vode i bjelancevina u uzorcima iz homogeniziranog trupa peradi. Tako odredeni ukupan udio vode
usporeduje se s grani¢nom vrijednoséu koja se dobije primjenom formula iz tocke 6.4. kako bi se odredilo je li
tijekom obrade apsorbirano previse vode. Ako analiticar sumnja na prisutnost bilo koje tvari koja bi mogla utjecati
na procjenu, mora poduzeti odgovarajue mjere opreza.

Definicije

,Trup” znaci trup peradi s kostima, hrskavicom i nusproizvodima klanja koje mogu biti u trupu.

,Nusproizvodi klanja” zna¢i jetra, srce, zeludac i vrat.

Nacelo

Udio vode i bjelancevina odreduje se u skladu s priznatim metodama ISO (Medunarodna organizacija za normiza-

ciju) ili s drugim metodama analize koje je odobrilo Vijece.

Najveci dopusteni ukupan udio vode u trupu odreduje se iz udjela bjelancevina u trupu koji je moguce povezati s
udjelom fizioloske vode.

Uredaji i reagensi

Vaga za vaganje trupa i omota s to¢nos¢u vaganja od najmanje 1 g.

Sjekira za meso ili pila za rasijecanje trupa u manje dijelove odgovarajue veli¢ine za sjekac.

Snazan sjeka¢ i mikser koji mogu homogenizirati cijele komade mesa smrznute ili brzo smrznute peradi.

Napomena:

Ne preporucuje se nikakva posebna vrsta sjekaca. Sjeka¢ mora imati dovoljno snage za mljevenje smrznutog ili brzo
smrznutog mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjesavina koja odgovara onoj dobivenoj s pomocu sjekaca
opremljenog diskom s otvorima od 4 mm.

Uredaj, kako je definiran u ISO 1442, za odredivanje udjela vode.

Uredaj, kako je definiran u ISO 937, za odredivanje udjela bjelancevina.

Postupak

Nasumi¢no se odabere sedam trupova iz koli¢ine peradi koju je potrebno pregledati koji se do pocetka analize u
skladu s tockama 5.2. do 5.6. drze u zamrznutom stanju.

Moze se analizirati posebno svaki od sedam trupova ili kompozitni uzorak sastavljen od sedam trupova.

Priprema treba poceti u roku od sat vremena od vadenja trupova iz zamrzivaca.
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5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

(a) Obrise se vanjska strana ambalaze kako bi se uklonili povrinski led i voda. Svaki se trup izvaze i izvadi iz
ambalaZe. Nakon rasijecanja trupa na manje komade, uklanja se svaka vrsta omota oko jestivih nusproizvoda
klanja. Ukupna masa trupa zajedno s jestivim nusproizvodima klanja i ledom koji prianja uz trup odredi se do
najblizega grama, nakon oduzimanja mase ambalaze, do vrijednosti ,P;".

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, odredi se ukupna masa svih sedam trupova pripremljenih u skladu s
tockom 5.3(a) tako da se dobije vrijednost ,P,".

(a) Cijeli trup mase P, usitni se u sjekacu opisanom u tocki 4.3. (i izmijesa se mikserom ako je to potrebno) da se
dobije homogeni materijal od kojeg se zatim moze uzeti uzorak reprezentativan za svaki trup.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, svih sedam trupova ¢ija je masa P, usitni se u sjekacu opisanom u tocki
4.3. (i izmijeSa se mikserom ako je to potrebno) da se dobije homogeni materijal od kojega se zatim mogu uzeti
dva uzorka reprezentativna za svih sedam trupova. Ta se dva uzorka analiziraju kako je opisano u tockama 5.5. i
5.6.

Uzima se uzorak homogeniziranog materijala i odmah upotrebljava za odredivanje udjela vode u skladu s ISO 1442
kako bi se dobio udio vode ,a %".

Uzima se takoder uzorak homogeniziranog materijala i odmah upotrebljava za odredivanje udjela dusika u skladu s
ISO 937. Udio dusika pretvori se u udio sirovih bjelancevina ,b %" tako da se pomnoZi s faktorom 6,25.

Izracun rezultata

(a) Masa vode (W) u svakom trupu dobije se pomocu formule aP;/100, a masa bjelancevina (RP) pomocu formule
bP;/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u gramima. Odredi se zbroj mase vode (W) i mase bjelancevina
(RP;) u sedam analiziranih trupova.

(b) Kod analize kompozitnog uzorka odredi se prosjecni udio vode i bjelancevina iz oba analizirana uzorka kako bi
se dobio a % odnosno b %. Masa vode (W,) u sedam trupova dobije se pomoéu formule aP,/100, a masa
bjelan¢evina (RP;) pomoc¢u formule bP,/100, pri ¢emu su oba rezultata izrazena u gramima.

Prosjena masa vode (W,) i bjelancevina (RP,) izracuna se tako da se W, odnosno RP; podijeli sa sedam.

Teorijski udio fizioloske vode u gramima, koji je odreden ovom metodom, moze se izratunati pomocu sljedece
formule:

— pilii: 3,53 x RP, +23.

() Hladenje strujanjem zraka:

Uz pretpostavku da minimalni tehnicki neizbjezan udio vode apsorbirane tijekom pripreme iznosi 2 % (1),
najve¢a dopustena granica za ukupan udio vode (W¢) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se
pomocu sljedeée formule (ukljucujuéi interval pouzdanosti):

— piliéi: W = 3,65 x RP, +42.

(") Izra¢unano na osnovi trupa, bez apsorbirane strane vode.
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(b) Hladenje rasprSivanjem zraka:

Uz pretpostavku da minimalni tehnicki neizbjezan udio vode apsorbirane tijekom pripreme iznosi 4,5 % (1),
najveca dopustena granica za ukupan udio vode (W) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se pomocéu
sljedece formule (ukljucujuéi interval pouzdanosti):

— piliéi: Wg = 3,79 x RP, +42.

—
(g
A&

Hladenje uranjanjem u vodu:

Uz pretpostavku da tehnicki neizbjezan udio vode apsorbirane tijekom pripreme iznosi 7 % (%), najveca dopu-
Stena granica za ukupan udio vode (W) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se pomocu sljedece
formule (ukljucujudi interval pouzdanosti):

— pilici: W¢ = 3,93 x RP, + 42.

6.5. Ako prosjecan udio vode (W) u sedam trupova, izracunan u skladu s tockom 6.2, ne prelazi vrijednost iz tocke 6.4
(W), smatra se da pregledana koli¢ina peradi udovoljava standardu.

(") Izratunano na osnovi trupa, bez apsorbirane strane vode.
(%) Izra¢unano na osnovi trupa, bez apsorbirane strane vode.
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PRILOG VIII.

ODREDIVANJE UKUPNOG UDJELA VODE U KOMADIMA MESA PERADI DOBIVENIM RASIJECANJEM

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

(Kemijski test)

Predmet i podrucje primjene

Ovom se metodom odreduje ukupan udio vode u odredenim komadima mesa peradi. Metoda ukljucuje odredivanje
udjela vode i bjelancevina na uzorcima homogeniziranih komada mesa peradi. Tako odredeni ukupan udio vode
usporeduje se s granicnom vrijednod¢u koja se dobije primjenom formula iz tocke 6.4. kako bi se odredilo je li
tijekom obrade apsorbirano previse vode. Kad analiti¢ar sumnja na prisutnost bilo koje tvari koja bi mogla utjecati
na procjenu, mora poduzeti odgovarajuée mjere opreza.

Definicije i postupci uzorkovanja

Definicije iz ¢lanka 1. stavka 2. primjenjuju se na komade mesa peradi iz ¢lanka 20. Veli¢ina uzoraka mora biti
najmanje sljedeca:

— pileca prsa: polovica prsa,

— file od pile¢ih prsa: polovica prsa bez kosti, bez koze,

— pureca prsa, file od purecih prsa i meso pure¢ih nogu bez kosti: komadi mesa od otprilike 100 g,

— ostali komadi mesa: kako su odredeni u ¢lanku 1. stavku 2.

Kod smrznutih ili brzo smrznutih zajednicki pakiranih proizvoda (komadi mesa koji nisu pojedinacno zapakirani),
velika pakiranja iz kojih e se uzimati uzorci mogu se drzati na 0 °C dok ne bude moguce odvojiti pojedinacne
komade mesa.

Nacelo

Udio vode i bjelancevina odreduje se u skladu s priznatim metodama ISO (Medunarodna organizacija za normiza-
ciju) ili s drugim metodama analize koje je odobrilo Vijece.

Najve¢i dopusteni ukupan udio vode u komadima mesa peradi odreduje se iz udjela bjelancevina u komadima koji je
moguce povezati s udjelom fizioloske vode.

Uredaji i reagensi

. Vaga za vaganje komada mesa i omota s to¢no$cu vaganja od najmanje 1 g.

Sjekira za meso ili pila za rasijecanje komada mesa u manje dijelove odgovarajuce veli¢ine za sjekac.

Snazan sjeka¢ i mikser koji mogu homogenizirati komade mesa peradi i njihove dijelove.

Napomena:

Ne preporucuje se nikakva posebna vrsta sjekaca. Sjeka¢ mora imati dovoljno snage za mljevenje smrznutog ili brzo
smrznutog mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjesavina koja odgovara onoj dobivenoj pomocu sjekaca
opremljenog diskom s otvorima od 4 mm.

Uredaj, kako je odreden u ISO 1442, za utvrdivanje udjela vode.

Uredaj, kako je odreden u ISO 937, za utvrdivanje udjela bjelancevina.

Postupak

. Od komada mesa peradi koje je potrebno provjeriti uzima se nasumi¢no pet komada mesa i do pocetka analize u

skladu s tockama 5.2. do 5.6. drZi ih se u smrznutom stanju ili u hladnjaku.
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5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.2.

6.3.

Uzorci smrznutih ili brzo smrznutih nezapakiranih proizvoda iz tocke 2. mogu se do pocetka analize ¢uvati na 0 °C.

Moze se analizirati posebno svaki od pet komada mesa ili kompozitni uzorak sastavljen od svih pet komada.

Pripreme pocinje u roku od sat vremena od vadenja komada mesa iz zamrzivaca ili hladnjaka.

(a) Obrise se vanjska strana ambalaze kako bi se uklonili povrsinski led i voda. Svaki se komad mesa izvaze i izvadi
iz omota. Nakon rasijecanja komada mesa na manje dijelove, masa komada mesa peradi odredi se do najblizega
grama nakon oduzimanja tezine ambalaze tako da se dobije ,P;".

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, odreduje se ukupna masa svih pet komada, mesa pripremljenih u skladu s
tockom 5.3.(a) i dobije vrijednost ,Ps”".

(a) Cijeli komad mesa mase P, usitni se u sjekacu opisanom u tocki 4.3. (i izmijesa se mikserom ako je to potrebno)
da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim mozZe uzeti uzorak reprezentativan za svaki komad.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, svih pet komada mesa ukupne mase Ps usitni se u sjekacu opisanom u tocki
4.3. (i izmijesa se mikserom ako je to potrebno) da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim mogu uzeti
dva uzorka reprezentativna za svih pet komada mesa.

Ta se dva uzorka analiziraju kako je opisano u tockama 5.5. 1 5.6.

Uzima se uzorak homogeniziranog materijala i odmah upotrijebi za odredivanje udjela vode u skladu s ISO 1442
kako bi se dobio udio vode ,a %”.

Uzima se takoder uzorak homogeniziranog materijala i odmah upotrijebi za odredivanje udjela dusika u skladu s ISO
937. Udio dusika pretvara se u udio sirovih bjelancevina ,b %" tako da se pomnozi s faktorom 6,25.

Izracun rezultata

. (8 Masa vode (W) u svakom komadu mesa dobije se pomo¢u formule aP;/100, a masa bjelancevina (RP) pomocu

formule bP,/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u gramima.

Odreduje se zbroj mase vode (W) i mase bjelancevina (RP5) u pet analiziranih komada mesa.

(b) Kod analize kompozitnog uzorka odreduje se prosjecan udio vode i bjelancevina iz oba analizirana uzorka kako
bi se dobio a % odnosno b %. Masa vode (Ws) u pet komada mesa dobije se pomocu formule aP5/100, a masa
bjelan¢evina (RP5) pomocu formule bP5/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u gramima.

Prosjena masa vode (W,) i bjelancevina (RP,) izracunava se tako da se W5 odnosno RPs podijeli s pet.

Srednji fizioloski omjer W/RP koji je odreden ovom metodom iznosi kako slijedi:

— file od pile¢ih prsa: 3,19 £ 0,12,

— pilece noge i zadnje Cetvrti: 3,78 £ 0,19,

— file od pureéih prsa: 3,05 % 0,15,

— purece noge: 3,58 + 0,15,

— meso pure¢ih nogu bez kosti: 3,65 £ 0,17.
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6.4. Uz pretpostavku da minimalni tehnicki neizbjezan udio vode apsorbirane tijekom pripreme iznosi 2 %, 4 % ili
6 % ("), ovisno o vrsti proizvoda i primijenjenoj metodi hladenja, najvisi dopusteni omjer W/RP odreden ovom
metodom je sljededi:

Hladenje strujanjem | Hladenje rasprsivanjem |Hladenje s uranjanjem u
zraka zraka vodu
File of pile¢ih prsa, bez koze 3,40 3,40 3,40
Pile¢a prsa s kozom 3,40 3,50 3,60
Pileca stegna, bataci, noge, noge s dijelom leda, 4,05 4,15 4,30
straznje Cetvrti, s koZom
File od pureéih prsa, bez koze 3,40 3,40 3,40
Pureca prsa, s kozom 3,40 3,50 3,60
Pureca stegna, bataci, noge, s kozom 3,80 3,90 4,05
Meso purecih nogu bez kosti i bez koze 3,95 3,95 3,95

Ako prosjecan omjer W, [RP, kod svih pet komada mesa, izracunan u skladu s tockom 6.2., ne prelazi omjer iz
tocke 6.4, smatra se da pregledana koli¢ina komada mesa peradi udovoljava standardu.

(") Izracunano na osnovi komada mesa, bez apsorbirane strane vode. Za file (bez koze) i meso purecih nogu bez koze taj postotak iznosi
2 % za svaku metodu hladenja.
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10.

PRILOG IX.

KONTROLA APSORPCIJE VODE U PROIZVODNOM OBJEKTU

(Ispitivanje u klaonici)

. Najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od osam sati:

izabrati slucajnim odabirom 25 trupova na liniji za evisceraciju odmah nakon evisceracije i potpunog uklanjanja
nusproizvoda klanja te prije prvog pranja.

. Prema potrebi, odrezati vrat ne odvajajuéi kozu vrata od trupa.
. Svaki trup posebno oznaciti. Izvagati svaki trup i zabiljeziti njegovu masu zaokruZenu na najblizi gram.

. Ispitivani trup ponovo vratiti na liniju za evisceraciju i nastaviti s uobicajenim postupcima pranja, hladenja, cijedenja

itd.

. Na kraju linije za cijedenje ukloniti oznacCene trupove ne dopustajuci da se cijede dulje nego $to je uobicajeno za

perad iz serije iz koje je uzet uzorak.

. Uzorak se sastoji od prvih 20 tako uzetih trupova. Oni se ponovno vazu. Njihova masa, zaokruZena na najblizi gram,

biljezi se i usporeduje s masom zabiljeZenom pri prvom vaganju. Test se proglasava nevaze¢im ako je broj oznacenih
trupova koji su ponovo uzeti manji od 20.

. S trupova iz uzorka ukloniti identifikacijske oznake i pustiti da trupovi produ kroz uobicajeni postupak pakiranja.

. Postotak apsorbirane vlage odrediti tako da se oduzme ukupna masa tih istih trupova nakon pranja, hladenja i

cijedenja, te da se razlika podijeli s pocetnom masom i pomnozi sa 100.

. Za odredivanje postotka apsorbirane vlage moze se, za isti broj trupova i u skladu s istim nacelima, koristiti linija za

automatsko vaganje umjesto ru¢nog vaganja opisanog u tockama od 1. do 8., pod uvjetom da liniju za automatsko
vaganje u tu svrhu prethodno odobri nadlezno tijelo.

Rezultat ne smije premasiti sljedeCe postotke pocetne mase trupa ili bilo koju drugu vrijednost koja osigurava
sukladnost s najve¢im dopustenim udjelom ukupne strane vode:

— hladenje strujanjem zraka: 0%,
— hladenje raspriivanjem zraka: 2,0 %,

— hladenje uranjanjem u vodu: 4,5 %.
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na bugarskome:

na Spanjolskome:

na Ceskom:
na danskom:
na njemackom:

na estonskom:

«

na grckom:

!

A

engleskom:
na francuskom:
na talijanskom:

)\

«Q

latvijskom:
na litavskom:

na madarskom:

«

na malteskom:

A

1y

ESY

na poljskom:

na portugalskom:

na rumunjskom:
na slovackom:
na slovenskom:
na finskom:

na $vedskom:

nizozemskom:

PRILOG X.

OZNAKE IZ CLANKA 16. STAVKA 6.
CoobpxanueTo Ha Boja npepuumasa Hopmure Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE
Obsah vody piekracuje limit ES
Vandindhold overstiger EF-Normen
Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert
Veesisaldus iiletab EU normi
TepiextikoTyTa oe vepo avatepr tou opiou EK
Water content exceeds EC limit
Teneur en eau supérieure a la limite CE
Tenore d'acqua superiore al limite CE
Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virSija EB nustatytg riba
Viztartalom meghaladja az EK éltal el6irt hatdrértéket
ll-kontenut ta’ l-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE
Teor de 4gua superior ao limite CE
Continutul de apd depaseste limita CE
Obsah vody presahuje limit ES
Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som ar tilliten inom EG.
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PRILOG XI.

POPIS NACIONALNIH REFERENTNIH LABORATORIJA

Belgija

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid

Brusselsesteenweg 370
B-9090 Melle

Bugarska

HauvoHanen — [MArHOCTMYEH — Hay4YHO-M3CIIENOBATENICKY
BETePUHAPHO-MEMMLMHCKY MHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine Insti-
tute)

Oyn. ,Ilenuo Craseiikos” 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Cousi-1606

(Sofia—1606)

Ceska

Stédtn{ veterindrni ustav Jihlava

Ndrodni referen¢ni laboratoi pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkt
Rantifovskd 93

CZ-586 05 Jihlava

Danska

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion @st
Afdeling for Fodevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Njemacka

Max Rubner-Institut

Bundesforschungsinstitut fir Erndhrung und Leben-
smittel

(Federal Research Institute of Nutrition and Food)

- Institut fiir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch -
(Department of Safety and Quality of Meat)
E.-C.-Baumann-Str. 20

D-95326 Kulmbach

Estonija

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irska

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
[E-Dublin 15

Gréka

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Spanjolska

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Francuska

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italija

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei
prodotti agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone N. 29
IT - 41100 Modena

Cipar

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

Latvija

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Litva

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairitiksc¢io g. 10
LT-2021 Vilnius

Luksemburg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Madarska

Mez6gazdasigi Szakigazgatsi Hivatal Kozpont Elelmis-
zer- és Takarmdnybiztonsdgi Igazgat6sdg

(Central Agricultural Office Food and Feed Safety Direc-
torate)

Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81

HU-1465

Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Nizozemska

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Austrija

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungs-
sicherheit GmbH

Institut fir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren
Spargelfeldstraffe 191

A-1226 Wien
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Poljska

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugal

Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdémica —
ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA
Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Rumunjska

Institutul de Igiend si Sdndtate Publicd Veterinard
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovenija

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovacka

Stétny veterindrny a potravinovy Gstav
Botanickd 15

842 52 Bratislava

Slovenska republika

Finska

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI-00710 Helsinki

Svedska

Livsmedelsverket
Box 622
S-75126 Uppsala

Ujedinjena Kraljevina

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW11 OLY

United Kingdom
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PRILOG XILI.

Zadaci i organizacijski ustroj odbora stru¢njaka za kontrolu udjela vode u mesu peradi

Odbor stru¢njaka iz ¢lanka 19. ima sljedece zadatke:

(a) dostavlja nacionalnim referentnim laboratorijima podatke o analitickim metodama i usporednim ispitivanjima veza-
nima uz odredivanje udjela vode u mesu peradi;

(b) koordinira primjenu metoda iz tocke (a) od strane nacionalnih referentnih laboratorija organiziranjem usporednih
ispitivanja i posebno provjerama stru¢ne osposobljenosti;

() pruza potporu nacionalnim referentnim laboratorijima pri provjerama stru¢ne osposobljenosti pruzajui im znan-
stvenu podrsku za ocjenjivanje statistickih podataka i izvjes¢ivanje;

(d) koordinira razvoj novih analitickih metoda i obavjestava nacionalne referentne laboratorije o napretku u tom podru-
gu;

() pruza znanstvenu i stru¢nu pomo¢ Komisiji, posebno u slucajevima kad drzave ¢lanice medusobno osporavaju
rezultate analiza.

Odbor stru¢njaka iz ¢lanka 19. ustrojen je na sljedeci nacin:

Odbor stru¢njaka za kontrolu udjela vode u mesu peradi sastavljen je od predstavnika Instituta za referentne materijale i
mjerenja (IRMM) pri Opcoj upravi Centra za zajednicka istrazivanja (CZI/JRC) Opce uprave za poljoprivredu i ruralni
razvoj te od predstavnika triju nacionalnih referentnih laboratorija. Predstavnik IRMM-a predsjedava odborom i imenuje
nacionalne referentne laboratorije po nacelu rotacije. Potom tijelo drzave ¢lanice koje je nadlezno za odabrani nacionalni
referentni laboratorij imenuje pojedine stru¢njake za pracenje udjela vode u hrani koji sudjeluju u radu odbora. Svake se
godine, po nacelu rotacije, jedan nacionalni referentni laboratorij zamijeni kako bi se osigurao odredeni stupanj konti-
nuiteta u odboru. Troskove stru¢njaka drzava clanica ifili nacionalnih referentnih laboratorija u obavljanju zadataka
predvidenih ovim odjeljkom ovog Priloga snose doti¢ne drzave clanice.

Zadaci nacionalnih referentnih laboratorija

Nacionalni referentni laboratoriji iz Priloga XI. obavljaju sljedeée poslove:
(a) koordiniraju aktivnosti nacionalnih laboratorija zaduzenih za analize udjela vode u mesu peradi;
(b) pomazu nadleznom tijelu drzave clanice pri organiziranju sustava kontrole udjela vode u mesu peradi;

(¢) sudjeluju u usporednim ispitivanjima (provjerama stru¢ne osposobljenosti) medu razli¢itim nacionalnim laboratorijima
iz tocke (a);

(d) osiguravaju da podaci koje dostavi odbor stru¢njaka budu dostavljeni nadleznom tijelu doti¢ne drzave clanice i
nacionalnim laboratorijima iz tocke (a);

(¢) suraduju s odborom strucnjaka i, ako su imenovani u odbor stru¢njaka, pripremaju potrebne uzorke za ispitivanje,
ukljucujudi ispitivanje homogenosti, te brinu da oni budu na primjeren nacin dostavljeni.
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PRILOG XIII.

Korelacijska tablica

Uredba (EEZ) br. 1906/90

Uredba (EEZ) br. 1538/91

Ova Uredba

Clanak 2. stavci 2., 3.1 4.

Clanak 2. stavak 8.

Clanak 4.

Clanak 5. stavci od 1. do 4.

Clanak 6.

Clanak 1.

Clanak 1.a, uvodni dio

Clanak 1.a, prva i druga alineja

Clanak 2.

Clanak 3.

Clanak 4.

Clanak 5.

Clanak 6. stavak 1., uvodni tekst
Clanak 6. stavak 1., prva do Sesta alineja
Clanak 6. stavak 2., uvodni tekst

Clanak 6. stavak 2., prva do Cetvrta
alineja

Clanak 7. stavak 1.
Clanak 7. stavak 3.
Clanak 7. stavak 4.
Clanak 7. stavak 5.
Clanak 7. stavak 6.
Clanak 8. stavak 1.
Clanak 8. stavak 2.
Clanak 8. stavak 3., uvodni tekst
Clanak 8. stavak 3., prva alineja
Clanak 8. stavak 3., druga alineja

Clanak 8. stavak 4. prvi podstavak,
uvodni tekst

Clanak 1.

Clanak 2., uvodni dio

Clanak 2. tocke (a), (b) i (c)
Clanak 2. tocka (d)

Clanak 2. tocke (e) i (f)

Clanak 3. stavci od 1. do 4.
Clanak 3. stavak 5.

Clanak 4.

Clanak 5. stavak 1.

Clanak 5. stavci od 2. do 5.
Clanak 5. stavak 6.

Clanak 6.

Clanak 7. stavak 1., uvodni tekst
Clanak 7. stavak 1. tocke (a) do (f)
Clanak 7. stvak 2., uvodni tekst

Clanak 7. stavak 2. tocke od (a) do (d)

Clanak 8. stavak 1.

Clanak 8. stavak 2.

Clanak 8. stavak 3.

Clanak 8. stavak 4.

Clanak 8. stavak 5.

Clanak 9. stavak 1.

Clanak 9. stavak 2.

Clanak 9. stavak 3., uvodni tekst
Clanak 9. stavak 3. tocka (a)
Clanak 9. stavak 3. tocka (b)

Clanak 9. stavak 4. prvi podstavak, uvodni
tekst
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Uredba (EEZ) br. 1906/90

Uredba (EEZ) br. 1538/91

Ova Uredba

Clanak 8. stavak 4. prvi podstavak, prva
do treca alineja

Clanak 8. stavak 4. drugi podstavak
Clanak 8. stavci od 5. do 12.

Clanak 8. stavak 13. prvi podstavak
Clanak 8. stavak 13. drugi podstavak
Clanak 9.

Clanak 10.

Clanak 11. stavak 1., uvodni tekst

Clanak 11. stavak 1., prva do cetvrta
alineja

Clanak 11. stavak 2.
Clanak 11. stavak 2.a
Clanak 11. stavak 2.b
Clanak 11. stavak 3., uvodni tekst

Clanak 11. stavak 3., prva do Cetvrta
alineja

Clanak 11. stavak 4.
Clanak 12.

Clanak 13.

Clanak 14.a, stavei 1.1 2.
Clanak 14.a stavci 3. do 5.
Clanak 14.a, stavak 5.a
Clanak 14.a, stavak 6.

Clanak 14.a, stavak 7., prvi podstavak,
uvodni tekst

Clanak 14.a, stavak 7., prvi podstavak,
alineje

Clanak 14.a, stavak 7. drugi i tredi
podstavak

Clanak 14.a, stavci od 8. do 12.
Clanak 14.a, stavak 12.a
Clanak 14.a, stavak 13.
Clanak 14.a, stavak 14.

Clanak 14.b, stavak 1.

Clanak 9. stavak 4. prvi podstavak, tocke
od (a) do ()

Clanak 9. stavak 4. drugi podstavak

Clanak 9. stavci od 5. do 12.

Clanak 9. stavak 13.

Clanak 10.

Clanak 11.

Clanak 12. stavak 1., uvodni tekst

Clanak 12. stavak 1. tocke od (a) do (d)

Clanak 12. stavak 2.
Clanak 12. stavak 3.
Clanak 12. stavak 4.
Clanak 12. stavak 5., uvodni tekst

Clanak 12. stavak 5. tocke od (a) do (d)

Clanak 12. stavak 6.

Clanak 13.

Clanak 14.

Clanak 15.

Clanak 16. stavci od 1. do 3.
Clanak 16. stavak 4.

Clanak 16. stavak 5.

Clanak 16. stavak 6., prvi podstavak

Prilog X.

Clanak 16. stavak 6., drugi i tre¢i podsta-
vak

Clanak 17. stavci od 1. do 5.
Clanak 18. stavak 1.

Clanak 18. stavak 2.

Clanak 19.

Clanak 20. stavak 1.



260

Sluzbeni list Europske unije

03/Sv. 9

Uredba (EEZ) br. 1906/90

Uredba (EEZ) br. 1538/91

Ova Uredba

Clanak 14.b, stavak 2., prvi podstavak,
uvodni tekst

Clanak 14.b, stavak 2. prvi podstavak,
prva do treca alineja

Clanak 14.b, stavak 2. drugi podstavak
Clanak 14.b, stavci 3.1 4.

Clanak 15.

Prilog 1.
Prilog La
Prilog 1I.
Prilog 1IL
Prilog IV.
Prilog V.
Prilog VL
Prilog VLa
Prilog VIL
Prilog VIIL

Prilog IX.

Clanak 20. stavak 2., prvi podstavak,
uvodni tekst

Clanak 20. stavak 2. prvi podstavak, tocke
(a) do (o)

Clanak 20. stavak 2., drugi podstavak
Clanak 20. stavci 3.1 4.
Clanak 21.

Clanak 22.

Prilog 1.

Prilog 1I.

Prilog 1IL

Prilog 1V.

Prilog V.

Prilog VI

Prilog VIL

Prilog VIIL

Prilog IX.

Prilog XL

Prilog XII

Prilog XIIL
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