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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny Specifikdicie vyrobku na Grovni Unie podla &lénku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151 /2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(C/2025/955)

Orge’my ¢lenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

7IADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRAN};NYM QZNACENfM POVODU ALEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM
OZNACENIM NA UROVNI UNIE

,,Chosco de Tineo*
EU &: PGI-ES-0696-AM02
Datum Ziadosti: 17.11.2022

1.  Nézov vyrobku

,Chosco de Tineo*

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP [ ] CHZO [X]

3. Ziadatel a oprdvneny zdujem

Generalne riaditel'stvo pre rozvoj vidieka a agropotravindrsky priemysel — vlada Astirie

4. Clensky stat

Spanielsko
5. Polozky v $pecifikicii vyrobku, ktorych sa zmena (-y) tyka (-ji1)
O  Nézovvyrobku
O  Savislost
Obmedzenia uvddzania na trh

6.  Vysvetlenie, preco zmena (-y) zodpoveda (-aji) definicii zmeny na drovni Unie stanovenej v ¢linku 53
ods. 2 nariadenia (EU) & 1151/2012

Tieto zmeny sa povazujii za zmeny na Grovni Unie, kedZe moznost rozsirenia sortimentu novych predajnych
formatov balenej varenej tideniny chosco je obmedzend na oblast vyroby.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j
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3.1.

3.2.

Opis a dovody zmeny

Obmedzenia uvddzania na trh

Opis

Sticasné znenie:

,Vyrobok chosco sa moze preddvat nenakrdjany, v uvarenom alebo surovom stave. V stvislosti s klobdsou chosco
v surovom stave neexistuji Ziadne obmedzenia tykajiice sa balenia. Varend tdenina chosco sa vSak z doévodov
bezpecnosti potravin a zachovania kvality musi zabalif. Zohrievanie totiz zmik¢uje ¢revo prasata, ktoré sa pouziva

ako obal. Preto sa potom moze vplyvom vonkajSich faktorov lahsie poskodit a pocas manipuldcie sa moze
roztrhniit. Musi sa preto pred expediciou zabalif vo vyrobnych priestoroch.”

sa nahrddza takto:

,Vyrobok chosco sa moze preddvat nenakrdjany, v uvarenom alebo surovom stave. Okrem toho sa varend idenina
chosco moze preddvat prekrojend na polovicu alebo nakrdjand na platky. V savislosti s klobdsou chosco v surovom
stave neexistuji Ziadne obmedzenia tykajiice sa balenia. Varend tdenina chosco preddvand nenakrdjand, prekrojend
na polovicu alebo nakrdjand na pldtky sa viak z dévodov bezpecnosti potravin a zachovania kvality musi zabalit.
Zohrievanie totiz zmik¢uje ¢revo prasata, ktoré sa pouziva ako obal. Preto sa potom moze vplyvom vonkajsich
faktorov lahsie poskodit a pocas manipuldcie sa moze roztrhnit. Musi sa preto pred expediciou zabalit vo
vyrobnych priestoroch.”

Této zmena sa tyka aj jednotného dokumentu.

Zhrnutie dovodov, preco sa pozaduje zmena

Dévody

Nové predajné formdty boli zaradené v dosledku sticasného dopytu spotrebitelov, ktori v sti¢asnosti uprednostiuji
mensie formdty s cielom zniZit plytvanie potravinami. Kréjanie uvarenej ddeniny chosco na pldtky alebo polovicky
nemeni zdkladné vlastnosti ani pravost vyrobku ,Chosco de Tineo, ak krdjanie a manipuldciu s kusmi po uvareni
vo vyrobnych priestoroch vykonava kvalifikovany persondl. Tym sa zniZuje pravdepodobnost, Ze sa vyrobok pocas
manipuldcie roztrhne, ¢o by mohlo mat negativny vplyv na kvalitu, a predchddza sa rizikim tykajicim sa
bezpecnosti potravin, kedZe ide o vyrobok uréeny na priamu spotrebu.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nazov:

,Chosco de Tineo*

Clensky stt alebo tretia krajina

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

Druh vyrobku

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne opracované, solené, tidené atd’)
Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry

* 16 — PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KOROVCOV, MAKKYSOV ALEBO OSTATNYCH VODNYCH BEZSTAVOVCOV
ALEBO HMYZU

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Misovy vyrobok z vybranych kusov bravcového misa, z rostenky a jazyka, okoreneny solou, mletou paprikou
a cesnakom, zabaleny do Creva prasata, ktoré mu dodédva jeho charakteristicky tvar. Udi sa a susi v surovom stave.

Vyrobok mé zaobleny a nepravidelny tvar a jeho hmotnost sa pohybuje od 500 g do 2 000 g. Je Cervenkastej farby,
mé pevnu konzistenciu a pri rozrezani mé charakteristicky vzhlad, ktory zretelne prezrddza obsah roznych kusov
mdsa.

Obsahuje minimdlne 40 % vlhkosti, maximélne 41 % tuku v susine a viac ako 50 % proteinov v susine.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Ardéma a chuf vyrobku st typické pre tident klobasu. Byvaji intenzivnejsie aj menej intenzivne v zavislosti od toho,
ako dlho bol vyrobok tdeny. Vyrobok je $tavnaty.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pdvodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
Nespominajii sa Ziadne prislusné poziadavky vztahujice sa na krmivo.

Pouzivajui sa tieto kusy bravéového misa: minimdlne 80 % rostenky a minimdlne 15 % jazyka. Ako korenie sa
pouziva sol, mletd paprika a cesnak.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vyroba (vyber, porciovanie surovin, mieSanie, naplnanie, tidenie a susenie) sa uskuto¢fiuje v oznacenej zemepisnej
oblasti.

Vyrobok chosco sa konzervuje tidenim. Na tdenie sa pouZiva suché drevo miestnych druhov stromov (dubu, brezy,
buku alebo gastanu). Pre dand oblast je typickd vysoka relativna vlhkost a tento postup ulah¢uje vysusenie vyrobku
v tychto podmienkach.

Aby sa mohlo overit, Ze vietky vjrobné postupy a kvalita vjrobku chraneného predmetnym CHZO spliajii vietky
prislusné poziadavky, vyrobné podniky musia skompletizovat vsetku potrebni dokumentdciu a zdznamy
a poskytnit ich k dispozicii kontrolnému orgdnu. Tato dokumentdcia zahfna:

— zdznamy o doruceni surovin s podrobnostami o dodavatelovi, dodacom liste alebo ¢isle faktiry, mnozZstve,
druhu vyrobku a ddtume dorucenia. Vyrobky sa identifikuji podla Sarze,

— zéznamy o vyrobe s podrobnostami o vSetkych fizach vyrobného procesu vritane ddtumov vyroby, tidenia
a sudenia, s uvedenim ¢isla (Cisel) Sarze zdkladnych surovin a ¢isla vyrobnej Sarze,

— expedi¢né zdznamy o hotovom vyrobku s uvedenim ¢isla $arze, dditumu expedicie, mnoZstva vyrobku, ddtumu
expedi¢ného listu a miesta urcenia,

— zdznamy o Sarziach, v ktorych sa uvddzaju stvislosti medzi surovinou a kone¢nym vyrobkom na zdklade
informdcii z vyrobnych a expedi¢nych zdznamov, ¢m sa zarucuje vysledovatelnost.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok chosco sa moze preddvat nenakrdjany, v uvarenom alebo surovom stave. Okrem toho sa varend tidenina
chosco moze predévat prekrojend na polovicu alebo nakrdjand na platky. V stvislosti s klobdsou chosco v surovom
stave neexistuji ziadne obmedzenia tykajiice sa balenia. Varend tdenina chosco preddvand nenakrdjand, prekrojend
na polovicu alebo nakrdjand na platky sa vSak z dovodov bezpecnosti potravin a zachovania kvality musi zabalit.
Zohrievanie totiz zmik¢uje ¢revo prasata, ktoré sa pouziva ako obal. Preto sa potom moze vplyvom vonkajsich
faktorov lahsie poskodit a pocas manipuldcie sa moze roztrhnit. Musi sa preto pred expediciou zabalit vo
vyrobnych priestoroch.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vsetky vyrobky chosco, ktoré sa preddvaji ako CHZO ,Chosco de Tineo“, musia byt bez ohladu na sposob
prezentdcie okrem obchodnej etikety oznacené aj osobitnou ¢islovanou certifika¢nou etiketou, na ktorej je uvedeny
text ,Indicacion Geogréfica Protegida ,Chosco de Tineo™ a logo, ktoré je totozné v pripade vietkych vyrobcov. Tato
etiketa sa musi na vyrobok pripojit pred jeho expediciou, a to takym sposobom, aby sa nedala opitovne pouZit.
Etiketa v troch moznych farebnych variantoch.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyrobnti oblast tvoria obce Allande, Belmonte de Miranda, Cangas del Narcea, Salas, Somiedo, Tineo, Valdés
a Villayon na zdpade autonémnej oblasti Astiria (Spanielsko), ktord sa nachddza na severe Pyrenejského polostrova
a ohraniCujt ju autondémne oblasti Kantébria, Kastilia a Len a Galicia.

Takto vymedzend oblast predstavuje vyrobnu oblast, na ktort sa vztahuje CHZO.

Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Této oblast sa vyznacuje velmi strmymi svahmi, ktoré rozdeluju krtky dsek od pobrezia k rozvodiam riek na dve
zrete[ne odli§né pdsma:

zdpadné vnitrozemské pasmo, v ktorom sa nachddzajii mensie horské hrebene a priesmyky s orientdciou na juh,
a juzné centrdlne pdsmo, ktoré sa rozprestiera na severe, kde sa nachddzaji pobrezné horské hrebene tiahnuce sa
z vychodu na zépad a tizky pobrezny pas.

Toto usporiadanie so svojim nerovnym terénom, fyzickou geografiou plnou kontrastov a mnohymi tdoliami
a horskymi hrebefimi, ktoré vrcholia v podobe Kantaberského pohoria (Cordillera Cantébrica) vytvira podnebie,
ktoré pocas roka prindsa mnoho zrazok, mierne slne¢né Ziarenie a velkd obla¢nost.

Okrem toho maju orografické podmienky a podnebie oblasti velky vplyv na sposob Zivota obyvatelov tychto dedin,
ktori sa musia prispdsobovat miestnemu prostrediu.

Izoldcia dedin pocas dlhych zimnych obdobi a moznost vyuZivania prirodnych zdrojov v lete na pasienkoch
horskych priesmykov viedli k tomu, Ze chov dobytka sa stal jednym z hlavnych prostriedkov obzivy. Vzhladom na
potrebu sebestacnosti, ktord vyplyva z tohto prostredia, zohrdvali o$ipané rozhodujiicu tlohu a chovali sa vo
vietkych dedindch. Osipané totiz mozno kfmit organickym odpadom, vedlajsimi polnohospodarskymi produktmi
(kapustnymi hlibmi, redkovkami, cukrovou repou, otl¢enymi jablkami) a zdrojmi z volnej prirody (gastanmi,
bukvicami, divym porastom), ktoré sa v oblasti vyskytujii vo velkych mnoZstvach.

To je dovod, preco sa chov o$ipanych udrzal. Pouzivali sa keltské plemend osipanych, ktorych vlastnosti umoznili
najlepsie vyuzitie zdrojov krajiny. Tieto plemend sa postupne zacali nahrddzat vybranymi produktivnej$imi
zvieratami, a aj ked’ tieto nie st schopné splnit recykla¢nd tlohu, ktort plnili oipané z keltskych plemien, vyrobné
systémy sa prisposobili. V stcasnosti sa v klobase ,Chosco de Tineo“ pouziva ich méso, hoci osipané vykfmené
v tejto oblasti st pri vyrobe tohto vyrobku stéle najocefiovanejsie.

Této osobitnd tidenina pochddza z oblasti, kde boli k dispozicii potrebné suroviny. Sucasne vdaci za vznik aj
vyrobnym metoédam zodpovedajiicim miestnym podmienkam.

Vysoka relativna vlhkost zapri¢inend atmosférickymi podmienkami spolu s izoldciou obyvatelov pocas zimnych
mesiacov viedli k vyvoju osobitnych opatreni na konzervovanie vyrobku. V tomto pripade sa na konzervovanie
a susenie vyrobku zvolila met6da tidenia. Povodne sa pouzivalo drevo z ttesovca, ktorého vyskyt je v danej oblasti
vysoky. Vdaka tomu sa uSetrili iné miestne listnaté dreviny. Neskor vSak ttesovec nahradili, pretoze sa prestali
pouzivat na iné Gcely. Tieto dreviny sa pouZzivaji dodnes a doddvaji vyrobku arému a chut, ktoré st s malymi
rozdielmi podobné chuti a aréme, ktord vznikala pri pouZiti Gtesovca.

Udenie sa aj dnes realizuje tradi¢nymi metédami, hoci drevo sa uz nezapaluje na zemi, ale v panvici na Zeravé uhlie
alebo v inych prenosnych zariadeniach zndmych pod ndzvom cocinas de ahumado (Gdiaca pec). Vyrobky chosco sa
ponechdvaji v udiarfiach (ahumaderos) minimédlne pit dni. Visia z ty¢i upevnenych na strechu alebo z rdmov
znamych pod nazvom carros.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j
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Po tdeni nasleduje samotné suSenie. V tejto stvislosti by sa mal spomentt aj vyznam kocovnych pastierov krav
(vaqueiros de alzada), ktori Ziju v urcitych dedindch oblasti. Spravidla sa zivili chovom dobytka a od aprila do oktébra
sa spolu s rodinami a s hospoddrskymi zvieratami (vratane o§ipanych) stahovali do hor. Na tieto cesty si bravali aj
choscos, ktoré pouzivali ako typické jedlo horskych pastvin. Proces vyroby tejto ideniny sa tu osobitnym spoésobom
ukondil suSenim vo vysokej nadmorskej vyske. Ak sa tieto cesty neuskutocnili, susenie prebichalo v tradi¢nej, dobre
vetranej konstrukcii s ndzvom hdrreo. Dnes susenie prebicha v priestoroch, ktoré poskytuji dobré vetranie
minimélne osem dni, azZ kym sa nedosiahne pozadovany stupen vlhkosti vyrobku.

Specifickost vyrobku

,Chosco de Tineo* sa vyraba vylu¢ne z kusov bravéového misa, rostenky a jazyka, okoreni sa a ru¢ne zabali do ¢reva
o$ipanych, Gdi sa a susi, ¢im ziskava vlastnosti, ktoré sa liia od inych druhov Gdenin. Ked sa rozreze, zretelne vidno
rozne kusy masa, ktoré sa pouzili. Mdso nesmie byt mleté.

Pri¢inna stivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo $pecifickou
akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO)

Osobitné vlastnosti vyrobku ,Chosco de Tineo* vyplyvaji z prirodného prostredia oblasti, kde mal chov osipanych
vyznamnu tlohu, ako aj zo $pecifickej vyrobnej metédy. T4 je na jednej strane vysledkom dazdivého pocasia
a horského terénu, pre ktoré st dediny na Cast roka izolované. Na druhej strane ide vdaka vysokokvalitnym
surovindm o osobitni Gdeninu, ktord je vyhradena najmé na $pecidlne prilezitosti.

Zo vetkych vyrobkov, ktoré sa vyrabaji z porazenych osipanych, je chosco jednym z vyrobkov s najdlhsou tradiciou
vo vymedzenej oblasti. Vyrobné metddy sa odovzdavali z generdcie na generaciu, pricom si zachovali svoj remeselny
charakter. Vyrobok sa tesi dobrej povesti, ktorti doklada ticta obyvatel'stva a odkazy v literattire.

Odkazy existujii v textoch kldstorov v obci Obona (Tineo), Corias (Cangas del Nancea) a Belmonte, a tieZ v miestnych
predpisoch, ktoré prijali mestd a farnosti. Tieto odkazy odzrkadluji doleZitost chovu osipanych v oblasti. V katastri
nehnutelnosti (Catastro de Ensenada) je zaznamenané, Ze v oblasti bol v 18. storo¢i najvyssi pocet osipanych v Astirii.
O. Bellmunt a F. Canella vo svojom diele s ndzvom Asturias (Astaria) z roku 1897 poukazuji na to, Ze chov
o$ipanych je jednym z hlavnych zdrojov bohatstva. Dielo Gran Enciclopedia Asturiana (Velka asttirska encyklopédia,
Gijon, 1980) a J. E. Lamufio zdoraziuja velkost zndmych tyzdiiovych trhov s ciciakmi v obci Tineo.

K najzndmej$im spracovatelom bravcového misa v danej oblasti si spracovatelia v obci Tineo. Ich tdeniny,
predovsetkym ,,Chosco de Tineo®, sii najddlezitej$imi potravinovymi vyrobkami oblasti. V druhej polovici 19.
storo¢ia O. Bellmunt a F. Canella vo svojej knihe Asturias uz uvadzaji vyrobcov Gidenin v obci Valdés. Na zaciatku
20. storocia bola obec Tineo miestom prvého zdvodu na vyrobu Gdenin s ndzvom La Asuncion.

Povod slova chosco nie je zndmy. José Antonio Fidalgo vsak prichidza s ndvrhom, Ze toto slovo pochddza
z latinského luscus, ktoré znamend jednooky alebo takmer slepy. Slovo je z Bable, ¢ize zo zdpadoastirskeho
dialektu, ktory je charakteristicky pre juhozdpadnt Astiriu (Tineo, Allande, Cangas del Narcea atd’). V stredoveku
sa ndzov ,Tineo“ vztahoval na okres rozprestierajiici sa od obce Cabrufiana en Salas po horski obec Leitariegos.
Okrem toho sti¢asnd obec Cangas del Narcea bola do 19. storo¢ia zndma ako Cangas de Tineo.

V roku 1920 piSe kronikdr Claudio Zardain vo svojom diele Remembranzas de antafio y hogafio de la villa de Tineo
o vyrobku chosco, ktory sa tesil tspechu na miestnej sldvnosti sv. Rocha.

V roku 1929 sa Dionisio Pérez (pod pseudonymom ,Post-Thebussem*) vo svojej knihe Guia del buen comer espariol
zmienil, Ze chosco je Gdenina, ktord v obci Tineo predstavuje typicky pokrm na defi sv. Rocha.

Lucas Pallarés pise vo svojom diele Guia de Productos de la Tierra (Madrid, 1998), Ze chosco je vyborny vyrobok, ktory
pochddza od vysokohorskych pastierov vaqueiros de alzada.

V $panielskom zozname tradi¢nych vyrobkov Inventario Espafiol de Productos Tradicionales, ktory vydalo ministerstvo
polnohospodarstva, rybolovu a potravin ako stcast projektu ,Euroterroirs* financovaného Eurépskou tniou, sa
vyrobok takisto spdja s okresom Tineo, podla ktorého m4 aj svoj ndzov ,Chosco de Tineo*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j
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Aby si vyrobok udrzal fyzikdlne a organoleptické vlastnosti, ktorym vdaci za svoju povest, Casto sa vykondvaji

analyzy. Kritérid charakterizujice vyrobok a vysledky analyzy sa uvddzaji v bode 3.2 tohto dokumentu a nesmie
dochddzat k ich zmendm.

Kazdy rok sa v regiondlnej tlaci piSe o festivaloch a gastronomickych diioch organizovanych na pocest ,Chosco de
Tineo®.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie vyrobku

https:/[run.gob.es/wzoChoscoU24
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