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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan mukainen tuote-
eritelméin tehtivin unionin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen
(C/2025(955)
Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkil6t tai oikeushenkilot, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tdstd

julkaisemisesta esittdid komissiolle vastavditteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN TAI SUOJATUN MAANTIETEELLISEN MERKINNAN TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA UNIONIN
MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS

”Chosco de Tineo”
EU-nro: PGI-ES-0696-AMO02
Toimitettu 17.11.2022

1. Tuotteen nimi

"Chosco de Tineo”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN () SMM (X)

3. Hakija ja oikeutettu etu

Maaseudun kehittdmisesté ja maatalouselintarvikkeista vastaava Asturian hallituksen pddosasto

4. Jdsenvaltio
Espanja

5. Eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee
O Tuotteen nimi

O  Yhteys maantieteelliseen alkuperdin
Kaupan pitdmisen rajoitukset

6.  Selvitys siitd, etti muutokset ovat asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdassa siiddetyn unionin
muutosta koskevan miiritelmin mukaisia

Muutoksia pidetddn unionin muutoksina, koska mahdollisuus laajentaa kypsennettyjen makkaroiden
tarjontamuotojen valikoimaa on rajoitettu vain tuotantoalueelle.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnoistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.ecuropa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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3.1

3.2

Muutoksen kuvaus ja perustelut

Kaupan pitdmisen rajoitukset

Kuvaus

Nykyinen sanamuoto:

”Chosco-makkaroita voidaan pitdd kaupan kokonaisina, joko raakoina tai kypsennettyini. Raakamakkaroille ei ole
vahvistettu erityisid pakkaamista koskevia rajoituksia. Kypsennetyt makkarat on pakattava elintarviketurvalli-
suussyistd sekd tuotteen laadun siilyttamiseksi. Makkarankuorena kéytetty siansuoli pehmenee keitettdessi, ja niin

ollen kuori rikkoutuu helpommin kisiteltdessd, jos se altistuu tietyille ulkoisille tekijoille. Siksi tuote on pakattava
tuotantolaitoksessa ennen ldhettdmistd.”

Uusi sanamuoto:

”Chosco-makkaroita voidaan pitdd kaupan kokonaisina, joko raakoina tai kypsennettyind. Kypsennettyja makkaroita
voidaan pitdd kaupan myos puolikkaina tai viipaleina. Raakamakkaroille ei ole vahvistettu erityisid pakkaamista
koskevia rajoituksia. Kypsennetyt, kokonaisena, puolikkaana tai viipaleina kaupan pidettdvit makkarat on pakattava
elintarviketurvallisuussyistd sekd tuotteen laadun sdilyttimiseksi. Makkarankuorena kiytetty siansuoli pehmenee
keitettdessd, ja niin ollen kuori rikkoutuu helpommin kisiteltdessd, jos se altistuu tietyille ulkoisille tekijoille. Siksi
tuote on pakattava tuotantolaitoksessa ennen ldhettdmista.”

Muutos vaikuttaa mys yhtendiseen asiakirjaan.

Yhteenveto syistd, joiden vuoksi muutos on tarpeen

Perustelut

Uusia tarjontamuotoja on lisdtty nykyisen kulutuskysynnin perusteella, koska ruokahavikin valttamiseksi kuluttajat
suosivat pienempid pakkauskokoja. Kypsennetyn makkaran leikkaaminen viipaleiksi tai puolikkaiksi ei vaikuta
Chosco de Tineo -makkaran ominaisuuksiin eikd aitouteen, kunhan ammattitaitoiset tyontekijat suorittavat
leikkaamisen tuotantolaitoksessa kypsennyksen jilkeen. Tilld tavalla minimoidaan tuotteen laatua mahdollisesti
heikentdvi rikkoutuminen késiteltdessd ja viltetddn sellaisenaan syotdviaksi tarkoitetun tuotteen elintarviketurval-
lisuuteen liittyvat riskit.

YHTENAINEN ASTAKIRJA
Nimi/nimet

"Chosco de Tineo”

Jisenvaltio tai kolmas maa

Espanja

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

Tuotelaji

Luokka 1.2: Lihavalmisteet (kuumennetut, suolatut, savustetut jne.)
Yhdistetyn nimikkeiston koodi

* 16 - [LIHASTA, KALASTA, AYRIAISISTA, NILVIAISISTA, MUISTA VEDESSA  ELAVISTA
SELKARANGATTOMISTA TAI HYONTEISISTA VALMISTETUT TUOTTEET

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Valikoiduista sianlihapaloista (etuselkd ja kieli) valmistettu lihatuote, joka on maustettu suolalla, paprikalla ja
valkosipulilla, tdytetty siansuoleen, mistd johtuu tuotteelle tunnusomainen muoto, sekd savustettu ja

raakakypsytetty.

Tuote on muodoltaan epidsdinnéllisen pydred ja painaa 500 g-2 kg. Se on viriltddn punertava sekd kiintedra-
kenteinen, ja tuotteelle tyypillisesti leikkauspinnassa erottuvat selkedsti valmistukseen kaytetyt lihapalat.

Tuotteen kosteuspitoisuus on vdhintddn 40 prosenttia, rasvapitoisuus kuiva-aineesta enintddn 41 prosenttia ja
proteiinipitoisuus kuiva-aineesta yli 50 prosenttia.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/955/0j



EUVL C, 7.2.2025

FI

3.3

3.4

3.5

3.6

Aromi ja maku ovat savustetulle makkaralle tyypilliset, ja niiden voimakkuus vaihtelee savustusajan pituudesta
riippuen. Mehevd koostumus.

Rehu (vain elginperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Rehuun sovellettavia vaatimuksia ei mainita.

Kiytetyt raaka-aineet ovat sianliha (etuselkd, vihintddn 80 %, ja kieli, vdhintddn 15 %) ja mausteet: suola, paprika ja
valkosipuli.

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksilgidylld maantieteelliselld alueella

Tuotantoprosessin kaikkien vaiheiden raaka-aineiden valinnasta, paloittelusta ja sekoittamisesta makkaroiden
tayttdmiseen, savustukseen ja kuivaamiseen on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella.

Savustus tehdddn tuotteen sdilyvyyden vuoksi. Alueen suhteellinen kosteus on korkea, ja savustusprosessi auttaa
kuivaamisessa. Savustukseen kdytetddn kuivaa, paikallisten puulajien puuta (tammi, koivu, pyokki tai kastanja).

Jotta voidaan varmistua siitd, ettd chosco-makkaroiden koko valmistusprosessi sekd SMM-tuotteen laatu ovat
kaikkien vaatimusten mukaisia, tuotantolaitosten on tdytettdvd kaikki tarvittavat asiakirjat ja pidettivd
rekisteritiedot valvontaelimen saatavilla. Asiakirja-aineiston on sisallettdva seuraavat tiedot:

— Raaka-aineiden toimitusrekisterit, joista kdyvit ilmi toimittaja, lahetyksen tai laskun numero, mair, tuotelaji ja
toimituspaiva. Kaikki toimituserat on yksiloitava.

— Tuotantorekisterit, joissa eritellddn kaikki tuotantoprosessin vaiheet ja joista ilmenevit valmistus-, savustus- ja
kuivauspdiva seki raaka-aine-erien ja valmiiden tuote-erien erdnumerot.

— Valmiiden tuotteiden ldhetysrekisterit, joista ilmenevdt erin numero, ldhetyspidivd, tuotteen médrd,
lahetysluettelon numero ja maarapaikka.

— Tuotanto- ja ldhetysrekisterien perusteella laaditut erirekisterit, joista ilmenee raaka-aineen ja valmiin tuotteen
vilinen suhde ja joiden avulla varmistetaan tuotteen jéljitettavyys.

Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Chosco-makkaroita voidaan pitdd kaupan kokonaisina, joko raakoina tai kypsennettyind. Kypsennettyja makkaroita
voidaan pitdd kaupan myos puolikkaina tai viipaleina. Raakamakkaroille ei ole vahvistettu erityisid pakkaamista
koskevia rajoituksia. Kypsennetyt, kokonaisena, puolikkaana tai viipaleina kaupan pidettiviat makkarat on pakattava
elintarviketurvallisuussyistd sekid tuotteen laadun sdilyttdmiseksi. Makkarankuorena kiytetty siansuoli pehmenee
keitettdessd, ja niin ollen kuori rikkoutuu helpommin kisiteltdessd, jos se altistuu tietyille ulkoisille tekijoille. Siksi
tuote on pakattava tuotantolaitoksessa ennen lahettdmista.

Tuotteen, johon rekistergity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sddnnot

Tarjontamuodosta riippumatta kaikissa chosco-makkaroissa, joita markkinoidaan suojatulla maantieteelliselld
merkinnalld "Chosco de Tineo”, on oltava kauppaetiketin lisiksi erityinen numeroitu sertifiointietiketti. Sertifiointie-
tiketissd on oltava maininta "Indicacién Geogréfica Protegida Chosco de Tineo” seki kaikille tuottajille yhteinen logo.
Sertifiointietiketti on kiinnitettdvé tuotteeseen ennen sen lihettdmistd tuotantolaitoksesta, ja etiketti on kiinnitettdva
niin, ettei sitd voida kayttdd uudelleen. Etiketin kolme virivaihtoehtoa on esitetty jaljempana.
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Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Tuotantoalue sijaitsee Iberian niemimaan pohjoisosassa sijaitsevalla Asturian alueella (Espanja), jota ymparoivit
Cantabrian, Kastilia ja Le6nin sekd Galician itsehallintoalueet. Tuotantoalue kisittdd seuraavat Asturian ldnsiosassa
sijaitsevat kunnat:

Allande, Belmonte de Miranda, Cangas del Narcea, Salas, Somiedo, Tineo, Valdés ja Villayon. SMM-tuotteen
valmistus tapahtuu tdlld yksiloidylld maantieteelliselld alueella.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Maantieteellisen alueen erityisyys

Maantieteellisen alueen pinnanmuodostukselle ovat ominaisia jyrkdt vuorenrinteet, jotka sijaitsevat rannikon ja
vedenjakajan viliselld pienelld alueella ja jakavat alueen selkedsti kahteen osaan.

Sisdmaassa sijaitseva liansiosa muodostuu pohjois-eteldsuuntaisista harjanteista ja solista; pohjoinen keskiosa
muodostuu rannikon itd-lansisuuntaisista vuorijonoista ja kapeasta rannikkokaistaleesta.

Rikkonainen ja fysiografisesti d4rimmdisen vaihteleva pinnanmuodostus monine laaksoineen ja Cantabrianvuoriksi
kohoavine rinteineen aikaansaa ilmaston, jolle ovat tyypillisid ympiérivuotiset runsaat sateet, suhteellisen vihiinen
auringonpaiste ja runsas pilvisyys.

Alueen ilmasto ja pinnanmuodostus vaikuttavat myos ratkaisevasti kylien asukkaiden elintapoihin ja edellyttavit
sopeutumista paikalliseen elinymparistoon.

Pitkdt talvet, joiden aikana kylit ovat eristyksissi ulkomaailmasta, sekd mahdollisuus hyodyntad kesiisin
vuoristolaidunten luonnonvaroja, vaikuttivat sithen, ettd karjanhoidosta ja erityisesti sikataloudesta kehittyi tirkei
toimeentulonlihde. Sikoja pidettiin yleensd kaikilla tiloilla, ja ympdriston edellyttdimd omavaraisuus oli mahdollista,
koska sikoja voitiin ruokkia orgaanisella jitteelld, maatalouden sivutuotteilla (kaalinvarret, nauriit ja muut
juurikkaat, vahingoittuneet omenat) ja metsistd saatavalla ravinnolla (kastanjat, tammenterhot, luonnonvarainen
kasvillisuus). Nditd kaikkia oli alueella runsaasti saatavilla.

Naistd syistd sikatalouden harjoittaminen jatkui. Alueella kasvatettiin ensin kelttildisrotuisia sikoja, joiden
ominaisuudet soveltuivat hyvin maaseudun tarjoamien voimavarojen hyddyntimiseen. Myohemmin tilalle tulivat
tuottavammat valikoidut eldimet, jotka eivit kuitenkaan pysty korvaamaan alkuperdisen kelttildisrodun merkitysta
talousjdtteen kierrityksessd. Kasvatusmenetelmdt ovat kehittyneet, ja nykyisin niiden uusien sikojen lihaa kiytetdin
Chosco de Tineo -makkaroiden valmistukseen.

Kyseiselld maantieteelliselld alueella lihotettujen sikojen liha on silti edelleen kaikkein arvostetuinta kyseisen tuotteen
valmistuksessa.

Raaka-aineen helpon saatavuuden lisiksi tdmin erityisen makkaratuotteen kehitykseen vaikuttivat paikallisiin
olosuhteisiin mukautetut tuotantomenetelmat. Sddoloista johtuva ilman korkea suhteellinen kosteus ja talvikauden
eristyneisyys ovat vaikuttaneet erityisten siilytysmenetelmien kehittymiseen. Chosco-makkaroiden tapauksessa
sdilontd- ja kuivausmenetelmaksi valittiin savustus. Alun perin savustukseen kiytettiin piikkiherneen puuta, koska
pensasta esiintyi alueella runsaasti ja sen kaytto auttoi sddstimadn muita kotoperdisid lehtipuulajeja. Sitd mukaa,
kun niiden puulajien muu kysyntd on vihentynyt, ne ovat pikkuhiljaa korvanneet piikkiherneen savustukseen
kéytettynd puuna. Pienid erityisvivahteita lukuun ottamatta nima yha nykyéin kdytettivit puulajit antavat tuotteelle
samankaltaisen aromin ja maun kuin piikkiherne.

Savustus tapahtuu edelleen perinteisin menetelmin, mutta tulta ei endd sytytetd suoraan maalle, vaan nykyisin
kaytetddn hiilipannuja tai muita siirrettdvid savustuslaitteita (cocinas de ahumado). Chosco-makkarat ripustetaan
kattoon kiinnitettyihin tankoihin tai telineisiin (carros), ja niiden annetaan savustua savustuskammioissa
(ahumaderos) vahintddn viiden pdivin ajan.
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Savustuksen jilkeen makkarat kuivataan. Téltd osin on syytd mainita tiettyjen alueen kylien karjapaimenet (vaqueiros
de alzada), jotka yleensi saivat elantonsa karjanhoidosta ja muuttivat perheensi ja karjansa (siat mukaan luettuina)
kanssa vuoristoon huhtikuun ja lokakuun viliseksi ajaksi. Talléin he ottivat mukaansa my6s chosco-makkaroita
nautittavaksi laiduntamisalueella, jonka korkeassa ilmanalassa ne saivat erityisen viimeistelykasittelyn kuivaamalla.
Siind tapauksessa, ettd vuoristolaitumelle ei siirrytty, makkarat kuivattiin erityisissd hyvin tuuletetuissa
rakennelmissa (hérreos). Nykyisin kuivaaminen tapahtuu vahintdan kahdeksan pdivin ajan tiloissa, joissa on hyvi
ilmanvaihto, kunnes saavutetaan haluttu kosteuspitoisuus.

Tuotteen erityisyys

”Chosco de Tineo” on sianlihatuote, joka valmistetaan yksinomaan sian etuseldstd ja kielestd leikatuista paloista,
maustetaan, tdytetdan kdsin siansuoleen, savustetaan ja kuivataan. Tamai valmistustapa antaa tuotteelle erityisomi-
naisuudet, jotka erottavat sen muista makkaratuotteista. Leikkauspinnassa erottuvat selvasti valmistukseen kaytetyt
lihapalat. Lihaa ei saa jauhaa.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessd
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Chosco de Tineo -makkaroiden erityisominaisuudet johtuvat siankasvatukseen erikoistuneen alueen luonnonoloista
sekd erityisestd valmistusmenetelmdastd. Valmistumismenetelmd taas on seurausta toisaalta sateisesta ilmastosta ja
pinnanmuodostuksesta, joka pitdd kylat eristyksissd muusta maailmasta tietyn ajan vuodesta, ja toisaalta korkealaa-
tuisista raaka-aineista valmistetun tuotteen erityisyydestd, minka vuoksi sitd nautitaan padasiassa erityistilaisuuksissa.

Kaikista sikojen teurastuksen yhteydessi valmistettavista tuotteista chosco-makkaroilla on erityisen tiivis yhteys
yksiloityyn maantieteelliseen alueeseen. Chosco-makkaroiden valmistusmenetelmit ovat siirtyneet sukupolvelta
toiselle siilyttden kisiteollisen luonteensa, ja tuotteen vankasta maineesta kertovat sekd kuluttajien arvostus ettd
erilaiset kirjalliset ldhteet.

Tuotteesta on mainintoja Obonan, Coriasin ja Belmonten luostareiden asiakirjoissa (ndistd ensin mainittu sijaitsee
Tineossa ja toiseksi mainittu Cangas del Narceassa). Lisiksi kaupunkien ja seurakuntien hyviksymit sddnnot
kertovat sikatalouden merkityksestd alueella. Maarekisterin (Catastro de Ensenada) mukaan alueen sikakanta oli
1700-luvulla koko Asturian suurin. Vuonna 1897 ilmestyneessa teoksessaan Asturias Octavio Bellmunt ja Fermin
Canella mainitsevat sikatalouden olevan yksi alueen keskeisimmistd tulonldhteisti. Tietosanakirjassa Gran
Enciclopedia Asturiana (Gijon, 1980) sekd J. E. Lamufion kirjoituksissa taas korostetaan Tineon viikoittaisten
porsasmarkkinoiden mittavuutta ja tunnettuutta.

Nykypdivind Tineon alueen sianlihatuotteiden jalostajat ovat Asturian tunnetuimpia, ja heiddn valmistamansa
makkarat ja erityisesti "Chosco de Tineo” ovat alueen merkittivin gastronominen tuote. Valdésin kunnan
makkarateollisuus mainitaan jo Bellmuntin ja Canellan Asturias-teoksessa, joka julkaistiin 1800-luvun toisella
puoliskolla. 1900-luvun alussa Tineoon perustettiin La Asunciéonin makkaratehdas.

Chosco-sanan alkuperisti ei ole varmuutta. José¢ Antonio Fidalgo on esittinyt, etti se voisi olla johdos latinan
sanasta luscus, joka tarkoittaa yksisilmiistd tai ldhes sokeaa. Sana on asturiankielinen (bable), ja sitd kaytetddn
Lounais-Asturian (Tineo, Allande, Cangas del Narcea jne.) paikallismurteessa. Keskiajalla nimelld "Tineo” viitattiin
Cabrufiana en Salasin ja Leitariegosin viliseen vuoristoalueeseen, ja sithen kuului my6s nykyinen Cangas del Narcea,
joka 1800-luvulle asti tunnettiin nimelld "Cangas de Tineo”.

Vuonna 1920 julkaistussa teoksessaan En Remembranzas de antafio y hogafio de la villa de Tineo kronikoitsija
Claudio Zardain kertoo chosco-makkaroista, joita tarjottiin paikallisessa Pyhin Rochuksen juhlassa.

Dionisio Pérez (salanimeltddn Post-Thebussem) mainitsee chosco-makkarat vuonna 1929 julkaistussa teoksessaan
Guia del buen comer espafiol ja toteaa makkaroiden olevan tyypillinen ruokalaji Pyhidn Rochuksen pdivin
juhlallisuuksissa Tineossa.

Teoksessaan Guia de Productos de la Tierra (Madrid, 1998) Lucas Pallarés mainitsee, etti chosco on alueen
karjapaimenten kehittdma arvostettu tuote.

Myo6s Espanjan perinteisten tuotteiden luettelossa (Inventario Espafiol de Productos Tradicionales) tuote yhdistetddn
Tineon alueeseen, joka on antanut tuotteelle sen nimen "Chosco de Tineo”. Maatalous-, kalastus- ja elintarvikemi-
nisterion julkaisema luettelo on toteutettu osana EU:n rahoittamaa Euroterroirs-hanketta.
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Sadnnollisesti toteutettavilla analyyseilla varmistetaan, ettd tuotteella on ne fysikaaliset ja aistinvaraiset ominaisuudet,
joihin sen maine perustuu. Tuotteen ominaisuuksiin liittyvit vaatimukset ja analyysien tulokset on esitetty timén
asiakirjan 3.2 kohdassa. Niiden on siilyttavd muuttumattomina.

Paikallislehdistossi kerrotaan vuosittain Chosco de Tineo -makkaroille omistetuista juhlista ja ruokatapahtumista.
Tuote-eritelmin julkaisutiedot

https:/[run.gob.esfwzoChoscoU24
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