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REGULAMENTO (CE) N.° 708/2005 DA COMISSAO
de 10 de Maio de 2005

que altera determinados elementos do caderno de especificacdes e obrigacdes de uma denominagio
de origem inscrita no anexo do Regulamento (CE) n.° 1107/96 (Azeites do Norte Alentejano) (DOP)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,
Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CEE) n.° 2081/92 do Conse-
lho, de 14 de Julho de 1992, relativo a protecgdo das indicagdes
geograficas e denominagdes de origem dos produtos agricolas e
dos géneros alimenticios ('), nomeadamente o artigo 9.° e os
n.% 3 e 4, segundo travessio, do artigo 6.°,

Considerando o seguinte:

(1)  Em conformidade com o n.° 2 do artigo 6.° do Regula-
mento (CEE) n.° 2081/92, o pedido apresentado por
Portugal com vista a alteracio de determinados elemen-
tos do caderno de especificacdes e obrigacdes da deno-
minagdo de origem protegida «Azeites do Norte Alente-
jano», registada no ambito do Regulamento (CE) n.°
1107/96 da Comissdo (%), foi publicado no Jornal Oficial
da Unido Europeia (3).

(2)  Dado que nio foi notificada a Comissdo qualquer oposi-
¢do em conformidade com o artigo 7.° do Regulamento

(CEE) n.° 2081/92, as alteragdes em causa devem ser
registadas e ser objecto de publicagio no Jornal Oficial
da Unido Europeia,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.9

O caderno de especificagdes e obrigacdes da denominagio de
origem «Azeites do Norte Alentejano» ¢ alterado em conformi-
dade com o anexo I do presente regulamento.

Artigo 2.°

A ficha consolidada, com os principais elementos do caderno de
especificagdes e obrigagdes, figura no anexo Il do presente re-
gulamento.

Artigo 3.°

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia se-
guinte ao da sua publicacdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicavel em

todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 10 de Maio de 2005.

(") JO L 208 de 24.7.1992, p. 1. Regulamento com a dltima redaccio
que lhe foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 806/2003 (JO L 122 de
16.5.2003, p. 1).

(3 JO L 148 de 21.6.1996, p. 1. Regulamento com a dltima redacgdo
que lhe foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 1345/2004 (JO L 249
de 23.7.2004, p. 14).

() JO C 262 de 31.10.2003, p. 17 (cAzeites do Norte Alentejano»).

Pela Comissdo
Mariann FISCHER BOEL
Membro da Comissdo
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ANEXO [
PORTUGAL

«Azeites do Norte Alentejano»

Alteragdes efectuadas:

— Rubrica do caderno de especificagdes e obrigacdes:

[0 Nome

Descricdo

Area geogréfica

[0 Prova de origem

[0 Método de obtengdo
[0 Relagio

[0 Rotulagem

O

Exigéncias nacionais

— Alteracdes:

Descrigio — Os azeites do Norte Alentejano sdo azeites ligeiramente espessos, frutados e de cor amarelo esverdeado,
que atingem a classificacdio minima de 6,5 para azeite virgem extra e de 6,0 para azeite virgem.

Na sequéncia da realizagdo de estudos aprofundados sobre as caracteristicas destes azeites, verifica-se a necessidade de
serem corrigidos alguns dos seus pardmetros, designadamente: Delta K, Triglicéridos LLL, OLLn, PLLn, OLL, PLL, POL,
POO, 00O, PPO; 4cidos gordos C16:0, C16:1, C17:0, C17:1, C18:0, C18:1, C18:2 ¢ C18:3; dcidos gordos trans,
Colesterol, Campestanol e Delta 7-Estigmasterol.

As variedades admitidas sdo acrescentadas as variedades regionais Carrasquenha, Redondil, Azeiteira ou Azeitoneira.

Area geogrdfica — Alargamento da drea geogrifica de produgdo aos concelhos de Alandroal, Nisa, Reguengos de
Monsaraz, Evora (freguesias de N* Sr.? de Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede e S. Bento
do Mato) e Mourdo (freguesias de Luz e Mourdo), atendendo a que:

— nestes concelhos e freguesias sdo idénticas as condigdes edafo-climdticas,

— o azeite ai produzido apresenta as mesmas caracteristicas fisicas, quimicas e organolépticas do obtido na actual
drea geogrifica,

— os residentes destes concelhos sdo herdeiros dos mesmos costumes e saber-fazer leal e constante dos residentes da
restante drea.
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ANEXO II

REGULAMENTO (CEE) N.° 2081/92 DO CONSELHO
«AZEITES DO NORTE ALENTEJANO»
(NUMERO CE: PO/0266/24.1.1994)

DOP (X) IGP( )

A presente ficha é um resumo estabelecido para efeitos de informagdo. Para uma informacdo completa, nomeadamente
para os produtores do produto abrangido pela DOP ou IGP em causa, é conveniente consultar a versio completa do
caderno de especificacdes e obrigacdes, quer a nivel nacional, quer junto dos servicos da Comissdo Europeia (').

1. Servico competente do Estado-Membro

Nome: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Enderego: Av. Afonso Costa, 3 — P-1949-002 Lisboa
Telefone: (351-21) 844 22 00

Fax: (351-21) 844 22 02

Correio electronico:  idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Requerente

2.1. Nome: APAFNA — AGRUPAMENTOS DE PRODUTORES AGRICOLAS E FLORESTAIS DO NORTE
ALENTEJANO
2.2. Endereco: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901
Portalegre
Telefone: (351-245) 3310 64
Fax: (351-245) 2075 21

Correio electronico: aadpl@iol.pt
2.3. Composicio: produtores|transformadores (X) outro ( )
3. Tipo de produto
Classe 1.5 — Matérias gordas: azeite
4. Descri¢do do caderno de especificacdes e obrigacdes
(resumo das condigdes do n.° 2 do artigo 4.°)
4.1. Nome: «Azeites do Norte Alentejano»

4.2. Descrigdo: Designa-se por «Azeite do Norte Alentejano», o liquido oleoso que se extrai por processos mecanicos dos
frutos, depois de separado da dgua de vegetagdo e das particulas da pele, polpa e caroco, das variedades Galega,
Carrasquenha, Redondil, Azeiteira ou Azeitoneira, Blanqueta ou Branquita e Cobrangosa, da espécie Olea europea
sativa, proveniente de frutos produzidos em olivais localizados na drea geogréfica adiante descrita e cuja laboragdo e
acondicionamento ocorre igualmente na mesma drea.

Os azeites do Norte Alentejano sdo azeites ligeiramente espessos, frutados e de cor amarelo esverdeado, que atingem
a classificagdo minima de 6,5 para azeite virgem extra e de 6,0 para azeite virgem.

(") Comissdo Europeia — Direcgdo Geral da Agricultura — Unidade «Politica de Qualidade dos Produtos Agricolas», B-1049 Bruxelas.
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4.3.

4.4.

4.5.

Area geogrdfica: Limitada aos concelhos do Alandroal, Borba, Estremoz, as freguesias de N* Sr.2 de Machede, S.
Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede e S. Bento do Mato do concelho de Evora, as freguesias de Luz
e Mourdo do concelho de Mourdo, aos concelhos de Redondo, Reguengos de Monsaraz e Vila Vigosa do distrito de
Evora, aos concelhos de Alter do Chio, Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide, Crato, Elvas, Fronteira,
Marvio, Monforte, Nisa, Portalegre e Sousel do distrito de Portalegre.

Prova de origem: Consagrado pelo uso face, designadamente, a sua tradi¢do culindria regional e ao seu conhecimento
desde tempos imemoriais.

Para a producdo destes azeites, os transformadores s6 podem receber azeitona dos produtores inscritos e das
variedades autorizadas.

Por cada operador autorizado pelo agrupamento gestor da DOP ¢ elaborado um registo descritivo e actualizado, com
elementos relativos & proveniéncia da azeitona utilizada, das condiges efectivas de produgiofrecepgio e das condi-
¢des tecnoldgicas existentes.

Este registo didrio tem de referir os nomes dos fornecedores de azeitona, as quantidades recebidas de cada produtor e
a quantidade de azeite produzido.

As variedades tém que ser registadas pelos olivicultores ou seus representantes (cooperativas).

Os produtores devem possuir e manter actualizado um registo do qual constem as quantidades de azeitona
destinadas ao fabrico de azeite do Norte Alentejano DOP.

Meétodo de obtengdo: O produto é obtido através da combinagdo de lotes extraidos das variedades atrds referidas, nas
seguintes proporgoes:

Variedade obrigatéria Galega Minimo 65 %
Variedades toleradas Azeiteira; Blanqueta; Carrasquenha; Redondil Miximo 5 %
Cobrangosa Méximo 10 %

Dadas as condiches particulares dos concelhos de Campo Maior e Elvas (particularmente vocacionados para a
produgio de azeitona de conserva), admite-se, excepcionalmente, que na pequena drea de olival remanescente
daquela produgdo se utilizem as mesmas variedades atrds referidas, mas nas seguintes proporgdes:

Variedade obrigatéria Galega Minimo 50 %
Variedades toleradas Azeiteira; Carrasquenha; Redondil; Cobrancosa Miximo 10 %
Blanqueta Méximo 5 %

A variedade Picual ¢ interdita, em qualquer das situacdes; no entanto, outras variedades tradicionais podem ser
utilizadas, num méximo de 5 %, desde que autorizadas pelo agrupamento de produtores gestor da DOP.

Os frutos tém que ser colhidos no estado ideal de maturaco, a azeitona apanhada do chdo ndo pode ser utilizada
para o fabrico de azeites com denominagdo de origem, o transporte é efectuado em caixas empilhdveis tendo em
conta a necessidade de arejamento.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

As variedades tém que ser registadas pelos olivicultores ou seus representantes e os lagares, no ambito desta
produgdo, s6 podem receber azeitona dos produtores inscritos e das variedades autorizadas, e sempre em perfeitas
condigdes higiénicas e de estado sanitdrio.

A temperatura da massa na batedeira ou no decanter e da mistura dgua/azeite na centrifuga no pode exceder nunca
os 35 °C.

Dado o azeite ser um produto miscivel, e para que ndo haja quebras na rastreabilidade e no controlo, o acondi-
cionamento s6 pode ser efectuado por operadores devidamente autorizados, na drea geogréfica de origem, de forma
a garantir a qualidade e autenticidade do produto e ndo defraudar as expectativas do consumidor. O acondiciona-
mento é efectuado em embalagens de material impermedvel, inerte e indcuo, que obedeca a todas as regras de
higiene e sanidade.

Relagio: As condi¢des edafo-climdticas desta regido proporcionam caracteristicas especiais e diferenciadoras a estes
azeites.

Estrutura de controlo

Nome: AADP — Associagdo de Agricultores do Distrito de Portalegre

Enderego: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901,
Portalegre

Telefone: (351-245) 2012 96/33 10 64

Fax: (351-245) 20 75 21

Correio electronico: aadp1@iol.pt

Rotulagem: E obrigatéria a mencio «AZEITES DO NORTE ALENTEJANO — Denominagio de Origem Protegidan,
complementada por logotipo aprovado pelo agrupamento gestor da DOP, para os Azeites do Norte Alentejano e
logotipo comunitério aprovado para as DOP.

Exigéncias nacionais: —



