11.5.2005

Utedni véstnik Evropské unie

L 119/3

NARIZENI KOMISE (ES) & 708/2005
ze dne 10. kvétna 2005,

kterym se méni ddaje uvedené ve specifikaci urcitého oznaceni piivodu uvedeného v pfiloze
nafizeni (ES) €. 1107/96 (Azeites do Norte Alentejano) (CHOP)

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,
s ohledem na Smlouvu o zalozeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (EHS) ¢. 2081/92 ze dne 14.
¢ervence 1992 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
puvodu zemédélskych produkti a potravin ('), a zejména na
¢lanek 9 a ¢l. 6 odst. 3 a 4 druhou odrazku uvedeného nafizen,

vzhledem k témto dtvodim:

(1) V souladu s ¢l. 6 odst. 2 nafizeni (EHS) ¢. 2081/92 byla
zadost Portugalska o zménu tdaje uvedeného ve specifi-
kaci chrdnéného oznaleni ptivodu ,Azeites do Norte
Alentejano”  zapsaném v naifzeni Komise (ES) ¢
1107/96 (%) zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské
unie ().

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 10. kvétna 2005.

(1) Ut. vést. L 208, 24.7.1992, s. 1. Nafizeni naposledy pozménéné
nafizenim (ES) ¢. 806/2003 (Uf. vést. L 122, 16.5.2003, s. 1).

(3 Uf. vést. L 148, 21.6.1996, s. 1. Nafizeni naposledy pozménéné
nafizenim (ES) ¢. 1345/2004 (Uf. vést. L 249, 23.7.2004, s. 14).

() UF. vést. C 262, 31.10.2003, s. 17 (,Azeites do Norte Alentejano*).

(2)  Protoze Komisi nebyla ozndmena Zzadnd ndmitka podle
¢ldnku 7 nafizeni (EHS) ¢. 208192, tyto zmény musf byt
zapsdny a zvefejnény v Ufednim véstniku Evropské unie,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Specifikace oznaceni ptivodu ,Azeites do Norte Alentejano” se
méni v souladu s pfilohou I tohoto nafizeni.

Clanek 2

Konsolidovany vykaz obsahujici hlavni ddaje specifikace je
uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech clenskych statech.

Za Komisi
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komise
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PRILOHA 1
PORTUGALSKO

»Azeites do Norte Alentejano”

Provedené zmény:

— kapitola specifikact:

[0 Nazev
Popis
ZeméEpisnd oblast

Dtkaz ptivodu
Zptsob produkce
Souvislost

Oznaceni etiketou

Oooooao

Nérodni pozadavky

— Zmény:

Popis — Olivovy olej Alentejo du Nord je mirné husty Zlutozeleny olivovy olej s ovocnym aroma, ktery spliiuje
minimdlni kritérium 6,5 extra panenskych olivovych olejii a 6,0 panenskych olivovych oleji.

Pii diikladném zkoumadni charakteristik tohoto olivového oleje se projevila nutnost opravit nékteré z jeho parametri:
Delta K, triglyceridy LLL, OLLn, PLLn, OLL, PLL, POL, POO, OOO, PPO; mastné kyseliny C16:0, C16:1, C17:0, C17:1,
C18:0, C18:1, C18:2 a C18:3; trans forem mastnych kyselin, cholesterol, kampestanol a delta 7-estigmasterol.

K povolenym odriddm se doplfiuji mistni odridy Carrasquenha, Redondil a Azeiteira (nebo Azeitoneira).

Zemépisnd oblast — roziffeni zemépisné oblasti produkce na obce Alandroal, Nisa, Reguengos de Monsaraz, Evora
(freguesias de N* Sr de Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede a S. Bento do Mato)
a Mourdo (freguesias de Luz a Mourdo), protoze:

— v téchto obcich a freguesias jsou stejné pudné klimatické podminky,

— zde vyprodukovany olivovy olej mé stejné fyzikélni, chemické a organoleptické vlastnosti jako olej vyprodukovany

v uvedené zemépisné oblasti,

— obyvatelé téchto obci jsou dédici stejnych zvykd a stejnych poctivych a dlouhodobych dovednosti jako obyvatelé
zbyvajici ¢dsti oblasti.
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PRILOHA 1II

Nafizeni Rady (EHS) ¢. 2081/92
»AZEITES DO NORTE ALENTEJANO*
(C. ES: POJ0266/24.1.1994)
CHOP (X) CHZO ( )
Tento piehled byl vypracovin pouze pro informaéni tcely. Uplné tdaje, zejména o producentech produkté s dotyénym

CHOP A CHZO, naleznete v tplném znéni specifikace, které je mozné ziskat na vnitrostitni Grovni nebo od utvart
Evropské komise (7).

1. PfisluSny orgin &lenského stitu

Ndzev: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adresa: Av. Afonso Costa, 3 P — 1949-002 Lisboa
Telefon: (351-21) 844 22 00
Fax: (351-21) 8442202
E-mail: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Skupina

2.1. Ndzev: APAFNA — AGRUPAMENTOS DE PRODUTORES AGRICOLAS E FLORESTAIS DO NORTE
ALENTEJANO

2.2. Adresa: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901
Portalegre

Telefon: (351-245) 3310 64
Fax: (351-245) 2075 21
E-mail: aadp1@iol.pt

2.3. SloZeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ()
3. Druh produktu
Ttida 1.5 — Oleje a tuky — olivovy olej
4. Popis specifikace
(pfehled pozadavkd podle ¢l. 4 odst. 2)
4.1. Ndzev: ,Azeites do Norte Alentejano®

4.2. Popis: Oznacenim ,Azeite do Norte Alentejano“ se oznacuje olejnatd kapalina ziskand mechanicky z plodt poté, co
od rostlin byla oddélena zbytkovd voda i &asti slupky, duziny a pecky odriid Galega, Carrasquenha, Redondil,
Azeiteira nebo Azeitoneira, Blanqueta nebo Branquita a Cobrangosa druhu Olea europea sativa, které jsou z plodi

vyprodukovanych v olivovych hdjich ve vyse popsanych zemépisnych oblastech a jejichZ zpracovani a baleni probihd
v této oblasti.

Olivy Alentejo du Nord jsou mirné silné, zlutozelené, maji ovocné aroma a spliuji minimdlni kritérium 6,5 extra
panenskych olivovych olejii a 6,0 panenskych olivovych oleja.

(") Evropskd komise — Generdlni feditelstvi zemédélstvi oddéleni pro politiku jakosti zemédélskych produktti — B-1049 Brusel.



L 119/6

Utedn{ véstnik Evropské unie

11.5.2005

4.3.

4.4.

4.5.

Zemépisnd oblast: Oblast omezend na obce Alandroal, Borba, Estremoz, na freguesias de N* Sr.? de Machede, S.
Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede a S. Bento do Mato obce Evora, na freguesias de Luz et Mourdo
obce Mourdo, na obce Redondo, Reguengos de Monsaraz a Vila Vigosa obvodu Evora, na obce Alter do Chio,
Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide, Crato, Elvas, Fronteira, Marvdo, Monforte, Nisa, Portalegre a Sousel
obvodu Portalegre.

Diikaz piivodu: Piivod dany pouzivinim zejména vzhledem k regiondlni kulindfské tradici a dlouhodobych doved-
nosti.

Pfi produkci téchto olivovych olejii mohou zpracovatelé pouzivat vyluéné olivy od zapsanych zpracovateld
a povolené odrtdy.

Pro kazdy subjekt schvdleny fidici skupinou CHOP je veden aktualizovany popisny rejstiik, ktery obsahuje informace
o ptvodu pouzivanych oliv, skute¢nych podminkich produkee/pfijimédni a platnych technologickych podminkach.

Tento denni registr musi uvddét jméno dodavatelt oliv, mnoZstvi p¥ijatd od kazdého producenta a vyprodukované
mnozstvi olivového oleje.

Odriidy musi byt zapsdny péstiteli oliv nebo jejich zdstupci (druzstev).

Producenti museji mit a aktualizovat rejstiik, ve kterém jsou uvedena mnozstvi oliv urcend k vyrobé olivového oleje,
ktery je oznaen CHOP Norte Alentejano.

Zptisob produkce: Produkt se ziskd smiSenim mnozstvi ziskanych z vySe uvedenych odriid v ndsledujicich pomérech:

Povinnd odrtida Galega Nejméné 65 %
Pripustné odrudy Azeiteira; Blanqueta; Carrasquenha; Redondil Nejvyse 5 %
Cobrangosa Nejvyse 10 %

Vzhledem ke zvldstnim podminkdm obci Campo Maior a Elvas (velice vhodnym na produkci konzervovanych oliv)
je vyjimecné povoleno, aby ve zbyvajicich malych oblastech olivovych hédjii ur¢enych na olivovy olej byly pouzity
vyse uvedené odridy, ale v nésledujicich pomérech:

Povinnd odrtida Galega Nejméné 50 %
Pripustné odrtidy Azeiteira; Carrasquenha; Redondil; Cobrancosa Nejvyse 10 %
Blanqueta Nejvyse 5 %

Odrtda Picual je v kazdém piipadé zakdzdna, pfesto mohou byt pouzity ostatni tradi¢ni odridy, v poméru nejvyse
5 %, pokud jsou povoleny skupinou producentd spravujicich CHOP.

Plody musi byt sbirdny v idedlnim stavu zralosti, olivy sebrané ze zemé nemohou byt pouzity pro vyrobu oleje, ktery
md toto oznaceni pivodu, doprava probihd v bedndch, které Ize nasklddat na sebe a je nutno brat v tvahu nutnost
veétrani.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

Odriidy museji byt zapsany péstiteli oliv nebo jejich zastupci a lisy mohou v rdmci této produkce piijimat vyluéné
olivy od zapsanych zpracovatelii a povolenych odrid, za bezvadnych hygienickych a zdravotnich podminek.

Teplota hmoty v mlynu nebo v usazovaci nddrZi i teplota smési vodajolej v odstfedivce nesmi v Zddném pfipadé
piesdhnout 35 °C.

ProtoZe se olivovy olej miZe misit, aby tedy nemohlo dojit k jakékoli ztrdté zpétné vysledovatelnosti pfi kontrole,
baleni mohou provadét pouze fddné schvilené subjekty v oblasti piivodu a tak, aby byla zajisténa jakost a pravost
produktu a aby spotfebitel nebyl uveden v omyl. Bali se do inertnich neskodnych nepropustnych obald, které spliuji
viechny hygienické a zdravotni podminky.

Souvislost: Zvlastni vlastnosti téchto olivovych oleji vychdzeji z pidné klimatickych podminek tohoto regionu.

Kontrolni subjekt

Nazev: AADP — Associagdo de Agricultores do Distrito de Portalegre

Adresa: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901
Portalegre

Telefon: (351-245) 20 12 96/33 10 64

Fax: (351-245) 20 75 21

E-mail: aadpl@iol.pt

Oznacovdni: Povinné mus{ byt uvedeno oznaceni ,AZEITES DO NORTE ALENTEJANO — Denominagdo de Origem
Protegida®“, logo schvélené fidici skupinou CHOP pro olivové oleje Alentejo du Nord i schvalené logo Spolecenstvi
pro CHOP.

Vnitrostdtni poZadavky: —



