Uradny vestnik

SK

Eurépskej tnie Séria C

C[2025/3669 17.7.2025

Uverejnenie Ziadosti o zdpis nizvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systemoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny
(C/2025/3669)
Po tomto uverejneni mozu organy clenského Stitu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i prdvnickd osoba, ktord md

oprédvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dfia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat namietku Komisii.

Specifikdcia vjrobku v stlade s clinkom 7 nariadenia (EU) ¢ 1151/2012 sa nachddza v registri zemepisnych oznacenf
Unie.

JEDNOTNY’ DOKUMENT
,Bursa Kestane Sekeri“
EU &: PGI-TR-02808 — 22.10.2021

CHOP () CHZO (x)

1. Nazov

,Bursa Kestane Sekeri“

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Turecko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 2.3. Chlieb, zdkusky, koldce, cukrovinky, ¢ajové pecivo a iné pekdrske vyrobky

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry

— 1905 - chlieb, sladké pecivo, koldce, susienky a ostatné pekdrske vyrobky, tiez obsahujice kakao, hostie,
prazdne oblidtky druhu vhodného na farmaceutické tcely, oblatky na lepenie, ryzovy papier a podobné
vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Bursa Kestane Sekeri“ je cukrovinka, ktord sa ziskava otipanim gastanovych plodov a ich uvarenim v sirupe.
Cukrovinka ,Bursa Kestane Sekeri“ ma jantdrovu a Zzltkastti farbu. Nemala by mat prili§ tmavi farbu ani by nemala
byt skaramelizovand. ,Bursa Kestane Sekeri“ sa moZe uvddzat na trh v $tyroch velkostiach podla hmotnosti plodov:
malé 8 — 10 g, stredne velké 10 — 14 g, velké 14 — 20 g, vel'mi velké 22 g a viac. MdZe byt balend so sirupom alebo
bez neho. Pouzivajii sa gastany, pri ktorych je podiel vonkajsej Supky na hmotnosti 25 % alebo menej. Podiel plodov
v cukrovinke ,Bursa Kestane Sekeri“ balenej bez sirupu musi byt najmenej 63 — 71 % a pomer plodov v cukrovinke
,Bursa Kestane $ekeri“ balenej so sirupom musi byt najmenej 60 %. Hodnota pH cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri
je v rozmedzi 5 aZ 5,8.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Gastany pouzité na vyrobu ,Bursa Kestane $ekeri“ by mali mat krémovi farbu. Gastany pouZité na pripravu
cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ by nemali mat kysld, kyslastii ani trpka chut. Cukrovinka ,Bursa Kestane Sekeri”
by nemala mat kysld, horkd ani kovovii chut a chut by nemala byt ani prili§ pripalend ¢i trpkd. ,Bursa Kestane
Sekeri“ moze mat sladkd, hladki chut karamelu, medu, maslového krému, drevitt chut, chut prazenej kdvy a sladkej
vanilky.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

ZlozZenie ,Bursa Kestane Sekeri“:

Gastany: Musia sa dat lahko olipat a mat tenkti Supku. Podiel vonkajsej supky na hmotnosti plodu musi dosahovat
25 % alebo menej. Supka plodu by nemala mat prili§ tmavd farbu. Nesmt sa pouzivat zhnité, Cervivé, mrazom
spalené alebo tmavé gastany a velkostne nevhodné gastany. Gastany s hmotnostou 4 az 7 g stt malé, 7 az 10 g st
stredne velké, 10 az 15 g st velké a 15 g a viac st velmi velké. Na pripravu cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ s
vhodné stredne velké a velké gastany. Gastany, ktoré pocas vyroby prasknd, sa takisto hodnotia a balia samostatne
ako prasknuté gastany.

Cukor: Pouziva sa biely krystalicky cukor (sachardza).

Voda: Pouziva sa upravend voda (Cistend a zmékéend voda upravend ultrafialovym Ziarenim).

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky kroky vyroby (ostipanie, vylipanie, roztriedenie podla velkosti a akosti, varenie, priprava sirupu a varenie
v sirupe) sa musia uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Nalepenie etikiet s ndpismi ,Chrdnené zemepisné oznacenie a ,Bursa Kestane $ekeri“ na viditelnd stranu obalu.

Kandizované gastany musia byt na etikete oznacené ako malé s hmotnostou 8 az 10 g, stredne velké s hmotnostou
10 az 14 g, velké s hmotnostou 14 az 20 g a velmi velké s hmotnostou 22 g a viac a tieto informdcie musia byt
uvedené na obale.

Na etikete musi byt uvedené, ktort verziu vyrobku ,Bursa Kestane Sekeri“ obal obsahuje (so sirupom alebo bez neho).

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast vyroby/spracovania vyrobku ,Bursa Kestane Sekeri“ sa obmedzuje na provinciu Bursa, ktord sa
nachddza na juhu Marmarského regiénu Turecka.

Suvislost so zemepisnou oblastou

Savislost medzi cukrovinkou ,Bursa Kestane Sekeri“ a prislusnou zemepisnou oblastou je zaloZend na povesti
vyrobku, ako aj na vyrobnych zru¢nostiach potrebnych na vyrobu cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri®.

,Bursa Kestane Sekeri“ je cukrovinka, ktord sa ziskava o$panim gastanovych plodov a ich uvarenim v sirupe.
Cukrovinka ,Bursa Kestane $ekeri“ md jantdrovi a zltkastd farbu. Nemala by mat prili§ tmavi farbu ani by nemala
byt skaramelizovand. Preto si varenie v sirupe vyZaduje majstrovské zrucnosti. Tieto zrucnosti sa ziskavaji po
dosiahnuti ur¢itej drovne skisenosti pod dohladom majstra. Vyrobné zrunosti sa prendSaji z generdcie na
generdciu v rdmci vztahov medzi majstrami a uctiami.

Existuju dokumenty pochddzajice z islamskych zdznamov z 15. storocia, v ktorych sa uvddza, Ze v osmanskom
paldci sa vyrabali ,Bursa Kestane Sekeri“ (v tom Case sa pouzivali len kandizované gastany) [Notes about the sweets and
confectioners of the Ottoman palace (Poznamky k sladkostiam a cukrovinkdm v osmanskom palaci), Zeynel Ozlii, rok
2011, vydanie 58,171 - 190, 8. 6. 2011].
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Od zadiatku 20. storocia sa v Burse zacali vyrabat cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ na zndmom trhovisku Sekerciler
Bazaar. Z pisomnych zdrojov je zndme, Ze v roku 1928 poslala cukrdrent Ulus Patisserie Mustafovi Kemalovi
Atatiirkovi, zakladatelovi Tureckej republiky, vyrobok ,Bursa Kestane Sekeri“ a ze delegdcie z Ankary do Bursy si
v tom Case pri navrate odndsali vyrobok ,Bursa Kestane Sekeri*.

V publikdcii Dictionary of Ottoman Cuisine (Slovnik osmanskej kuchyne, vydanie z roku 2010), ktorti pripravila
Priscilla Mary Isinovd, sa vyraz ,Bursa Kestane Sekeri“ uvddza na strane 208: ,,Bursa Kestane Sekeri’, gastany, ktorych
vonkajsia a vniitornd Supka sa o$upe, sa opakovane varia v sirupe, aby vstrebali cukor. Najvhodnejsim druhom na
vyrobu cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri‘ je gastan Bursa.”

Vdaka rozvoju cukrdrskeho remesla v Burse sa ,Bursa Kestane Sekeri“ velmi zruéne vyraba uz dlhé roky.

Bursa je uz mnoho rokov centrom vyroby cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ a histdria tohto vyrobku siaha az do
staroveku. ,Bursa Kestane Sekeri“ zaujima dolezité miesto v kulindrskej kultdre, tradiénych zvykoch a ritudloch
kazdodenného Zivota v Burse. Cukrovinka ,Bursa Kestane Sekeri“ sa pontika hostom pri zvldstnych prilezitostiach
a ndvstevach, pretozZe ide o lahky, chutny a velmi hodnotny ovocny dezert. Pri cestich za hranice Bursy je ,Bursa
Kestane Sekeri“ prva vec, na ktorti si [udia spoment, a tito cukrovinka je zndma chutou, ktord na jazyku vyvold
spomienku na Bursu. Vo vsetkych knihdch, ¢ldnkoch, vyskumoch a dokumentdrnych $tididch o kuchyni provincie
Bursa vystupuje ,Bursa Kestane Sekeri“ ako znackovy vyrobok provincie Bursa. Obrazové materidly a pisomné
dokumenty o ,Bursa Kestane Sekeri“ ziskané v rdmci terénneho vyskumu [udovej kultiry v Burse, ktory uskutocnilo
Ministerstvo kultdry a cestovného ruchu a Provinéné riaditelstvo pre kultiru a cestovny ruch, boli zaznamenané
v mene mesta Bursa v Informa¢nom a dokumenta¢nom centre udovej kultiry (Archiv ludovej kultiiry) zriadenom
pod Ministerstvom kultiry a cestovného ruchu, Generdlnym riaditelstvom pre vyskum a vzdeldvanie. Z tohto
dovodu mé cukrovinka ,Bursa Kestane Sekeri“ dobrd povest spojenti s touto zemepisnou oblastou. Vsetky fazy
vyroby cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri®, ktord md dobrt povest spojend s provinciou Bursa, sa uskuto¢iujii vo
vymedzenej zemepisnej oblasti.

Vyroba cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ sa zacala gastanmi vypestovanymi v Burse. Gastany, ktoré sa pestuji
v Burse, boli predmetom diel cestovatelov a historikov v kazdom historickom obdobi. Gastany sa v kuchyni Bursy
od minulosti aZ po stcasnost hojne vyuzivaju pri priprave zimnych pokrmov, jeddl konzumovanych na uliciach,
kazdodennych pokrmov, pokrmov na $pecidlne prileZitosti a dezertov.

Gastan Bursa sa takisto spomina v r6znych zdrojoch. Velkost a chut gastanov pestovanych v pohori Bursa Uludag sa
opisuji v cestopisoch cestovatelov, ako boli Ibn-i Batuta (14. storocie) a Evliya Celebi (17. storocie). V knihe s ndzvom
Evliya Celebi Seyahatnamesi'nde Yemek Kiiltiirii od Marianny Yerasimosovej (vydanie z roku 2011, strana 196) sa uvddza,
ze ,podla Evliyu Celebiho bolo v Burse $tyridsat odrod hrusiek, stavnaté hrozno, marhule, Ceresne a velké gastany
s hmotnostou Styridsat dirhamov (125 gr) boli jediné svojho druhu na svete a z tychto gastanov sa pripravoval aj
zaujimavy kebab“.

Velkost a chut gastanov pestovanych v Burse sa spominajii v knihe s ndzvom Osmanli'dan Cumhuriyete Bursa Mutfagi-
Cennet Sofrast od Ahmeta Gedika a Zedala Kondakgiho (strana 5). Uvéddza sa aj to, Ze gastan z Bursy je predmetom
textov hry Karag6z-Hacivat (vydanie z roku 2019, strana 10).

V minulosti sa vietky gastany pouZzivané na vyrobu cukrovinky ,Bursa Kestane Sekeri“ ziskavali z tejto zemepisnej
oblasti. Vzhladom na rastiici dopyt sa vSak pouZivaji aj gastany s vlastnostami uvedenymi v Ziadosti a pestované
mimo Bursy.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

Oficidlny elektronicky bulletin tureckého patentového a zndmkového tradu €. 652 z 1. februdra 2021, s. 36.
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