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REGOLAMENT TAL-KUMMISSJONI (KE) Nru 977/2009
tad-19 ta’ Ottubru 2009

li japprova emendi zghar fl-ispecifikazzjoni ta’ denominazzjoni rregistrata fir-registru tal-
ispecjalitajiet tradizzjonali garantiti [Boerenkaas (STG)]

IL-KUMMISSJONI TAL-KOMUNITAJIET EWROPE],
Wara li kkunsidrat it-Trattat i jistabbilixxi I-Komunita Ewropea,

Wara li kkunsidrat ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 509/2006
tal-20 ta’ Marzu 2006 dwar prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel
bhala specjalitajiet tradizzjonali garantiti (1), u b’'mod partikulari
l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 9(4) tieghu,

Billi:

(1)  Skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 11(1) tar-Rego-
lament (KE) Nru 509/2006, il-Kummissjoni ezaminat I-
applikazzjoni tal-Olanda ghall-approvazzjoni ta’ emenda
fl-ispecifikazzjoni tal-ispe¢jalita tradizzjonali garantita
msejha “Boerenkaas”, irregistrata permezz tar-Regolament
tal-Kummissjoni (KE) Nru 149/2007 ().

(2)  L-ghan tal-applikazzjoni huwa li l-ispecifikazzjoni tkun
emendata sabiex meta l-produzzjoni tkun tal-istagun, il-
verifiki jitwettqu minn darba kull sitt gimghat sa darba
kull tmien gimghat matul il-perjodu tal-produzzjoni.
Fkaz li, fimpriza, il-produzzjoni ta’ kull sena tal-“Boeren-
kaas” ma tkunx tagbez il-25 000 kilogramm, il-verifiki
jitwettqu darbtejn fis-sena. Dawn it-tibdiliet qed ikunu

proposti sabiex l-imprizi z-zghar ma jkollhomx ihabbtu
wicchom ma’ spejjez ghall-verifiki li jkunu gholjin ferm.

(3) [I-Kummissjoni ezaminat l-emenda kkonc¢ernata u kkon-
kludiet Ii hija ggustifikata. Billi din hija emenda zghira
skont ir-raba’ subparagrafu tal-Artikolu 11(1) tar-Regola-
ment (KE) Nru 509/2006, il-Kummissjoni tista’ tappro-
vaha minghajr ma tirrikorri ghall-pro¢edura moghtija fl-
Artikoli 8(2) u 9,

ADOTTAT DAN IR-REGOLAMENT:

Artikolu 1

L-ispecifikazzjoni tal-ispe¢jalita tradizzjonali garantita msejha
“Boerenkaas” b'dan qed tigi emendata skont l-Anness I ghal
dan ir-Regolament.

Artikolu 2
Fl-Anness II ghal dan ir-Regolament qed tinghata specifikazzjoni
aggornata.

Artikolu 3

Dan ir-Regolament ghandu jidhol fis-sehh l-ghada tal-pubbli-
kazzjoni tieghu fIl-Gurnal Uffijali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-Regolament ghandu jorbot fl-intier tieghu u japplika direttament fl-Istati Membri kollha.

Maghmul fi Brussell, id-19 ta’ Ottubru 2009.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 1.
() GU L 46, 16.2.2007, p. 18.

Ghall-Kummissjoni
Mariann FISCHER BOEL
Membru tal-Kummissjoni
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ANNESS 1

L-ispecifikazzjoni tal-ispe¢jalita tradizzjonali garantita msejha “Boerenkaas” ghandha tigi emendata kif gej:

Is-sentenzi li gejjin ghandhom jizdiedu mal-punt 3.9 tal-ispecifikazzjoni, li ghandu x’jagsam mar-rekwiziti minimi u mal-
proceduri sabiex tkun ivverifikata n-natura specifika tal-prodott:

“Fkaz fejn il-produzzjoni tal-gobon tat-tip ‘Boerenkaas’ tkun tal-istagun, il-verifiki jitwettqu minn darba kull sitt
gimghat sa darba kull tmien gimghat matul il-perjodu tal-produzzjoni. Fkaz li, fimpriza, il-produzzjoni ta’ kull sena
tal-Boerenkaas’ ma tkunx tagbez il-25 000 kilogramm, il-verifiki jitwettqu darbtejn fis-sena.”
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“3.
3.1.

ANNESS 11

L-ispecifikazzjoni aggornata tal-prodott

Isem Ti ghandu jkun irregistrat/ismijiet i ghandhom ikunu rregistrati (I-Artikolu 2 tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru
1216/2007)

‘Boerenkaas’ (bl-Olandiz biss)

3.2. Jekk l-isem:

[0 huwiex specifiku minnu nnifsu
jesprimix in-natura specifika tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

L-isem ‘Boerenkaas’ huwa marbut b'mod specifiku ma’ prodott li jsir, b'mod tradizzjonali, fir-razzett mill-halib mhux
ipprocessat u miksub mill-merhla tal-bidwi stess. ‘Boeren’ tfisser bdiewa, allura 1-Boerenkaas’ huwa gobon maghmul
mill-bdiewa fl-irziezet.

3.3. Jekk l-isem hux qed jigi rrizervat skont I-Artikolu 13(2) tar-Regolament (KE) Nru 509/2006

3.4.

3.5.

3.6.

Registrazzjoni bl-isem rizervat
[J Registrazzjoni bl-isem mhux rizervat

It-tip ta’ prodott [skont il-Klassifika tal-Anness II]

Il-kategorija 1.3. Il-gobon

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel li ghalih japplika l-isem moghti fil-punt 3.1 (I-Artikolu 3(1) tar-
Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1216/2007)

lI-Boerenkaas” huwa gobon (bejn artab u) iebes maghmul mill-halib mhux ipprocessat tal-baqar, tal-moghoz, tan-
naghag jew tal-buflu. Il-kontenut tax-xaham tal-Boerenkaas™ ivarja skont il-kontenut tax-xaham tal-halib uzat.

Il-gobon jista’ jkun fih il-kemmun jew Zrieragh ohra, il-hxejjex aromatici ufjew il-hwawar. Iktar ma I-gobon ikun ilu
li sar u iktar ma jkun ilu jimmatura, iktar jibbies u jinxef, u b’hekk isir gobon iebes.

Xi ezempji tal-ismijiet tal-prodotti huma 1-Goudse Boerenkaas’, il-Goudse Boerenkaas met kruiden’, 1-“Edammer
Boerenkaas’, il-‘Leidse Boerenkaas’, il-‘Boerenkaas van geitenmelk’ u I-Boerenkaas van schapenmelk’.

Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel li ghalih japplika l-isem moghti fil-punt 3.1
(I-Artikolu 3(2) tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1216/2007)

Il-materja prima li tintuza tista’ tkun:

a) halib mhux ipprocessat;

b) krema jew halib xkumat ghal kollox jew b'mod parzjali miksub direttament mill-halib imsemmi fil-punt a;
¢) l-ilma.

Il-halib li jintuza ma jridx ikun kellu trattament tas-shana ta’ iktar minn 40 C; l-attivita tal-‘phosphatase’ trid tkun
kompatibbli ma’ dik tal-halib mhux ipprocessat li jkun intuza.

Il-halib irid ikun ipprocessat biex isir gobon fi zmien 40 siegha minn x'hin jinhaleb.

Il-materjali awziljarji u l-addittivi

a) Il-kolturi tal-mikroorganizmi li jiffurmaw l-acidu lattiku, l-acidu propjoniku u s-sustanzi aromatici (li ma jkunux
genetikament modifikati)

b) It-tames (skont it-tifsira tal-Artikolu 5(a) tad-Digriet dwar il-Prodotti tal-Halib (I-Att dwar il-Prodotti))
¢) Il-klorur tal-kal¢ju
d) In-nitrat tas-sodju

¢) Iz-zrieragh, il-hxejjex aromatici ufjew il-hwawar



L 274/22

1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

20.10.2009

3.7.

f) I-klorur tas-sodju (permezz tat-tixrib fis-salmura)

Il-process tal-manifattura

— Il-halib mhux ipprocessat jitbaqqat ftemperatura ta’ madwar 30 °C fi Zmien 40 siegha minn meta jinhaleb.

— Koltura ta’ tipi differenti ta’ batterji tal-acidu lattiku twassal ghall-acidifikazzjoni.

— Wara li parti mix-xorrox jitqatta,, jithawwad u jitnehha, it-tahlita tax-xorrox u tal-baqta tinhasel darba jew tnejn
bil-mishun. B’hekk, it-temperatura tat-tahlita titla’ ghal mhux iktar minn 37 °C.

— Wara li tkun ipprocessata, il-baqta titqieghed fil-forom tal-gobon.

— Qabel il-process tal-ippressar, jew matulu, titpogga marka tal-kaseina fuq il-gobon bl-isem ‘Boerenkaas’, u
possibbilment ukoll bl-isem tat-tip tal-halib.

— Wara l-processi tal-ippressar u tal-acidifikazzjoni tul ghadd ta’ sighat, il-gobon jithalla jixxarrab ftahlita tas-
salmura li 18 sa 22 % minnha tkun melh komuni (klorur tas-sodju).

— Il-perjodu minimu ghall-maturazzjoni fir-razzett huwa ta’ 13-il jum wara ljum i fih ikun inbeda l-ipprocessar
ftemperatura ta’ mill-ingas 12-il °C.

— Sabiex jikseb it-toghma shiha li tikkaratterizzah, il-Boerenkaas’ jithalla jimmatura iktar fil-kamra tal-maturazzjoni
fir-razzett jew fil-bini tan-negozjant tal-gobon. It-tul tal-process tal-maturazzjoni jvarja minn ghadd ta’ gimghat
ghal iktar minn sena.

In-natura specifika tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel (I-Artikolu 3(3) tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru

1216/2007)

[I-Boerenkaas’ huwa gobon maghmul fir-razzett mill-halib mhux ipprocessat tal-baqar, tal-moghoz, tan-naghag jew
tal-buflu. Mill-inqas nofs il-halib irid ikun gej mill-merhla tal-bidwi nnifsu. Il-halib jista’ jinxtara minn mhux iktar
minn zewgt irziezet ohra, imma l-kwantita totali mixtrija ma tistax taqbez dik prodotta fir-razzett innifsu.

Sommarju tal-karatteristic¢i tipi¢i u tal-kompozizzjoni tal-Boerenkaas’

‘Boerenkaas (van geiten-
melk), ‘Boerenkaas (van

Karatteristici ‘Goudse Boerenkaas’ ‘Leidse Boerenkaas’ ‘Edammer Boerenkaas’ R
schapenmelk)’, ‘Boerenkaas
(van buffelmelk)
Il-materja Halib tal-baqar Halib tal-baqar Halib tal-baqar Halib tal-moghoz, halib
prima tan-naghag u halib tal-
buflu
Il-forma Bhall-Gouda’ (fil- | Bhal-Leiden’ (fil- | Fil-forma ta’ ballun
forma ta’ ¢ilindru | forma ta’  ¢ilindru | jew ta’ hobza
catt bit-truf ittundjati) | catt bit-truf bil-ponta)
Il-qoxra Qoxra li taghti mill- | Qoxra hamra, jekk | Qoxra li taghti mill- | Qoxra li taghti mill-

abjad ghall-isfar, jekk
mehtieg  bkisja tal-
gobon

mehtieg bkisja tal-

gobon

abjad ghall-isfar, jekk
mehtieg  bkisja  tal-
gobon

abjad ghall-isfar, jekk
mehtieg  bkisja  tal-
gobon

[l-konsistenza

Minn sod sa artab u li

Minn sod sa iebes, u

Minn artab sa sod jew

Minn sod sa artab u li

jista’ jinhadem li jista® jingata’ fi | iebes, u li jista’ | jista’ jinhadem
beejjec jinqata’ fi beejjec
lI-formazzjoni | Toqob fil-gobon Ghadd  limitat ta’ | Ghadd limitat ta’ | Toqob  li  jinsabu
tat-toqob kollu, bkull togba | togob zghar li jigu | toqob, li jinsabu fil- | mgassmin bl-istess
jkollha dijametru ta’ | ffurmati meta jkun | gobon kollu, bkull | mod fil-gobon kollu,
2 mm. sa madwar | qed jigi prodott il- | togba jkollha dija- [ jew inkella ~ gobon
151 mm.; l-ebda | gobon, li jinsabu fil- | metru ta’ 2  sa | minghajr toqob
gasma (li tkun itwal | gobon kollu, bkull | madwar 8 mm, I
minn centimetru) togba jkollha dija- | ebda gasma
metru ta’ 1 sa 3
mm.; l-ebda gasma
I-pH pH ta’ bejn 520 u|pH ta’ bejn 520 u | pH ta’ bejn 520 u | pH ta’ bejn 5,10 u 5,30

5,40 wara 12-il jum

5,30 wara 12-il jum

5,30 wara 12-il jum

wara 12-il jum
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3.8.

Karatteristici

‘Goudse Boerenkaas’

‘Leidse Boerenkaas’

‘Edammer Boerenkaas’

‘Boerenkaas (van geiten-
melk), ‘Boerenkaas (van

schapenmelk)’, ‘Boerenkaas

(van buffelmelk)’

[l-kontenut tax- | Il-kontenut kollu tax- | 30 % u iktar, | 40 % u iktar, | mill-inqas 45 % u iktar
xaham fil- xaham, mill-ingas | kontenut tax-xaham | kontenut tax-xaham
materja niexfa | 48 % fil-materja niexfa ta’ | fil-materja niexfa ta’
(Ppercentwal): iktar  minn 30 % | iktar minn 40 %
imma ta’ inqas minn | imma ta’ ingas minn
35% jew 35% u|45%
iktar, kontenut tax-
xaham fil-materja
niexfa ta’ iktar minn
35 % imma ta’ inqas
minn 40 %
[l-kontenut 425% (12-i1 jum | 45% (12-il jum wara | 47 % (12-il jum wara | 46 % (12-il jum wara li

massimu tal-

wara li l-gobon ikun | li l-gobon ikun gie | li l-gobon ikun gie | I-gobon  ikun  gie
indewwa ¢ie mmanifatturat) mmanifatturat) mmanifatturat) mmanifatturat)
[I-kontenut tal- | Minn ammont ta’ | Minn ammont ta’ [ Minn ammont ta’ | Minn ammont ta’ melh

melh

melh ta’ 0,4% sa

melh ta’ 04% sa

melh ta@ 0,4% sa

ta’ 0,4 % sa mhux iktar

(Ppercentwal) mhux iktar minn | mhux iktar minn | mhux iktar minn | minn 4% fil-gobon
4 % fil-gobon niexef | 4 % fil-gobon niexef [ 5% fil-gobon niexef | niexef

L-ingredjenti Possibbilment il- | I-kemmun Possibbilment Possibbilment  iz-zrie-

mizjuda kemmun, iz-zrieragh, il-kemmun ragh, il-hxejjex aroma-
il-hxejjex  aromatici tici ufjew il-hwawar
ufjew il-hwawar

It-tul minimu 13-l jum wara I- | 13-l jum wara I-| 13-l jum wara I- | 13-il jum wara l-ewwel

taz-zmien tal- [ ewwel jum  tal- | ewwel jum  tal- [ ewwel jum  tal- | jum tal-manifattura

maturazzjoni manifattura manifattura manifattura

It-temperatura | 12-il °C 12-i1°C 12-i1°C 12-i1°C

minima tal-

maturazzjoni

L-attivita tal- Livell normali ghall- | Livell normali ghall- | Livell normali ghall- | Livell normali ghall-

‘phosphatase’

halib mhux

ipprocessat

halib mhux
ipprocessat

halib mhux
ipprocessat

halib mhux ipprocessat

In-natura tradizzjonali tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel (I-Artikolu 3(4) tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru

1216/2007)

L-isem ‘Boerenkaas’ huwa marbut b'mod specifiku ma’ prodott li jsir, b'mod tradizzjonali, fir-razzett mill-halib mhux
ipprocessat u miksub mill-merhla tal-bidwi stess.

Sal-1874 il-halib kollu kien ikun ipprocessat fl-irziezet stess. Wara, bil-mod il-mod il-halib beda jigi pprocessat
b'mod industrijali. Il-halib li jintuza biex isir il-gobon minnu beda jkun ippasturizzat fl-ewwel ftit snin tas-seklu
ghoxrin. Il-process tal-pasturizzazzjoni wassal ghat-telf tan-natura tal-gobon maghmul fil-mahleb. Fl-irziezet, kompla
jintuza l-metodu tradizzjonali ghall-ipprocessar tal-halib mhux ipprocessat.

Minhabba fl-enzimi li wiched isib b'mod naturali fil-halib, jigifieri 1-lipase’ tal-halib, u 1-prezenza ta’ flora tal-batterji li
tidhol fil-halib waqt li jkun qed jinhaleb u wara, il-gobon li jsir minn dan il-halib mhux ipprocessat ghandu iktar
toghma, li hija deskritta bhala toghma iktar shiha u hafna iktar qawwija. Ghal hafna konsumaturi, dan huwa dak li
jiddistingwi t-toghma tal-‘Boerenkaas’ minn dik tal-gobon li jkun ‘sar b'mod industrijali’. Iktar ma jimmatura, iktar it-
toghma tal-gobon issir qawwija.

FI-1982 iddahhlu regoli godda bid-De¢izjoni u d-Digriet dwar il-Prodotti tal-Gobon abbazi tal-Att dwar il-Kwalita tal-
Prodotti Agrikoli. Dawn ir-regoli jkopru I-kwalita tal-gobon, minn fejn ikun gej il-halib, u I-metodu tal-produzzjoni.
[l-marka nazzjonali relatata tizgura li l-Boerenkaas’ huwa prodott tar-razzett, u li huwa maghmul mill-halib mhux
ipprocessat li jkun inzamm ghal zmien qasir biss, u li jkun gej, fil-bicca I-kbira tieghu, mill-merhla tal-bidwi nnifsu.

Din il-legizlazzjoni ddahhal ukoll il-possibbilta li wiehed juza I-halib tal-moghoz, tan-naghag u tal-buflu, minbarra I-
halib tal-baqar. Taghmilha wkoll possibbli li wiehed jaghmel il-gobon minn halib mhux ipprocessat li jkun fih inqas
kontenut tax-xaham.

Dan ta’ hawn fuq juri bi¢-car in-natura specifika tal-materja prima uzata u tal-metodu tal-produzzjoni.
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3.9. Ir-rekwiziti minimi u l-proceduri sabiex tkun ivverifikata n-natura specifika (I-Artikolu 4 tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE)

Nru 1216/2007)

Ir-rekwiziti ta’ din l-ispecifikazzjoni, kif deskritti fit-tagsima 3.6 (Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni tal-prodott
agrikolu jew tal-oggett tal-ikel li ghalih japplika l-isem moghti fil-punt 3.1 u fit-tabella moghtija fit-tagsima 3.7 (In-
natura specifika tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel (I-Artikolu 3(3) tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru
1216/2007)), japplikaw ghall-Boerenkaas’ bhala specjalita tradizzjonali garantita skont ir-Regolament (KE) Nru
509/2006.

Minn kull sitt gimghat sa tmienja, kull razzett ikun spezzjonat sabiex ikun zgurat li l-halib mhux ipprocessat li
jintuza biex isir il-gobon ikun frisk (li ma jkunx ilu iktar minn 40 siegha li nhaleb) u sabiex ikun ic¢cekkjat l-uzu tal-
marka tal-kaseina. Darba fis-sena jsiru verifiki amminsitrattivi sabiex ikun ivverifikat minn liema rziezet ikun gej il-
halib uzat. Il-verifiki tal-konformita mar-rekwiziti tal-kompozizzjoni jkopru l-kontenut tax-xaham fil-materja niexfa,
il-kontenut tal-indewwa u l-kontenut tal-melh fil-materja niexfa. Fl-istess hin, dawn il-parametri jigu ¢éekkjati minn
darba kull sitt gimghat sa darba kull tmien gimghat (¥).

Barra minn hekk, il-procedura tal-ispezzjoni hija mfassla b’tali mod biex tigi ¢¢ekkjata I-konformita mal-karatteristici
tipici l-ohrajn tad-diversi tipi ta’ ‘Boerenkaas’ moghtija fit-tabella fit-tagsima 3.7. Dawn il-verifiki dwar il-karatteristici
tipici jitwettqu b’'mod vizwali u jitwettqu wkoll fl-istess waqt minn darba kull sitt gimghat sa darba kull tmien
gimghat.

(*) Fkaz fejn il-produzzjoni tal-gobon tat-tip ‘Boerenkaas’ tkun tal-istagun, il-verifiki jitwettqu minn darba kull sitt
gimghat sa darba kull tmien gimghat matul il-perjodu tal-produzzjoni. Fkaz li, fimpriza, il-produzzjoni ta’ kull
sena tal-Boerenkaas’ ma tkunx tagbez il-25 000 kilogramm, il-verifiki jitwettqu darbtejn fis-sena.”




