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A BIZOTTSAG 977/2009/EK RENDELETE
(2009. oktéber 19.)

a hagyomdnyos kiilonleges termékek nyilvintartisiban szerepld egyik elnevezéshez tartozé

77

termékleirds kisebb jelent§sé

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,
tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozd szerzGdésre,

tekintettel a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild
mezbgazdasdgi termékekrsl és élelmiszerekrdl sz6lo, 2006.
marcius 20-i 509/2006/EK tandcsi rendeletre (1) és kilonosen
annak 9. cikke (4) bekezdésének elsé albekezdésére,

mivel:

(1) Az 509/2006/EK rendelet 11. cikke (1) bekezdésének
els6 albekezdése alapjain a Bizottsig megvizsgdlta
Hollandia kérelmét a 149/2007EK bizottsdgi rendelettel
bejegyzett  ,Boerenkaas”  hagyomdnyos  kiilonleges
termékhez (%) kapcsolédd  termékleirds modositdsanak
jévahagyasara.

2) A kérelem célja a termékleirds oly médon torténd médo-
sitdsa, hogy ha a termelés szezonilis, akkor az ellen-
Orzések elvégzésére a termelési id@szak sordn 6-8
hetente egyszer keriiljon sor. Ha egy villalkozds esetében
az évente megtermelt ,Boerenkaas” mennyisége nem éri
el a 25000 kilogrammot, az ellendrzésekre évente
kétszer kertil sor. E javasolt méodositdsok annak elkertilé-

modositdsainak jovihagydsir6l (Boerenkaas [HKT])

sére irdnyulnak, hogy a kisvillalkozdsokra tdl magas
ellendrzési koltségek haruljanak.

(3) A Bizottsig megvizsgélta és indokoltnak taldlta a széban
forgé modositast. Mivel a mddositds az 509/2006/EK
rendelet 11. cikke (1) bekezdésének negyedik albekezdése
értelmében kisebb jelentéségli, a Bizottsdg azt az emlitett
rendelet 8. cikkének (2) bekezdése és 9. cikke szerinti
eljards alkalmazdsa nélkiil jovahagyhatja,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A ,Boerenkaas” hagyomdnyos kiilonleges termékhez kapcsol6dé
termékleirds e rendelet 1. mellékletének megfelelen médosul.

2. cikk

A frissitett terméklefrdst e rendelet II. melléklete tartalmazza.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését
kovetS napon 1ép hatédlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazand6 valamennyi tagéllamban.

Kelt Briisszelben, 2009. oktéber 19-én.

() HL L 93., 2006.3.31., 1. o.
() HL L 46., 2007.2.16., 18. o.

a Bizottsdg részérdl
Mariann FISCHER BOEL
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A ,Boerenkaas” hagyomdnyos kiilonleges termékhez kapcsol6dd termékleirds a kovetkezdképen médosul:

A terméklefrasban a kiilonleges tulajdonsdg ellenérzésére vonatkozé minimumkovetelményekre és eljdrdsokra vonatkozé
3.9. pont kiegésziil az aldbbi mondatokkal:

,Ha »Boerenkaas« sajt termelése szezondlis, akkor az ellenérzések elvégzésére a termelési idGszak sordn 6-8 hetente

egyszer keriil sor. Ha egy villalkozds esetében az évente megtermelt »Boerenkaas« mennyisége nem éri el a 25 000
kilogrammot, az ellenérzésekre évente kétszer keriil sor.”
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I. MELLEKLET

Frissitett termékleirds
Bejegyzendd elnevezés(ek) (az 1216/2007[EK rendelet 2. cikke)

»Boerenkaas« (kizdrélag holland nyelven)

Az elnevezés:

[0 Onmagéban kiilonleges
A mez8gazdasgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdgat fejezi ki

A »Boerenkaas« elnevezés a gazdasdgokban, a f6ként sajat dllatdllomdny 4ltal termelt nyerstejbdl elddllitott hagyo-
ményos termékre utal. A »Boerenc jelentése gazda, ennek megfelelGen a »Boerenkaas« a gazda dltal helyben el&dllitott
sajt.

Az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése értelmében keriil-e sor az elnevezés fenntartdsdra

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsval
[1 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

A termék tipusa [a II. mellékletnek megfelelden]

1.3. osztdly: Sajtok

Annak a mez6gazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés vonatkozik (az
1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (1) bekezdése)

A »Boerenkaas« nyers tehén-, kecske-, juh- vagy bivalytejbsl készitett, (fél)kemény sajtféleség. A »Boerenkaas« zsir-
tartalma az alapanyagul szolgdl6 tej zsirtartalmatdl fuggden véltozo.

A sajt tartalmazhat koményt vagy mds magvakat, fiszernovényeket és/vagy fiszereket is. Minél 6regebb és érettebb a
sajt, a sajttészta anndl szildrdabb és szdrazabb; ekkor beszélhetiink kemény sajtrol.

A termék tobbek kozott a kovetkezd elnevezéseket viseli: »Goudse Boerenkaas«, »Goudse Boerenkaas met kruiden,
»Edammer Boerenkaas«, »Leidse Boerenkaas«, »Boerenkaas van geitenmelk« és »Boerenkaas van schapenmelke.

Annak az elddllitdsi médnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésti mezdgazdasdgi terméket vagy
élelmiszert elddllitjdk (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (2) bekezdése)

A kovetkezd alapanyagok felhaszndldsa megengedett:

a) nyerstej;

b) a kozvetlenill az a) pontban emlitett tejbdl elddllitott tejszin, félzsiros vagy sovany tej;
c) viz.

Az alapanyagul szolgdlé tej hdkezelése legfeljebb 40 °C-os hémérsékleten megengedett; a foszfatdzaktivitds mérté-
kének meg kell egyeznie az alapanyagul felhaszndlt nyerstej foszfatazaktivitdsaval.

A tejet a fejést kovetd 40 6rdn beliil sajttd kell feldolgozni.

Segédanyagok és adalékanyagok:

a) (genetikailag nem modositott) tejsavképzs, propionsavképzs és aromaképzé mikroorganizmus-kultirdk

b) tejoltd (az élelmiszer-ipari kerettorvényhez csatolt tejipari hatdrozat (»Warenwetbesluit Zuivelq) 5. cikkének a)
pontja értelmében)

¢) kalcium-klorid
d) ndtrium-nitrat

¢) magok, flszernovények ésfvagy fiiszerek
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3.7.

f) natrium-klorid (s6fiird6ben torténd pécolds révén)

Elkészitési folyamat

— A fejést kovetS 40 6rdn belill a nyerstejet kb. 30 °C-on megalvasztjak.

— Tejsavbaktériumok keveréktenyészete gondoskodik a tej savanyitdsarol.

— Az alvadékbdl és savobol dllé masszat feldaraboljdk, keverik, a savé egy részét leeresztik, majd egy vagy két
alkalommal forré vizzel dtmossak; a folyamat sordn a keverék hémérséklete nem haladhatja meg a 37 °C-ot.

— Feldolgozdsit koveten az alvadékot sajtprésekbe toltik.

— A préselés el6tt és alatt kazeinjellel latjdk el a sajtot, amelyen feltétleniil szerepel a »Boerenkaas« név, melyet
kiegészithet a tejfajta neve.

— A préselést és a savanyitdst kovetSen — mely tobb 6rdt vesz igénybe — a sajtot 18-22 % konyhasét (ndtrium-
kloridot) tartalmazé sofiird6ben pacoljk.

— A gazdasdgban végzett érlelés 12 °C-os minimumhdémérsékleten torténik, s az elkészités elsé napjatdl szamitva
legaldbb 13 napot vesz igénybe.

— A »Boerenkaas« jellegzetes {zét a gazdasdg vagy a sajtkereskedés érlel6helyiségében végzett tovabbi érlelés sordn
nyeri el. Az érlelés id6tartama véltozé: néhdny héttdl akdr egy évnél tovdbb is terjedhet.

A mez6gazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (3) bekezdése)

A »Boerenkaas« nyers tehén-, kecske-, juh- vagy bivalytejbdl a gazdasdg teriiletén készitett sajtféleség. A tejnek
legaldbb felét a sajat dllatdllomdny dltal termelt tejnek kell kitennie. Legfeljebb két tovabbi tejtermel6td] lehet tovabbi
tejet vasdrolni, de az igy beszerzett mennyiség nem haladhatja meg a gazdasdgban eldillitott tej mennyiségét.

Attekintés: a »Boerenkaas« jellegzetes tulajdonsdgai és az 6sszetételére vonat-
kozé kovetelmények

»Boerenkaas (van geiten-
melk)«, »Boerenkaas (van

Tulajdonsdgok »Goudse Boerenkaas« »Leidse Boerenkaas« »Edammer Boerenkaas«
schapenmelk)« »Boerenkaas
(van buffelmelk)«
Alapanyag tehéntej tehéntej tehéntej kecsketej, juhtej,
bivalytej
Alak Gouda-tipusi  (lapos | Leiden-tipusd  (lapos | gomb vagy kenyér
henger alakd, lekere- | henger alakd, nem | alakd
kitett élekkel) lekerekitett élekkel)
Kéreg sargasfehér, igénytdl | piros, igénytdl | sdrgdsfehér, igénytdl | sargdsfehér,  igénytdl
fiigg6en bevonattal fiiggben bevonattal fiiggSen bevonattal fiiggben bevonattal
Allag szildrdtol lagyig | szilardt6l — keményig | ligytdl szildrdig vagy | szilardtdl ldgyig terjed,
terjed, képlékeny terjed, szeletelhet§ keményig terjed, | képlékeny
szeletelhetd
Lyukszerkezet | szabilyos a  sajt | az elGdllitds sordn | lyukak  korldtozott | szabélyos lyukszerkezet
egészét  tekintve, a | keletkez8 kisméretli, | szimban, szabdlyos | a sajt egészét tekintve
lyukak dtmérje 2 | 1-3 mm  dtmérGjd | lyukszerkezet a sajt | vagy lyuknélkili sajt-
mm és kb. 15 mm | lyukak  korldtozott | egészét tekintve, a | tészta
kozott  mozog; (1 | szdmban,  szabdlyos | lyukak —dtmérgje 2
cm-nél hosszabb) | lyukszerkezet a sajt | mm és kb. 8 mm
repedések nincsenek | egészét tekintve; repe- | kozott mozog; repe-
dések nincsenek dések nincsenek
PH-érték 12 nap elteltével 5,20 | 12 nap elteltével 5,20 | 12 nap elteltével 5,20 | 12 nap elteltével 5,10

és 5,40 kozott

és 5,30 kozott

és 5,30 kozott

és 5,30 kozott
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3.8.

Tulajdonsdgok

»Goudse Boerenkaas«

»Leidse Boerenkaas«

»Edammer Boerenkaas«

»Boerenkaas (van geiten-
melk)«, »Boerenkaas (van
schapenmelk)« »Boerenkaas

(van buffelmelk)«

A szdrazanyag | zsirdds, legaldbb 48 % | 30 % +, a szdraz- | 40% +, a szdraz- | legaldbb 45 % +
zsirtartalma (%) anyag zsirtartalma | anyag  zsirtartalma

30 %-ndl  magasabb | 40 %-ndl  magasabb

és 35 %nal alacso- | és 45 %-ndl alacso-

nyabb; vagy 35 +, a | nyabb

szdrazanyag  zsirtar-

talma 35 %-ndl maga-

sabb  és 40 %-ndl

alacsonyabb;
Max. nedves- 42,5% (a gydrtdst | 45% (2  gydrtdst [ 47 % (a  gyartdst | 46 % (a gydrtdst kovetd

ségtartalom

kovet§ 12. napon)

kovetS 12. napon)

kovet§ 12. napon)

12. napon)

Sotartalom (%)

a sO ardnya 0,4 %-t6l

a s6 ardnya 0,4 %-tol

a sO ardnya 0,4 %-t6l

a s6 ardnya 0,4 %-t6l

legfeljebb 4 %-ig | legfeljebb 4 %-ig | legfeljebb 5 %-ig | legfeljebb 4 %-ig terjed
tejed a  szdraz- | terjed a  szdraz- | tejed a  szdraz- | a szdrazanyagban
anyagban anyagban anyagban
Hozzéadott komény, magok, | komény izlés szerint komény | magok, fiiszernovények
anyagok flszernovények  ésf és|vagy flszerek izlés

vagy fliszerek {zlés

szerint

szerint

Minimélis érle-

13 nap az elkészitési

13 nap az elkészitési

13 nap az elkészitési

13 nap az elkészitési

1ési id§ folyamat elsé napjét | folyamat els6 napjat | folyamat elsé napjdt | folyamat els6 napjét
kovetSen kovetSen kovetSen kovetSen

Minimalis érle- | 12 °C 12°C 12°C 12°C

1ési hémér-

séklet

Foszfatdzakti- nyerstej esetében | nyerstej esetében | nyerstej esetében | nyerstej esetében

vitds normélisnak  mind- | normdlisnak ~ ming- | normélisnak  ming- | normdlisnak mindsiils

siil§ szint

stil§ szint

stil6 szint

szint

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos tulajdonsdga (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (4) bekezdése)

A »Boerenkaas« elnevezés a gazdasdgokban, a f6ként sajat dllatdllomdny 4ltal termelt nyerstejbdl elddllitott hagyo-

ményos termékre utal.

1874-ig a megtermelt tejet teljes egészében a gazdasdgok dolgoztdk fel, majd a nagyiizemi tejfeldolgozds fokozatos
teret hoditott. A sajtkészitéshez haszndlt tejet a XX. szdzad elsG éveiben kezdték pasztorizdlni. A pasztérozés
eredményeképpen az iizemekben készitett sajt elvesztette eredeti jellegét. A gazdasigokban tovabb élt a hagyoma-

nyos tejfeldolgozas.

A tejben természetesen el6fordulé enzimek, az tn. tejlipdzok, valamint a fejés alatt és utdn a tejbe keriil§ baktéri-
umflora jelenlétének koszonhetSen a nyerstejbdl készitett sajt izesebb. Az igy készitett sajtok izhatdsa testesebb,
erSteljesebb és fiszeresebb. Szdmos fogyasztd szerint ez az a jellegzetes iz, ami a »Boerenkaas«t megkiilonbozteti a

nagyiizemileg elGéllitott sajtoktdl. Az {z az érlelés elGrehaladtival egyre erdteljesebbé vélik.

1982-ben a mezdégazdasdgi mindségbiztositsi torvényen (Landbouwkwaliteitswet) alapuld, a sajttermékekrdl sz616
rendelet és hatdrozat (Beschikking en het Besluit Kaasproducten) 0j szabdlyokat fektetett le. Ezek a sajt mindségét, a
tej eredetét és az elkészités madjat szabdlyozzdk. Az ezek alapjan kiadott dllami védjegy a biztositék arra nézve, hogy
a »Boerenkaas« valoban olyan termék, melyet a féként sajit dllatdllomdny 4ltal termelt nyerstejbdl rovid tdroldst

kovetGen a gazdasdg teriiletén dllitottak el6.

Ezek a rendelkezések lehet6vé tették a tehéntejen kiviil a kecske, juh- vagy bivalytej feldolgozdsit, valamint az

alacsonyabb zsirtartalmi nyerstejbdl torténd sajtkészitést is.

A fentiek alapjdn az alapanyag és az elkészités mddja egyértelmden kiilonlegesnek tekintendd.
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3.9. A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozd minimumkovetelmények és eljdrdsok (az 1216/2007/EK rendelet 4. cikke)

A termékleirds 3.6. pontjdban (Annak az el@dllitdsi médnak a leirdsa, amelynek alapjin a 3.1. pontban feltiintetett
elnevezésii mezdgazdasdgi terméket vagy élelmiszert eléallitjak), valamint 3.7. pontjdban (A mez8gazdasagi termék
vagy €lelmiszer kilonleges tulajdonsdga [az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (3) bekezdése]) taldlhat6 tdbldzatban
meghatdrozott kovetelmények érvényesek az 509/2006/EK tandcsi rendelet szerinti hagyomanyos kiilonleges termék,
a »Boerenkaas« esetében.

Hat-nyolc hetente minden egyes gazdasdg esetében ellendrzik, hogy friss (40 érdndl nem régebben fejt) nyerstejet
hasznédlnak-e a sajtkészitéshez, s ellatjdk-¢ kazeinjellel a terméket. Evente egyszer adminisztrativ ellenSrzések kere-
tében gy6zGdnek meg arrdl, hogy a felhaszndlt tej melyik gazdasigbdl szdrmazik. Az osszetétellel kapcsolatos
kovetelmények ellendrzése sordn a szdrazanyag zsirtartalmdt, nedvességtartalmat és sotartalmét vizsgdljak. E para-
méterek ellendrzésére egyidejiileg, 6-8 hetente egyszer keriil sor (¥).

Ezen tilmenden az ellendrzési eljdrds célja annak biztositdsa, hogy a »Boerenkaas« 3.7. pontban szerepl tdblazatban
feltiintetett killonboz§ tipusai megfelelnek a tobbi jellegzetes tulajdonsdg tekintetében tdmasztott kovetelményeknek.
Ezeknek a jellegzetes tulajdonsdgoknak az ellendrzése szintén egyidejiileg, 6—8 hetente egyszer, szemrevételezéssel
torténik.

(*) Ha a »Boerenkaas« sajt termelése szezondlis, akkor az ellendrzések elvégzésére a termelési id@szak sordn 6-8
hetente egyszer keriil sor. Ha egy villalkozds esetében az évente megtermelt »Boerenkaas« mennyisége nem éri el
a 25 000 kilogrammot, az ellenérzésekre évente kétszer keriil sor.”




