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Offentliggrande av en ansékan om skydd av ett namn inom vinsektorn i enlighet med artikel 97.4
forsta stycket i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013
(C/2025/6437)
I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ar etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for offentliggérandet.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
“Lumbarda”
EU-nr: PDO-HR-02869
Datum f6r ans6kan: 30.9.2022
Namn som ska registreras
Lumbarda
Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning
Kategorier av vinprodukter
1. Vin
4. Mousserande vin
15.  Vin frén latt torkade druvor
Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Vin ("kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [kvalitetsvin med kontrollerat geografiskt ursprung] och
"yrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [forstklassigt kvalitetsvin med kontrollerat geografiskt
ursprung])
KORTFATTAD BESKRIVNING
Dessa viner kommer fran druvor som skordats under den normala skordeperioden. De ir kristallklara, med en
grongul till gyllengul farg, en mattlig till hog alkoholhalt, hoga halter av extrakt och aska samt mattlig syra. Dessa
egenskaper kan variera ndgot, beroende pa de specifika villkor som rdder pd odlingsplatsen och de metoder som
anvands for druvbearbetning, vinframstillning och lagring. Sammantaget ger dessa faktorer vinerna en balanserad
smak, med en karakteristisk mild eller mer intensiv bitterhet. Vinerna har en delikat till medelintensiv blommiga och
fruktiga aromer, ddr citrusblommor och citrusfrukter dr mest framtradande men 4ven mogna dpplen och persika kan
fornimmas.
Av de druvor av sorten grk som skordas under den normala skordeperioden framstills d4ven en annan typ av vin
genom lagring pd jastfillningen och pa ekfat. Det ger ett vin med en intensiv gyllengul farg och komplexa aromer av
mogen frukt och notter, torkat apelsinskal samt inslag av smor och kryddor. Utover sin mycket intensiva smak och
behagliga friskhet har vinet ocksa en rik textur tack vare de milda tanninerna och den mycket ldnga eftersmaken.
Den hogsta tillitna svaveldioxidhalten for vinerna dr 200 mgfl, eller 250 mg/l for viner vars restsockerhalt
overstiger 5 gfl.
(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj 1/7


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

SV

EUT C, 28.11.2025

For analytiska vdarden som inte fortecknas i tabellen giller de granser som faststllts i tillimplig EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10,0

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

250

2. Mousserande vin ("vrhunsko pjenusavo vino” (forstklassigt mousserande vin))

KORTFATTAD BESKRIVNING

De mousserande vinerna ar kristallklara med en grongul till gyllengul farg. De har de typiska egenskaperna f6r denna
kategori av vin: en uttalad friskhet och kolsyra. Aromerna och smakerna ir komplexa och for tankarna till mogen
frukt och citrusfrukter, med en viss bitterhet som ar typisk for druvsorten. De mousserande vinernas fasta struktur
kommer sig av den hoga syran och mineraliteten samt de hoga halterna av extrakt och aska.

Den hogsta tilldtna svaveldioxidhalten dr 235 mg|/l.

Koldioxiden (dvs. trycket) i flaskan ndr som minst 3,0 bar.

For analytiska vdarden som inte fortecknas i tabellen giller de granser som faststallts i tillimplig EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10,0

Lagsta totala syrahalt

5,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

235

3. Vin frin ldtt torkade druvor ("kvalitetno vino KZP — desertno vino” [kvalitetsvin med kontrollerat geografiskt ursprung —
dessertvin] och “vrhunsko vino KZP — desertno vino” [forstklassigt kvalitetsvin med kontrollerat geografiskt ursprung —

dessertvin])

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vinerna fran litt torkade druvor framstills genom en sérskild metod dir druvorna forst lamnas att delvis torka i sol
eller skugga. Dessa viner har en intensivare gyllengul till barnstensgul firg, en hogre alkoholhalt och héga halter av
extrakt och aska. De har en ling, komplex smak som domineras av s6tma och fruktighet. Aromen priglas av

honung, russin och 6vermogen frukt.

Den hogsta tilldtna svaveldioxidhalten dr 250 mg/l, eller 300 mg/l for viner med en restsockerhalt som overstiger

50 g/l.
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For analytiska vdarden som inte fortecknas i tabellen giller de granser som faststllts i tillimplig EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) —

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9,0

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 30

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 300

Vinframstillningsmetoder
(@)  Grundliggande oenologiska metoder

1. Vinodlingarnas lige

Odlingsmetod

Tidigare skottes alla vinodlingar pd Lumbardasldtten med manuella metoder, och endast gobeletmetoden utan spaljé
anvindes for beskirning och uppbindning. Numera finns dven en modernare metod for odling av druvsorten grk pa
Lumbardaslitten, dir raderna anpassas till mekanisk bearbetning genom att avstandet 6kas till 1,40 x 0,80 meter och
en spaljé med enkel trdd och stolpar i olika material anvinds. Metoden for beskirning och uppbindning har ocksé
dndrats: numera anvinds éventailbeskdrning, ddr de langa skotten vixer i en rak linje i radens riktning. De vanligaste
grundstammarna pd dessa vingdrdar dr av sorterna rupestris du lot, kober 5BB, SO4 och paulsen 1103.
Anldggningen av vinodlingar pa jordforbittrad karst har medfort nya, modernare odlingsmetoder, dir man pd bista
sitt anvinder traktorer med olika tillbehor for att utfora olika jordbruks- och druvodlingstekniska arbetsmoment.
Den vanligaste beskdrnings- och uppbindningsmetoden 4r enkel eller dubbel cordon de royat, och som
grundstammar anvénds richter 110, paulsen 1103 och ruggieri 140.

2. Planteringsavstdnd

Relevanta restriktioner for vinframstillning

Planteringsavstandet dr 1,0 x 1,0 meter pd de gamla, traditionella vinodlingarna, 1,4 x 0,8 meter pd vingdrdar med
minimalt stéd dir maskiner (motordriven kultivator osv.) anvidnds och 1,90-2,10 x 0,80 meter pd modernt
utformade vinodlingar pé jordforbattrad karst.

3. Beskirning och uppbindning
Relevanta restriktioner for vinframstallning
Pd de gamla, traditionella vinodlingarna i Lumbarda anvdnds antingen ldngskottsbeskdrning utan spaljé eller

éventailbeskirning med uppbindning en enkel spaljé av vinstocksstolpar med en eller tvd trddar. P4 de modernt
utformade vinodlingarna anvinds enkel cordon de royat.

4.  Skord av druvorna

Relevanta restriktioner for vinframstallning

Druvorna ska uteslutande skordas for hand och placeras i limpliga plastbehallare.
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b.  Hagsta avkastning

1. Vin (kvalitetno vino KZ")
13 000 kg druvor per hektar

2. Vin ("vthunsko vino KZP”)
12 000 kg druvor per hektar

3. Mousserande vin ("vrhunsko pjenusavo vino”)
12 000 kg druvor per hektar

4. Vin frdn latt torkade druvor ("kvalitetno vino KZP”)
13 000 kg druvor per hektar

5. Vin frén litt torkade druvor ("vrhunsko vino KZP”)
12 000 kg druvor per hektar

Avgrinsat geografiskt omride

Omréadet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Lumbarda” omfattar hela kommunen Lumbarda, som ligger
lingst osterut pd 6n Korc¢ula. I norr, dster och soder gransar omrédet till havet, och i véster l16per omrddets grins
utmed en linje fran norr till soder som anges med sju grundliggande rutnitsreferenser enligt WGS 84-systemet, i
form av GPS-koordinater som kan anvindas i vilken GPS-anordning som helst utan att den behover stillas om (1.
E42°56'47" N17°09'12", 2. E42°56'28" N17°08'56", 3. E42°56'28" N17°08'50", 4. E42°56'03" N17°08'16",
5. E42°55'26" N17°08'05", 6. E42°55'07" N17°08'15", 7. E42°54'27" N17°07'58". Dessa rutnitsreferenser utgor
dven koordinater i Kroatiens officiella kartprojektionssystem HTRS96/TM, med koderna 1. E(m)553320 N(m)
4756493, 2. E(m)552946 N(m)4755919, 3. E(m)552828 N(m)4755918, 4. Em)552045 N(m)4755117, 5. E(m)
551824 N(m)4753978, 6. E(m)552038 N(m)4753396, 7. E(m)551674 N(m)4752177.

Druvsort(er)

Grk — grk kor¢ulanski, grk mali, grk veli, gark, lumbarajski grk

Beskrivning av samband
Vin — mousserande vin — vin frdn ldtt torkade druvor

Naturliga faktorer

Klimat, jordman och terring

I Lumbardaomrddet rdder ett typiskt Medelhavsklimat, med milda, regniga vintrar och torra, varma somrar.
Arsmedeltemperaturen ligger pd omkring 17 °C, med en genomsnittlig temperatur pd omkring 20,5°C under
odlingssdsongen. Lumbarda gransar till stérsta delen till havet, vilket ytterligare minskar variationerna i temperatur
under dret. Det genomsnittliga antalet soltimmar 4r omkring 2 800. Arsmedelnederborden ligger pd omkring
1100 mm, dock med betydande rliga variationer bade nir det giller nederbérdens kvantitet och dess fordelning
under dret. [ regel regnar det mest pd hosten och vintern och minst pd sommaren. Juli 4r den absolut torraste
mdnaden. [ Lumbardaomrddet bldser frimst vindarna scirocco, bora och mistral, som ir typiska for Medelhavs-
klimatet.

Terrdngen kring Lumbarda bestér av falt, frimst i 6ster och nordost, och av boljande kullar med traditionella terrasser
i vést och sydvist. Numera finns dven omraden av jordforbattrad karst, fraimst i det omrade som kallas Defora. I den
ostra delen av Lumbarda bestdr modermaterialet av dolomitisk kalksten fran krita, som ticks av kvartssand fran
kvartdr. Detta dr den huvudsakliga jordmdn som har anvénts for odling av druvsorten grk sedan urminnes tider. Det
finns ett flertal olika teorier om varifrn sanden pd denna del av 6n Kor¢ula kommer. Den mest trovirdiga teorin
hittills dr att den har forts till on med vinden. Det antas att sanden kom hit med vindarna frén Levanten under yngre
krita, vilket ledde till att modermaterialet av kalksten gradvis ticktes med sand som finns kvar 4n i dag. Detta
sandlager utmarks av att det 4r mycket porost och mycket fattigt pd makronaringsimnen och spardmnen. Trots detta
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8.2

8.3

har druvsorten grk klarat sig bra i omradet, och den har anpassat sig utmarkt till sandiga jordmédnen i Lumbarda. I
vissa delar av Lumbardaslittens utkanter forekommer olika typer av rodjord i kombination med aldre kolluviala
avlagringar av dolomitisk kalksten. P4 de sluttningar ddr manniskan har bearbetat jorden finns dven terrasser med
varierande mangder skelettfragment. De substrat av jordforbattrad karst som forekommer i Lumbardaomradet, och
som har skapats av manniskan under de senaste artiondena, bestdr av en blandning av krossat modermaterial av
dolomitisk kalksten och naturliga jordpartiklar, frimst av rodjord och humus som har bildats av olika typer av
Medelhavsvegetation som vixer i detta omrdde sedan urminnes tider. Det nybildade substratet dr till storsta delen
sammansatt av dolomitisk kalksten som utgor berggrunden och har en kornstorlek pd i genomsnitt 2-10 cm
(50-60 %), samt berggrund med en kornstorlek pd Gver 10 cm (5-10 %). Resten av substratet dr en blandning av
naturliga jordpartiklar, humus och stendamm. Substratets genomsnittliga aktiva profildjup dr omkring 60-80 cm,
men det varierar beroende pd stenarnas placering i modermaterialet.

Miinskliga faktorer

Den traditionella metoden for framstillning av vin av druvsorten grk borjade att fordndras avsevirt i borjan av
1990-talet. I dag anvinds toppmoderna metoder i hela vinframstillningsprocessen, frin den inledande
bearbetningen till de avslutande momenten och tappningen av vinet. Tidigare jastes druvmusten tillsammans med
pressresterna och tappades sedan upprepade génger fran tunnorna och 6verfordes till ekfat for stilla jasning. Nu for
tiden framstalls i stallet vinet genom snabb bearbetning av druvorna efter skord, kylning av druvor, mask och must
samt klarning och dekantering av druvmusten innan jasningen paborjas. Med fa undantag paborjas jasningsprocessen
med tillsats av olika stammar av utvalda jéstsorter som startkultur och av limpliga typer av ndring for jdsten.
Jasningen sker sedan vid en temperatur som kontrolleras noggrant fran processens borjan till dess slut, vilket ger grk-
viner av hogsta mojliga kvalitet. Som bevis for denna hoga kvalitet kan det ndmnas att 6ver 70 % av alla viner med
beteckningen "Lumbarda” sedan 2011 &rs skord i samband med godkidnnandet for forsiljning har fatt méirkas med
det traditionella uttrycket “vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” (forstklassigt vin med
kontrollerat geografiskt ursprung). Vid framstillningen av kategorin "mousserande vin” av druvsorten grk spelar den
minskliga faktorn en stor roll: dels handlar det om producenternas stindigt 6kande kompetens nir det giller att
framstilla mousserande vin, dels om den vil genomtinkta anvindningen av alla de nédvindiga druvodlingstekniska
metoder som &r sa viktiga for att de druvor som utgor ravaran for mousserande vin ska mogna pd ritt sétt och i ratt
takt. Den viktigaste faktorn for en lyckad framstéllning av mousserande vin dr emellertid att druvorna skordas vid
absolut ritt tidpunkt. Aven vid framstéllningen av kategorin "vin frén litt torkade druvor” av druvsorten grk handlar
den minskliga faktorn om den noggranna tillimpningen av ritt jordbruks- och druvodlingstekniska metoder pé
vingdrdarna. Dels giller det metoder som gor det mojligt att producera helt friska druvor, dels metoder som gor att
druvorna forst mognar val och direfter blir overmogna. Detta maste gbras innan man kan gd vidare till den
torkningsprocess som dr en oundginglig del av denna typ av vinframstillning.

Druysorter

Den dominerande druvsorten i omrédet fér den skyddade ursprungsbeteckningen "Lumbarda” dr grk. Hittills har den
varit registrerad som en druvsort av okédnt ursprung, trots att den i skriftliga kallor vanligtvis sdgs vara en inhemsk
sort frdn 6n Korcula. En del forfattare anser att namnet kan hirréra frén antiken (med tanke p att det kroatiska
ordet grk betyder grekisk), medan andra inte utesluter att namnet skulle komma frdn vinets ndgot bittra (kroatiska:
gorak) smak. Denna druvsort utmarker sig genom sin blomma, som &dr hermafroditisk till formen men har en
honblommas funktion. Detta ar skalet till den i manga fall lagre befruktningsgraden och den stora andelen oonskade
smd, partenokarpa druvor i varje klase. Av denna anledning brukar druvsorterna plavac mali och marastina, som pa
Korcula oftast kallas rukatac bijeli, planteras pd vinodlingarna for sin potential som pollineringsvaxter. Viner av grk
far till hogst 5 % bestd av druvsorten marastina (rukatac), vilket innebar att den druvsorten inte pd ndgot sitt
paverkar eller dndrar vinernas kvalitet eller organoleptiska egenskaper.

Det ar inte bara blomman — hermafroditisk till formen, men med honblommas funktion — som é4r utmarkande for
druvsorten grk, utan dven dess viktiga jordbruksbiologiska egenskaper som resulterar i en nigot kraftigare tillvixt dn
vanligt. Med tanke pd detta dr det inte Gverraskande att grk dr den perfekta druvan for omrddets relativt magra,
porésa och sandiga jordar som dven innehiller skelettfragment. Trots att befruktningen kan vara simre 4n vanligt
under vissa produktionsdr ger sorten tillricklig avkastning och druvor av limplig kvalitet. Plantan ar fardigutvecklad
efter den andra eller tredje mognadsperioden.
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Samverkan mellan naturliga och ménskliga faktorer

Produktionen av druvor och vin av druvsorten grk har linge varit oupplosligt forbunden med Lumbardaomrédet, till
att borja med pa sandjordarna i omrddet, och i viss man pd de terrasserade sluttningarna, och mer nyligen i omraden
med jordforbittrad karst. Lyckligtvis har druvsorten grk genom tiderna 6verlevt upp- och nedgéngarna i vinodlingen
och vinframstillningen lings Adriatiska havets ostra strand. Bland de storsta utmaningarna ingdr vinluskrisen och
uppkomsten av svampsjukdomar. Trots detta har denna druvsort fortsatt att odlas oavbrutet, ndstan uteslutande i
Lumbardaomrédet. I drtionden har de flitiga jordbruksarbetarna arbetat hart, med respekt f6r Lumbardaomradets
speciella jordméns- och klimatforhéllanden. De har lyckats med att producera kvalitetsdruvor av sorten grk som ger
viner av exceptionell kvalitet som linge har virderats hogt av konsumenterna. Att denna druvsort pa senare tid har
borjat odlas i substrat av jordbittrad karst har inte lett till ndgra som helst avvikelser i friga om virdena for den
fysikalisk-kemiska analysens parametrar. De organoleptiska egenskaperna dr ocksé helt och haller desamma, oavsett
om druvorna odlas pa karstmarker eller i omrdden med sandjordar. Det beror p att bada dessa substrattyper ger ritt
forutsittningar for odling av grk: de dr latta och valdrdnerade, med en ldg bordighet, och vinstockarna kan darmed
utvecklas pd basta sitt och ge druvor och viner med en unik karaktir och en utomordentligt hog kvalitet. Det
viktigaste orsakssamband som ger vinet dess speciella analytiska och organoleptiska egenskaper — dvs. de sirdrag
och den kvalitet som priglas alla tre produkter av druvsorten grk — dr med andra ord de unika geologiska och
jordmansmadssiga forhdllandena i de sandjordar och de omrdden med jordforbattrad karst dir vinodlingarna ar
beldgna. Dessa unika forhallanden samverkar dessutom med druvsortens jordbruksbiologiska egenskaper och de lika
viktiga manskliga faktorerna, som producenternas stindiga strdvan efter att oka sin kompetens och forbittra
framstillningsmetoderna. Sammantaget gor detta att alla tre produkterna — dvs. kategorierna "vin”, "mousserande
vin” och "vin frdn litt torkade druvor” — alltid har de hoga halter av extrakt och aska som inte dterfinns i ndgon
annan gron druvsort i omradet. Av ovanstdende framgar tydligt att kopplingarna och samverkan mellan de naturliga
och minskliga faktorerna 4r lika viktiga for alla tre produktkategorier som framstills av druvsorten grk.

Vin

Sésom redan ndmnts har vinframstéllningsmetoderna pa senare tid fordndrats och forbittrats avsevirt ndr det géller
flera aspekter av den inledande bearbetningen av druvorna och behandlingen och lagringen av vinet. Analyser visar
emellertid att vinerna har behallit sin stora totala mangd torrextrakt, som varierar mellan 23,2 g/l och 27,8 g/l under
en ldngre tidsperiod. Detta 4r en stor skillnad jamfort med andra grona druvsorter som odlas i omrddet. Analyserna
visar ocksd att halten av aska dr hog. Alla dessa virden har helt och héllet att gora med druvsortens jordbruks-
biologiska egenskaper.

Mousserande vin

Producenterna har pé senare tid borjat framstilla mousserande viner vars utmirkta kvalitet bekriftas av de manga
utmaérkelser som de mottagit vid vinutstillningar och vinprovningar, bdde pd hemmaplan och utomlands. Denna
produktion mojliggors av producenternas kunskaper om moderna metoder, deras allminna vinmakarfirdigheter
och grk-druvans stora produktionspotential. De jordbruksbiologiska egenskaperna hos druvsorten grk — framfor allt
vinstockarnas stora vaxtkraft och strukturen hos klasarna, dir mycket sma, partenokarpa druvor ofta utgér en
betydande andel och vars mognadstakt 6vervakas noggrant sa att man ska kunna skorda druvorna i ritt tid — gor
dessa druvor till en enastiende ravara for framstillning av mousserande vin. Tack vare detta kan man — med hjilp av
de minskliga faktorer som dterspeglas i det skickliga druvodlingstekniska arbetet pd vinodlingarna och den stindiga
forbattringen av metoderna for framstillning av mousserande vin och de sirskilda egenskaperna hos de naturliga
faktorer som beskrivs ovan — framstilla mousserande viner med en uttalad, druvtypisk bitterhet, en kraftig
mineralitet, en fyllighet som beror pd den hdga halten av extrakt och aska och en komplex arom och smak av mogen
frukt- och citrusfrukt.

Vin fran latt torkade druvor

Den traditionella framstillningen sota viner frdn litt torkade druvor lever vidare 4n i dag, och druvsorten grk ar vil
limpad &dven for denna. Tack vare de sirskilda jordménsforhallandena, som borgar for en god drinering, kan
druvorna under de varma och normalt sett torra hostarna snabbt nd en hog mognadsgrad, vilket ger en hog
koncentration av socker. Genom den traditionsenliga ytterligare torkningen av druvorna, i limpliga skuggade och
ventilerade omrdden, erhélls en ravara som 4r vil limpad for framstallning av vin frdn ldtt torkade druvor. Samspelet
mellan de naturliga och manskliga faktorer som beskrivs ovan ger séta viner fran latt torkade druvor som ar kraftiga
och fylliga, med en hog halt av extrakt och aska. Nar det giller de organoleptiska egenskaperna har dessa viner en
guldgul till barnstensgul firg och komplexa, fruktiga aromer dir 6vermogen och torkad frukt, russin och honung
dominerar.
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9.  Visentliga ytterligare villkor

Kompletterande bestammelser om mdrkning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Enligt den nationella lagstiftningen ska viner markta med det traditionella uttrycket "vrhunsko vino KZP” f minst 82
av 100 mojliga poing enligt OIV:s officiella bedomningsskala. Viner mirkta med det traditionella uttrycket
“kvalitetno vino KZP” ska fd minst 72 poidng. For att fi mirkas med den skyddade ursprungsbeteckningen
"Lumbarda” méste dock bdde "kvalitetno vino KZP” och "kvalitetno vino KZP — desertno vino” fi minst 78 poing.
Beslutet att hoja grénsen till minst 78 podng for viner mirkta med de traditionella uttrycken “kvalitetno vino KZP”
och “kvalitetno vino KZP — desertno vino” fattades av producenterna sjilva. De samarbetar i féreningen "Grk-
Lumbarda” for att se till att viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Lumbarda” vid en objektiv bedémning
alltid ska anses hélla tillrickligt hog kvalitet for att kunna bevara sitt goda anseende.

Den poing som ett vin tilldelas vid den officiella bedomningen, som ett led i forfarandet f6r godkidnnande for
forsiljning, behover aldrig anges pé etiketten.

Link till produktspecifikationen

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20ZOI1%
20Lumbarda.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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