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Uverejnenie Ziadosti 0 ochranu ndzvu y zmysle ¢ldnku 97 ods. 4 prvého pododseku nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva
(C[2025/6437)

Orgény clenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo

md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eurépskeho

parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Lumbarda“
EU &: PDO-HR-02869
Détum Ziadosti: 30.9.2022

ndzov na zapis do registra
Lumbarda
Druh zemepisného oznacenia
CHOP — chranené oznacenie povodu
Kategorie vindrskych vyrobkov
1. Vino
4. Sumivé vino
15.  Vino zo zhrozienkovateného hrozna
Opis vina (vin)
1. Vino [,kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom* (akostné vino s kontrolovanym zemepisnym

povodom) a ,vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom® (akostné vino najvyssej kvality

s kontrolovanym zemepisnym povodom)]
STRUCNY OPIS
V zévislosti od mikropodmienok lokality a sposobu spracovania hrozna, vinifikdcie a vyzrievania si tieto vina
z bezného zberu kristdlovo &ire, maji zelenkastozltii az zlatozltd farbu, stredny az silny obsah alkoholu, vysokd
koncentrdciu extraktu a popola a miernu kyslost. VSetky tieto faktory doddvaji vinam vyvdzend chut
s charakteristickou jemnou alebo intenzivnejSou horkostou. Vina maji delikdtnu az stredne intenzivnu kvetinovt
a ovocnil arému, ktord pripomina najmi kvety a plody citrusového ovocia, ako aj zrelé jablkd a broskyne.
Druhy $tyl vina z odrody Grk z bezného zberu je vysledkom techniky vyzrievania vina na kvasinkdch a v dubovych
sudoch, vdaka ¢omu vznikd vino s intenzivnou zlatozltou farbou a komplexnou arémou, ktort tvori zrelé ovocie
a orechy, susend pomarancova kora a tény masla a korenin. Okrem velmi intenzivnej chuti a prijemnej svieZosti ma
vino bohatt textiru vdaka pritomnosti jemnych taninov a vel'mi perzistentnii koncovku.
Maximdlny povoleny obsah oxidu siri¢itého vo vinach je 200 mg/l alebo 250 mg/l pri vinach s obsahom zvyskového
cukru viac nez 5 g/L.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zaru¢enych tradi¢nych $pecialitdch a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EUL, 20241143, 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Na analytické hodnoty, ktoré nie si uvedené v tabulke, sa vztahuji limity stanovené v platnych prdvnych
predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,0

Minimélna celkova kyslost 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 250
na liter)

2. Sumivé vino [,Vrhunsko pjenusavo vino* (akostné sumivé vino najvyssej kvality)]

STRUCNY OPIS

Sumivé vina st kristélovo ¢ire, maji zelenkastozlti az zlatozltd farbu a typické vlastnosti pre tato kategériu vin:
vyraznl svieZost a perlenie. Maji komplexnd arému a chut pripominajicu zrelé ovocie a citrusové plody
a vyznacujii sa miernou horkostou na podnebi, ktord je typickd pre dant odrodu. Pevnd $truktiira Sumivych vin je
vysledkom ich vyraznej celkovej kyslosti a pocitu mineralnosti, ako aj vysokej koncentricie extraktu a popola.

Maximdlny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 235 mg/l.
Oxid uhli¢ity (pretlak) vo flasi je najmenej 3,0 baru.

Na analytické hodnoty, ktoré nie st uvedené v tabulke, sa vztahuji limity stanovené v platnych prdvnych
predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,0

Minimdlna celkovd kyslost 5,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 235
na liter)

3. Vino zo zhrozienkovateného hrozna [ kvalitetno vino KZP — desertno vino® (akostné vino s kontrolovanym zemepisnym
povodom — dezertné vino) a ,vrhunsko vino KZP — desertno vino“ (akostné vino najvyssej kvality s kontrolovanym
zemepisnym pévodom — dezertné vino)]

STRUCNY OPIS

Vina zo zhrozienkovateného hrozna ziskavané osobitnou metédou spracovania zhrozienkovateného hrozna, ktoré
sa Ciasto¢ne dehydruje na slnku alebo v tieni, maji intenzivnejsie zlatozlté az jantdrové farebné odtiene, vyssi obsah
alkoholu a vysokil koncentraciu extraktu a popola. Majii dlhotrvajtcu, komplexnd chut, v ktorej prevldda sladkost
a ovocnost. Ich aréma pripomina med, hrozienka a prezreté ovocie.

Maximalny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 250 mg/l alebo 300 mg/l pri vinach s obsahom zvyskového cukru viac
nez 50 gfl.
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Na analytické hodnoty, ktoré nie si uvedené v tabulke, sa vztahuji limity stanovené v platnych prdvnych
predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) -

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9,0

Minimdlna celkovd kyslost 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 30
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 300
na liter)

Vinérske vyrobné postupy
(@  Zdkladné enologické postupy

1.  Poloha vinohradov

Pestovatel'sky postup

Tradi¢ne sa vetky vinohrady na lumbardskej nizine obhospodaruji ruéne a pouZiva sa vylu¢éne metdda vedenia
Gobelet bez 3paliera. Modernejsi pristup k pestovaniu odrody Grk na lumbardskej niZine spo¢iva v prisposobeni
radov mechanizovanému spractivaniu upravenim vzdialenosti medzi radmi na 1,40 x 0,80 m, priCcom sa pouziva
jednodrotovy Spalier so stlpikmi z réznych materidlov. Spdsob vedenia sa upravil do tvaru vejdra, pricom tazne rastd
v priamej linii v smere radu. Ako podpniky sa v tychto vinohradoch najcastejsie pouzivaji Rupestris du Lot,
Kober 5BB, SO4 a Paulsen 1103. Pestovanie vini¢a na meliorovanom krase prinieslo novt, modernti koncepciu
vinohradnictva, pri ktorej sa ¢o najlepsie vyuzivaji vinohradnicke traktory a ich pridavné zariadenia na vykondvanie
agrotechnickych a ampelotechnickych ¢innosti. Na vedenie vinica sa najcastejsie pouZiva jedno- alebo dvojramenny
kordé6n Royat a ako podpniky sa pouzivaji Richter 110, Paulsen 1103 a Ruggieri 140.

2. Vzdialenost vysadby

Relevantné obmedzenia tykajice sa vyroby vin
Hustota vysadby je 1,0 x 1,0 m v starych tradi¢nych vinohradoch, 1,4 x 0,8 m vo vinohradoch s minimalnou oporou,

v ktorych sa pouzivaju stroje (motorové kultivitory a pod.), a 1,90 — 2,10 x 0,80 m v moderne koncipovanych
vinohradoch na meliorovanom krase.

3. Vedenie vinica

Relevantné obmedzenia tykajtice sa vyroby vin
V starych tradi¢nych vinohradoch Lumbardy sa pouziva systém dlhého rezu na fazen bez $paliera alebo vejdrovy

systém s jednym $palierom z vini¢nych stlpikov s jednym alebo dvoma drétmi na vedenie letorastov. V- moderne
koncipovanych vinohradoch sa ako systém vedenia vini¢a pouZiva jednoramenny kordén Royat.

4.  Zber hrozna

Relevantné obmedzenia tykajtce sa vyroby vin

Hrozno sa zberd vylu¢ne ru¢ne a ukladd sa do vhodnych plastovych nddob.
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(b)  Maximdlne vynosy

1. Vino (,kvalitetno vino KZP)
13 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Vino (,yrhunsko vino KZP)
12 000 kilogramov hrozna na hektar

3. Sumivé vino (,vrhunsko pjenusavo vino®)
12 000 kilogramov hrozna na hektar

4. Vino zo zhrozienkovateného hrozna (,kvalitetno vino KZP*)

13 000 kilogramov hrozna na hektar

5. Vino zo zhrozienkovateného hrozna (,vrhunsko vino KZP*)

12 000 kilogramov hrozna na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Chranené oznalenie povodu ,Lumbarda“ sa vzfahuje na celé administrativne Gzemie obce Lumbarda, ktord sa
rozprestiera v najvychodnejsej Casti ostrova Korcula. Na severe, vychode a juhu je ohraniené morom, zatial ¢o
zdpadnt hranicu tvorf od severu na juh linia vymedzend siedmimi zakladnymi siradnicovymi bodmi podla systému
WGS 84 vo forme stiradnic GPS, ktoré mozno zadat do akéhokolvek GPS zariadenia bez dalSiecho nastavovania
zariadenia: 1. 42 56" 47" E, 17 09’ 12" N; 2. 42 56" 28" E, 17 08’ 56" N; 3. 42 56’ 28" E, 17 08’ 50" N; 4. 42 56’
03"E, 17 08" 16" N; 5. 42 55" 26" E, 17 08" 05" N; 6. 42 55" 07" E, 17 08" 15" N; 7. 42 54’ 27"E, 17 07" 58" N.
Tieto suradnicové body sii zdroven oznacené ako siuradnice v oficidlnom mapovom projekénom systéme
Chorvitska HTRS96/TM s kddmi: 1. E(m)553320 N(m)4756493; 2. Em)552946 N(m)4755919; 3. E(m)552828
N(m)4755918; 4. E(m)552045 N(m)4755117; 5. E(m)551824 N(m)4753978: 6. E(m)552038 N(m)4753396; 7.
E(m)551674 N(m)4752177.

Mustové odrody

Grk — Grk Kor¢ulanski, Grk Mali, Grk Veli, Gark, Lumbarajski Grk

Opis suvislosti
Vino — sumivé vino — vino zo zhrozienkovateného hrozna

Prirodné faktory

Podnebie, poda a reliéf

Oblast Lumbardy md typické stredomorské podnebie, ktoré sa vo vieobecnosti vyznacuje miernymi, vihkymi zimami
a suchymi, hortcimi letami. Priemernd ro¢nd teplota sa pohybuje okolo 17 °C, pricom priemerna teplota pocas
vegetaéného obdobia je priblizne 20,5 °C. Lumbarda je prakticky obklopend morom, ¢o e$te viac zmierniuje teplotné
vykyvy pocas roka. Priemerny pocet hodin slne¢ného svitu je priblizne 2 800. V priebehu roka spadne v priemere
priblizne 1 100 mm zrazok, pri¢om v niektorych rokoch st vyrazné rozdiely v mnozstve aj rozloZeni zrdZok pocas
urcitych mesiacov. Najviac zrdzok spravidla spadne na jesei/v zime, najmenej v lete, pricom absolttne najsuch$im
mesiacom je jal. Najcastejsie vetry v oblasti Lumbardy pocas roka st jugo, bura a mistrdl, ¢o je opit typické pre
stredomorské podnebie.

Z hladiska reliéfu oblast Lumbardy tvori kombindcia poli, najma na vychode a severovychode, a miernej pahorkatiny
pretkanej tradi¢nymi terasami na zdpade a juhozdpade, ktord dnes doplnaji oblasti meliorovaného krasu, najma
v lokalite zndmej ako Defora. Zdkladom materského podlozia je dolomiticky vdpenec z obdobia kriedy vo vychodnej
Casti Lumbardy, pokryty $tvrtohornymi kremennymi pieskami, ¢o je prevladajiicim typom pody, na ktorej sa od
dévnych das tradicne pestuje odroda Grk. O povode piesCitého materidlu v tejto Casti ostrova Korcula existujii rozne
tedrie, pricom doteraz najlepsie podlozenou teériou je, Ze ide o piesky naviate vetrom. Predpokladd sa, Ze v obdobi
vrchnej kriedy vetry z Levanty postupne pokryli materské podloZie vapencovej horniny pieskom, ktory tu zostal
dodnes. Hlavnymi charakteristikami tychto pieskov je vysokd pérovitost a velmi obmedzené zdsoby makro-
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a mikroprvkov. Napriek tomu sa tu odroda Grk dobre udomadcnila a prijala lumbardské piesky ako optimélny habitat.
V niektorych okrajovych castiach lumbardskej niZiny sa nachddzaji roézne typy cervenych pdd v kombindcii
s predtym usadenymi koluvidlnymi dolomiticko-vdpencovymi sedimentmi — a na svahoch s antropogénnymi
podami sa nachddzaji terasy s rozliénym obsahom skeletu. Antropogénne substraty meliorovaného krasu vytvorené
v poslednych desafrociach v oblasti Lumbardy majii podobu zmesi rozdrveného dolomiticko-vipencového
materského podlozia s Casticami prirodnej pody, zvycajne vo forme Cervenej pody a humusového materialu, ako
pozostatku roznych druhov stredomorskej vegetdcie, ktord v oblasti rastie od nepamiti. Pokial ide o zloZenie
novovytvoreného substrtu, prevaznd Cast tvori dolomiticko-vdpencové podlozie s priemernou zrnitostou 2 —
10 cm (50 — 60 %), ako aj podlozie so zrnitostou vicsou ako 10 cm (5 — 10 %), pricom zvySok je zmesou
prirodnych castic pody, humusu a kamenného prachu. Priemernd hlbka aktivneho profilu tohto substritu je
priblizne 60 — 80 cm v zdvislosti od polohy pevnych hornin materského podlozia.

Ludské faktory

Tradi¢ny spdsob vyroby vina z odrody Grk sa zacal zaciatkom 90. rokov 20. storocia vyrazne menit, pricom stcasnd
vyroba dosiahla mimoriadne vysokd tiroveii modernych technickych a technologickych postupov, a to od prvotného
spracovania aZ po finalizéciu vyroby vina a flajovanie. Na rozdiel od minulosti, ked sa must nechéval kvasit spolu
s hroznovymi vyliskami, opakovane sa vypustal zo sudov a prelieval sa do sidkov na tiché kvasenie, dnes sa pri
vyrobe pouziva technika rychleho spracovania hrozna po zbere, chladenia hrozna, rmutu a mustu a ndsledného
odkalovania a dekantdcie mustu pred zaciatkom kvasenia. AZ na niekolko vynimiek sa kvasenie za¢ina pridanim
roznych kmenov vybranych kvasiniek ako Startovacich kultir a vhodnych druhov potravy pre kvasinky a pocas
kvasenia sa od zaciatku aZ do konca v plnej miere kontroluju teploty procesu, vdaka ¢omu sa ziskava vino z odrody
Grk najlep3ej moznej kvality. Sved¢i o tom aj skuto¢nost, Ze od zberu v roku 2011 bolo vinam ,Lumbarda“ v ramci
procesu ziskavania povolenia na uvedenie na trh udelené pravo pouzivat tradi¢ny pojem ,vrhunsko vino s kontrolranim
zemljopisnim podrijetlom* vo viac nez 70 % pripadov. Ludsky faktor pri vyrobe kategérie ,Sumivé vino“ z odrody Grk
spociva v osvojovani si a zdokonalovani zrucnosti vyrobcov v technoldgii vyroby Sumivého vina a v spravnom
vykonévani vietkych potrebnych ampelotechnickych opatreni vo vinohradoch, od ktorych zédvisia procesy a rychlost
dozrievania hrozna ako suroviny na vyrobu sumivych vin. Kli¢om k tspesnej vyrobe Sumivych vin je viak urcenie
optimédlneho obdobia zberu hrozna. Ludsky faktor pri vyrobe vina kategérie ,vino zo zhrozienkovateného hrozna“
z odrody Grk je takisto spojeny s doslednym vykondvanim primeranych agrotechnickych a ampelotechnickych
¢innosti vo vinohradoch, najmi pokial ide o udrziavanie bezchybného zdravotného stavu hrozna, ako aj o podporu
procesu dozrievania a ndsledného prezrievania hrozna, ¢o je vychodiskom pre ndsledné vykondvanie dalsich
procesov hrozienkovatenia, ktoré st pri tejto technoldgii vyroby nevyhnutné.

Odrody

Prevlddajicou odrodou pestovanou v oblasti CHOP ,Lumbarda“ je Grk. Doteraz bola registrovand ako odroda
nezndmeho pdvodu, hoci v pisomnych pramenoch sa zvycajne uvddza, Ze ide o pévodnii odrodu z ostrova Korcula.
Niektor{ autori tvrdia, Ze ndzov je pravdepodobne antického povodu [Grk znamend v chorvitéine grécky], zatial ¢o
ini nevylu¢ujii moznost, Ze ndzov je odvodeny od mierne horkej [v chorvét¢ine gorak] chuti vina. Tdto odroda je
$pecifickd tym, Ze md morfologicky hermafroditny, ale funkéne samici kvet, ¢o sposobuje ¢asto horsie oplodnenie
a vysoky podiel neziaducich drobnych partenokarpickych bobdl v kazdom strapci. Z tohto dévodu sa vo
vinohradoch ako potencidlne opelovace tradicne vysddzaji odrody Plavac Mali a Marastina, na Korcule zndmejsia
pod ndzvom Rukatac Bijeli. Pokial ide o zloZenie vin z odrody Grk, odroda Marastina (Rukatac) nikdy nepresahuje
5 % a nijako neovplyviiuje ani nemeni zdkladnd akost ¢i organoleptické vlastnosti vin.

Okrem S$pecifickosti odrody Grk spocivajiicej vo funkéne sami¢om a morfologicky hermafroditnom kvete sa
vyznamné agrobiologické vlastnosti tejto odrody prejavuji v mierne vyraznejsej sile, ktord spdsobuje vyvin hrubych,
vzpriamenych letorastov a vo v§eobecnosti silny rast a rozvoj krov. Je teda pochopitelné, Ze odroda Grk sa vyborne
hodi na pestovanie na lahsich, skeletovitych, priepustnych a piescitych podach. Napriek casto horSiemu
oplodiiovaniu v niektorych produkénych rokoch poskytuje dostatoéné vynosy a hrozno primeranej kvality.
Technologicki zrelost dosahuje na konci druhého a tretieho obdobia zrenia.
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Vztah prirodnych a ludskych faktorov

Pestovanie hrozna a vyroba vina z odrody Grk st s oblastou Lumbardy uz dlho neoddelitelne spojené, a prebiehali
spociatku na povrchu lumbardskych pieskov a do ur¢itej miery na terasovych svahoch a v poslednom obdobi na
povrchu meliorovaného krasu. Odroda Grk nastastie v priebehu histérie prezila krusné aj lepsie Casy vinohradnictva
a vindrstva na vychodnom pobrezi Jadranského mora, najmd problémy spojené s vyskytom fyloxéry
a kryptogamnych chordb, a jej pestovanie sa zachovalo takmer vylu¢ne v oblasti Lumbardy. Usilovné ruky
polnohospodarov sa uz celé desatrocia lopotia v $pecifickych podnych a klimatickych podmienkach oblasti
Lumbardy a dar{ sa im pestovat kvalitné hrozno odrody Grk na vyrobu vin vynimoénej kvality, ktoré spotrebitelia uz
dlho poznajt a ocefiuji. Najnovsie vysledky pestovania odrody Grk na substrite meliorovaného krasu zaroven
nevykazuji ziadne odchylky v hodnotich parametrov fyzikdlno-chemickej analyzy ani v organoleptickych
vlastnostiach vina v porovnani s vinom z vinohradov vysadenych na pieskoch. Mozno to lahko vysvetlit tym, Ze
v oboch pripadoch ide z hladiska vSeobecnych podmienok pestovania odrody Grk o Tahké a odvodnené substrity
s nizSou mierou tGrodnosti, v ktorych sa odrode Grk musi darit sposobom, ktory jej je vlastny, pricom vysledkom je
hrozno a vina vynimocnej, $pecifickej a osobitnej kvality. Inymi slovami, zdkladna pri¢innd stivislost ovplyviiujica
Specifickost analytickych a organoleptickych vlastnosti — Specifickost a kvalitu vietkych troch vyrobkov z odrody
Grk - spociva v jedinetnych a Specifickych geologickych/pedologickych podmienkach piescitej pody
a meliorovaného krasu, na ktorych sa vinohrady nachddzaji. Okrem toho tieto osobitné podmienky v stihre
s agrobiologickymi vlastnostami odrody Grk, ako aj nemenej dolezitd dloha Tudskych faktorov pri neustdlom
zveladovani vyrobnych zru¢nosti a zdokonalovani technoldgie vyroby vina zabezpecujd, Ze vietky tri vyrobky —
kategorie ,vino“, ,sumivé vino“ a ,vino zo zhrozienkovateného hrozna“ — sa vzdy vyznacuji vysokymi analytickymi
hodnotami celkového extraktu a popola, ktoré v pripade inych bielych mustovych odrod v tychto oblastiach neboli
zaznamenané. To jasne dokazuje, Ze vzdjomné prepojenie a sthra medzi prirodnymi a ludskymi faktormi sa
rovnako vztahuje na vietky tri jednotlivé kategérie vyrobkov z odrody Grk.

Vino

Ako uz bolo uvedené, technoldgia vyroby vina sa v poslednom obdobi vyrazne zmenila a zlepsila, a to z hladiska
roznych aspektov postupov prvotného spracovania hrozna a oSetrovania a vyzrievania vina. Napriek tomu
z vysledkov analyz vina nadalej vyplyvaji vysoké koncentricie celkového suchého extraktu, ktoré sa pocas dlhého
¢asového obdobia pohybujii od minimalnej hodnoty 23,2 g/l az po 27,8 g/l. Tieto hodnoty sa vyrazne liSia od
hodnoét ostatnych bielych mustovych odrod pestovanych v tychto oblastiach. Z tychto vysledkov takisto vyplyvaja
vysoké koncentrdcie popola. Vietky tieto hodnoty mozno pripisat vyluéne agrobiologickym vlastnostiam tejto

odrody.

Sumivé vino

Na zdklade modernych technologickych poznatkov a nadobudnutych zru¢nosti vo vyrobe vina vo vSeobecnosti
a vzhladom na pochopenie vysokého produkéného potencidlu odrody Grk zacali vyrobcovia v poslednom case
vyrdbat vysokokvalitné Sumivé vina, Co potvrdzuji mnohé ocenenia na vystavich vin a hodnotenia doma
i v zahrani¢i. Agrobiologické vlastnosti odrody Grk — predovietkym jej vyrazna sila, ako aj Struktiira strapcov,
v ktorych st ¢asto vo velkom podiele pritomné drobné partenokarpické bobule, pri doslednom monitorovani tempa
dozrievania a urCovani vhodného obdobia zberu — robia z hrozna odrody Grk vynikajiicu surovinu na vyrobu
Sumivého vina. Vysledkom [udskych faktorov, ktoré sa prejavuji v starostlivo riadenych ampelotechnickych
opatreniach vo vinohrade a v neustdlom zveladovani zru¢nosti tykajicich sa technolégie vyroby $umivého vina —
spolu s uz uvedenymi $pecifickymi vlastnostami prirodnych faktorov — st v kone¢nom dosledku Sumivé vina
s vyraznou odrodovou horkostou, prejavujtce sa silnym pocitom mineralnosti, plnym telom vyplyvajicim z obsahu
extraktu a popola a komplexnou arémou a chutou pripominajicou zrelé ovocie a citrusové plody.

Vino zo zhrozienkovateného hrozna

Na druhej strane sa dodnes zachovala aj tradi¢nd vyroba sladkych vin zo zhrozienkovateného hrozna, na ktoré je
odroda Grk takisto velmi vhodnd. Vdaka $pecifickym pedologickym podmienkam na odvodiiovanie p6dy umoZziiuje
teplé a Casto suché jesenné pocasie rychle a dobré dozrievanie hrozna a zvy$ent akumuldciu cukru. Okrem toho sa
dalsim suSenim hrozna pomocou tradi¢ného sposobu na vhodnych zatienenych a vetranych miestach ziskava
hrozno vhodné na vyrobu vina zo zhrozienkovateného hrozna. Vysledkom sthry uvedenych prirodnych a Iudskych
faktorov st v kazdom pripade sladké vina zo zhrozienkovateného hrozna so silnym, plnym telom bohatym na
extrakty a popol. Z hladiska organoleptickych vlastnosti maju tieto vina zlatozlté az jantdrové odlesky a komplexné
ovocné ardmy, v ktorych prevldda prezreté a susené ovocie, hrozienka a med.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj



U.v. EU C, 28.11.2025

SK

9.  Dalsie zdkladné podmienky

Dodatocné ustanovenia o oznacovani
Pravny ramec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Vo vnutrodtatnych pravnych predpisoch sa stanovuje, Ze vina s tradiénym oznacenim ,vrhunsko vino KZP“ musia pri
pouziti oficidlnej 100-bodovej metddy organizacie OIV na hodnotenie vin ziskat najmenej 82 bodov a vina
s tradinym oznaenim ,kvalitetno vino KZP“ musia ziskat najmenej 72 bodov. Moznost pouZivat chrdnené
oznacenie povodu ,Lumbarda“ je vSak v pripade vin oznacenych ako ,kvalitetno vino KZP“ a ,kvalitetno vino KZP —
desertno vino“ podmienend ziskanim minimdlneho poctu 78 bodov. Rozhodnutie zvysit pri vinach s tradiénym
oznaCenim ,kvalitetho vino KZP“ a ,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ $tandard na minimélne 78 bodov prijali
samotni vyrobcovia zdruzen{ v zdruzeni ,Grk-Lumbarda“ s cielom zabezpecit, aby objektivna kvalita tychto vin bola
vzdy nespochybnitelnd a na drovni, pri ktorej sa trvalo zachovava dobré meno a povest vin s chranenym oznacenim
povodu ,Lumbarda“.

Pocet bodov ziskanych v oficidlnom hodnoteni vyrobku v procese ziskavania povolenia na uvedenie na trh nie je
potrebné uvddzat na etikete.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20Z01%
20Lumbarda.pdf
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