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Publikacja wniosku o objecie ochrong nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 akapit pierwszy
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina

(C/2025/6437)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majaca siedzib¢ lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnies¢ sprzeciw do Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Lumbarda”
Nr UE: PDO-HR-02869

Data wniosku: 30.9.2022

1.  Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Lumbarda

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1.  Wino
4. Wino musujace

15.  Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

1. Wino (,kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu
geograficznym] i ,yrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [wino gatunkowe najwyzszej jakosci
o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym])

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W zalezno$ci od mikrowarunkéw lokalizacji oraz metody przetwarzania winogron, winifikacji i dojrzewania wina te,
pochodzace z normalnego zbioru, s3 krystalicznie klarowne, maja barwe od zielonkawozéltej do zlotozoltej, cechuja
si¢ zawartoScig alkoholu $rednig do duzej, wysokim stezeniem ekstraktu i popiotu oraz umiarkowang kwasowoscia.
Wszystkie te czynniki nadajg winom zréwnowazony smak, ze specyficzng fagodna lub bardziej intensywng
goryczka. Wina te charakteryzujg si¢ delikatnym lub $rednio intensywnym aromatem kwiatowym i owocowym,
gléwnie przypominajgcym kwiaty i owoce cytrusowe, a takze dojrzale jablka i brzoskwinie.

Wyrdzniajacy sie styl wina Grk pochodzacego z normalnego zbioru jest wynikiem techniki dojrzewania wina na
drozdzach i w d¢bowych beczkach, dzigki czemu ma ono intensywna, zlotozélta barwe oraz zlozony aromat
obejmujacy dojrzate owoce i orzechy, suszong skérke pomarariczows oraz nuty masta i przypraw. Oprécz bardzo
intensywnego smaku i przyjemnej $wiezosci wino to cechuje si¢ bogata konsystencja, wynikajaca z obecnosci
tagodnych tanin oraz bardzo dlugo utrzymujacym sie finiszem.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach wynosi 200 mg/l lub 250 mg/l w przypadku win
o zawarto$ci cukru resztkowego powyzej 5 gfl.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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Do warto$ci analitycznych niewymienionych w tabeli maja zastosowanie limity przewidziane w obowiazujacych
przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

2. Wino musujgce (,Vrhunsko pjenusavo vino” [gatunkowe wino musujgce najwyzszej jakosci])

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina musujace sg krystalicznie klarowne, maja barwe od zielonkawozéltej do zlotozoéltej i posiadajg wlasciwosci
typowe dla tej kategorii wina: wyrazng $wiezo$¢ i musowanie. Charakteryzujg si¢ one zloZzonym aromatem
i smakiem przypominajacym dojrzale owoce i owoce cytrusowe, z lekka goryczka na podniebieniu typowa dla danej
odmiany. Zwarta struktura win musujacych wynika z ich wyraznej ogdlnej kwasowosci i odczucia mineralnosci,
a takze z ich wysokiego stezenia ekstraktu i popiotu.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 235 mg/L.
Ci$nienie dwutlenku wegla w butelce wynosi co najmniej 3,0 bary.

Do wartosci analitycznych niewymienionych w tabeli majg zastosowanie limity przewidziane w obowiazujacych
przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 235

(w miligramach na litr)

3. Wino z suszonych winogron (,kvalitetno vino KZP — desertno vino” [wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu
geograficznym — wino deserowe] i ,vrhunsko vino KZP — desertno vino” [wino gatunkowe najwyzszej jakosci
o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym — wino deserowe])

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina uzyskane poprzez specjalne przetwarzanie suszonych winogron, ktére zostaly cze$ciowo odwodnione na
storicu lub w cieniu, charakteryzuja si¢ bardziej intensywnymi odcieniami barwy zlotozéltej do bursztynowej,
wigkszg zawarto$cig alkoholu oraz wysokim stezeniem ekstraktu i popiotu. Maja one dlugo utrzymujacy sie,
zlozony smak zdominowany przez stodycz i owoce. Ich aromat przypomina miéd, rodzynki i przejrzale owoce.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 mg/l lub 300 mg/l w przypadku win
o zawartosci cukru resztkowego powyzej 50 g/l.
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Do warto$ci analitycznych niewymienionych w tabeli maja zastosowanie limity przewidziane w obowiazujacych
przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,0

Minimalna kwasowo$¢ ogdélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 30

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 300

(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
(@)  Podstawowe praktyki enologiczne

1.  Polozenie winnic

Praktyka kulturowa

Tradycyjnie wszystkie winnice na réwninie Lumbarda sg utrzymywane recznie, a stosowana metoda prowadzenia to
wylacznie forma glowy (gobelet), bez palikowania. Bardziej wspotczesne podejscie do uprawy odmiany Grk na
réwninie Lumbarda polega na dostosowaniu rzedéw do uprawy zmechanizowanej, gdzie odstep miedzy rzedami
zmieniono na 1,40 x 0,80 m, z zastosowaniem palikowania z jednym drutem i palikami z réznych materiatéw
Formg¢ prowadzenia zmieniono na wachlarz, w ktérym lozy rosna w linii prostej w kierunku rzedu. Najczestsze
podktadki w tych winnicach to Rupestris du Lot, Kober 5BB, SO4 i Paulsen 1103. Umiejscowienie winnic na
meliorowanym krasie pozwolilo wprowadzi¢ nowa, wspdlczesng koncepcje uprawy winorosli, w ktorej do
zabiegdw agrotechnicznych i zabiegow zakresie uprawy winorosli wykorzystuje si¢ w optymalny sposéb ciagniki do
winnic i ich osprzet. Najczesciej stosowang forma prowadzenia jest pojedynczy lub podwdjny sznur Royat, natomiast
w charakterze podkladki wykorzystywane sg Richter 110, Paulsen 1103 i Ruggieri 140.

2. Odleglo$ci migdzy roslinami

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win
Odlegtosci migdzy roslinami wynosza 1,0 x 1,0 m w starych, tradycyjnych winnicach, 1,4 x 0,8 m w winnicach

o minimalnym wsparciu, w ktérych stosuje si¢ maszyny (kultywatory silnikowe itp.), oraz 1,90-2,10 x
0,80 m w winnicach o nowoczesnym ukladzie na meliorowanym krasie.

3. Prowadzenie winorosli
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win
W starych, tradycyjnych winnicach Lumbardy stosuje si¢ system cigcia 16z bez palikowania albo system wachlarza

z pojedynczym palikowaniem na tyczkach z jednym lub dwoma drutami do podpierania pedéw. W winnicach
o nowoczesnym ukladzie stosuje si¢ system prowadzenia z pojedynczym sznurem Royat.

4. Zbidér winogron

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Winogrona zbiera si¢ wylacznie recznie i umieszcza w odpowiednich pojemnikach z tworzyw sztucznych.
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(b)  Maksymalna wydajnos¢

1.  Wino (,kvalitetno vino KZP”)
13 000 kg winogron z hektara

2. Wino (,vrhunsko vino KZP")
12 000 kg winogron z hektara

3. Wino musujace (,vrhunsko pjenusavo vino”)
12 000 kg winogron z hektara

4. Wino z suszonych winogron (,kvalitetno vino KZP”)

13 000 kg winogron z hektara

5. Wino z suszonych winogron (,vrhunsko vino KZP”)
12 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Chroniona nazwa pochodzenia ,Lumbarda” obejmuje cale terytorium administracyjne gminy Lumbarda, w sklad
ktérego wchodzi najbardziej wysunigeta na wschdd czg$¢ wyspy Korcula. Morze stanowi pétnocna, wschodnig
i poludniowg granice, natomiast granice zachodnig wyznacza od pétnocy na potudnie linia wyznaczona siedmioma
podstawowymi odniesieniami siatki w systemie wspélrzednych WGS 84, w postaci wspolrzednych GPS, ktére
mozna wprowadzi¢ do dowolnego urzadzenia GPS bez dalszej regulacji urzadzenia (1. E 42056'47" N 17009'12"
2. E 42056'28" N 17008'56" 3. E 42056'28" N 17008'50" 4. E 42056'03" N 17008'16" 5. E 42055'26"
N 17008'05" 6. E 42055'07" N 17008'15" 7. E 42054'27" N 17007'58". Te odniesienia siatki s3 réwniez
oznaczone jako wspélrzedne w chorwackim oficjalnym systemie odwzorowania kartograficznego HTRS96/TM, za
pomoca kodéw 1. E(m)553320 N(m)4756493; 2. E(m)552946 N(m)4755919; 3. E(m)552828 N(m)4755918; 4.
E(m)552045 N(m)4755117; 5. E(m)551824 N(m)4753978; 6. E(m)552038 N(m)4753396; 7. E(m)551674 N(m)
4752177.

Odmiany winorosli

Grk — Grk Kor¢ulanski, Grk Mali, Grk Veli, Gark, Lumbarajski Grk

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wino musujgce i wino z suszonych winogron

Czynniki naturalne

Klimat, gleba i rzezba terenu

W regionie Lumbarda panuje typowy klimat $rédziemnomorski, charakteryzujacy si¢ zazwyczaj lagodnymi,
wilgotnymi zimami i suchymi, cieplymi latami. Srednia roczna temperatura wynosi okoto 17°C, a srednia
temperatura w sezonie wegetacyjnym wynosi okolo 20,5°C. Lumbarda jest praktycznie otoczona morzem, co
dodatkowo zmniejsza wahania temperatury w ciagu roku. Srednie nastonecznienie wynosi okoto 2 800 godzin.
W ciggu roku opady wynoszg $rednio okolo 1 100 mm, przy czym w niektdrych latach wystepuja znaczne réznice
zaréwno pod wzgledem ilosci, jak i rozkladu opadéw w okreslonych miesigcach. Co do zasady wigkszo$¢ opadéw
wystepuje w okresie jesienno-zimowym, najmniej opadéw przypada na lato, a bezwzglednie najbardziej suchym
miesigcem jest lipiec. Najczestsze wiatry w regionie Lumbarda w ciggu roku to Jugo, Bura i Maestral, ktére rowniez
sa typowe dla klimatu §rédziemnomorskiego.

Pod wzgledem uksztaltowania terenu obszar Lumbardy stanowi kombinacje¢ pél gléwnie na wschodzie i pélnocnym
wschodzie oraz lagodnego pagdrkowatego terenu poprzecinanego tradycyjnymi tarasami na zachodzie
i poludniowym zachodzie, uzupelnionych obecnie obszarami meliorowanego krasu, znajdujacymi si¢ gléwnie
w miejscowosci znanej jako Defora. Podstawe podloza macierzystego we wschodniej czg$ci Lumbardy stanowi
dolomityczny wapien kredowy pokryty czwartorzedowymi piaskami kwarcowymi, bedacymi dominujacym
rodzajem gleby, na ktérej odmiana Grk jest uprawiana tradycyjnie od czaséw starozytnych. Istniejg rézne teorie
dotyczace pochodzenia materialu piaszczystego w tej czesci wyspy Korcula; zgodnie z najbardziej jak do tej pory
zasadng teorig zostal on naniesiony przez wiatr. Uwaza sig, ze w okresie gornej kredy wiatry z Lewantu stopniowo
pokrywaly podloze macierzyste skaly wapiennej piaskiem, ktory pozostaje tam do dzi$. Gtéwna cechg tych piaskéw
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jest wysoki stopient porowatosci oraz bardzo ograniczona podaz makro- i mikroelementéw. Mimo to odmiana Grk
dobrze si¢ rozwingla, a piaski Lumbardy staly si¢ jej optymalnym $rodowiskiem. W niektérych peryferyjnych
czesciach réwniny Lumbarda mozna napotkaé rézne rodzaje gleby czerwonej w polaczeniu ze zdeponowanymi
koluwialnymi osadami wapienia dolomitycznego, a na zboczach utworzonych z gleb antropogenicznych takze
tarasy o zréznicowanej zawartosci frakcji szkieletowej. Antropogeniczne substraty meliorowanego krasu powstale
w ostatnich dziesigcioleciach na obszarze Lumbardy majg posta¢ mieszanki rozdrobnionego podtoza macierzystego
skladajagcego si¢ z wapienia dolomitycznego z czastkami naturalnej gleby, zazwyczaj w postaci gleby czerwonej
i prochnicy, jako pozostaloici réznych rodzajéw roslinnosci $rédziemnomorskiej rosngcej na tym obszarze od
niepamietnych czasow. Jezeli chodzi o sklad nowo powstalego podloza, masa sklada si¢ ze skaly macierzystej
z wapienia dolomitycznego o granulacji $rednio 2-10 cm (50-60 %), a takze ze skaly macierzystej o granulacji
wickszej niz 10 cm (5-10 %), natomiast pozostala cze$¢ stanowi mieszanina naturalnych czastek gleby, prochnicy
i pytu kamiennego. Srednia gleboko$¢ profilu aktywnego tego podioza wynosi okoto 60-80 cm, w zaleznosci od
polozenia skat litych podloza macierzystego.

Czynniki ludzkie

Tradycyjna metoda produkcji wina odmiany Grk zaczela si¢ znaczgco zmieniaé na poczatku lat 90. XX wieku,
a obecnie produkcja osiagnela niezwykle wysoki poziom dzigki wykorzystaniu nowoczesnych proceséw
technicznych i technologicznych, od poczatkowego przetwarzania po zakonczenie produkeji i butelkowanie wina.
Inaczej niz w przeszlodci, kiedy moszcz poddawano fermentacji razem z wytlokami, wielokrotnie odsaczano
z kadzi, a nastgpnie wlewano do beczek w celu fermentacji cichej, obecnie technika produkcji obejmuje szybkie
przetwarzanie winogron po zbiorze, chtodzenie winogron, zacieru i moszczu oraz klarowanie i dekantacje moszczu
przed rozpoczeciem fermentacji. Z nielicznymi wyjatkami fermentacja rozpoczyna si¢ od dodania réznych szczepow
wybranych drozdzy jako kultur starterowych i odpowiednich rodzajow pozywienia dla drozdzy i jest
przeprowadzana przy pelnej kontroli temperatury procesu od poczatku do zakonczenia, dzigki czemu uzyskuje si¢
wino Grk najwyzszej mozliwej jakosci. Swiadczy o tym réwniez fakt, ze od zbioréw w 2011 r. w procesie
uzyskiwania pozwolenia na dopuszczenie do obrotu w odniesieniu do win ,Lumbarda” prawo do uzywania
okreslenia tradycyjnego ,vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” przyznano w ponad 70 %
przypadkéw. Znaczenie czynnika ludzkiego w produkeji kategorii ,wino musujace” z odmiany Grk polega na
nabywaniu i doskonaleniu przez producentéw umiejetnosci w zakresie technologii produkcji wina musujgcego oraz
na wla§ciwym wdrazaniu wszystkich niezbednych Srodkéw uprawy winoro$li w winnicach, od ktérych zaleza
procesy i szybko$¢ przebarwiania jagdd jako surowca do produkcji win musujacych. Kluczem do pomysinej
produkcji win musujacych jest jednak okreslenie optymalnego okresu zbioru winogron. Czynnik ludzki w produkcji
kategorii ,wino z suszonych winogron” z odmiany Grk jest rowniez zwigzany z uwaznym przeprowadzaniem
odpowiednich zabiegéw agrotechnicznych i zabiegéw w zakresie uprawy winorosli w winnicach, w szczegdlnosci
pod wzgledem utrzymania nieskazitelnego stanu zdrowotnego winogron, a takze wspierania procesu przebarwiania,
a nastepnie przejrzewania jagdd, jako punktu wyjscia dla pézniejszego wdrazania dodatkowych proceséw suszenia,
ktére sg niezbedne w tej technologii produkeji.

Odmiany winorosli

Przewazajaca odmiang uprawiang na obszarze objetym ChNP ,Lumbarda” jest Grk. Do tej pory byla ona rejestrowana
jako odmiana nieznanego pochodzenia, chociaz w Zrédlach pisemnych zwykle stwierdza sig, ze jest to odmiana
rodzima z wyspy Korcula. Niekt6rzy autorzy utrzymuja, ze nazwa jest prawdopodobnie pochodzenia starozytnego
[Grk oznacza ,grecki” w jezyku chorwackim], podczas gdy inni nie wykluczajg, ze wzigla si¢ ona z nieco gorzkiego
smaku wina [gorak w jezyku chorwackim]. Specyfika tej odmiany polega na tym, Ze ma ona morfologicznie
hermafrodytyczne, ale funkcjonalnie zenskie kwiaty, co stanowi czesto efekt ubozszego nawozenia i skutkuje duzym
udzialem niepozadanych malych, partenokarpicznych winogron w kazdej kiSci. Z tego powodu odmiany Plavac Mali
i Marastina, lepiej znane na wyspie Kor¢ula pod nazwa Rukatac Bijeli, tradycyjnie sadzi si¢ jako potencjalne rosliny
wspomagajace zapylanie w winnicach. Jezeli chodzi o sklad win Grk, odmiana Marastina (Rukatac) nigdy nie
przekracza 5 % i w zaden sposob nie wplywa na podstawowe wlasciwosci jakoSciowe lub organoleptyczne win ani
ich nie zmienia.

Oprocz specyfiki odmiany Grk pod wzgledem jej morfologicznie hermafrodytycznych, ale funkcjonalnie zenskich
kwiatéw, istotne cechy agrobiologiczne tej odmiany znajduja odzwierciedlenie w nieco wyrazZniejszym wigorze, co
skutkuje rozwojem grubych, prostopadlych pedéw oraz, bardziej ogélnie, silnym wzrostem i rozwojem winoroli.
Zrozumiale jest zatem, ze odmiana Grk doskonale nadaje si¢ do uprawy na glebach lzejszych, szkieletowych,
przepuszczalnych i piaszczystych. Pomimo czesto ubozszego nawozenia w niektorych latach produkcyjnych
zapewnia ona wystarczajace plony i winogrona odpowiedniej jakosci. Odmiana osiaga dojrzatos¢ technologiczna
pod koniec drugiego i trzeciego okresu dojrzewania.
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Zwigzek migdzy czynnikami naturalnymi a czynnikiem ludzkim

Produkcja winogron i wina z odmiany Grk jest od dawna nierozerwalnie zwigzana z obszarem Lumbardy:
poczatkowo prowadzono jg na piaszczystych réwninach i — do pewnego stopnia — na tarasowych zboczach,
a ostatnio réwniez na obszarach meliorowanego krasu. Tak si¢ szczesliwie ztozylo, ze odmiana Grk przetrwala
wszystkie wzloty i upadki kultury uprawy winorosli i produkcji wina na wschodnim wybrzezu Morza
Adriatyckiego, zwlaszcza problemy zwigzane z pojawieniem si¢ filoksery i choréb kryptogamicznych, i nadal
uprawia si¢ ja prawie wylacznie na obszarze Lumbardy. Przez dziesigciolecia w szczegdlnych warunkach glebowo-
klimatycznych obszaru Lumbarda pracowite rece rolnikéw byly w stanie wytwarzaé wysokiej jakosci winogrona
z odmiany Grk, dajace wina o wyjatkowej jakosci, ktore od dawna sa uznawane i cenione przez konsumentéw.
Ostatnie wyniki uprawy odmiany Grk na podlozu meliorowanego krasu réwniez nie wykazuja zadnych odchylen
w wartosciach parametréw analizy fizykochemicznej ani pod wzgledem wlasciwosci organoleptycznych wina
w poréwnaniu z winnicami polozonymi na piaskach. Mozna to latwo wytlumaczy¢ faktem, ze w obu przypadkach
pod wzgledem ogélnych warunkéw uprawy Grk podloza sa lekkie, przepuszczajace i cechujg si¢ nizszym
poziomem plodnosci, dlatego odmiana Grk musi rozwija¢ si¢ na wlasny sposéb, wytwarzajac winogrona i dajac
wina o wyjatkowej, specyficznej i charakterystycznej jakoSci. Innymi stowy, podstawowy zwiazek przyczynowy
wplywajacy na specyfike cech analitycznych i organoleptycznych — swoisto$¢ i jakos¢ wszystkich trzech produktéw
odmiany Grk — wynika z wyjatkowych i specyficznych warunkéw geologiczno-pedologicznych piaszczystej gleby
i meliorowanego krasu, na ktorych znajduja si¢ winnice. Ponadto te szczeg6lne warunki w powiazaniu z agrobiolo-
gicznymi cechami odmiany Grk, a takze réwnie wazng rolg, jaka czynniki ludzkie odgrywaja w stalym podnoszeniu
umiejetnosci produkcyjnych i ulepszaniu technologii produkeji wina, gwarantuja, ze wszystkie trzy produkty —
kategorie ,wino”, ,wino musujace” i ,wino z suszonych winogron” — zawsze charakteryzuja si¢ wysokimi
warto$ciami analitycznymi catkowitej zawartosci ekstraktu i popiotu, ktére nie wystepuja w innych bialych
odmianach winorodli na tych obszarach. Pokazuje to wyraznie, ze wzajemne powigzania i interakcje miedzy
czynnikami naturalnymi i ludzkimi majg jednakowe zastosowanie do wszystkich trzech réinych kategorii
produktéw odmiany Grk.

Wino

Jak juz wspomniano, niedawno technologia produkcji wina zmienila si¢ i znacznie poprawila w réznych aspektach
procedur poczatkowego przetwarzania winogron oraz przetwarzania i dojrzewania wina. Niemniej jednak wyniki
analiz wina nadal wykazuja wysokie stezenia catkowitego suchego ekstraktu, ktére wynosza od co najmniej 23,2 g/l
do 27,8 g/l w dtugim okresie. R6zZnig si¢ one znacznie od wartosci dla innych biatych odmian winorosli uprawianych
na tych obszarach. Wyniki te wskazuja réwniez na wysokie steZenia popiotu. Wszystkie te warto$ci mozna przypisac
wylacznie cechom agrobiologicznym tej odmiany.

Wino musujgce

Kierujgc si¢ nowoczesng wiedzg technologiczng i zdobytymi ogdlnymi umiejetnosciami w zakresie produkcji wina
oraz majac $wiadomos¢ wysokiego potencjalu produkcyjnego odmiany Grk, producenci rozpoczgli niedawno
produkcje wysokiej jakodci win musujacych, co potwierdzaja liczne nagrody na wystawach oraz wysokie oceny wina
zar6wno w kraju, jak i za granicg. Cechy agrobiologiczne odmiany Grk — przede wszystkim jej wyrazny wigor,
a takze struktura kiSci, w ktorych male, partenokarpiczne winogrona czesto stanowig znaczng cze$é, przy
dokladnym monitorowaniu tempa dojrzewania i okresleniu wlasciwego terminu okresu zbioréw — sprawiajg, zZe
winogrona Grk s3 wybitnym surowcem do produkcji wina musujacego. W rezultacie czynniki ludzkie znajdujace
odzwierciedlenie w starannie zarzadzanych $rodkach uprawy winoro$li w winnicy oraz ciaglym doskonaleniu
umiejetno$ci w zakresie technologii produkcji wina musujacego — wraz ze szczegdlnymi cechami czynnikéw
naturalnych okre$lonymi powyzej — prowadza ostatecznie do powstania win musujacych o wyraznej, zaleznej od
odmiany goryczce, silnym odczuciu mineralnosci, pelnym ciele wynikajacym z zawartosci ekstraktu i popiotu oraz
zlozonym aromacie i smaku przypominajacym dojrzale owoce i owoce cytrusowe.

Wino z suszonych winogron

Z drugiej strony do dzi§ utrzymuje si¢ tradycyjna produkcja win stodkich z suszonych winogron, do ktérej odmiana
Grk jest rowniez dobrze przystosowana. Dzieki szczegblnym warunkom pedologicznym obejmujacym
przepuszczalno$¢ gleby oraz cieplej i bardzo czesto suchej jesiennej aurze winogrona przebarwiajg si¢ szybko
i dobrze, cechujac si¢ zwigkszong akumulacjg cukru. Ponadto dzieki dalszemu suszeniu winogron w tradycyjny
spos6b na odpowiednich zacienionych i przewietrzanych obszarach uzyskuje si¢ winogrona nadajace si¢ do
produkcji wina z suszonych winogron. W kazdym razie wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych
i ludzkich, o ktérych mowa powyzej, prowadzi do powstawania win stodkich z suszonych winogron
o intensywnym, pelnym ciele bogatym w ekstrakty i popiét. Pod wzgledem wlasciwosci organoleptycznych wina te
cechuja si¢ odcieniami od zlotozéltego do bursztynowego oraz zlozonymi owocowymi aromatami
zdominowanymi przez przejrzale i suszone owoce, rodzynki i midd.
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9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Przepisy krajowe przewidujg, Ze wina opatrzone tradycyjnym oznaczeniem ,vrhunsko vino KZP” musza otrzymac co
najmniej 82 punkty, a wina opatrzone tradycyjnym oznaczeniem ,kvalitetno vino KZP” co najmniej 72 punkty
zgodnie z oficjalna, 100-punktowa metoda OIV. Aby mozna bylo opatrzy¢ wino chroniong nazwa pochodzenia
,Lumbarda”, minimalna liczba punktéw dla ,kvalitetno vino KZP” i ,kvalitetno vino KZP — desertno vino” wynosi 78
punktéw. Decyzje o podniesieniu normy do co najmniej 78 punktéw w przypadku win opatrzonych tradycyjnym
oznaczeniem ,kvalitetno vino KZP” i ,kvalitetno vino KZP — desertno vino” podjeli sami producenci zrzeszeni
w stowarzyszeniu ,Grk-Lumbarda” w celu zapewnienia, aby obiektywna jako$¢ win byla zawsze niekwestionowana
i na poziomie, ktéry trwale chroni reputacje i renome win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Lumbarda”.

Nie ma potrzeby umieszczania na etykiecie liczby punktéw uzyskanych w oficjalnej ocenie produktu w ramach
procesu uzyskiwania pozwolenia na dopuszczenie do obrotu.

Link do specyfikacji produktu

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20ZOI1%
20Lumbarda.pdf
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