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Vina nozares produkta nosaukuma aizsardzibas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 4. punkta pirmo dalu

(C/2025/6437)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Lumbarda”
ES Nr.: PDO-HR-02869
Pieteikuma iesniegSanas datums: 30.9.2022.

1.  Registréjamais nosaukums

Lumbarda

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1.  Vins
4. Dzirkstosais vins

15.  Vins no vélu novaktam, izzuvu$am vinogam

4. Vina vai vinu apraksts

1. Vins (“kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [kvalitativs kontroletas geografiskas izcelsmes vins] un
“vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [kontroletas geografiskas izcelsmes augstakas kvalitates vins])

ISS APRAKSTS

Atkariba no atraganas vietas mikroklimatiskajiem apstakliem un vinogu parstrades, vinifikacijas un nogatavinasanas
metodes Sie parastas razas vini ir kristaldzidri, zalgani dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa, ar vidéju lidz augstu
spirta saturu, augstu ekstrakta un pelnu koncentraciju un mérenu skabumu. Visi minétie faktori rada vinu
lidzsvaroto gar$u, kurai raksturigs viegls vai intensivaks riigtums. Viniem piemit maiga lidz vidgji intensiva ziedu un
auglu smarza, kas atgadina galvenokart citrusu ziedus un auglus, ka ari gatavus abolus un persikus.

Otra veida parastas razas vinu, ko gatavo no $kirnes “Grk”, iztur uz raugiem ozolkoka mucas, tadéjadi iegfistot vinu
intensivi zeltaini dzeltena krasa, ar sarezgitu smarzu, kura jatami gatavi augli un rieksti, Zuvusi apelsina miza, ka ari
sviesta un gar$vielu notis. Sim vinam raksturiga ne tikai loti intensiva gara un patikams svaigums, bet maigo taninu
dg] ari bagatiga konsistence un loti noturiga pécgarsa.

Maksimalais pielaujamais séra dioksida saturs vinos ir 200 mg/l vai 250 mg/l vinos, kuru atlikumcukuru saturs
parsniedz 5 g/l.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un

atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Uz tabula nenoraditajam analitiskajam vértibam attiecas piemérojamajos ES tiesibu aktos noteiktas robezvértibas.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,0

Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 250
litru)

2. Drzirkstosais vins (“Vrhunsko pjenusavo vino” [augstakas kvalitates dzirkstosais vins])

ISS APRAKSTS

Dzirkstosie vini ir kristaldzidri, zalgani dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa, un tiem piemit $is kategorijas viniem
tipiskas ipasibas: izteikts svaigums un dzirksti§ana. Tiem ir sarez§ita smarZa un garsa, kas atgadina gatavus auglus un
citrusauglus, un gar$a jutams Skirnei tipisks roigtenums. DzirkstoSo vinu spéciga struktiira ir to izteikta kopgja
skabuma un jitamas mineralitates, ka arT augstas ekstrakta un pelnu koncentracijas rezultats.

Maksimalais pieJaujamais séra dioksida saturs ir 235 mg|l.

Oglekla dioksida spiediens pudelé ir vismaz 3,0 bari.

Uz tabula nenoraditajam analitiskajam vértibam attiecas piemérojamajos ES tiesibu aktos noteiktas robezvértibas.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,0

Minimalais kopgjais skabums 5,0 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 235
litru)

3. Vins no velu novaktam, izzuvusam vinogam (“kvalitetno vino KZP — desertno vino” [kvalitativs kontroletas geografiskas
izcelsmes vins — desertvins] un “vrhunsko vino KZP — desertno vino” [kontroletas geografiskds izcelsmes augstakds
kvalitates vins — desertvins])

ISS APRAKSTS

Viniem, ko iegiist, ipasa veida parstradajot velu novaktas, izzuvusas, saulé vai éna dalgji dehidratizétas vinogas,
raksturigi izteiktaki zeltaini dzeltenas lidz dzintara krasas toni, augstaks spirta saturs un augsta ekstrakta un pelnu

koncentracija. Tiem ir ilgstosa, sarezgita garSa, kura dominé saldums un auglainums. To smarza atgadina medu,
Zuvusas vinogas un pargatavus auglus.

Maksimalais pielaujamais séra dioksida saturs vinos ir 250 mg/l vai 300 mg/l vinos, kuru atlikumcukuru saturs
parsniedz 50 g/l.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj



OV C, 28.11.2025. LV

Uz tabula nenoraditajam analitiskajam vértibam attiecas piemérojamajos ES tiesibu aktos noteiktas robezvértibas.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9,0

Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 30

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 300
litru)

5.  Vindaribas metodes
(@)  Galvenas vindaribas metodes

1. Vindarzu raksturojums

Audzésanas metode

Tradicionali visus Lumbarda lidzenuma vindarzus kopj ar rokam un vinkokus veido tikai kausa forma, neizmantojot
Spaleras. Miisdienigaka pieeja skirnes “Grk” vinogulaju audzéSanai Lumbarda lidzenuma ietver rindu pielagosanu
mehanizétai apstradei, proti, rindstarpu platums ir mainits uz 1,40 x 0,80 m, un vienstieples $paleru ar dazadu
materialu stabiem izmanto$anu. Vinkoka vainaga forma ir mainita uz védekla formu — garie dzinumi aug taisna
linija rindas virziena. Visizplatitakie potcelmi Sajos vindarzos ir Rupestris du Lot, Kober 5BB, SO4 un Paulsen 1103.
lerikojot vindarzus melioréta karsta augsné, ir radita jauna, misdieniga vinkopibas koncepcija, kas lauksaimniecibas
un vinkopibas tehnisko darbu veiksanai vindarzos lauj péc iespgjas labak izmantot traktorus un to aprikojumu.
Visbiezak izmantota vinkoka vainaga forma ir vienkar$s vai divkar§s Ruaja [Royat] kordons, savukart par
potcelmiem izmanto Richter 110, Paulsen 1103 un Ruggieri 140.

2. Stadisanas attalumi

Attiecigie ierobeZojumi vinu razo$ana
Stadianas attalumi ir 1,0 x 1,0 m vecajos, tradicionalajos vindarzos, 1,4 x 0,8 m vindarzos ar minimalu balstu

sistému, kuros izmanto tehniku (motorizétus kultivatorus u. c), un 1,90-2,10 x 0,80 m misdienigi ierikotos
vindarzos melioréta karsta.

3. Vinkoku veidoSana
Attiecigie ierobeZojumi vinu razo$ana
Vecajos, tradicionalajos Lumbarda vindarzos izmanto gards apgrieSanas sistému bez $paleras vai védekla formas

sistému ar vienkarSu $paleru ar kartim un vienu vai divam stieplem dzinumu atbalstam. Masdienigi ierikotajos
vindarzos izmantota vinkoku veido$anas sistéma ir vienkarss Ruaja kordons.

4. Vinogu razas novaks$ana

Attiecigie ierobeZojumi vinu razogana

Vinogas novac tikai ar rokam un ievieto piemérotos plastmasas traukos.
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(b)  Maksimalais raZas iznakums

1. Vins (“kvalitetno vino KZP”)
13 000 kg vinogu no hektara

2. Vins (“vrhunsko vino KZP”)
12 000 kg vinogu no hektara

3. Dzirkstosais vins (“vrhunsko pjenusavo vino”)

12 000 kg vinogu no hektara

4. Vins no velu novaktam, izZuvusam vinogam (‘kvalitetno vino KZP”)

13 000 kg vinogu no hektara

5. Vins no vélu novaktam, izZzuvu$am vinogam (“vrhunsko vino KZP”)

12 000 kg vinogu no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Aizsargatais cilmes vietas nosaukums “Lumbarda” aptver visu Lumbarda pasvaldibas administrativo teritoriju, kas
atrodas Korculas salas talakaja austrumu dala. Ziemelu, austrumu un dienvidu robezu veido jira, bet rietumu
robezu, virzoties no ziemeliem uz dienvidiem, veido linija, ko nosaka septini tadu WGS 84 koordinatu pamata
punkti, kuras var ievadit jebkura GPS iericé, papildus nepielagojot ierices iestatfjumus (1. E 42056'47" N 17009'12";
2. E 42056'28" N 17008'56"; 3. E 42056'28" N 17008'50"; 4. E 42056'03" N 17008'16"; 5. E 42055'26" N
17008'05"; 6. E 42055'07" N 17008'15"; 7. E 42054'27" N 17007'58". Sis koordinatas ir atzimétas Horvatijas
oficialaja karSu projiceSanas sisttma HTRS96/TM ar $adiem kodiem: 1. E(m)553320 N(m)4756493; 2. E(m)
552946 N(m)4755919; 3. E(m)552828 N(m)4755918; 4. E(m)552045 N(m)4755117; 5. E(m)551824 N(m)
4753978; 6. E(m)552038 N(m)4753396; 7. E(m)551674 N(m)4752177).

Vina vinogu Skirnes

“Grk” — “Grk Kor¢ulanski”, “Grk Mali”, “Grk Veli”, “Gark”, “Lumbarajski Grk”

Saiknes vai saiknu apraksts
Vins, dzirkstoSais vins un vins no velu novaktam, izzuvusam vinogam

Dabas faktori

Klimats, augsne un reljefs

Lumbarda apgabala valda tipisks Vidusjtras klimats, kam parasti raksturigas maigas, mitras ziemas un sausas, karstas
vasaras. Gada vidgja temperatira ir aptuveni 17 °C, vidéja temperatiira augSanas sezona ir aptuveni 20,5 °C.
Lumbarda teritoriju praktiski ieskauj jiira, kas vél vairak mazina temperatiiras svarstibas visa gada garuma. Vidgjais
saulesgaismas stundu skaits ir aptuveni 2 800. Vidéjais nokri$nu daudzums ir aptuveni 1 100 mm gada, bet dazos
gados verojamas btiskas atskiribas — noteiktos ménesos atskiras gan nokrisnu daudzums, gan to sadalijums. Parasti
lielaka dala nokrisnu izkrit rudens|ziemas perioda, bet vismazak nokri$nu ir vasard, un vissausakais ménesis ir jalijs.
Visbiezakie v&ji Lumbarda apgabala gada gaita ir jugo, bura un maestra — arf tie ir tipiski Vidusjiras klimatam.

Reljefa zina Lumbarda apgabals sastav no laukiem, kuri plesas galvenokart austrumos un ziemelaustrumos, un viegli
pauguraina reljefa, kas mijas ar tradicionalam terasém rietumos un dienvidrietumos un ko misdienas papildina
melioréta karsta apgabali, kuri atrodas galvenokart Defora apvidi. Pagulslana pamatni Lumbarda austrumu dala veido
krita perioda dolomitkalkakmens, ko klaj kvartara perioda kvarca smiltis, — tas ir domingjosais tadas augsnes veids,
kada kops seniem laikiem tradicionali tiek audzéta skirne “Grk”. Pastav dazadas teorijas par smilsaind materiala
izcelsmi $aja Korculas salas dala; lidz $im vislabak pamatota teorija ir tada, ka smiltis ir sanesis v&js. Tiek uzskatits, ka
augskrita perioda v&ji, kas paita no Levantes, pakapeniski nosedza kalkakmens pagulslani ar smilti, kas 3eit palikusi
lidz miisdienam. So smilsu galvenas ipasibas ir liela porainiba un loti mazs makroelementu un mikroelementu
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8.2.

8.3.

saturs. Neraugoties uz to, Skirne “Grk” $eit ir labi iedzivojusies un Lumbarda smiltis pienémusi ka optimalu dzivotni.
Dazas Lumbarda lidzenuma periférajas dalas atrodama dazadu veidu sarkanaugsne kombinacija ar ieprieks
nogulsnéjusos koluvialo dolomitkalkakmeni, bet antropogénas grunts nogazém raksturigas terases ar dazadu
skeletainibu. Pedéjo desmitgazu laika Lumbarda apgabala izveidotas melioréta karsta antropogénas augsnes sastav no
sasmalcinata dolomitkalkakmens pagulslana, kas sajaucies ar dabiskas augsnes — parasti sarkanaugsnes un humusa —
dalinam, kuras apgabala kops neatminamiem laikiem saglabajusas ka Vidusjiras regiona dazado veidu vegetacijas
paliekas. Jaunizveidotas augsnes sastava lielako dalu veido dolomitkalkakmens pamatiezis, kura gabalu izmérs ir
vidgji 2-10 cm (50-60 %), un pamatiezis, kura gabalu izmérs parsniedz 10 cm (5-10 %), savukart pargja dala ir
dabiskas augsnes dalinu, humusa un akmens puteklu maisijums. Sis augsnes vidgjais aktiva profila dzilums ir
aptuveni 60-80 cm atkariba no pagulslana cieto iezu novietojuma.

Cilvekfaktori

Skirnes “Grk” vina razoanas tradicionala metode saka biitiski mainities 20. gs. 90. gadu sakuma, un miisdienas visos
razosanas posmos — no pirmapstrades lidz vina raZoSanas beigam un pildisanai pudelés — tiek izmantoti Joti augsta
limena moderni tehniskie un tehnologiskie procesi. Atskiriba no agrakiem laikiem, kad misu raudzéja kopa ar
Cagam, vairakkart noléja no traukiem un péc tam parl¢ja mucas mierigai riigSanai, misdienas raZoSanas panémiens
paredz vinogu atru parstradi péc razas novak$anas, vinogu, sulas un misas atdzesé$anu, ka ari misas dzidrinaanu un
dekantésanu pirms raudzéSanas sakuma. RaudzéSanu (ar daziem iznémumiem) sak, ka ieraugu pievienojot atlasitus
dazadu celmu raugus un tiem piemerotus baribas materialus, un no raudzéSanas sakuma lidz beigam pilniba
kontrolé procesa temperataru, tadéjadi iegustot vislabakas iesp&jamas kvalitates “Grk” vinu. To apliecina ari tas, ka
kops 2011. razas gada tirdzniecibas atlaujas iegfiSanas procesa attieciba uz “Lumbarda” viniem vairak neka 70 %
gadjjumu ir pieskirtas tiesibas izmantot tradicionalo apzimé&umu “vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim
podrijetlom”. Cilvekfaktors, kas saistits ar dzirksto$a vina kategorijas produkta raZoSanu no kirnes “Grk”, izpauZas
razotaju prasmju apguvé un uzlaboSana attieciba uz dzirkstosa vina razoSanas tehnologiju un visu to vajadzigo
vinkopibas tehnisko pasakumu pienaciga isteno$ana vindarzos, no kuriem atkarigi vinogu ka dzirkstoso vinu
izejvielas nogatavosanas procesi un atrums. Tomér galvenais faktors dzirkstoso vinu sekmigai raZoSanai ir vinogu
raZas novaksanai optimala laika noteik3ana. Cilvékfaktors, kas attiecinams uz kategorijas “Vins no vélu novaktam,
izZuvu$am vinogam” produkta razoSanu no Skirnes “Grk”, ir saistits ari ar piemérotu lauksaimniecibas un vinkopibas
tehnisko darbibu riipigu istenoSanu vindarzos, it ipasi vinogu nevainojama veselibas stavokla saglabasanu, ka ari
nogatavosanas procesa veicina§anu un vinogu turpmaku pargatavinasanu, ar kuru sakas péc tam veiktie papildu
7avésanas procesi, kas ir btiski $ai razosanas tehnologijai.

Vina vinogu skirnes

Dominéjosa $kirne, ko audzé ar ACVN “Lumbarda” apziméta produkta razoSanas apgabala, ir “Grk”. Lidz $im ta ir
registréta ka nezinamas izcelsmes $kirne, lai gan rakstveida avotos parasti ir noradits, ka ta ir Korculas salas vietgja
Skirne. Dazi autori apgalvo, ka tas nosaukumam, iespgjams, ir sena izcelsme [“Grk” horvatu valoda nozimé
“griekis”], savukart citi neizslédz iespéju, ka tas radies vina riigtenas garsas dél [horvatu valoda “gorak”]. Sis skirnes
specifika ir saistita ar to, ka tai ir morfologiski hermafroditiski, bet funkcionali sieviski ziedi, kuru dél
apputeksnésanas biezi vien ir nesekmigaka un kekaros ir liels ipatsvars nevélamu siku, partenokarpu vinogu. Sa
iemesla dé] vindarzos ka potencialas apputeksnétajas tradicionali stada skirni “Plavac Mali” un kirni “Marastina”, kas
Korcula ir labak zinama ar nosaukumu “Rukatac Bijeli”. Attieciba uz “Grk” vinu sastavu — $kirnes “Marastina”
(‘Rukatac”) vinogu daudzums tajos nekad neparsniedz 5 % un nekada veida neietekmé un nemaina vinu bitisko
kvalitati vai organoleptiskas Ipasibas.

Papildus Skirnes “Grk” specifikai, kas saistita ar tas funkcionali sieviskajiem un morfologiski hermafroditiskajiem
ziediem, $kirnes svarigas agrobiologiskas ipasibas atspogulojas tas nedaudz izteiktaka energiskuma, kura rezultata
attistas biezi, stavi dzinumi un, runajot visparigak, vinogulaji spécigi aug un attistas. Tatad ir saprotams, ka Skirne
“Grk” ir perfekti piemérota audzésanai vieglakas, skeletainas, caurlaidigas un smil3ainas augsnés. Neraugoties uz biezi
vien vajaku apputeksnésanos dazos raZoSanas gados, ta nodroina pietickamu razu un piemeérotas kvalitates vinogas.
Tehnologisko briedumu ta sasniedz otra un tre$a nogatavoSanas perioda beigas.
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8.5.

8.6.

8.7.

Dabas faktoru un cilvekfaktoru mijiedarbiba

Skirnes “Grk” vinogu audzésana un vina ieguve no tam jau sen ir nesaraujami saistita ar Lumbarda apgabalu; sakotnéji
$o skirni audzéja Lumbarda smil3ainajas augsnés un neliela daudzuma ari nogazeés ierikotas terasés, bet pédgja laika to
audzé melioréta karsta augsnés. Par laimi, Skirne “Grk” v&stures gaita ir pardzivojusi gan kapumus, gan kritumus, kas
skara vinkopibu un vindaribu Adrijas jiras austrumu piekraste, it Ipasi problémas, kuras radija filokséras un
kriptogamisko slimibu uzliesmojums, un tagad to audzé vairs gandriz tikai Lumbarda apgabala. Gadu desmitiem cakli
zemnieki ir smagi stradajusi Lumbarda apgabala specifiskajos augsnes un klimata apstaklos un spé&jusi no $kirnes
“Grk” iegat kvalitativas vinogas, no kuram gatavo izcilas kvalitates vinus, ko patérétaji jau sen ir atzinusi un augstu
noveértgjusi. Jaunakajos rezultatos attieciba uz Skirnes “Grk” audzeé$anu melioréta karsta augsné arl neparadas
nekadas novirzes ne fizikalkimiskas analizes parametru vértibas, ne vina organoleptiskajas ipasibas, salidzinot ar
viniem, kas iegfiti smilSainos vindarzos. Tas ir viegli izskaidrojams ar faktu, ka abos gadjjumos, nemot véra skirnes
“Grk” vispargjos audzeSanas apstaklus, augsne ir viegla, labi drenéta un mazaugligaka — tiesi $ados apstaklos skirne
“Grk” spgj augt tai raksturigaja veida, dodot vinogas un vinus, kuriem ir izcila, specifiska un savdabiga kvalitate.
Citiem vardiem sakot, pamata c€loniska saikne, kas ietekmé analitisko un organoleptisko ipasibu specifiku, proti,
visu tris Skirnes “Grk” produktu specifiku un kvalitati, ir saistita ar vindarzu smil3ainas augsnes un meliorétas karsta
augsnes unikalajiem un specifiskajiem geologiskajiem/pedologiskajiem apstakliem. Turklat $ie ipasie apstakli
mijiedarbiba ar Skirnes “Grk” agrobiologiskajam Ipasibam, ka ari cilvékfaktoru vienlidz svariga loma raZoSanas
prasmju un vindaribas tehnologijas pastaviga uzlabo$ana nodrosina, ka visus tris kategorijas “Vins”, “Dzirkstosais
vins” un “Vins no vélu novaktam, izzuvu$am vinogam” produktus nemainigi raksturo augstas analitisko Ipasibu —
kopgja ekstrakta un pelnu satura — vertibas, kadas citam baltogu $kirném $aja teritorija nav raksturigas. Tas skaidri
parada, ka dabas faktoru un cilvékfaktoru savstarpéja saikne un mijiedarbiba vienadi attiecas uz visam trim
dazadajam skirnes “Grk” produktu kategorijam.

Vins

Ka jau minéts, vina razoSanas tehnologija nesen ir mainijusies un ievérojami uzlabojusies attieciba uz dazadiem
vinogu pirmapstrades un vina kopsanas un izturéSanas procediiru aspektiem. Tomér vina analizu rezultati joprojam
uzrada augstu kopgja sausa ekstrakta koncentraciju, kas ilgaka laikposma svarstas no vismaz 23,2 g/l lidz 27,8 g/l.
Mingtas vértibas ievérojami atskiras no citu $aja teritorija audzéto baltogu skirpu vértibam. Sie rezultati liecina ari
par augstu pelnu koncentraciju. Visas minétas vertibas var saistit tikai ar §Is $kirnes agrobiologiskajam ipasibam.

Dzirkstosais vins

Nemot véra modernas tehnologiskas zinasanas un iegiitas prasmes vina razo$ana kopuma, ka ari izpratni par Skirnes
“Grk” augsto raZoanas potencialu, razotaji nesen ir sakusi raZot augstas kvalitates dzirksto3os vinus, ka to apliecina
daudzas balvas vina izstadés un vértéjumi gan sava valsti, gan arvalstis. Skirnes “Grk” agrobiologiskas ipasibas —
galvenokart tas izteiktais energiskums un kekaru struktiira, kura ievérojamu dalu bieZi vien veido nelielas
partenokarpas vinogas, — kopa ar nobrie$anas tempa riipigu uzraudzibu un savlaicigas razas novaksanas perioda
noteikSanu dara “Grk” vinogas par izcilu izejvielu dzirksto$a vina raZoSanai. Cilvekfaktoriem, kas atspogulojas
vindarza veiktajos riipigi parvalditajos vinkopibas tehniskajos pasakumos un nepartraukta dzirkstosa vina razoanas
tehnologijas prasmju uzlabo$ana, apvienojoties ar ieprieks izklastito dabas faktoru specifiskajam ipasibam galu gala
tiek iegtiti dzirkstosie vini ar izteiktu $kirnei raksturigu rigtumu, spécigi jitamu mineralitati, pilnmiesigumu, kuru
nodrogina ekstrakta un pelnu saturs, un sarezgitu smarzu un garsu, kas atgadina gatavus auglus un citrusauglus.

Vins no velu novaktam, izzuvusam vinogam

Savukart saldie vini no vélu novaktam, izZuvusam vinogam, kuriem $kirne “Grk” ari labi piemérota, tiek tradicionali
razoti lidz pat musdienam. Specifisko pedologisko apstaklu (augsnes drenétibas) dé| siltaja un loti sausaja rudeni
vinogas var atri un labi nogatavoties un pastiprinati uzkrat cukurus. Turklat, vinogas turpinot Zavét tradicionalaja
veida piemérotas €nainas un védinatas vietas, tas kllist piemérotas vina no vélu novaktam, izzuvu$dm vinogam
razosanai. Jebkura gadijuma iepriek$ izklastito dabas faktoru un cilvékfaktoru mijiedarbibas rezultata no vélu
novaktam, izzuvu$am vinogam iegust saldus, spécigus un pilnmiesigus vinus ar augstu ekstraktu un pelnu saturu.
Organoleptisko Tpasibu zina Siem viniem raksturigi zeltaini dzelteni lidz dzintaraini toni un sarezgiti auglaini
aromati, kuros galvenokart jiitami pargatavi un Zuvusi augli, Zuvusas vinogas un medus.
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9.  Batiski papildu nosacijumi
Papildu noteikumi attieciba uz markesanu
Tiesiskais regulgjums

Valsts tiesibu aktos

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markéSanu

Nosacijuma apraksts

Valsts tiesibu aktos ir paredzéts, ka, vinu vértéSana izmantojot oficidlo OIV 100 punktu metodi, viniem ar
tradicionalo apzimé&jumu “vrhunsko vino KZP” jaiegiist vismaz 82 punkti, bet viniem ar tradicionalo apzimé&jumu
“kvalitetno vino KZP” — vismaz 72 punkti. Tomér, lai varétu izmantot aizsargato cilmes vietas nosaukumu
“Lumbarda”, minimalais punktu skaits viniem ar apzimgjumu “kvalitetno vino KZP” un “kvalitetno vino KZP —
desertno vino” ir 78 punkti. Lémumu paaugstinat standartu lidz vismaz 78 punktiem viniem ar tradicionalo
apziméjumu “kvalitetno vino KZP” un “kvalitetno vino KZP — desertno vino” pienéma pasi razotaji, kas apvienojas
apvieniba “Grk-Lumbarda”, lai nodrosinatu, ka vinu objektiva kvalitate vienmer ir neapsaubama un tada liment, kas
pastavigi saglaba ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Lumbarda” apziméto vinu reputaciju un atpazistamibu.

Punktu skaits, kas ieglits produkta oficialaja novértgjuma tirdzniecibas atlaujas iegiSanas procesa, etiketé nav
janorada.

Saite uz produkta specifikaciju

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20ZOI1%
20Lumbarda.pdf
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