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Vyno sektoriaus pavadinimo apsaugos paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1308/2013 97 straipsnio 4 dalies pirma pastraipg

(C/2025/6437)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir
treciojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie§taravima pagal Europos

Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,Lumbarda“
ES Nr.: PDO-HR-02869

Paraiskos pateikimo data: 2022 9 30

Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)

Lumbarda

Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas

4. Putojantis vynas

15.  Vytinty vynuogiy vynas
Vyno (-y) aprasymas

1. Vynas (,kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom [kontroliuojamos geografinés kilmés riisinis vynas] ir
wrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom® [kontroliuojamos geografinés kilmés aukstiausios kokybés

vynas])

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Dél vietovés mikrosalygy ir vynuogiy apdorojimo, vyno darymo bei brandinimo metodo, $ie jprasto derliaus vynai
yra kriStolo skaidrumo, nuo Zalsvai geltonos iki aukso geltonumo spalvos, vidutinés arba stiprios alkoholio
koncentracijos, didelés ekstrakto ir peleny kiekio koncentracijos ir vidutinio riigstingumo. Dél visy 3iy veiksniy
vynai jgyja subalansuotg skonj su jiems bidingu $velniu arba kiek intensyvesniu kartumu. Vynas pasizymi $velniu
arba vidutinio intensyvumo géliy ir vaisiy aromatu, daugiausia primenanciu citrusiniy vaismedziy Ziedus ir vaisius,
taip pat prinokusius obuolius ir persikus.

Kito stiliaus jprasto veislés ,Grk“ vynuogiy derliaus vynas gaminamas taikant brandinimo su mielémis gZuolo
statinése metoda, todél gaunamas ryskios aukso geltonumo spalvos vynas, pasiZymintis sudétingu aromatu, kurj
sudaro prinokusiy vaisiy ir rieSuty, dZiovinty apelsiny Zieveliy, sviesto ir prieskoniy pokvapiai. Be labai intensyvaus
skonio ir malonaus gaivumo, vynas pasiZymi ryskia tekstiira, kurig lemia $velniis taninai, ir ilgai iliekanciu poskoniu.

Didziausias leistinas sieros dioksido kiekis vynuose yra 200 mg/l arba 250 mg/l vynuose, kuriuose yra daugiau kaip
5 g/l likutinio cukraus.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,

kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES) Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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Lenteléje nenurodytoms analitinéms vertéms taikomos galiojanciuose ES teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,0

Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5 g/l vyno riigsties

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais 18
viename litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 250
viename litre)

2. Putojantis vynas (,Vrhunsko pjenusavo vino® [aukstiausios kokybés putojantis vynas])

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Putojantys vynai yra kri§tolo skaidrumo, nuo Zalsvai geltonos iki aukso geltonumo spalvos ir pasizymi $iai vyno
kategorijai biidingomis savybémis — ryskiu gaivumu ir smarkiu putojimu. Jie pasizymi sudétingu aromatu ir skoniu,
primenanciu prinokusius ir citrusinius vaisius, su $iai veislei badingu lengvu kartumu ragaujant. Tvirtg putojanciy
vyny struktfira lemia didelis bendras rtigstingumas ir mineraliskumo pojitis, taip pat didelé ekstrakto ir peleny
koncentracija.

DidZiausias leistinas sieros dioksido kiekis yra 235 mg|l.
Anglies dioksido (slégis) butelyje yra ne maziau kaip 3,0 bar.

Lenteléje nenurodytoms analitinéms vertéms taikomos galiojanciuose ES teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tario %)

10,0

Maziausias bendrasis riigstingumas

5,0 g/l vyno ragsties

DidzZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais 18
viename litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 235
viename litre)

3. Vytinty vynuogiy vynas (,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ [kontroliuojamos geografinés kilmés risinis vynas —
likerinis vynas] ir ,yrhunsko vino KZP — desertno vino* [kontroliuojamos geografinés kilmés auksciausios kokybés vynas —
likerinis vynas])

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Vytinty vynuogiy vynas, gaminamas taikant specifinj sauléje arba pavésyje i§ dalies dehidratuoty vytinty vynuogiy
apdorojimo btidg, pasizymi nuo rySkesnés aukso geltonumo iki gintaro atspalviy spalva, didesne alkoholio
koncentracija ir didele ekstrakto bei peleny koncentracija. Jie pasiZymi ilgai iSliekanciu sudétingu skoniu, kurj
ragaujant ypac juntamas saldumas ir vaisiSkumas. Jy aromatas primena medy, razinas ir pernokusius vaisius.

DidZiausias leistinas sieros dioksido kiekis yra 250 mg/l arba 300 mg/l vynams, kuriuose yra daugiau kaip 50 g/l
likutinio cukraus.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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Lenteléje nenurodytoms analitinéms vertéms taikomos galiojanciuose ES teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 9,0
Maziausias bendrasis rigitingumas 4,5 g/l vyno rugsties
Didziausias lakusis rtigstingumas (miliekvivalentais 30

viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 300
viename litre)

Vyno gamybos metodai
(@) Pagrindiniai vynininkystés metodai

1. Vynuogyny plotai

Auginimo praktika

Tradicigkai visi Lumbardos lygumoje esantys vynuogynai priZitirimi rankiniu biidu, o vynmedziai genimi tik taurés
metodu, be treliazy. Siuolaikiskesnis veislés ,Grk“ vynmedziy auginimo bfidas Lumbardos lygumoje apima eiliy
pritaikyma mechanizuotam apdorojimui, kai atstumas tarp eiliy pakei¢iamas iki 1,40 x 0,80 m, ir vienos vielos
treliazy su jvairiy medziagy stulpais naudojima. Genéjimo metodas buvo pakeistas | véduoklés formg, kai Sakelés
auga tiesia linija eilés kryptimi. Siuose vynuogynuose labiausiai paplite poskeipiai yra ,Rupestris du Lot*, ,Kober
5BB*, ,SO4“ ir ,Paulsen 1103“ Auginant vynuogynus melioruotame karste atsirado nauja, iuolaikiska vynuogiy
auginimo koncepcija, pagal kuria Zemés Tkio ir su vynmedziais susijusiems darbams atlikti i$naudojamos visos
vynuogyny traktoriy ir jy padargy galimybés. Dazniausiai genima vienpecio arba dvipecio Royat kordono forma, o
poskiepiams naudojamos veislés ,Richter 110%, ,Paulsen 1103“ ir ,Ruggieri 140"

2. Sodinimo tankis

Atitinkami vyny gamybos apribojimai
Senuose tradiciniuose vynuogynuose sodinimo tankis yra 1,0 x 1,0 m, minimalig parama turin¢iuose vynuogynuose,

kuriuvose naudojama technika (motoriniai tarpueiliy purentuvas ir kt), — 1,4 x 0,8 m, o Siuolaikiskai
suprojektuotuose melioruoto karsto vynuogynuose — 1,90-2,10 x 0,80 m.

3. VynmedzZiy genéjimas
Atitinkami vyny gamybos apribojimai
Senuose, tradiciniuose Lumbardos vynuogynuose taikoma Saky genéjimo sistema be treliazy arba véduoklés sistema

su vienu treliazu i§ vynmedZiy stulpy su viena ar dviem vielomis figliams prilaikyti. Siuolaikinio dizaino
vynuogynuose taikoma vienpecio Royat kordono genéjimo sistema.

4. Vynuogiy derliaus nuémimas

Atitinkami vyny gamybos apribojimai

Vynuogés renkamos tik rankomis ir sudedamos j tinkamas plastikines talpyklas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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(b)  DidZiausia derlius

1. Vynas (kvalitetno vino KZP*)
13 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

2. Vynas (,vrhunsko vino KZP)
12 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

3. Putojantis vynas (,vrhunsko pjenusavo vino®)

12 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

4. Vytinty vynuogiy vynas (,kvalitetno vino KZP¥)
13 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

5. Vytinty vynuogiy vynas (,vrhunsko vino KZP)
12 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

Nustatyta geografiné vietové

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Lumbarda“ apima visa Lumbardos savivaldybés administracing teritorija, kuri yra
rytinéje Korculos salos dalyje. I§ $iaurés, ryty ir piety vietove riboja jira, o i vakary — i§ $iaurés j pietus einanti linija,
apibrézta septyniomis pagrindinémis WGS 84 koordinatémis, t. y. GPS koordinatémis, kurias galima jvesti j bet kurj
GPS prietaisg be papildomo prietaiso derinimo. (1. E 42056'47" N 17009'12" 2. E 42056'28" N 17008'56" 3.
E 42056'28" N 17008'50" 4. E 42056'03" N 17008'16" 5. E 42055'26" N 17008'05" 6. E 42055'07" N 17008'15"
7. E 42054'27" N 17007'58". Sios koordinatés taip pat pazymétos oficialioje Kroatijos zemélapiy projekcijos
sistemoje HTRS96/TM ir turi kodus 1. E(m)553320 N(m)4756493; 2. E(m)552946 N(m)4755919; 3. E(m)552828
N(m)4755918; 4. E(m)552045 N(m)4755117; 5. E(m)551824 N(m)4753978; 6. E(m)552038 N(m)4753396; 7.
E(m)551674 N(m)4752177.

Vyniniy vynuogiy veislé (-és)

,Grk“ — ,Grk Kor¢ulanski®, ,Grk Mali, ,Grk Veli®, ,Gark®, ,Lumbarajski Grk*

Rysys (-iai) su geografine vietove

Vynas. Putojantis vynas. Vytinty vynuogiy vynas

Gamtiniai veiksniai

Klimatas, dirvozemis ir reljefas

Lumbardos vietovéje vyrauja tipiskas Vidurzemio jiros klimatas, kuris paprastai pasizymi $velniomis, drégnomis
Ziemomis ir sausomis, karStomis vasaromis. Vidutiné metiné temperatiira yra apie 17 °C, o augimo sezono metu —
apie 20,5 °C. Beveik vis3 Lumbardg supa jura, todél temperatiiros svyravimai per metus dar labiau sumazéja.
Vidutini$kai saulé $viecia apie 2 800 valandy. Per metus vidutiniskai iskrenta apie 1100 mm krituliy, taciau kai
kuriais metais jy kiekis ir pasiskirstymas tam tikrais ménesiais labai skiriasi. Paprastai daugiausia krituliy iskrenta
rudens | Ziemos laikotarpiu, o maZiausiai — vasarg; liepos ménesis yra sausiausias. Per metus Lumbardos regione
dazniausiai pucia Sirokas, Bora ir Mistralis, kurie vélgi budingi VidurZemio jiros klimatui.

Kalbant apie reljefs, Lumbardos vietovéje daugiausia rytuose ir Siaurés rytuose plyti laukai, o vakaruose ir
pietvakariuose — kiek kalvotas reljefas, kuriame yra tradiciniy terasy, o Siandien jj papildo melioruoto karsto plotai,
daugiausia Deforos vietovéje. Dirvodarinés uolienos pagrindg sudaro dolomitinés kreidos periodo klintys rytinéje
Lumbardos dalyje, padengtos kvartero periodo kvarciniais sméliais — vyraujanciu dirvoZemio tipu, kuriame nuo seno
tradiciskai auginami veislés ,Grk”“ vynmedziai. Apie $ioje Kor¢ulos salos dalyje vyraujancio smélio kilme Yra jvairiy
teorijy; iki $iol labiausiai pagrista teorija yra ta, kad jj sunesé véjas. Manoma, kad vélyvuoju kreidos periodu véjai i§
Levanto palaipsniui padengé klinties dirvodaring uoliena sméliu, kuris ¢ia isliko iki $iy dieny. Pagrindinés $iy sméliy
savybés — didelis porétumas ir labai mazas makro- ir mikroelementy kiekis. Nepaisant to, veislés ,Grk“ vynuogeés ¢ia

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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8.2.

8.3.

suveséjo ir priémé Lumbarda smélj kaip optimalia buveing. Kai kuriose periferinése Lumbardos lygumos dalyse
galima aptikti jvairiy tipy raudonZemiy kartu su anks¢iau susikaupusiais koliuviniais dolomito ir klinties klodais, o
antropogeniniy dirvoZzemiy $laituose — jvairaus akmeningumo terasy. Antropogeniné melioruoto karsto dirvodariné
uoliena, Lumbardos vietovéje susiformavusi per pastaruosius desimtmecius, yra susmulkinto dolomito ir klinties
dirvodariniy uolieny miinys su nataralaus dirvoZzemio dalelémis, daZniausiai raudonZemio ir humuso pavidalo,
susidariusiy i§ jvairiy VidurZemio jiros regiono augmenijos tipy dar nuo neatmenamy laiky. Kalbant apie naujai
suformavusios dirvodarinés uolienos sudétj, didZiaja jos dalj sudaro dolomito bei klinties pamatinés uolienos, kuriy
vidutiné granuliometriné sudétis yra 2-10 cm (50-60 %), taip pat pamatiné uoliena, kurios granuliometriné sudétis
yra didesné nei 10 cm (5-10 %), o likusig dalj sudaro nataralaus dirvozemio daleliy, humuso ir akmens dulkiy
miinys. Vidutinis aktyvaus profilio gylis 3ioje dirvodarinéje uolienoje yra apie 60-80 cm, priklausomai nuo
dirvodarinéje uolienoje esanciy kietyjy uolieny padéties.

Zmaogiskieji veiksniai

Tradicinis vyno gamybos i§ veislés ,Grk“ vynuogiy biidas pradéjo smarkiai kisti XX a. desimtojo desimtmecio
pradzioje, o dabartiné gamyba pasieké itin auksta Siuolaikiniy techniniy ir technologiniy procesy lygj, nuo pirminio
perdirbimo iki vyno gamybos uzbaigimo bei i$pilstymo j butelius. Kitaip nei anksc¢iau, kai misa buvo fermentuojama
kartu su iSspaudomis, pakartotinai iSpilstoma i§ mediniy talpykly ir supilama | statines ramiai fermentacijai, $iais
laikais taikomas gamybos metodas apima greita vynuogiy apdorojimg po derliaus nuémimo, vynuogiy, ispaudy ir
misos atSaldymg ir misos skaidrinimg bei dekantavimg prie§ pradedant fermentacija. ISskyrus kelias iSimtis,
fermentacija pradedama pridedant jvairiy atrinkty mieliy padermiy kaip pradiniy kultiiry ir atitinkamy risiy maisto
medziagy mieléms, o fermentacija vykdoma visiskai kontroliuojant proceso temperatiirg nuo pradzios iki pabaigos,
kad bty pagamintas geriausios jmanomos kokybés veislés ,Grk“ vynuogiy vynas. Tai matyti ir i§ to, kad nuo
2011 m. derliaus, siekiant gauti leidimg prekiauti, SKVN ,Lumbarda“ Zymimiems vynams daugiau kaip 70 % atvejy
suteikta teisé naudoti tradicinj terming ,vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom“. Zmogiskasis
veiksnys putojancio vyno kategorijos vyny gamyboje i§ veislés ,Grk” vynuogiy pasireiskia tuo, kad gamintojai igyja
ir tobulina jgidZius, susijusius su putojancio vyno gamybos technologija, ir vynuogynuose tinkamai taiko visas
batinas su vynmedziais susijusias technines priemones, nuo kuriy priklauso vynuogiy, kaip Zaliavos putojanciam
vynui gaminti, nokimo procesai ir greitis. Taciau sékmingos putojanciy vyny gamybos paslaptis — nustatyti optimaly
vynuogiy derliaus nuémimo laikotarpj. Zmogiskasis veiksnys gaminant vytinty veislés ,Grk* vynuogiy vyna taip pat
susijes su kruop$¢iu tinkamy Zemés tkio ir su vynmedziais susijusiy techniniy veiksmy vynuogynuose atlikimu,
ypac siekiant islaikyti nepriekaistingg vynuogiy sveikatos biikle, taip pat skatinti vynuogiy nokimo procesg, po to —
vynuogiy pernokimg, kad véliau baty galima atlikti papildomus vytinimo procesus, kurie yra bitini taikant $ig
gamybos technologija.

Vyniniy vynuogiy veislés

Vyraujanti SKVN ,Lumbarda“ vietovéje auginamy vynmedziy veisle yra ,Grk“. Iki Siol ji buvo registruota kaip
nezinomos kilmés veislé, nors raSytiniuose $altiniuose dazniausiai nurodoma, kad tai vietiné Korculos salos veislé.
Kai kurie autoriai teigia, kad pavadinimas galimai yra senovinés kilmés (Grk — kroaty kalba reiskia graikiskas), o kiti
neatmeta galimybés, kad pavadinimas kildinamas i§ Siek tiek kartaus (kroatiskai gorak) vyno skonio. Sios veislés
vynmedziy specifiSkumg lemia tai, kad jie turi morfologiskai dvily¢ius, bet funkciskai moteriskos lyties Ziedus, todél
daznai jie prasciau apvaisinami ir kiekvienoje kekéje biina daug nepageidaujamy mazy, partenokarpiniy vynuogiy.
Dél ios priezasties veisliy ,Plavac Mali“ ir ,Marastina“ vynmedziai, kurie Kor¢ulos saloje geriau Zinomi kaip ,Rukatac
Bijeli“, tradiciskai sodinami kaip potencialiis vynuogyny apdulkintojai. I veislés ,Grk” vynuogiy gaminamy vyny
sudétyje veislés ,Marastina“ (,Rukatac”) vynuogés niekada nevirSija 5 % ir niekaip nepaveikia ar nekei¢ia esminiy
vyny kokybés ar jusliniy savybiy.

Veislés , Grk“ vynmedziy specifiskumas pasireiskia ne tik funkciskai moterisku ir morfologiskai dvily¢iu ziedu, bet ir
svarbiomis agrobiologinémis veislés savybémis, t. y. Siek tiek didesniu gyvybingumu, dél ko iSsivysto stori, statiis
tgliai ir, apskritai, $ie vynmedziai sparciai auga ir vystosi. Todél suprantama, kad veislés ,Grk“ vynmedziai puikiai
tinka auginti lengvesniame, akmeningame, laidZiame ir smélingame dirvoZemyje. Nepaisant to, kad kai kuriais
auginimo metais Ziedai daznai apvaisinami pras¢iau, Sie vynmedziai duoda pakankamg derliy ir tinkamos kokybés
vynuoges. Vynuogeés technologiskai sunoksta antrojo ir treciojo nokimo laikotarpio pabaigoje.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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8.4. Gamtiniy ir Zmogiskyjy veiksniy sqveika

8.5.

8.6.

8.7.

Veislés ,Grk“ vynmedzZiy auginimas ir vyno i§ jy vynuogiy gamyba nuo seno neatsiejami nuo Lumbardos vietovés: i§
pradziy buvo auginamos Lumbardos smélingose vietovése ir tam tikru mastu terasy $laituose, o pastaruoju metu —
melioruoto karsto vietovése. Laimei, per visg istorijg veislés ,Grk® vynmedziai i§gyveno Adrijos jiros rytinés
pakrantés vynuogininkystés ir vynininkystés pakilimus ir nuosmukius, ypa¢ problemas, susijusias su filoksera ir
kriptogamos ligomis, ir yra toliau auginami beveik tik Lumbardos vietovéje. Illgus desimtmecius darbstas zemdirbiai
dirbo specifinémis Lumbardos vietovés dirvoZemio ir klimato sglygomis ir sugebéjo iSauginti kokybiskas veislés
,Grk“ vynuoges, i§ kuriy gaminami i$skirtinés kokybés vynai jau seniai pripaZinti ir vertinami vartotojy. I$ naujausiy
veislés ,Grk“ vynuogiy auginimo melioruoto karsto dirvodarinése uolienose rezultaty taip pat nematyti jokiy fizinés
ir cheminés analizés parametry verciy ar vyno jusliniy savybiy nukrypimy, palyginti su vynuogémis, auginamose
smélyje esanciuose vynuogynuose. Tai nesunkiai paaiskinama tuo, kad abiem atvejais, kalbant apie bendrgsias veislés
,Grk“ vynuogiy auginimo salygas, dirvodarinés uolienos yra lengvos ir nusausintos, mazesnio derlingumo, todél
veislés ,Grk“ vynmedziai turi ve$éti savaip ir taip iSauginti iSskirtinés, specifinés ir savitos kokybés vynuoges,
tinkamas tokiy pat savybiy turinfiam vynui gaminti. Kitaip tariant, pagrindinis prieZastinis rysys, turintis jtakos
analitiniy ir jusliniy savybiy specifiSkumui, t. y. visy trijy i§ veislés ,Grk“ vynuogiy gaminamy produkty savitumui ir
kokybei, slypi isskirtinése ir specifinése geologinése | pedologinése smélingo dirvoZemio ir melioruoto karsto,
kuriuose auginami vynuogynai, salygose. Be to, Siomis specifinémis saglygomis, sgveikaujanciomis su veislés ,Grk*
vynmedZiy agrobiologinémis savybémis, taip pat ne maZiau svarbiu Zmogiskyjy veiksniy vaidmeniu nuolat
tobulinant gamybos jgiidzius ir vyno gamybos technologija, uztikrinama, kad visi trys produktai — vynai, putojantys
vynai ir vytinty vynuogiy vynai — visada pasizyméty auk$tomis bendro ekstrakto ir peleny kiekio analitinémis
vertémis, kuriomis nepasizymi kitos baltyjy vynuogiy veislés, auginamos Siose vietovése. Tai aiSkiai rodo, kad
gamtiniy ir Zmogiskyjy veiksniy tarpusavio rysys ir saveika vienodai daro itaka visoms trims skirtingoms i§ veislés
,Grk“ vynuogiy gaminamy produkty kategorijoms.

Vynas

Kaip jau minéta, pastaruoju metu vyno gamybos technologija labai pasikeité ir patobuléjo jvairiais pirminio vynuogiy
perdirbimo, vyno apdorojimo ir brandinimo procediiry aspektais. Nepaisant to, vyno analizés rezultatai vis dar rodo
didele bendrojo sausojo ekstrakto kiekio koncentracija, kuri ilga laika svyravo nuo maziausiai 23,2 g/l iki 27,8 g/l.
Sios vertés labai skiriasi nuo kity 3iose vietovése auginamy baltyjy vynuogiy veisliy verciy. Sie rezultatai taip pat
rodo didele peleny koncentracijg. Visas $ias vertes galima priskirti tik $ios veislés agrobiologinéms savybéms.

Putojantis vynas

Vadovaudamiesi $iuolaikinémis technologinémis Ziniomis ir jgytais bendrais vyno gamybos jgidZiais bei suprasdami
didelj veislés ,Grk“ vynuogiy auginimo potenciala, gamintojai pastaruoju metu émé gaminti aukstos kokybés
putojancius vynus. Siy vyny kokybe patvirtina gausiis apdovanojimai vyno parodose ir jvertinimai tiek 3alyje, tiek
uzsienyje. Dél veislés ,,Grk” vynmedziy agrobiologiniy savybiy — visy pirma dél jy gero gyvybingumo, taip pat dél
kekiy struktiiros, kuriose daznai didele dalj sudaro smulkios, partenokarpinés vynuogés, kruopséiai stebint nokimo
tempa ir laiku nustatant derliaus nuémimo laikg — veislés ,Grk“ vynuogés yra isskirtiné Zaliava putojanciam vynui
gaminti. Todél Zmogiskieji veiksniai, kurie apima kruopsciai valdomas su vynmedziais susijusias technines
priemones vynuogynuose ir nuolatinj putojancio vyno gamybos technologijos igiidziy tobulinima, kartu su pirmiau
nurodytomis specifinémis gamtiniy veiksniy ypatybémis, galiausiai lemia tai, kad putojantys vynai pasizymi ryskiu
Sios veislés vynuogéms budingu kartumu, stipriai juntamu mineraliskumu, ekstrakto ir peleny kiekio nulemtu
sodrumu, o jy aromatas ir skonis — sudétingas, primenantis prinokusius ir citrusinius vaisius.

Vytinty vynuogiy vynas

Kita vertus, tradicinis saldZiy vytinty vynuogiy vyny, kuriems puikiai tinka ir veislés ,Grk“ vynuogés, gaminimas
gyvuoja iki $iy dieny. Dél ypatingy dirvoZemio drenavimo salygy, $ilto ir daznai sauso rudens oro vynuogés
sunoksta greitai ir gerai, o cukraus susikaupia daugiau. Be to, tradiciniu biidu toliau dZiovinant vynuoges tinkamose
pavésj suteikianciose ir védinamose patalpose, gaunamos vynuogés, tinkamos vytinty vynuogiy vynui gaminti. Bet
kokiu atveju dél minéty gamtiniy ir Zmogiskyjy veiksniy sgveikos i§ vytinty vynuogiy gaminami saldiis vynai,
pasizymintys stipriu sodrumu, juose gausu ekstrakty ir peleny. Kalbant apie juslines savybes, $ie vynai yra nuo aukso
geltonumo iki gintaro atspalviy spalvos ir pasiZymi sudétingu vaisiy aromatu, kuriame dominuoja pernokusiy ir
dziovinty vaisiy, raziny ir medaus pokvapiai.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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9.  Kitos pagrindinés salygos
Papildomos nuostatos dél Zenklinimo
Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.

Papildoma salyga

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos aprasymas:

Nacionaliniuose teisés aktuose numatyta, kad taikant oficialy OIV 100 baly vyny vertinimo metods, vynai su
tradicine nuoroda ,,vrhunsko vino KZP* turi gauti ne maziau kaip 82 balus, o vynai su tradicine nuoroda ,kvalitetno
vino KZP“ — ne maziau kaip 72 balus. Ta¢iau norint naudoti saugomg kilmés vietos nuorodg ,Lumbarda®, vynai su
nuorodomis ,kvalitetno vino KZP“ ir ,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ turi surinkti ne maziau kaip 78 balus.
Sprendimg pakelti tradicinémis nuorodomis ,kvalitetno vino KZP“ ir ,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ zZymimy
vyny standartg iki ne maziau kaip 78 baly priémé patys gamintojai, susibiire i asociacija ,Grk-Lumbarda®, siekdami
uztikrinti, kad objektyvi vyno kokybé niekuomet nekelty abejoniy ir baity tokia, kad vynai su saugoma kilmés vietos
nuoroda ,Lumbarda“ visam laikui iSsaugoty gera vardg ir reputacija.

Etiketéje visai nebiitina nurodyti baly, gauty atliekant oficialy gaminio jvertinimg siekiant gauti leidima prekiauti,
skai¢iaus.

Nuoroda j produkto specifikacija

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20ZOI%
20Lumbarda.pdf
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