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Bordgazati elnevezés oltalma irdnti kérelem kozzététele az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 97. cikke (4) bekezdésének elsé albekezdése alapjin

(C/2025/6437)

E kozzététel idSpontjatél szamitva hdrom honapon beliil barmely tagallam vagy harmadik orszdg hatdsiga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke ftiz6dik, felszolalast nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és

tandcsi rendelet () 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Lumbarda”
EU-szdm: PDO-HR-02869

A kérelem benytjtisanak idGpontja: 2022.9.30.

Bejegyzend§ elnevezés

Lumbarda

A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjel6lés

A sz318bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor
4. Pezsgd

15. Széritott sz616bél késziilt bor

A bor(ok) leirdsa

1. Bor (,kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [ellendrzitt foldrajzi eredetii mindségi bor] és ,yrhunsko
vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” [ellen6rzitt foldrajzi eredetif kivdlé mindségii bor])

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A foldrajzi elhelyezkedés mikrofeltételeitdl, valamint a sz6l6feldolgozdsi, borkészitési és érlelési modszertdl fiiggGen
ezek a normdl sziiretl borok kristalytisztdk, zoldessargatdl aranysdrgdig terjedd szintek, kozepes vagy magas
alkoholtartalommal, magas extrakt- és hamutartalommal és mérsékelt savtartalommal. E tényezSk egyiittese
kiegyensulyozott izt kolcsondz a boroknak, enyhébb vagy markdnsabb jellegzetes kesernyésség mellett. A borok
illata a finomtdl a kozepesen intenzivig terjeds, virdgos és gyiimolcsos jellegdi, f6ként citrusfélék virdgaira és
gyumolcseire, valamint érett almdra és Gszibarackra emlékeztet.

A normél sziiretelésti Grk bor mdsik véltozata az élesztdn és t6lgyfahordéban torténd érlelési technika eredménye,
amely intenziv aranysarga szinii és osszetett illatti bort ad, érett gyiimolcsokre és didfélékre, szdritott narancshéjra,
valamint vajra és fliszerekre emlékeztetd jegyekkel. A nagyon intenziv iz és kellemes frissesség mellett a bort enyhe
tanninjainak koszonhet8en gazdag textdra, valamint igen hosszan tarté lecsengés jellemzi.

A borok megengedett maximalis kén-dioxid-tartalma 200 mg/l, illetve az 5 g/l feletti maradékcukor-tartalma borok
esetében 250 mg/l.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/

2024/1143)0j).
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A téblazatban nem szerepld analitikai értékekre az alkalmazandé unis jogszabdlyok hatdrértékei vonatkoznak.

Altalanos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): -

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,0

Minimélis 6sszes savtartalom: 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve
Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

Maximdlis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 250

2. Pezsg (,Vrhunsko pjenusavo vino” [Kivdld mindségii pezsgd])

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A pezsgSk kristalytisztak, zoldessdrgdtdl aranysargdig terjedS szintiek, az erre a borkategéridra jellemzd
sajatossagnak szdmité hatdrozott frissességgel és pezsgéssel. Osszetett illatuk és izik érett gyiimolcsokre és
citrusfélékre emlékeztet, izleléskor pedig a fajtira jellemzd enyhe kesernyésséget mutatnak. A pezsgbk feszes
szerkezete erdteljes dltaldnos savassdguknak és dsvanyos jellegiiknek, valamint magas extrakt- és hamutartalmuknak
koszonhetd.

A megengedett maximalis kén-dioxid-tartalom 235 mg|/l.
A palackban 1év§ szén-dioxid (nyomadsa) legalabb 3,0 bar.

A tabldzatban nem szerepld analitikai értékekre az alkalmazandé unis jogszabélyok hatdrértékei vonatkoznak.

Altalédnos analitikai jellemzdk

Maximdlis sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék): -

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,0

Minimélis 6sszes savtartalom: 5,0 g/l, bork8savban kifejezve
Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

Maximdlis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 235

3. Szdritott sz616b6l késziilt bor (,kvalitetno vino KZP — desertno vino” [ellendrzott foldrajzi eredetii mindségi bor —
desszertbor] és ,yrhunsko vino KZP — desertno vino” [ellendrzitt foldrajzi eredetif kivdl mindségii bor — desszertbor])

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A részleges vizelvonds céljabdl napon vagy arnyékban hagyott szaritott sz6l6 sajatos feldolgozasi eljarasaval nyert
borok szine az intenziv aranysdrgdtél a borostydnsirgdig terjed, alkoholtartalmuk nagyobb, extrakt- és
hamutartalmuk pedig magas. Hosszan tartd, Osszetett izitkben az édesség és a gyiimolcsosség domindl. Illatuk
mézre, mazsoldra és tilérett gyiimolcsokre emlékeztet.

Megengedett maximadlis kén-dioxid-tartalmuk 250 mg/l, illetve az 50 g/l feletti maradékcukor-tartalmii borok
esetében 300 mg|l.
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A téblazatban nem szerepld analitikai értékekre az alkalmazandé unis jogszabdlyok hatdrértékei vonatkoznak.

Altalanos analitikai jellemzSk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): -

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 9,0

Minimélis 6sszes savtartalom: 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve
Maximdlis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter): 30

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 300

5. Borkészitési eljardsok
(@)  Alapvetd bordszati eljdrdsok

1. AszélGiltetvények elhelyezkedése

Miivelési gyakorlat

A Lumbarda-siksdg 6sszes sz6lGiiltetvényét hagyomdnyosan kézzel gondozzdk, és mivelési médként kizdr6lag
tdmrendszer nélkili bakmvelést alkalmaznak. A Lumbarda-siksigon a Grk sz6l§ termesztésének korszertibb
megkozelitése a sorok gépi miiveléshez vald igazitdsit jelenti, amelynek sordn a sortdvolsdgot 1,40 x 0,80 m-re
modositottak, és killonboz§ anyagii oszlopokbdl dll6 egyhuzalos tdmrendszert alkalmaznak. A formdt legyezd
mivelésre modositottdk oly moddon, hogy a szdlvessz6k a sor irdnydban egyenes vonalban nének. E
sz6l6iltetvények leggyakoribb alanya a Rupestris du Lot, a Kober 5BB, az SO4 és a Paulsen 1103. A
sz6l6iltetvények melioralt karszton folytatott gondozdsa 1j, korszeri sz8l6termesztési koncepciét honositott meg,
amely az agrotechnikai és sz6l6miivelési mdveletek sordn a lehetd legjobban kihaszndlja a szélészeti traktorokat és
azok adaptereit. Az egy- vagy kétkari Royat-kordon a leggyakrabban alkalmazott miivelési forma a Richter 110, a
Paulsen 1103 és a Ruggieri 140 alany haszndlatéval.

2. Ultetési tavolsigok

A borkészitésre vonatkoz6 korlatozasok
Az iltetési tivolsdg a régi, hagyomanyos sz6l6iltetvényeken 1,0 x 1,0 m, a minimélis tdmrendszert és gépeket

(motoros kultivétor stb.) haszndlé sz6lSiltetvényeken 1,4 x 0,8 m, a meliordlt karszton 1étesitett korszerti sz8l6iiltet-
vényeken pedig 1,90-2,10 = 0,80 m.

3. Szélémiivelés
A borkészitésre vonatkoz6 korldtozasok
A régi, hagyomanyos Lumbarda szdlGiiltetvényeken timrendszer nélkiili szalvessz8s metszés vagy a hajtasok

megtartdsdra szolgdlo, egy- vagy kéthuzalos sz8lGoszlopokbdl 4ll6 egyes kordon hasznalatos. A korszert kialakitdst
sz6l6iiltetvényeken egykarti Royat-kordont alkalmaznak.

4. Sziiret

A borkészitésre vonatkozo korlitozdsok

A sz616t kizarolag kézzel sziiretelik, és megfelel§ mianyag tarol6edényekbe helyezik.
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(b)  Maximdlis hozamok

1.  Bor (,kvalitetno vino KZP”)
13 000 kilogramm sz616 hektaronként

2. Bor (,vrthunsko vino KZP”)
12 000 kilogramm sz616 hektaronként

3. Pezsg6 (,vrhunsko pjenusavo vino”)
12 000 kilogramm sz616 hektaronként

4. Szaritott sz6l6bdl késziilt bor (,kvalitetno vino KZP”)

13 000 kilogramm sz616 hektaronként

5. Szdritott sz816bdl késziilt bor (,vrhunsko vino KZP”)

12 000 kilogramm sz616 hektaronként

Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A ,Lumbarda” oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés a Korcula szigetének legkeletibb részén taldlhaté Lumbarda
telepiilés teljes kozigazgatdsi teriiletét foglalja magdban. Az északi, keleti és déli hatdr maga a tenger, a nyugati hatdrt
pedig északrol dél felé a hét alapvetd racspont WGS 84 koordindtdival meghatdrozott vonal képezi GPS-koordinatdk
formdjdban, amelyek barmely GPS-eszkozbe kozvetlenill, azaz minden tovdbbi bedllitdisa nélkil bevihet8k (1.
E 42056'47” N 17009'12™ 2. E 42056’28" N 1700856™ 3. E 42056’28" N 1700850™ 4. E 42056'03” N
1700816 5.E 42055'26” N 17008°05” 6. E 42055'07” N 1700815” 7. E 42054'27” N 17007°58”). E racspontokat
a HTRS96/TM - azaz Horvatorszdg hivatalos térképi vetiileti rendszere — is koordindtaként jeloli, a kovetkezd
kédokkal: 1. E(m)553320 N(m)4756493; 2. E(m)552946 N(m)4755919; 3. E(m)552828 N(m)4755918; 4. E(m)
552045 N(m)4755117; 5. Em)551824 N(m)4753978; 6. E(m)552038 N(m)4753396; 7. E(m)551674 N(m)
4752177.

Borszdldfajta (borszdléfajtik)

Grk — Grk Kor¢ulanski, Grk Mali, Grk Veli, Gark, Lumbarajski Grk

A kapcsolat(ok) leirdsa
Bor — pezsgd — szdritott sz616b6l késziilt bor

Természeti tényezSk

Eghajlat, talaj és domborzat

Lumbarda térségének tipikusan mediterrdn éghajlatara dltaldban az enyhe, csapadékos telek és a szdraz, forré nyarak
jellemzék. Az éves dtlagh6mérséklet 17 °C koril alakul, a vegetdcids idGszak sordn pedig 20,5°C koriili az
atlaghémérséklet. Lumbardat gyakorlatilag tenger veszi koriil, ami egész évben enyhiti a h6mérséklet-ingadozasokat.
A napsiitéses ordk szdmdnak éves dtlaga mintegy 2 800. Az éves csapadék dtlagosan 1 100 mm koril alakul, 4m
egyes években jelent6s eltérések tapasztalhatok tgy a csapadék mennyisége, mint annak havi eloszldsa tekintetében.
Altalaban az 6szi/téli id6szakban hullik a legtobb, mig nydron a legkevesebb csapadék, jilius pedig a legszdrazabb
hénap. Lumbarda térségében az év sordn leggyakrabban el6forduld szeleket a jugo, a béra és a misztral jelenti, ami
szintén a mediterrdn éghajlatra jellemzd.

A domborzatot illetGen Lumbarda térsége vegyes jellegii: keleten és északkeleten f6ként sik mez8k, mig nyugaton és
délnyugaton enyhén dombos, hagyomdanyos teraszokkal tagolt teriiletek jellemzik, amelyeket napjainkban melioralt
karsztos teriiletek egészitenek ki, elssorban a Defora nevii tdjegységen. Lumbarda keleti részén az anyakdzet alapjdt
kréta idGszaki dolomitos mészkd alkotja, amelyet negyedid@szaki kvarchomok borit, és ez adja azt az uralkodd
talajtipust, amelyen a Grk fajtdt 6sid6k 6ta hagyomdnyosan termesztik. A Kor¢ula szigetének e részén taldlhatd
homokos iiledék eredetére tobb elmélet is létezik; a leginkdbb megalapozott magyardzat értelmében a homokot a
szél halmozta fel. A vélekedések szerint a fels§ kréta idGszak sordn a keletrdl fiijo Levante szelek fokozatosan
homokkal fedték be a mészk anyakdzetét, és ez a homokréteg a mai napig megmaradt. Erre a homokra els§sorban
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8.3.

a nagy foki porozitds és az igen alacsony makro- és mikroelem-tartalom jellemzd. Ennek ellenére a Grk jol
alkalmazkodott, és optimalis él6helyként fogadta el a lumbardai homokot. A Lumbarda-siksdg egyes peremrészein
korabban lerakédott kolluvidlis dolomitos mészkéilledékek kiséretében killonbozg tipusi voros talajok, az
antropogén talajok alkotta lejt6kon pedig eltéré vdzanyagtartalmu teraszok taldlhatok. A Lumbarda térségében az
elmult évtizedek sordn kialakult meliordlt karsztos teriiletek antropogén szubsztratuma a ziizott dolomitos mészkd
anyakdzet és a rendszerint voros talajbdl és humuszanyagbdl dllo természetes talajrészecskék keveréke, amely a
térségben Gsid6k ota el6forduld kiilonbozs tipust mediterrdn novényzet nyomait 6rzi. Osszetételét illeten az
Gjonnan kialakult szubsztratum tilnyomé részét dtlagosan 2-10 cm szemcseméret(i dolomitos mészkd alapkdzet
(50-60 %) és atlagosan 10 cm-nél nagyobb szemcseméretti alapkdzet (5-10 %) teszi ki, a fennmaradé részt pedig
természetes talajrészecskék, humusz és képor keveréke képezi. Az anyakdzet 9sszedllé kGzeteinek elhelyezkedésétsl
fuggBen e szubsztratum aktiv profiljanak atlagos mélysége mintegy 60-80 cm.

Emberi tényezék

A Grk fajta bordnak hagyomanyos készitési médja az 1990-es évek elején kezdett jelentGsen megvaltozni, a mai
termelés pedig mar rendkivil magas szint mszaki és technoldgiai eljardsokat alkalmaz, az elsGdleges
feldolgozastdl kezdve a bordszati folyamat lezardsdig és a palackozdsig. A korabbiaktdl eltér8en, amikor a mustot a
torkollyel egyiitt erjesztették, majd a nagyobb hord6kbdl tobbszor lefejtették és kisebb horddkba toltotték at a
csendes erjedéshez, a mai termelési technika a sz8l6 sziiret utani gyors feldolgozasat, a sz6l6, cefre és must hiitését,
valamint az erjedés megkezdése el6tt a must deritését és dekantaldsat foglalja magaban. Néhany kivételtd] eltekintve
az erjedés a starterkultiirdt képezd kivilasztott élesztStorzsek és az élesztSk szdmdra megfelel§ tdpanyagok
hozzdaddsaval indul, majd a teljes folyamat alatt a h6mérséklet szigoru ellen6rzése mellett zajlik, ezéltal biztositva a
Grk bor lehetd legjobb mingségét. Ezt az is bizonyitja, hogy a 2011. évi sziiret 6ta a forgalombahozatali engedély
megszerzésének eljirdsa sordn a ,Lumbarda” borok az esetek t6bb mint 70 %-dban megkaptdk a ,vrhunsko vino s
kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” hagyomanyos kifejezés hasznélatdnak jogit. A Grk fajtdbdl szdrmazé
,pezsgd” kategoria készitése sordn az emberi tényezd abban nyilvanul meg, hogy a termelk elsajatitjak és fejlesztik a
pezsgS elGallitasi technoldgidjaval kapcsolatos ismereteket, a sz6lSiltetvényekben pedig gondosan elvégzik
mindazokat a sziikséges sz6lémiivelési miiveleteket, amelyek alapvetGen meghatdrozzdk a pezsgkészités
alapanyagaként szolgdlé sz6l6 érési folyamatdt és sebességét. A sikeres pezsgGkészités kulcsat azonban a sz6l§
optimdlis betakaritdsi idGszakdnak meghatdrozasa jelenti. A Grk fajtabdl szarmazé ,szaritott sz616bél késziilt bor”
kategoria elGdllitdsa sordn az emberi tényezd szintén a szdlGiltetvényekben sziikséges agrotechnikai és
sz6lémivelési miveletek gondos elvégzéséhez kapcsolddik, kiilonos tekintettel a sz6l§ kifogdstalan egészségi
dllapotdnak meg6rzésére, valamint a sz6l6 érési folyamatdnak, majd tdlérésének elGsegitésére, mivel ez jelenti a
széban forgd elddllitdsi technoldgia szempontjabdl elengedhetetlen tovabbi toppesztési folyamatok ezutdn
kovetkezd végrehajtasanak kiinduldsi pontjat.

Borszdl6fajtdk

A ,Lumbarda” OEM terilletén termesztett meghatdrozé fajta a Grk. Ezt eddig ismeretlen eredetli sz6l6fajtaként
tartottdk szdmon, noha az frott forrdsok dltaldban a Korcula szigetén honos fajtdk kozé soroljak. Egyes szerzék
vélekedése szerint a név feltehetGen 6si eredetii [a Grk horvit jelentése ,gorog”], masok azonban nem zdrjdk ki annak
lehetdségét sem, hogy a megnevezés a bor kissé kesernyés [horvéatul gorak] izére utal. E fajta sajitossdga az, hogy
morfoldgiailag himnds, de funkciondlisan néivart virdggal rendelkezik, ami gyakran vezet gyengébb megterméke-
nyliléshez és a furtokben nagy ardnyban el6fordulé aprd, mag nélkiili bogydk nem kivant jelenségéhez. Ebbdl
adoédodan a szdlGiiltetvényekben hagyomdnyosan a Plavac Mali, valamint a Korc¢ula-szigeten Rukatac Bijeli néven
ismert Marastina fajtdt telepitik lehetséges beporzoként. Osszetételitket tekintve a Grk borokban a Marastina
(Rukatac) fajta ardnya soha nem nagyobb 5 %-ndl, és semmilyen médon nem befolydsolja vagy médositja a borok
alapvet6 mindségi vagy érzékszervi jellemzéit.

A funkcionélisan néivard, dm morfoldgiailag himnds virdgdbdl ered sajatossagan til a Grk fajta fontos agrobioldgiai
jellemzdi kozé tartozik a némileg markdnsabb novekedési erély, amely vastag, fiigg6leges hajtdsok kialakuldsahoz,
dltalanossagban pedig a sz6l6 erételjes novekedéséhez és fejlédéséhez vezet. Nem meglepd tehdt, hogy a Grk fajta
tokéletesen alkalmas a konnyd, jo vizdtereszté és homokos vdztalajokon torténd termesztésre. Bar egyes években
gyakori a gyenge megtermékenyiilés, a fajta mégis kell6 hozamot és megfelel6 mindségii sz6l6t ad. Technoldgiai
érettségét a masodik és harmadik érési idgszak végén éri el.
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8.4. A természeti és emberi tényezok kolcsonhatdsa

A Grk sz6l6fajta termesztése és a bel6le késziilg bor eldéllitdsa hosszi ideje elvalaszthatatlanul kapcsolédik Lumbarda
térségéhez, hiszen kezdetben a lumbardai homokos vidékeken és kisebb részben a teraszos lejt6kon zajlott, Gjabban
pedig a meliordlt karsztos teriileteken torténik. Az id6k sordn a Grk fajta szerencsésen dtvészelte az Adriai-tenger
keleti partja mentén folytatott sz8lGtermesztés és borkészités j6 és rossz periddusait, kiilonosen a filoxéra és a
kriptogdm betegségek megjelenésével kapcsolatos problémdkat, és ma madr szinte csak Lumbarda térségében
termesztik. A Lumbarda térségére jellemzd sajdtos talaj- és éghajlati viszonyok kozott évtizedeken 4t végzett szorgos
munkdval sikeriilt a Grk fajtdbdl j6 mindségli termést eldéllitani, és ezdltal olyan kivételes mindségti borokat
késziteni, amelyeket a fogyasztok mar hosszi ideje elismernek és nagyra becsiilnek. A legdjabb eredmények szerint a
Grk fajtdnak a meliordlt karszt szubsztrdtumén torténd termesztése esetén sem a borok fizikai-kémiai elemzési
paramétereiben, sem érzékszervi jellemz6iben nem mutatkozik semmilyen eltérés a homokos talaji sz6l6iiltet-
vényekr6l szdrmazo6 borokhoz képest. Ez egyszertien azzal magyardzhato, hogy a Grk dltaldnos termesztési feltételei
mindkét esetben hasonléak: konnyd, jo vizelvezetésii és kisebb termékenységti szubsztritumok, amely koriilmények
kozott a Grk fajta sajatosan kiteljesedve kivételesen jellegzetes és egyedi minéségii sz616t és bort ad. Més szdval az
analitikai és érzékszervi jellemzdk sajatossdgait — vagyis a Grk fajta mindhdrom termékének sajitossdgait és
mingségét — befolydsolé alapvet§ ok-okozati kapcsolat a szélGiiltetvények helyéil szolgdlé homokos, illetve
meliordlt karsztos teriiletek egyedi és sajatos geoldgiai/talajtani viszonyaiban rejlik. Emellett ezek a Grk fajta
agrobioldgiai jellemzdivel kolcsonhatdsban 1évS sajitos feltételek, valamint az emberi tényezé — a termelési
ismeretek folyamatos fejlesztése és a borkészitési technoldgia tokéletesitése — ugyancsak jelentds szerepe révén
biztositjak, hogy mindhdrom termék (a ,bor”, a ,pezsgé” és a ,szaritott sz8l6b6l késziilt bor” kategéria) Osszes
extrakt- és hamutartalmdnak analitikai értékei kovetkezetesen magasak, ami mds fehér sz6l6fajtak esetében nem
fordul el6 ebben a térségben. Ez egyértelmiien bizonyitja, hogy a természeti és emberi tényezdk kozotti kapcesolat és
kolcsonhatds a Grk fajta mindharom kiilonb6z6 termékkategdridjara egyforman vonatkozik.

8.5. Bor

Amint mar emlitettilk, a bordszati technolégia az utébbi id6kben tobb szempontbdl is jelentds valtozdson és
fejlédésen ment keresztiil, kiilonosen a sz6l6 elsGdleges feldolgozésdt, illetve a bor kezelését és érlelését érintd
eljarasok tekintetében. Mindazonaltal a bor analitikai eredményei tovabbra is magas teljes szdrazanyag-tartalmat
mutatnak, amely hosszabb idgszakot tekintve legaldbb 23,2 g/l és 27,8 g/l koz6tt mozog. Ezek jelentésen eltérnek az
ezeken a teriileteken termesztett tobbi fehér sz6l6fajta értékeitdl. Az eredmények magas hamutartalmat is mutatnak.
Mindezen értékek kizdrolag e fajta agrobioldgiai jellemz8inek tulajdonithatok.

8.6. Pezsgd

A korszerti technoldgiai ismeretek és dltaldban a borkészités terén szerzett készségek alapjan, valamint a Grk fajta
nagy termelési potencidljidnak ismeretében a termelSk a kozelmdltban kivdlé minGségti pezsgk készitésébe fogtak,
amit a hazai és nemzetkozi borkidllitasokon és birdlatokon elnyert szamos dij is megerdsit. A Grk fajta agrobioldgiai
jellemz8i — mindenekelStt markdns novekedési erélye, valamint a firtok szerkezete, amelyekben az aprd, mag
nélkili bogydk gyakran jelentGs ardnyt képviselnek — az érés iitemének gondos nyomon kovetésével és a sziiret
optimdlis id6pontjanak meghatarozdsaval egyiitt — kivételesen alkalmas nyersanyagga teszik a Grk sz6l6t a pezsgék
elgallitisahoz. Ennek eredményeként a szélGiltetvényeken gondosan végzett szdlémivelési miiveletekben
megnyilvanulé emberi tényezdk és a pezsgGkészités technoldgiai ismereteinek folyamatos fejlesztése — a fent emlitett
természeti tényezdk sajitos jellemzdivel egyiitt — olyan pezsgSket eredményeznek, amelyekre markdnsan fajtajelleges
kesernyésség, erls dsvanyos érzet, az extrakt- és hamutartalomnak koszonhet§ testesség, valamint érett
gyiimolcsokre és citrusfélékre emlékeztet§ Osszetett aroma és iz jellemz.

8.7. Szdritott sz616bél késziilt bor

Mésrészrdl a szaritott sz8l6b6l készilt édes borok hagyomdnyos el@illitdsa — amire a Grk fajta szintén kivdl6an
alkalmas — mind a mai napig fennmaradt. A talaj vizelvezetését biztositd sajitos talajtani adottsagoknak
koszonhetGen a meleg és igen gyakran szdraz Gszi idGjards képes a sz6l6 gyors és teljes érését, valamint a cukor
fokozott felhalmozddasat biztositani. Emellett a sz6l6 megfelelSen szell6z6 és drnyékos helyen hagyomdnyos
moédon végzett tovabbi szdritdsa olyan sz6l6t eredményez, amely alkalmas a szdritott sz6l6bdl késziilt bor
eldllitdsira. Mindenesetre a fent emlitett természeti és emberi tényezdk kolcsonhatdsa markdns, testes, valamint
magas extrakt- és hamutartalma szdritott sz616b6l késziilt édes borokat eredményez. Erzékszervi jellemzéik terén e
borok aranysargdtdl borostydnsargdig terjedd szindiek, osszetett gyiimolesos illatukat pedig a talérett és szaritott

gyiimolcsok, a mazsola és a méz jegyei uraljak.

6/7 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6437oj
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9.  Tovdbbi alapvet§ feltételek

A cimkézésre vonatkozd kiegészitd rendelkezések
Jogi keret:

A nemzeti jogszabélyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészitS rendelkezések

A feltétel leirdsa:

A nemzeti jogszabdlyok szerint az OIV 100 pontos hivatalos borértékelési mddszer alkalmazésakor a ,vrhunsko vino
KZP” hagyomdnyos megjelolésti boroknak legalabb 82 pontot, a ,kvalitetno vino KZP” hagyomdnyos megjelolésti
boroknak pedig legaldbb 72 pontot kell elérniiik. A ,Lumbarda” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés haszndlatidhoz
azonban a kvalitetno vino KZP” és a ,kvalitetno vino KZP — desertno vino” borok esetében legaldbb 78 pont
szitkséges. A ,kvalitetno vino KZP” és a ,kvalitetno vino KZP — desertno vino” hagyomanyos megjelolésti borok
esetében a minimumszint 78 pontra emelésérél maguk a ,Grk-Lumbarda” egyesiiletbe t6moriilS termelSk dontottek
annak érdekében, hogy a borok objektiv mindsége mindenkor olyan megkérdgjelezhetetlen szintet képviseljen,
amellyel tartésan megGrizhet§ a ,Lumbarda” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellitott borok hirneve és
elismertsége.

Semmilyen kotelezettség nincs arra nézve, hogy a forgalombahozatali engedély megszerzéséhez szitkséges hivatalos

mindsitési eljards sordn elért pontszamot a cimkén feltiintessék.
A termékleirdshoz vezetd link

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija%20Z01%
20Lumbarda.pdf
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